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1. Паспорт рабочей программы учебной дисциплины
1.1 Место учебной дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной программы
Общеобразовательная дисциплина «Русский язык» является обязательной частью общеобразовательного цикла образовательной программы СПО в соответствии с ФГОС по специальности: 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов
1.2 Цели и планируемые результаты освоения дисциплины
Цель дисциплины «Русский язык»: сформировать у обучающихся знания и умения в области языка, навыки их применения в практической профессиональной деятельности.
Планируемые результаты освоения общеобразовательной дисциплины в соответствии с ФГОС СПО и на основе ФГОС СОО
Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии ОК. 
	Код и наименование формируемых компетенций 
	Планируемые результаты освоения дисциплины

	
	Общие
	Дисциплинарные (предметные)

	ОК 04. Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде
	- готовность к саморазвитию, самостоятельности и самоопределению;
-овладение навыками учебно-исследовательской, проектной и социальной деятельности;
Овладение универсальными коммуникативными действиями:
совместная деятельность:
- понимать и использовать преимущества командной и индивидуальной работы;
- принимать цели совместной деятельности, организовывать и координировать действия по ее достижению: составлять план действий, распределять роли с учетом мнений участников обсуждать результаты совместной работы;
- координировать и выполнять работу в условиях реального, виртуального и комбинированного взаимодействия;
- осуществлять позитивное стратегическое поведение в различных ситуациях, проявлять творчество и воображение, быть инициативным
Овладение универсальными регулятивными действиями:
принятие себя и других людей:
- принимать мотивы и аргументы других людей при анализе результатов деятельности;
- признавать свое право и право других людей на ошибки;
- развивать способность понимать мир с позиции другого человека;
	- уметь создавать устные монологические и диалогические высказывания различных типов и жанров; употреблять языковые средства в соответствии с речевой ситуацией (объем устных монологических высказываний – не менее 100 слов, объем диалогического высказывания – не менее 7-8 реплик); уметь выступать публично, представлять результаты учебно-исследовательской и проектной деятельности; использовать образовательные информационно-коммуникационные инструменты и ресурсы для решения учебных задач;
- сформировать представления об аспектах культуры речи: нормативном, коммуникативном и этическом; сформировать системы знаний о номах современного русского литературного языка и их основных видах (орфоэпические, лексические, грамматические, стилистические; уметь применять знание норм современного русского литературного языка в речевой практике, корректировать устные и письменные высказывания; обобщать знания об основных правилах орфографии и пунктуации, уметь применять правила орфографии и пунктуации в практике письма; уметь работать со словарями и справочниками, в том числе академическими словарями и справочниками в электронном формате;
- уметь использовать правила русского речевого этикета в социально-культурной, учебно-научной, официально-деловой сферах общения, в повседневном общении, интернет-коммуникации.

	ОК 05. Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного контекста
	В области эстетического воспитания:
- эстетическое отношение к миру, включая эстетику быта, научного и технического творчества, спорта, труда и общественных отношений;
- способность воспринимать различные виды искусства, традиции и творчество своего и других народов, ощущать эмоциональное воздействие искусства;
- убежденность в значимости для личности и общества отечественного и мирового искусства, этнических культурных традиций и народного творчества;
- готовность к самовыражению в разных видах искусства, стремление проявлять качества творческой личности;
Овладение универсальными коммуникативными действиями:
а) общение:
- осуществлять коммуникации во всех сферах жизни;
- распознавать невербальные средства общения, понимать значение социальных знаков, распознавать предпосылки конфликтных ситуаций и смягчать конфликты;
- развернуто и логично излагать свою точку зрения с использованием языковых средств;
	- сформировать представления о функциях русского языка в современном мире (государственный язык Российской Федерации, язык межнационального общения, один из мировых языков); о русском языке как духовно-нравственной и культурной ценности многонационального народа России; о взаимосвязи языка и культуры, языка и истории, языка и личности; об отражении в русском языке традиционных российских духовно-нравственных ценностей; сформировать ценностное отношение к русскому языку;
- сформировать знаний о признаках текста, его структуре, видах информации в тексте; уметь понимать, анализировать и комментировать основную и дополнительную, явную и скрытую (подтекстовую) информацию текстов, воспринимаемых зрительно и (или) на слух; выявлять логико-смысловые отношения между предложениями в тексте; создавать тексты разных функционально-смысловых типов; тексты научного, публицистического, официально-делового стилей разных жанров (объем сочинения не менее 150 слов); 

	ОК 09. Пользоваться профессиональной документацией на государственном и иностранном языках
	- наличие мотивации к обучению и личностному развитию; 
В области ценности научного познания:
- сформированность мировоззрения, соответствующего современному уровню развития науки и общественной практики, основанного на диалоге культур, способствующего осознанию своего места в поликультурном мире; 
- совершенствование языковой и читательской культуры как средства взаимодействия между людьми и познания мира; 
- осознание ценности научной деятельности, готовность осуществлять проектную и исследовательскую деятельность индивидуально и в группе;
Овладение универсальными учебными познавательными действиями:
б) базовые исследовательские действия:
- владеть навыками учебно-исследовательской и проектной деятельности, навыками разрешения проблем;
- способность и готовность к самостоятельному поиску методов решения практических задач, применению различных методов познания; 
- овладение видами деятельности по получению нового знания, его интерпретации, преобразованию и применению в различных учебных ситуациях, в том числе при создании учебных и социальных проектов; 
- формирование научного типа мышления, владение научной терминологией, ключевыми понятиями и методами; 
-осуществлять целенаправленный поиск переноса средств и способов действия в профессиональную среду
	- уметь использовать разные виды чтения и аудирования, приемы информационно-смысловой переработки прочитанных и прослушанных текстов, включая гипертекст, графику, инфографику и другое (объем текста для чтения – 450-500 слов; объем прослушанного или прочитанного текста для пересказа от 250 до 300 слов); уметь создавать вторичные тексты (тезисы, аннотация, отзыв, рецензия и другое);
- обобщить знания о языке как системе, его основных единицах и уровнях: обогащение словарного запаса, расширение объема используемых в речи грамматических языковых средств; уметь анализировать единицы разных уровней, тексты разных функционально-смысловых типов, функциональных разновидностей языка (разговорная речь, функциональные стили, язык художественной литературы), различной жанровой принадлежности; сформированность представлений о формах существования национального русского языка; знаний о признаках литературного языка и его роли в обществе;
- обобщить знания о функциональных разновидностях языка: разговорной речи, функциональных стилях (научный, публицистический, официально-деловой), языке художественной литературы; совершенствование умений распознавать, анализировать и комментировать тексты различных функциональных разновидностей языка (разговорная речь, функциональные стили, язык художественной литературы);
- обобщить знания об изобразительно-выразительных средствах русского языка; совершенствование умений определять изобразительно-выразительные средства языка в тексте


[bookmark: _Toc124938100]2. Структура и содержание общеобразовательной дисциплины

2.1 Объем дисциплины и виды учебной работы
	Вид учебной работы
	Объем в часах

	Объем образовательной программы дисциплины
	78

	в т.ч.
	

	Основное содержание
	66

	в т. ч.:

	теоретическое обучение
	58

	практические занятия 
	8

	Профессионально ориентированное содержание (содержание прикладного модуля)
	12

	в т. ч.:
	

	теоретическое обучение
	10

	практические занятия 
	2

	Промежуточная аттестация (экзамен)
	








2.2 Тематический план и содержание дисциплины
	№  занятия
	Наименование
разделов и тем
	Содержание учебного материала, практические занятия, самостоятельная работа обучающихся
	Объём
 часов
	Тип,
вид занятия
	Материально-техническое обеспечение занятия, интернет-ресурсы
	Домашнее задание
	Активные методы обучения
	Коды формируемых компетенций

	Раздел 1 Язык и речь. Язык как средство общения и форма существования национальной культуры
	10
	
	
	
	
	

	1
	Тема 1.1 Основные функции языка в современном обществе 
	Содержание учебного материала
Основные функции языка в современном обществе. Происхождение языка (различные гипотезы). Язык как естественная и небиологическая система знаков. Язык и мышление. Языковая и речевая компетенция. Социальная природа языка. Этапы культурного развития языка.  Основные принципы русской орфографии: морфологический, фонетический, исторический. Реформы русской орфографии
	2
	комбинированный урок, смешанный урок
	раздаточный материал – карточки с заданиями
	индивидуальные задания
	частично-поискоый
	ОК 05

	2
	Тема 1.2 Происхождение русского языка. Индоевропейская языковая семья. Этапы формирования русской лексики
	Содержание учебного материала
Происхождение русского языка. Индоевропейская языковая семья. Этапы формирования русской лексики
Заимствования из различных языков как показатель межкультурных связей. Признаки заимствованного слова. Этапы освоения заимствованных слов. 
Правописание и произношение заимствованных слов. Заимствованные слова в профессиональной лексике. Словарь специальности
	2
	комбинированный урок, смешанный урок
	раздаточный материал – карточки с заданиями
	работа с текстами профнаправленности
	Работа в малых группах
	ОК 05

	3
	Тема 1.3. Язык как система знаков
	Содержание учебного материала
Язык как система знаков. Структура языкового знака. Слово и его значение. Лексическое и грамматическое значение слова. Звук и буква. Уровни языковой системы и единицы этих уровней. Принципы выделения частей речи в русском языке. 
	2
	комбинированный урок, 
смешанный урок
	раздаточный материал
	работа с текстами профнаправленности
	самостоятельная работа с Интернет-ресурсами
	ОК 05

	4
	Тема 1.4  Лексическая система русского языка. 
	Содержание учебного материала
Многозначность слова. Прямое и переносное значение слова. Омонимы, синонимы, антонимы, паронимы и их употребление. Активный и пассивный словарный запас. Фразеология. Использование фразеологизмов в речи.
	
2
	комбинированный урок, 
смешанный урок
	толковый 
словарь
	кроссворд или игра-лото на одну из тем: «Подбери синоним», «Подбери антоним»
	Работа в малых группах
	ОК 05

	5
	Практическая работа № 1.
 Язык и речь
	Содержание учебного материала
Уровни языковой системы и единицы этих уровней. Принципы выделения частей речи в русском языке
	
2
	урок совершенствования знаний, умений и навыков,
практическое занятие
	Методические указания для выполнения практической работы
	обобщить материал
	исследовательский метод
	ОК 05

	Раздел 2 Фонетика, морфология и орфография
	40
	
	
	
	
	

	6
	Тема 2.1. Фонетика и орфоэпия
	Содержание учебного материала
Фонетика и орфоэпия. Соотношение звука и фонемы, звука и буквы. Чередования звуков: позиционные и исторические. Основные виды языковых норм: орфоэпические (произносительные и акцентологические). Основные правила произношения гласных, согласных звуков. Характеристика русского ударения (разноместное, подвижное). Орфоэпия и орфоэпические нормы  
	
2
	комбинированный урок, 
смешанный урок
	раздаточный материал;
орфоэпический словарь
	работа с орфоэпическим словарем
	ИКТ - работа с Интернет-ресурсами, книгой
	ОК 04, ОК 05 


	7
	Практическая работа № 2. 
Фонетика, орфоэпия и орфография
	Содержание учебного материала
Соотношение звука и фонемы, звука и буквы. Основные правила произношения гласных, согласных звуков. Характеристика русского ударения (разноместное, подвижное). Орфоэпия и орфоэпические нормы  
	2
	урок совершенствования знаний, умений и навыков,
практическое занятие

	раздаточный
материал
	обобщить материал
	исследовательский метод
	

	8
	Тема 2.2. Морфемика и словообразование
	Содержание учебного материала
Морфемная структура слова. Морфема как единица языка. Классификация морфем: корневые и служебные. Словообразование. Морфологические способы словообразования. Неморфологические способы словообразования. 
	2
	комбинированный урок, 
смешанный урок
	схемы,
электронная презентация
	работа с этимологическим словарем
	частично-поискоый
	ОК 04, ОК 05

	9
	Тема 2.3 Морфемика и орфография. 
	Содержание учебного материала
 Правописание гласных и согласных в приставках. Правописание приставок ПРИ- / ПРЕ-. Написание О-Ё после шипящих. Выбор гласной О-Ё после шипящих.
	
2
	комбинированный урок, 
смешанный урок
	таблица
	тренировочные упражнения
	технология групповой деятельности
	ОК 04, ОК 05

	10
	Тема 2.4 Правописание безударных гласных в корне слова.
	Содержание учебного материала
Правописание гласных в корне. Правописание чередующихся гласных в корнях слов. Условия выбора гласной в корне слова. 
	
2
	комбинированный урок, 
смешанный урок
	раздаточный материал
	составить диктант
	частично-поискоый
	ОК 04, ОК 05

	11
	Тема 2.5 Имя существительное как часть речи.
	Содержание учебного материала
Лексико-грамматические разряды имен существительных. Род, число имен существительных. Склонение имен существительных. Правописание окончаний в названиях населенных пунктов, в фамилиях.
	2
	комбинированный урок, 
смешанный урок
	Презентация «Имя существительное как часть речи.»
	общее повторение самостоятельных частей речи
	метод группового обучения
	ОК 04, ОК 05

	12
	Тема 2.6 Общее повторение имени существительного
	Содержание учебного материала
Правописание суффиксов и окончаний имен существительных. Правописание сложных имен существительных.
	2
	комбинированный урок, 
смешанный урок
	Презентация «Имя существительное как часть речи.»
	работа с алгоритмом правописания окончаний имен существительных
	самостоятельная работа с Интернет-ресурсом
	ОК 04, ОК 05

	13
	Тема 2.7. Имя прилагательное как часть речи.
	Содержание учебного материала
Лексико-грамматические разряды прилагательных. Разряды прилагательных: качественные, относительные, притяжательные. Степени сравнения имен прилагательных. Полная и краткая форма имен прилагательных. Семантико-стилистические различия между краткими и полными формами. Грамматические категории имени прилагательного: род, число, падеж.
	2
	комбинированный урок, 
смешанный урок
	Видео «Имя прилагательное как часть речи.»
	тренировочные упражнения
	Лекция - визуализация
	ОК 04, ОК 05

	14
	Тема 2.8  Правописание имен прилагательных.
	Содержание учебного материала
Особенности написания сложных имен прилагательных. 
Правописание Н/НН в суффиксах прилагательных.
	2
	комбинированный урок, 
смешанный урок
	Презентация «Правописание имен прилагательных.»
	письменная работа
	исследовательский метод
	ОК 04, ОК 05

	15
	Тема 2.9 Имя числительное как часть речи.
	Содержание учебного материала
Лексико-грамматические разряды имен числительных: количественные, порядковые, собирательные. Типы склонения имен числительных. Лексическая сочетаемость собирательных числительных. 
	2
	комбинированный урок, 
смешанный урок
	Видео «Имя числительное как часть речи.»
	тренировочные упражнения
	использование ИКТ
	ОК 04, ОК 05

	16
	Тема 2.10 Особенности употребления имени числительного
	Содержание учебного материала
Особенности употребления имени числительного: склонение количественных и порядковых числительных; особенности употребления собирательных числительных. Числительные и единицы измерения в профессиональной деятельности.
	
2
	комбинированный урок, 
смешанный урок
	Видео «Особенности употребления имени числительного»
	тренировочные упражнения
	метод группового обучения
	ОК 04, ОК 05

	17
	Тема 2.11. Местоимение как часть речи.
	Содержание учебного материала
Разряды местоимений по семантике: личные, возвратное, притяжательные, вопросительные, относительные, неопределенные, отрицательные, указательные, определительные. Дефисное написание местоимений
	2
	комбинированный урок, 
смешанный урок
	Презентация «Местоимение как часть речи»
	письменная работа
	использование ИКТ
	ОК 04, ОК 05

	18
	Тема 2.12 Глагол как часть речи.
	Содержание учебного материала
Система грамматических категорий глагола (вид, переходность, залог, наклонение, время, лицо, число, род). Основа настоящего (будущего) времени глагола и основа инфинитива (прошедшего времени); их формообразующие функции
	2
	комбинированный урок, 
смешанный урок
	карточки для опроса
	тестовая работа
	
	ОК 04, ОК 05

	19
	Тема 2.13. Правописание глагола как части речи.
	Содержание учебного материала
Грамматические признаки глагола. Спряжение глагола. Правописание суффиксов и личных окончаний глаголов.
	2
	комбинированный урок, 
смешанный урок
	Презентация «Правописание глагола как части речи.»
	тестовая работа
	
	ОК 04, ОК 05

	20
	Тема 2.14. Причастие и деепричастие как особые формы глагола
	Содержание учебного материала
Действительные и страдательные причастия и способы их образования. Краткие и полные формы причастий 
	2
	комбинированный урок, 
смешанный урок
	раздаточный материал – карточки с заданиями
	тренировочные упражнения
	
	ОК 04, ОК 05

	21
	Тема 2.15 Правописание Н/НН в суффиксах отглагольных прилагательных и причастий.
	Содержание учебного материала
Образование действительных и страдательных причастий Отличительные признаки причастий и отглагольных прилагательных Правописание суффиксов причастий. Н и НН в причастиях и отглагольных прилагательных.
	2
	комбинированный урок, 
смешанный урок
	раздаточный
материал – карточки с заданиями
	составить алгоритм
	метод группового обучения
	ОК 04, ОК 05

	22
	Тема 2.16 Наречие как часть речи. Служебные части речи.
	Содержание учебного материала
Семантика наречия, его морфологические признаки и синтаксические функции. Разряды наречий по семантике и способам образования, местоименные наречия. Степени сравнении качественных наречий. Разряды предлогов по семантике, структуре и способам образования. Разряды союзов по семантике, структуре и способам образования. Сочинительные и подчинительные союзы
	2
	комбинированный урок, 
смешанный урок
	Презентация «Наречие как часть речи. Служебные части речи.»
	письменная работа
	использование ИКТ
	ОК 04, 
ОК 05

	23
	Тема 2.17 Правописание НЕ с различными частями речи.
	Содержание учебного материала
Слитное и раздельное написания НЕ с различными частями речи. Исключения
	
2
	комбинированный урок, 
смешанный урок
	раздаточный материал – карточки с заданиями
	тренировочные упражнения
	
	ОК 04, ОК 05

	24
	Тема 2.18 Правописание предлогов и союзов
	Содержание учебного материала
Правописание предлогов. Отличие производных предлогов (в течение, в продолжение, вследствие и др.) от слов-омонимов.  
Правописание союзов. Отличие союзов тоже, также, чтобы, зато от слов-омонимов.
	
2
	комбинированный урок, 
смешанный урок
	раздаточный материал – карточки с заданиями
	тренировочные упражнения
	
	ОК 04, ОК 05

	25
	Практическая работа № 3. 
Морфология и орфография
	Содержание учебного материала
Орфография. Безударные гласные в корне слова: проверяемые, непроверяемые, чередующиеся

	2
	урок совершенствования знаний, умений и навыков,
практическое занятие
	раздаточный
материал – карточки с заданиями
	обобщить материал
	исследовательский метод
	ОК 04, ОК 05

	Раздел 3 Синтаксис и пунктуация
	14
	
	
	
	
	

	26
	Тема 3.1 Основные единицы синтаксиса.
	Словосочетание. Сочинительная и подчинительная связь. Виды связи слов в словосочетании: согласование, управление, примыкание. Простое предложение. Односоставное и двусоставное предложения. Грамматическая основа простого двусоставного предложения. Согласование сказуемого с подлежащим. Односоставные предложения. Неполные предложения. Распространенные и нераспространенные предложения
	2
	комбинированный урок, 
смешанный урок
	Видео «Основные единицы синтаксиса»
	тестовые задания
	использование ИКТ
	ОК 04
 ОК 05

	27

	Тема 3.2 Второстепенные члены предложения.
	Содержание учебного материала
Второстепенные члены предложения (определение, приложение, обстоятельство, дополнение). Осложненные предложения. Предложения с однородными членами и знаки препинания в них. Однородные и неоднородные определения. Предложения с обособленными членами. Общие условия обособления (позиция, степень распространенности и др.). Условия обособления определений, приложений, обстоятельств. Поясняющие и уточняющие члены как особый вид обособленных членов 
	2
	комбинированный урок, 
смешанный урок
	Презентация «Второстепенные члены предложения»
	письменная работа
	использование ИКТ
	ОК 04
ОК 05

	28
	Тема 3.3 Виды осложнения простого предложения.
	Содержание учебного материала
Предложения с однородными членами и знаки препинания в них. Однородные и неоднородные определения.
	
2
	комбинированный урок, 
смешанный урок
	Видео  «Виды осложнения простого предложения.»
	тестовые задания
	использование ИКТ
	ОК 04
ОК 05

	29
	Тема 3.4 Предложения с обособленными оборотами и уточняющими членами предложения.
	Содержание учебного материала
Предложения с обособленными и уточняющими членами. Обособление определений. Обособление приложений. Обособление дополнений. Обособление обстоятельств. Уточняющие члены предложения. 
	
2
	комбинированный урок, 
смешанный урок
	раздаточный
материал – карточки с заданиями
	тренировочные упражнения
	
	

	30
	Тема 3.3 Сложное предложение
	Содержание учебного материала
Основные типы сложного предложения по средствам связи и грамматическому значению (предложения союзные и бессоюзные; сочиненные и подчиненные). Сложноподчиненное предложение. Типы придаточных предложений. Сложноподчиненные предложения с несколькими придаточными. Бессоюзные сложные предложения. Способы передачи чужой речи. Предложения с прямой и косвенной речью как способ передачи чужой речи
	2
	комбинированный урок, 
смешанный урок
	Видео «Сложное предложение»
	тестовые задания
	использование ИКТ
	ОК 05
ОК 09

	31
	Тема 7.7 Способы передачи чужой речи
	Содержание учебного материала
Способы передачи чужой речи. Знаки препинания при прямой речи. Замена прямой речи косвенной. 
	2
	комбинированный урок, 
смешанный урок
	Презентация «Способы передачи чужой речи»
	тренировочные упражнения
	проблемное изложение
	

	32
	Практическая работа № 5. Способы передачи чужой речи.
	Содержание учебного материала
Способы передачи чужой речи. Предложения с прямой и косвенной речью как способ передачи чужой речи
	2
	урок совершенствования знаний, умений и навыков,
практическое занятие
	раздаточный
материал – карточки с заданиями
	обобщить материал
	исследовательский метод 
	ОК 05
ОК 09

	Прикладной модуль. Раздел 4 Особенности профессиональной коммуникации
	12
	
	
	
	
	

	33
	Тема 4.1 Язык как средство профессиональной, социальной и межкультурной коммуникации.
	Профессионально ориентированное содержание
	
	
	
	
	
	

	
	
	Основные аспекты культуры речи (нормативный, коммуникативный, этический). Языковые и речевые нормы. Речевые формулы. Речевой этикет
	2
	урок изучения нового материала,
урок - лекция
	Презентация «Язык как средство профессиональной, социальной и межкультурной коммуникации.»
	высказывания о языке как средстве общения
	проблемное
изложение
	ОК 04 
ОК 05 ОК 09

	34
	Тема 4.2 Профессионализмы. Терминологическая лексика специальности 19.02.12 Технология продуктов питания животного происхождения
	Профессионально ориентированное содержаниеучебного материала
	
	
	
	
	
	

	
	
	Терминология и профессиональная лексика. Язык специальности. Лексический анализ терминов, профессионализмов и фразеологизмов. Составление связного высказывания на профессиональную тему. Отраслевые терминологические словари. 
	
2
	комбинированный урок, 
смешанный урок 

	тексты по специальности 19.02.11Технология продуктов питания из растительного сырья
	составить словарную статью или презентацию к слову: «повар», «кондитер»
	самостоятельная работа с книгой
	ОК 04 
ОК 05 ОК 09

	35
	Тема 4.2 Коммуникативный аспект культуры речи.
	Профессионально ориентированное содержание
	
	
	
	
	
	

	
	
	Функциональные стили русского литературного языка как типовые коммуникативные ситуации. Язык художественной литературы и литературный язык. Индивидуальные стили в рамках языка художественной литературы. Разговорная речь и устная речь.
	2
	урок изучения нового материала, урок - лекция
	Презентация «Коммуникативный аспект культуры речи»
	письменная работа
	

ИКТ (презентация)
	ОК 04
ОК 05
ОК 09

	36
	Тема 4.3 Научный стиль.
	Профессионально ориентированное содержание
	
	
	
	
	
	

	
	
	Научный стиль и его подстили. Профессиональная речь и терминология. Виды терминов (общенаучные, частнонаучные и технологические). Виды переработки текста. Информационная переработка текстов профессиональной направленности. Освоение видов преобразования текста (тезисы, выписки, конспект, аннотация, рецензия). Составление текстов профнаправленности
	2
	урок совершенствования знаний, умений и навыков,
практическая работа
	тексты для переработки
	работа с текстами профнаправленности
	
	ОК 04
ОК 05
ОК 09

	37
	Тема 4.4 Деловой стиль
	Профессионально ориентированное содержание
	4
	
	
	
	
	

	
	
	Виды документов. Виды и формы деловой коммуникации. Предмет деловой переписки. Виды деловых писем. Рекламные тексты в профессиональной деятельности
	2
	комбинированный урок, 
смешанный урок
	образцы документов
	написать автобиографию
	ИКТ (презентация)
	ОК 04
ОК 05
ОК 09

	38
	
Практическая работа № 5. Виды документов в конкретной специальности
	Профессионально ориентированное содержание Виды документов  в специальности 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов
	
2
	урок совершенствования знаний, умений и навыков,
практическое занятие

	раздаточный
материал – форматы документо для специальности 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов
	обобщить материал
	исследовательский метод
	ОК 04
ОК 05
ОК 09

	Раздел 8 Повторение
	2
	
	
	
	
	

	39
	Тема 8.1 Комплексная работа по повторению, обобщению и систематизации знаний 
	Содержание учебного материала
Совершенствование практической грамотности. Повторение, обобщение и систематизация знаний по курсу русского языка.
	
2
	урок контроля
знаний, умений и навыков
	раздаточный материал – карточки с заданиями
	обобщить материал
	упражнение-действие по инструкции
	ОК 04
ОК 05 ОК 09

	Промежуточная аттестация (экзамен)
	
	
	
	
	
	

	Всего:
	78
	
	
	
	
	



3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 
3.1 Требования к минимальному материально-техническому обеспечению
Для реализации программы учебной дисциплины имеется в наличии учебный кабинет «Русский язык и литература», в котором есть возможность свободного доступа в Интернет во время учебного занятия и в период внеучебной деятельности обучающихся.
Кабинет располагает мультимедийным оборудованием, посредством которого участники образовательного процесса могут просматривать визуальную информацию по учебной дисциплине, создавать презентации, видеоматериалы, иные документы. 	
Оборудование учебного кабинета:
 - наглядные пособия (комплекты учебных таблиц, стендов, схем, плакатов, портретов выдающихся ученых в языкознания и др.);
- дидактические материалы (задания для контрольных работ, для разных видов оценочных средств, экзамена и др.);
- технические средства обучения (персональный компьютер с лицензионным программным обеспечением; мультимедийный проектор; выход в локальную сеть);
- залы (библиотека, читальный зал с выходом в сеть Интернет
 Информационное обеспечение обучения
[bookmark: _Hlk120782426][bookmark: _Hlk120779969]Для реализации программы библиотечный фонд образовательной организации имеет печатные и/или электронные образовательные и информационные ресурсы, рекомендованные для использования в образовательном процессе, не старше пяти лет с момента издания. 
Перечень учебных изданий, Интернет-ресурсов, дополнительной литературы
Основные источники:
1. Антонова, Е.С. Русский язык: учебник для использования в учебном процессе образовательных учреждений среднего профессионального образования на базе основного общего образования с получением среднего общего образования / Е.С. Антонова, Т. М. Воителева. – 4-е изд., стер. – Москва: Академия, 2021. - 409 с. - (Профессиональное образование. Общеобразовательные дисциплины). - ISBN 978-5-4468-5987-0
2. Русский язык.10-11кл.: учебное пособие для ОУ/ В.Ф. Греков, С.Е. Крючков, Л.А. Чешко. – 3-е изд. – Москва: Просвещение, 2020. – 368с.   
3. Пахнова Т.М.   Серия Линия УМК Т. М. Пахновой. Русский язык (10-11)   Класс 10 класс   Предмет Русский язык   Издательство ДРОФА   Вид продукции Учебник   ISBN 978-5-358-19807-4   (другие ISBN) Количество страниц 336.   Дата выхода 26.04.2018 https://rosuchebnik.ru/product/russkiy-yazyk-i-literatura-russkiy-yazyk-bazovyy-uroven-10/
4. Пахнова Т.М.   Серия Линия УМК Т. М. Пахновой. Русский язык (10-11)   Класс 11 класс   Предмет Русский язык   Издательство ДРОФА   Вид продукции Учебник   ISBN 978-5-358-19806-7   (другие ISBN) Количество страниц 320.   Дата выхода 27.04.2019  https://rosuchebnik.ru/product/russkiy-yazyk-i-literatura-russkiy-yazyk-bazovyy-uroven-11/
Дополнительные источники:
1. Голуб, И.Б. Секреты русского языка. О сложном увлекательно и просто: учебное пособие / Голуб И.Б. — Москва: КноРус, 2019. — 274 с. — ISBN 978-5-406-07428-2. — URL: https://book.ru/book/932665. — Текст : электронный.
2. Жуков В.П., Жуков А.В. Школьный словарь трудностей русского языка. – М., 2003. Розенталь Д.Э. Русский язык: Пособие для поступающих в вузы (любое издание).
3. Лобачева, Н.А.  Русский язык. Лексикология. Фразеология. Лексикография. Фонетика. Орфоэпия. Графика. Орфография: учебник для среднего профессионального образования / Н.А. Лобачева. – 3-е изд., испр. и доп. Москва: Издательство Юрайт, 2020. – 230 с. – (Профессиональное образование). – ISBN 978-5-534-12294-7
4. Лобачева, Н.А.  Русский язык. Морфемика. Словообразование. Морфология: учебник для среднего профессионального образования / Н. А. Лобачева. – 3-е изд., испр. и доп.– Москва: Издательство Юрайт, 2020. – 206 с. – (Профессиональное образование). – ISBN 978-5-534-12621-1. 
5. Лобачева, Н.А.  Русский язык. Синтаксис. Пунктуация: учебник для среднего профессионального образования / Н. А. Лобачева. – 3-е изд., испр. и доп. – Москва : Издательство Юрайт, 2020. – 123 с. – (Профессиональное образование). – ISBN 978-5-534-12620-4. 
6. Ожегов, С.И. Словарь русского языка: Ок. 53000 слов / С.И. Ожегов; под общ. ред. проф. Л.И. Скворцова. –  24-е изд., испр. – М.: ООО «Издательмтво Оникс»: ООО «Издательство «Мир и образование», 2010. – 1200 с.
7. Орфоэпический словарь русского языка: Произношение, ударение, грамматические формы  /  С.Н. Борунова, В.Л. Воронцова, Н.А. Еськова; Под ред. Р.И. Аванесова. – М.: Рус. яз. 2007. – 704 с.
8. Словообразовательный словарь русского языка. – М.: ООО «Дом Славянской книги», 2010. – 704 с.
9. Толковый словарь русского языка: Ок. 2 000 словар. ст.: Свыше 12 000 значений / Под ред. Д.В. Дмитриева. – М.: ООО «Издательство Астрель»: ООО «Издательство АСТ»: ЗАО НПП «Ермак», 2010. – 989 с.
10. Шанский, М.Н.,Боброва Т.А. Этимологический словарь русского языка: Происхождение слов / М.Н. Шанский, Т.А. Боброва. – 5-е изд., стереотип. – М.: Дрофа, 2010. – 400 с.
Интернет-ресурсы:
1.www. gramma. ru (сайт «Культура письменной речи», созданный для оказания помощи в овладении нормами современного русского литературного языка и навыками совершенствования устной и письменной речи, создания и редактирования текста).
2 www. krugosvet. ru (универсальная научно-популярная онлайн-энциклопедия «Энциклопедия Кругосвет»).
www. school-collection. edu. ru (сайт «Единая коллекция цифровых образовательных ресурсов»).
www. spravka. gramota. ru (сайт «Справочная служба русского языка»).
3.3 Кадровое обеспечение
Реализация подготовки (специалистов среднего звена) по специальности 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов обеспечивается педагогическими кадрами, имеющими высшее образование, соответствующее профилю преподаваемой дисциплины. Преподаватели получают дополнительное профессиональное образование по программам повышения квалификации не реже 1 раза в 3 года.


4. Контроль и оценка результатов освоения общеобразовательной дисциплины
Контроль и оценка комбинированных занятий и семинаров, тестирования, а также выполнения обучающимися индивидуальных заданий, исследований, результатов освоения учебной дисциплины осуществляется в процессе проведения 
	Общая/профессиональная компетенция
	Раздел/Тема
	Тип оценочных мероприятий

	ОК 04. Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде
	Р 2, Темы 2.1.,2.2, 2.3, 2.4, 2.5, 2.6, 2.7, 2.8, 2.9
Р 3, Темы 3.1., 3.2
Р 4, Темы 4.1.- 4.4 П-о/с[footnoteRef:1] [1: ] 

	Устный опрос
Тестирование 
Лингвистические задачи 
Практические работы
Выполнение экзаменационной работы

	ОК 05. Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного контекста

	Р 1, Темы 1.1, 1.2, 1.3
Р 2, Темы 2.1.,2.2, 2.3, .2.4, 2.5, 2.6, 2.7, 2.8, 2.9
Р 3, Темы 3.1., 3.2, 3.3
Р 4, Темы 4.1.- 4.4 
	Устный опрос
Фронтальный контроль
Индивидуальный контроль
Практические работы
Контрольные работы
Диктанты
Разноуровневые задания
Сочинения/Изложения/Эссе
Фронтальный опрос
Деловая (ролевая) игра
Выполнение экзаменационной работы

	ОК 09. Пользоваться профессиональной документацией на государственном и иностранном языках
	Р 3, Темы 3.3
Р 4, Темы 4.1.- 4.4 
	Сочинения/Изложения/Эссе
Тезисы
Конспекты
Сообщения
Практические работы
Выполнение экзаменационной работы
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[bookmark: _Toc283648307][bookmark: _Toc283296926]1. ПАСПОРТ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
1.1 Место учебной дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной программы
ООД.02 Литература» является обязательной частью общеобразовательного цикла основной образовательной программы в соответствии с ФГОС по специальности 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов. Для изучения данной дисциплины обучающиеся должны владеть знаниями в области русского языка, истории.       
1.2 Цели и задачи учебной дисциплины – требования к результатам освоения учебной дисциплины. 
Цели изучения Литературы состоят в сформированности чувства причастности к отечественным культурным традициям, лежащим в основе исторической преемственности поколений, и уважительного отношения к другим культурам; в развитии ценностно-смысловой сферы личности на основе высоких этических идеалов; осознании ценностного отношения к литературе как неотъемлемой части культуры и взаимосвязей между языковым, литературным, интеллектуальным, духовно-нравственным развитием личности. Реализация этих целей связана с развитием читательских качеств и устойчивого интереса к чтению как средству приобщения к российскому литературному наследию и сокровищам отечественной и зарубежной культуры, базируется на знании содержания произведений, осмыслении поставленных в литературе проблем, понимании коммуникативно-эстетических возможностей языка художественных текстов и способствует совершенствованию устной и письменной речи обучающихся на примере лучших литературных образцов.
Планируемые результаты освоения общеобразовательной дисциплины в соответствии с ФГОС СПО и на основе ФГОС СОО[footnoteRef:2] [2:  ОК указываются в соответствии с действующих редакций ФГОС СПО  (приказ Министерства просвещения Российской Федерации от 01.09.2022 № 796 «О внесении изменений в федеральные государственные образовательные стандарты среднего профессионального образования» и с учетом ФГОС СОО (в редакции Приказа Минпросвещения России от 19.03.2024 N 171 «О внесении изменений в некоторые приказы Министерства просвещения Российской Федерации, касающиеся федеральных образовательных программ начального общего образования, основного общего образования и среднего общего образования»).] 

[bookmark: _Hlk113618735]Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии ОК 1; ОК 2; ОК 3; ОК 4; ОК 6; ОК 9; ОК 8 и ПК, представленных в актуализированных ФГОС СПО по специальности.
	Код и наименование формируемых компетенций
	Планируемые результаты

	
	Общие[footnoteRef:3]  [3:  Указываются личностные и метапредметные результаты из ФГОС СОО, в формировании которых участвует общеобразовательная дисциплина] 

	Дисциплинарные[footnoteRef:4] [4:  Дисциплинарные (предметные) результаты указываются в соответствии с их полным перечнем во ФГОС СОО. Предметные результаты базового уровня (ПРб) нумеруются в соответствии ФГОС СОО (Приказ Минобрнауки России от 17.05.2012 № 413 (редакция от 27.12.2023 г.)] 


	ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к различным контекстам
	В части трудового воспитания:
готовность к труду, осознание ценности мастерства, трудолюбие, в том числе при чтении
произведений о труде и тружениках, а также на основе знакомства с профессиональной деятельностью героев отдельных литературных произведений;
готовность к активной деятельности технологической и социальной направленности, способность инициировать, планировать и самостоятельно выполнять такую деятельность в
процессе литературного образования;
интерес к различным сферам профессиональной деятельности, умение совершать осознанный выбор будущей профессии и реализовывать собственные жизненные планы, в том числе ориентируясь на поступки литературных героев;
готовность и способность к образованию и самообразованию, к продуктивной читательской деятельности на протяжении всей жизни; 
Овладение универсальными учебными познавательными действиями:
 а) базовые логические действия:
- самостоятельно формулировать и актуализировать проблему, рассматривать ее всесторонне; 
- устанавливать существенный признак или основания для сравнения, классификации и обобщения; 
- определять цели деятельности, задавать параметры и критерии их достижения;
- выявлять закономерности и противоречия в рассматриваемых явлениях; 
- вносить коррективы в деятельность, оценивать соответствие результатов целям, оценивать риски последствий деятельности; 
- развивать креативное мышление при решении жизненных проблем 
б) базовые исследовательские действия:
- владеть навыками учебно-исследовательской и проектной деятельности, навыками разрешения проблем; 
- выявлять причинно-следственные связи и актуализировать задачу, выдвигать гипотезу ее решения, находить аргументы для доказательства своих утверждений, задавать параметры и критерии решения; 
- анализировать полученные в ходе решения задачи результаты, критически оценивать их достоверность, прогнозировать изменение в новых условиях; 
- уметь переносить знания в познавательную и практическую области жизнедеятельности;
- уметь интегрировать знания из разных предметных областей; 
- выдвигать новые идеи, предлагать оригинальные подходы и решения; 
- способность использования знаний в познавательной и социальной практике 
	ПРб 1. Осознавать причастность к отечественным традициям и исторической преемственности поколений; включение в культурно-языковое пространство русской и мировой культуры; сформированность ценностного отношения к литературе как неотъемлемой части культуры;
ПРб 2. Осознавать взаимосвязь между языковым, литературным, интеллектуальным, духовно-нравственным развитием личности;
ПРб 4. Знать содержание, понимание ключевых проблем и осознание историко-культурного и нравственно-ценностного взаимовлияния произведений русской, зарубежной классической и современной литературы, в том числе литературы народов России. 
ПРб 5. Уметь определять и учитывать историко-культурный контекст и контекст творчества писателя в процессе анализа художественных произведений, выявлять их связь с современностью;
ПРб 10. Уметь сопоставлять произведения русской и зарубежной литературы и сравнивать их с художественными интерпретациями в других видах искусств (графика, живопись, театр, кино, музыка и другие)
ПРб 11. Иметь представление о литературном произведении как явлении словесного искусства, о языке художественной литературы в его эстетической функции, об изобразительно-выразительных возможностях русского языка в художественной литературе и умение применять их в речевой практике


	ОК 02. Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности
	В области ценности научного познания:
- сформированность мировоззрения, соответствующего современному уровню развития науки и общественной практики, основанного на диалоге культур, способствующего осознанию своего места в поликультурном мире; 
- совершенствование языковой и читательской культуры как средства взаимодействия между людьми и познания мира; 
- осознание ценности научной деятельности, готовность осуществлять проектную и исследовательскую деятельность индивидуально и в группе;
Овладение универсальными учебными познавательными действиями:
в) работа с информацией:
- владеть навыками получения информации из источников разных типов, самостоятельно осуществлять поиск, анализ, систематизацию и интерпретацию информации различных видов и форм представления;
- создавать тексты в различных форматах с учетом назначения информации и целевой аудитории, выбирая оптимальную форму представления и визуализации;
- оценивать достоверность, легитимность информации, ее соответствие правовым и морально-этическим нормам; 
- использовать средства информационных и коммуникационных технологий в решении когнитивных, коммуникативных и организационных задач с соблюдением требований эргономики, техники безопасности, гигиены, ресурсосбережения, правовых и этических норм, норм информационной безопасности; 
- владеть навыками распознавания и защиты информации, информационной безопасности личности;  
	ПРб 9. Уметь анализировать и интерпретировать художественное произведение в единстве формы и содержания (с учетом неоднозначности заложенных в нем смыслов и наличия в нем подтекста) с использованием теоретико-литературных терминов и понятий (в дополнение к изученным на уровне начального общего и основного общего образования): конкретно-историческое, общечеловеческое и национальное в творчестве писателя; традиция и новаторство; авторский замысел и его воплощение; художественное время и пространство; миф и литература; историзм, народность; историко-литературный процесс; литературные направления и течения: романтизм, реализм, модернизм (символизм, акмеизм, футуризм), постмодернизм; литературные жанры; трагическое и комическое; психологизм; тематика и проблематика; авторская позиция; фабула; виды тропов и фигуры речи; внутренняя речь; стиль, стилизация; аллюзия, подтекст; символ; системы стихосложения (тоническая, силлабическая, силлабо-тоническая), дольник, верлибр; «вечные темы» и «вечные образы» в литературе; взаимосвязь и взаимовлияние национальных литератур; художественный перевод; литературная критика; 
ПРб 12. Владеть современными читательскими практиками, культурой восприятия и понимания литературных текстов, умениями самостоятельного истолкования прочитанного в устной и письменной форме, информационной переработки текстов в виде аннотаций, докладов, тезисов, конспектов, рефератов, а также написания отзывов и сочинений различных жанров (объем сочинения - не менее 250 слов); владеть умением редактировать и совершенствовать собственные письменные высказывания с учетом норм русского литературного языка;
ПРб 13. Уметь работать с разными информационными источниками, в том числе в медиапространстве, использовать ресурсы традиционных библиотек и электронных библиотечных систем;

	ОК 03. Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное развитие, предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере, использовать знания по правовой и финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях
	 В области духовно-нравственного воспитания:
-- сформированность нравственного сознания, этического поведения;
- способность оценивать ситуацию и принимать осознанные решения, ориентируясь на морально-нравственные нормы и ценности;
- осознание личного вклада в построение устойчивого будущего;
- ответственное отношение к своим родителям и (или) другим членам семьи, созданию семьи на основе осознанного принятия ценностей семейной жизни в соответствии с традициями народов России;
Овладение универсальными регулятивными действиями:
а) самоорганизация:
- самостоятельно осуществлять познавательную деятельность, выявлять проблемы, ставить и формулировать собственные задачи в образовательной деятельности и жизненных ситуациях;
- самостоятельно составлять план решения проблемы с учетом имеющихся ресурсов, собственных возможностей и предпочтений;
- давать оценку новым ситуациям;
способствовать формированию и проявлению широкой эрудиции в разных областях знаний, постоянно повышать свой образовательный и культурный уровень;
б) самоконтроль:
использовать приемы рефлексии для оценки ситуации, выбора верного решения;
- уметь оценивать риски и своевременно принимать решения по их снижению;
в) эмоциональный интеллект, предполагающий сформированность:
внутренней мотивации, включающей стремление к достижению цели и успеху, оптимизм, инициативность, умение действовать, исходя из своих возможностей;
- эмпатии, включающей способность понимать эмоциональное состояние других, учитывать его при осуществлении коммуникации, способность к сочувствию и сопереживанию;
- социальных навыков, включающих способность выстраивать отношения с другими людьми, заботиться, проявлять интерес и разрешать конфликты
	ПРб 3. Иметь интерес к чтению как средству познания отечественной и других культур; приобщение к отечественному литературному наследию и через него - к традиционным ценностям и сокровищам мировой культуры;
ПРб 6. Уметь выявлять в произведениях художественной литературы образы, темы, идеи, проблемы и выражать свое отношение к ним в развернутых аргументированных устных и письменных высказываниях, участвовать в дискуссии на литературные темы;
ПРб 7. Осознавать художественную картину жизни, созданная автором в литературном произведении, в единстве эмоционального личностного восприятия и интеллектуального понимания;
ПРб 8. Уметь выразительно (с учетом индивидуальных особенностей обучающихся) читать, в том числе наизусть, не менее 10 произведений и (или) фрагментов


	ОК 04. Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде
	- готовность к саморазвитию, самостоятельности и самоопределению;
-овладение навыками учебно-исследовательской, проектной и социальной деятельности;
Овладение универсальными коммуникативными действиями:
б) совместная деятельность:
- понимать и использовать преимущества командной и индивидуальной работы;
- принимать цели совместной деятельности, организовывать и координировать действия по ее достижению: составлять план действий, распределять роли с учетом мнений участников обсуждать результаты совместной работы;
- координировать и выполнять работу в условиях реального, виртуального и комбинированного взаимодействия;
- осуществлять позитивное стратегическое поведение в различных ситуациях, проявлять творчество и воображение, быть инициативным
Овладение универсальными регулятивными действиями:
г) принятие себя и других людей:
- принимать мотивы и аргументы других людей при анализе результатов деятельности;
- признавать свое право и право других людей на ошибки;
- развивать способность понимать мир с позиции другого человека
	ПРб 2. Осознавать взаимосвязь между языковым, литературным, интеллектуальным, духовно-нравственным развитием личности;
ПРб 8. Уметь выразительно (с учетом индивидуальных особенностей обучающихся) читать, в том числе наизусть, не менее 10 произведений и (или) фрагментов

	ОК 05. Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного контекста
	В области эстетического воспитания:
- эстетическое отношение к миру, включая эстетику быта, научного и технического творчества, спорта, труда и общественных отношений;
- способность воспринимать различные виды искусства, традиции и творчество своего и других народов, ощущать эмоциональное воздействие искусства;
- убежденность в значимости для личности и общества отечественного и мирового искусства, этнических культурных традиций и народного творчества;
- готовность к самовыражению в разных видах искусства, стремление проявлять качества творческой личности;
Овладение универсальными коммуникативными действиями:
а) общение:
- осуществлять коммуникации во всех сферах жизни;
- распознавать невербальные средства общения, понимать значение социальных знаков, распознавать предпосылки конфликтных ситуаций и смягчать конфликты;
- развернуто и логично излагать свою точку зрения с использованием языковых средств;
	ПРб 8. Уметь выразительно (с учетом индивидуальных особенностей обучающихся) читать, в том числе наизусть, не менее 10 произведений и (или) фрагментов;
ПРб 9. Уметь анализировать и интерпретировать художественное произведение в единстве формы и содержания (с учетом неоднозначности заложенных в нем смыслов и наличия в нем подтекста) с использованием теоретико-литературных терминов и понятий (в дополнение к изученным на уровне начального общего и основного общего образования): конкретно-историческое, общечеловеческое и национальное в творчестве писателя; традиция и новаторство; авторский замысел и его воплощение; художественное время и пространство; миф и литература; историзм, народность; историко-литературный процесс; литературные направления и течения: романтизм, реализм, модернизм (символизм, акмеизм, футуризм), постмодернизм; литературные жанры; трагическое и комическое; психологизм; тематика и проблематика; авторская позиция; фабула; виды тропов и фигуры речи; внутренняя речь; стиль, стилизация; аллюзия, подтекст; символ; системы стихосложения (тоническая, силлабическая, силлабо-тоническая), дольник, верлибр; «вечные темы» и «вечные образы» в литературе; взаимосвязь и взаимовлияние национальных литератур; художественный перевод; литературная критика; 
ПРб 11. Сформировать представления о литературном произведении как явлении словесного искусства, о языке художественной литературы в его эстетической функции, об изобразительно-выразительных возможностях русского языка в художественной литературе и уметь применять их в речевой практике

	ОК 06. Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное поведение на основе традиционных российских духовно-нравственных ценностей, в том числе с учетом гармонизации межнациональных и межрелигиозных отношений, применять стандарты антикоррупционного поведения
	 В части патриотического воспитания:
- осознание российской гражданской идентичности в поликультурном и многоконфессиональном обществе, проявление интереса к познанию родного языка, истории, культуры Российской Федерации, своего края, народов России в контексте изучения произведений русской и зарубежной литературы, а также литературы народов России;
- ценностное отношение к государственным символам, историческому и природному наследию, памятникам, традициям народов России, внимание к их воплощению в литературе, а также достижениям России в науке, искусстве, спорте, технологиях, труде, отраженным в художественных произведениях;
- идейная убежденность, готовность к служению и защите Отечества, ответственность за его судьбу, в том числе воспитанные на примерах из литературы;
 В части гражданского воспитания:
сформированность гражданской позиции обучающегося как активного и ответственного члена российского общества;
осознание своих конституционных прав и обязанностей, уважение закона и правопорядка;
принятие традиционных национальных, общечеловеческих гуманистических, демократических, семейных ценностей, в том числе в сопоставлении с жизненными ситуациями, изображенными в литературных произведениях;
готовность противостоять идеологии экстремизма, национализма, ксенофобии, дискриминации по социальным, религиозным, расовым, национальным признакам;
готовность вести совместную деятельность, в том числе в рамках школьного литературного образования, в интересах гражданского общества, участвовать в самоуправлении в образовательной организации;
умение взаимодействовать с социальными институтами в соответствии с их функциями и назначением;
готовность к гуманитарной деятельности
	ПРб 3. Сформировать устойчивый интерес к чтению как средству познания отечественной и других культур; приобщение к отечественному литературному наследию и через него - к традиционным ценностям и сокровищам мировой культуры;
ПРб 5. Сформировать умения определять и учитывать историко-культурный контекст и контекст творчества писателя в процессе анализа художественных произведений, выявлять их связь с современностью

	ОК 09. Пользоваться профессиональной документацией на государственном и иностранном языках
	- наличие мотивации к обучению и личностному развитию; 
В области ценности научного познания:
- сформированность мировоззрения, соответствующего современному уровню развития науки и общественной практики, основанного на диалоге культур, способствующего осознанию своего места в поликультурном мире; 
- совершенствование языковой и читательской культуры как средства взаимодействия между людьми и познания мира; 
- осознание ценности научной деятельности, готовность осуществлять проектную и исследовательскую деятельность индивидуально и в группе;
Овладение универсальными учебными познавательными действиями:
б) базовые исследовательские действия:
- владеть навыками учебно-исследовательской и проектной деятельности, навыками разрешения проблем;
- способность и готовность к самостоятельному поиску методов решения практических задач, применению различных методов познания; 
- овладение видами деятельности по получению нового знания, его интерпретации, преобразованию и применению в различных учебных ситуациях, в том числе при создании учебных и социальных проектов; 
- формирование научного типа мышления, владение научной терминологией, ключевыми понятиями и методами; 
-осуществлять целенаправленный поиск переноса средств и способов действия в профессиональную среду
	ПРб 12. Владеть современными читательскими практиками, культурой восприятия и понимания литературных текстов, умениями самостоятельного истолкования прочитанного в устной и письменной форме, информационной переработки текстов в виде аннотаций, докладов, тезисов, конспектов, рефератов, а также написания отзывов и сочинений различных жанров (объем сочинения - не менее 250 слов); уметь редактировать и совершенствовать собственные письменные высказывания с учетом норм русского литературного языка
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1.3 Количество часов на освоение рабочей программы учебной дисциплины
- обязательная аудиторная учебная нагрузка – 100 часов,


2.  СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 

2.1 Объем учебной дисциплины и виды учебной работы

	Вид учебной работы
	Объем часов

	Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего)
	100

	в том числе практических работ.
	--

	Профессионально-ориентированное содержание
	10

	Региональный компонент
	6

	Самостоятельная работа обучающихся
	--

	Промежуточная аттестация в форме дифференцированного зачета  
























2.2 Содержание учебной дисциплины

	№  занятия
	Наименование 
разделов
и тем
	Содержание учебного материала, практические занятия, самостоятельная работа обучающихся
	Объём
 часов
	Тип,
вид занятия
	Материально-техническое обеспечение занятия, интернет-ресурсы
	Домашнее задание
	Активные методы обучения
	Коды формируемых компетенций

	Введение.
	2
	
	
	
	
	

	1
	Тема 1 Литература и ее место в жизни человека 
	Содержание учебного материала
Высокие духовные ценности русской литературы. Специфика литературы как вида искусства и ее место в жизни человека Периоды развития литературы как вида искусства. Сведения по теории литературы. Литературные направления. Жанры литературы. Общественное значение русской литературы. Входной контроль; повторение изученного ранее материала
	2
	комбинированный урок, смешанный урок
	электронная презентация
	1) хар-ка лит-ых напралений (письменно)
2) индивидуальн. задания
	проблемное
изложение
	ОК.01ОК 02, ОК.03 ОК. 04, 
ОК. 05 ОК 06

	Раздел 1 Особенности развития русской литературы второй половины 19 века
	36
	
	
	
	
	

	2
	Тема 1.1  Общая характеристика русской литературы 2 половины 19 века
	Содержание учебного материала
Общее понятие об историко-литературном процессе. Основное литературное направление – критический реализм. Популярные жанры. Краткая характеристика журналистики второй половины XIX века.
	
2
	Урок изучения нового маериала,
урок-лекция
	электронная презентация
	читать пьесу «Гроза»
	проблемное
изложение
	ОК.01ОК 02, ОК.03 ОК. 04, 
ОК. 05 ОК 06

	3
	Тема 1.2  Драма «Гроза» А.Н. Островского.   Катерина – «луч света в тёмном царстве». 
	Содержание учебного материала
	2
	
	
	
	
	

	
	
	Очерк жизни и творчества драматурга. Литературно-театральная деятельность. Пьеса «Гроза». Творческая история драмы. Самобытность замысла. Конфликт драмы. «Жестокие нравы» города Калинова. Характеристика «темного царства». Незаурядность характера Катерины, её взаимоотношения с другими героями. Образ Катерины — воплощение лучших качеств женской натуры. Конфликт романтической личности с укладом жизни, лишенной народных нравственных основ. Смысл названия. Катерина в оценке Н. А. Добролюбова.
	
1
	Урок изучение нового материала,
Урок лекция 
	фрагменты в/ф 
«Гроза»
	письменная хар-ка героев
	Лекция - визуализация
	ОК.01ОК 02, ОК.03 ОК. 04, 
ОК. 05 ОК 06

	
	
	Практические занятия. Написание текста информационной заметки на основе художественного текста «Жестокие нравы» города Калнова», «Характеристиска одного из героев».
	1
	
	
	
	
	

	4
	Тема 1.3 Понятие «обломовщина» как социально-нравственное явление в романе А.И. Гончарова
 «Обломов»
	Содержание учебного материала
Жизненный путь и творческая биография И. А. Гончарова. Роман «Обломов». Творческая история романа. Своеобразие сюжета. Образ Обломова: детство, юность, зрелость. Противоречивость характера Обломова. Штольц и Обломов. Любовь как лад человеческих отношений. (Ольга Ильинская – Агафья Пшеницына). Понятие «обломовщины» в романе А.И. Гончарова, «обломовщина» как имя нарицательное. Образ Обломова в театре и кино, в современной массовой культуре, черты Обломова в каждом из нас. Роман «Обломов» в оценке критиков (Н. Добролюбова, Д. Писарева)
	
2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков 
урок-семинар
	текст романа, фрагменты в/ф
	работа с текстом (выборочно)
	метод группового обучения
	ОК.01ОК 02, ОК.03 ОК. 04, 
ОК. 05 ОК 06

	5
	Тема 1.4  И.С. Тургенев. Творческий портрет. Роман «Отцы и дети».
	Содержание учебного материала
Очерк жизни и творчества. Роман «Отцы и дети». Смысл названия романа. Проблемы поколений, вечных человеческих ценностей. Проблематика романа. Особенности композиции романа. 
	
2
	изучение нового материала
	электронная презентация
	пересказ 1 или 7 главы
	
	ОК.01ОК 02, ОК.03 ОК. 04, 
ОК. 05 ОК 06

	6
	Тема 1.5 Нравственная проблематика романа И.С. Тургенева «Отцы и дети»
	Содержание учебного материала
Базаров в системе образов. Нигилизм Базарова и пародия на нигилизм в романе. Взгляды Базарова на искусство, природу, общество. Базаров и Кирсановы. Базаров и Одинцова. Базаров и родители. Нравственная проблематика романа: взаимоотношение поколений, утверждение всечеловеческих ценностей. Смысл названия романа. Сущность споров, конфликт «отцов» и «детей». Авторская позиция в романе.
	2
	комбинированный урок, смешанный урок
	текст романа, фрагменты в/ф «Отцы и дети»
	письменная работа
	частично-поискоый использование ИКТ
	

	7
	Тема 1.6  Особенности сатиры М. Е. Салтыкова-Щедрина. 
	Содержание учебного материала
Жизненный и творческий путь М. Е. Салтыкова-Щедрина (с обобщением ранее изученного). Эзопов язык. «Сказки для детей изрядного возраста». Анализ сказки: жанровое своеобразие, тематика и проблематика сказок. Иносказательная образность сказок. Гротеск, аллегория, символика, язык сказок. Обобщающий смысл сказок. Роман-хроника «История одного города» (главы «О корени происхождения глуповцев», «Опись градоначальникам», «Органчик», «Подтверждение покаяния» или другие).
	2
	комбинированный урок, смешанный урок
	электронная презентация
	прочитать 3 сказки на выбор
	самостоятельная работа с книгой
	ОК.01ОК 02, ОК.03 ОК. 04, 
ОК. 05 ОК 06

	8
	Тема 1.7 Ф.М. Достоевский. Страницы жизни и творчества. Роман «Преступление и наказание».
	Содержание учебного материала
Сведения из жизни писателя. Роман «Преступление и наказание». Замысел и история создания романа. Своеобразие жанра, отображение русской действительности в романе.  Особенности сюжета. Социальная и нравственно-философская проблематика романа. Петербург в романе. Письмо матушки Раскольникову. Старуха-ростовщица как символ страшного мира. Идея Раскольникова как протест против этого мира.
	2
	урок изучения нового материала
	электронная презентация
	анализ глав романа
	самостоятельная работа с книгой
	ОК.01ОК 02, ОК.03 ОК. 04, 
ОК. 05 ОК 06

	9
	Тема 1.8 Смысл теории Раскольникова и крушение его идей


	Содержание учебного материала
Драматичность характера и судьбы Родиона Раскольникова. Социальные и философские основы бунта. Раскольникова. Смысл теории Раскольникова. Проблема «сильной личности» и «толпы»,  «твари дрожащей» и «имеющих право». Внутренняя борьба Раскольника с собственной теорией. Духовный крах героя в момент преступления. Муки отчуждённости. Развитие сомнений в справедливости теории. Разговор с Соней. Покаяние Раскольникова.
	2
	комбинированный урок, смешанный урок
	демонстрация худ. фильма
	письменный ответ на вопросы
	использование ИКТ
	

	10
	Тема 1.9 Правда Сони Мармеладовой.
	Содержание учебного материала
Страдание и очищение в романе. Воскрешение человека в Раскольникове через любовь.  Символическое значение образа «вечной Сонечки». История жизни С. Мармеладовой. Встреча Сони и Раскольникова. Религиозность Сони. Пребывание Сони на каторге. Отношение каторжников к Раскольникову. Сон Раскольникова.
	2
	комбинированный урок, смешанный урок
	демонстрация худ. фильма
	подготовить сообщение
	исследовательский метод
	

	11
	Тема 1.10 Л.Н. Толстой. Творческий портрет. Роман «Война и мир».
	Содержание учебного материала
Жизненный и творческий путь писателя. Духовные искания писателя. Роман «Война и мир» – роман-эпопея: проблематика, образы, жанр. Авторский замысел, история создания романа. Изображение светского общества в тесной связи с крупнейшими историческими событиями. Особенности композиционной структуры романа. Смысл названия романа, его герои. Светское общество в изображении Толстого, осуждение его бездуховности и лжепатриотизма. Авторский идеал семьи в романе. Правдивое изображение войны и русских солдат — художественное открытие Л. Н. Толстого. «Дубина народной войны», партизанская война в романе. Образы Тихона Щербатого и Платона Каратаева, их отношение к войне. Исторические лица в романе (народный полководец Кутузов и Наполеон). Осуждение жестокости войны в романе. 
	2
	урок изучения нового материала
	электронная презентация
	анализ глав романа
	самостоятельная работа с книгой
	ОК.01ОК 02, ОК.03 ОК. 04, 
ОК. 05 ОК 06

	12
	Тема 1.11 Путь нравственных исканий Андрея Болконского.

	Содержание учебного материала
Духовные искания Андрея Болконского. Князь Андрей среди «светской черни».  Шенграбенское сражение. Крушение мечты о своём Тулоне в  Аустерлицком сражении. Князь Андрей в Лысых горах и в Богучарове. Разговор с Пьером на пароме. Встреча со старым дубом. Ночь в Отрадном.  Любовь в жизни князя. Бородинская битва — величайшее проявление русского патриотизма, кульминация романа.
	2
	комбинированный урок, смешанный урок
	демонстрация худ. фильма
	письменная работа
	частично-поискоый
	ОК.01ОК 02, ОК.03 ОК. 04, 
ОК. 05 ОК 06

	13
	Тема 1.12 Путь духовных исканий Пьера Безухова.
	Содержание учебного материала
Путь нравственных исканий Пьера Безухова. Пьер в салоне Шерер. Дружба с князем Андреем Болконским. Общение с А. Курагиным. Женитьба на Элен. В среде масонов. Пьер на Бородинском поле. Пьер в Москве после вступления Наполеона. Месяц в плену (Платон Каратаев). Любовь в жизни Пьера. Обретение смысла жизни. 
	2
	комбинированный урок, смешанный урок
	демонстрация худ. фильма
	работа с текстом романа
	частично-поискоый
	

	14
	Тема 1.13 Образ Наташи Ростовой в романе Л.Н. Толстого «Война и мир».
	Содержание учебного материала
Духовные искания Наташи Ростовой. Семейство Ростовых (именины). Ночь в Отрадном. Первый бал Наташи (ч. III, гл 14-17). Наташа и князь Андрей Болконский. В гостях у дядюшки (ч. IV, гл. 7). Эпизоды охоты  (т. II, ч. IV, гл 3-7), святок (т. II, ч. IV, гл 9-12). Наташа и А. Курагин (т. II, ч. V, гл. 15-18). Встреча с раненым А. Болконским. Наташа и Пьер Безухов.
	2
	комбинированный урок, смешанный урок
	электронная презентация
	тестовая работа
	самостоятельная работа с книгой
	ОК.01ОК 02, ОК.03 ОК. 04, 
ОК. 05 ОК 06

	15
	Тема 1.14 Человек и мир в зеркале поэзии. Ф.И. Тютчев и А.А. Фет      
	Содержание учебного материала
Ф.И. Тютчев. Философские мотивы поэзии. Тема любви, природы, мимолетности человеческого бытия в поэзии. Символичность поэтических образов. Стихотворения: «Не то, что мните вы, природа», «Эти бедные селенья», «Осенний вечер», «Я встретил вас...»
А.А. Фет. Проникновенное чувство родной природы, единство её с человеком в поэзии. Стихотворения: «Сияла ночь. Луной был полон сад...», «Шепот, робкое дыханье...», «Это утро, радость эта…», «Еще одно забывчивое слово…», «Вечер», «Я пришел к тебе с приветом...», «Заря прощается с землёй…».
А.К.Толстой. Сведения из биографии. Основные темы поэзии. Стихотворения: «Меня во мраке и в пыли…», «Двух станов не боец, но только гость случайный…», «Слеза дрожит в твоем ревнивом взоре…».                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                    
	
2
	комбинированный урок, смешанный урок
	электронная презентация
	выучить наизусть стихотворение
	метод группового обучения
	ОК.01ОК 02, ОК.03 ОК. 04, 
ОК. 05 ОК 06

	16
	Тема 1.15 Н.А. Некрасов
Творческий портрет.  
	Содержание учебного материала
Жизненный и творческий путь Н. А. Некрасова (с обобщением ранее изученного). Основные мотивы лирики: тема народа, тема Родины, тема поэта и поэзии, тема природы, судьба русской женщины. Стихотворения: «Родина», «В дороге», «Внимая ужасам войны…», «Мы с тобой бестолковые люди…», «Я не люблю иронии твоей», «Рыцарь на час», «Элегия» (1874), «Плач детей», «Поэт и гражданин». 
Поэма «Кому на Руси жить хорошо» (обзор). Проблема счастья. Образ женщины в поэме. Нравственная проблематика. Образ «народного защитника»  Гриши Добросклонова в раскрытии идейного замысла поэмы. Поэма Некрасова – энциклопедия крестьянской жизни середины XIX века.
	
2
	комбинированный урок, смешанный урок
	электронная презентация
	раздаточный материал
	
	ОК.01ОК 02, ОК.03 ОК. 04, 
ОК. 05 ОК 06

	17
	Тема 1.16 А.П. Чехов – враг пошлости, бездуховности, бездеятельности.
	Содержание учебного материала
Формирование Чехова – человека и писателя. Раннее творчество. «Маленькая трилогия»: идейно-художественное своеобразие. Рассказ «Ионыч» – история духовного оскудения личности. Тема духовной деградации человека в рассказе. 
	2
	комбинированный урок, смешанный урок
	электронная презентация
	читать пьесу «Вишневый сад»
	самостоятельная работа с ресурсом
	ОК.01ОК 02, ОК.03 ОК. 04, 
ОК. 05 ОК 06

	18
	Тема 1.17 Нравственная проблематика пьесы А.П. Чехова «Вишневый сад»
	Содержание учебного материала
Пьеса «Вишневый сад» – вершина драматургии Чехова. Смысл названия.  Своеобразие жанра. Жизненная беспомощность героев пьесы. Расширение границ исторического времени в пьесе. Символичность пьесы. Чехов и МХАТ. Роль А. П. Чехова в мировой драматургии театра. 
	2
	комбинированный урок, смешанный урок
	фрагменты х/ф
	составить кроссворд
	игровые технологии
	

	
	Профессионально-ориентированное содержание
	
	
	
	
	
	

	19
	Тема 1.18  «Каждый должен быть величествен в своем деле»
	Содержание учебного материала
Пути совершенствования в профессии. Обобщение и систематизация знаний о профессиональном мастерстве. Знакомство с профессиональными журналами и информационными ресурсами, посвященными профессиональной деятельности. Дискуссия на основе высказываний писателей о профессиональном мастерстве (с использованием работы с информационными ресурсами): «Что значит быть мастером своего дела?». Практическое занятие: анализ высказываний писателей о мастерстве; групповая работа с информационными ресурсами: поиск информации о мастерах своего дела (в специальности 19.02.11 Технология продуктов питания растительного сырья), подготовка сообщений.
	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков,
урок-семинар
	электронная презентация
	оформить собранный материал
	метод проектов
	ОК.01ОК 02, ОК.03 ОК. 04, 
ОК. 05 ОК 06

	Раздел 2 Русская литература рубежа 19 - 20 веков 
	10
	
	
	
	
	

	20
	Тема 2.1 И.А. Бунин. Краткий очерк жизни и творчества.
	Содержание учебного материала
Иван Алексеевич Бунин (1870—1953). Сведения из биографии. Лирика И. А. Бунина. Своеобразие поэтического мира. Философичность лирики. Поэтизация родной природы; мотивы деревенской и усадебной жизни. Тонкость передачи чувств и настроений лирического героя в поэзии. 
Проза И. А. Бунина. «Живопись словом» — характерная особенность стиля. Общая характеристика цикла рассказов «Темные аллеи». Судьбы мира и цивилизации в творчестве И.А.Бунина. «Господин из Сан-Франциско»: обличение фальши цивилизации, бессмысленной погони за богатством и наслаждением.
	
2
	урок-лекция
	электронная презентация
	выучить наизусть стихотворение
	использование ИКТ
	ОК.01ОК 02, ОК.03 ОК. 04, 
ОК. 05 ОК 06

	21
	Тема 2.2 Нравственная сущность любви в произведениях А.И. Куприна
	Содержание учебного материала
Сведения из биографии. Воспевание здоровых человеческих чувств. Поветь «Олеся»: поэтическое изображение природы, богатство духовного мира героев. Нравственные и социальные проблемы в повестях Куприна. Повесть «Гранатовый браслет». Смысл названия повести, спор о сильной, бескорыстной любви, тема неравенства в повести. Мир человеческих чувств. Любовь как великая и вечная духовная ценность.
	
2
	комбинированный урок, смешанный урок
	электронная презентация
	читать пьесу «На дне» М.Горького
	
	ОК.01ОК 02, ОК.03 ОК. 04, 
ОК. 05 ОК 06

	22
	Тема 2.3 
Решение нравственно-философских вопросов в произведениях Л.Н. Андреева
	Содержание учебного материала
Основные этапы жизни и творчества Л.Н. Андреева. Рассказы и повести: «Иуда Искариот», «Большой шлем» и др. Проблематика произведения. Трагическое мироощущение автора
	2
	урок-лекция
	электронная презентация
	индивидуальные задания
	использование ИКТ
	ОК.01ОК 02, ОК.03 ОК. 04, 
ОК. 05 ОК 06

	23
	Тема 2.4 Романические произведения М.А. Горького. 

	Содержание учебного материала
Краткие сведения о жизни и творчестве писателя (актуализация и обобщение ранее изученного). Раннее творчество. Правда жизни в рассказах Горького. Рассказ «Старуха Изергиль». Проблема героя. Особенности композиции рассказа. Индивидуализм Ларры. Подвиг Данко. Величие и бессмысленность его жертвы. Смысл противопоставления героев. 
	
2
	комбинированный урок, смешанный урок
	электронная презентация
	пересказ легенды о Ларре или Данко
	
	ОК.01ОК 02, ОК.03 ОК. 04, 
ОК. 05 ОК 06

	24
	Тема 2.5 М. Горький. Социально-философская драма «На дне».
	Содержание учебного материала
Пьеса «На дне» как социально-философская драма. Смысл названия пьесы. Система и конфликт персонажей. Обреченность обитателей ночлежки. Старик Лука и его жизненная философия. Изображение правды жизни в пьесе.  Спор о назначении человека. Сценическая история пьесы «На дне».
	2
	комбинированный урок, смешанный урок
	раздаточный материал
	характеристика героев-ночлежников (письменно)
	игровые технологии
	

	Раздел 3 Поэзия начала 20 века
	12
	
	
	
	
	

	25
	Тема 3.1 «Серебряный век» русской поэзии: общая характеристика.
	Содержание учебного материала
Обзор русской поэзии конца XIX – начала XX в. Серебряный век: происхождение, общая характеристика и основные представители. Серебряный век как культурно-историческая эпоха. Предпосылки возникновения. Литературные течения поэзии начала века: символизм, акмеизм, футуризм (общая характеристика направлений). 
Авторы: К.Д. Бальмонт, В.Я.Брюсов, Н.С. Гумилев, В. Хлебников, И. Северянин, О.Мандельштам. Общая характеристика творчества  (1-2 стихотворения каждого автора). 
Поэты-символисты: В. Брюсов («Творчество»); К. Бальмонт («Я – изысканность русской медлительной речи…»); А. Белый («Раздумье»). Акмеизм. Возвращение к «прекрасной ясности». Предметность тематики и образов, точность слова. Поэты-акмеисты: Н. Гумилев («Жираф»); С. Городецкий («Береза»). Футуризм. Эпатажность и устремленность в будущее. Разрыв с традицией. Попытка создать «новый стиль. Приоритет формы над содержанием, эпатаж. Поиски в области языка, словотворчество. Поэты-футуристы: И. Северянин («Эпилог», «Авиатор»); В. Хлебников («Заклятие смехом»).
	
2
	комбинированный урок, смешанный урок
	электронная презентация
	выучить наизусть стихотворение
	использование ИКТ
	ОК.01ОК 02, ОК.03 ОК. 04, 
ОК. 05 ОК 06

	26
	Тема 3.2 Тематика и основные мотивы лирики А.А. Блока.
	Содержание учебного материала
Сведения о жизни и творчестве поэта А. Блока. Лирический герой поэзии. Цикл «Стихи о Прекрасной Даме». Тема родины, тревога за судьбу России. Стихотворения: «Вхожу я в темные храмы...», «Незнакомка», «В ресторане», «Россия», «На железной дороге»,  «Русь», «О доблестях, о подвигах, о славе...», «О, весна без конца и без краю...», «Кармен» и др. Поэма «Двенадцать». Старый и новый мир в восприятии поэта. Сюжет поэмы и ее герои.
	2
	комбинированный урок, смешанный урок
	электронная презентация
	выучить наизусть стихотворение
	использование ИКТ
	ОК.01ОК 02, ОК.03 ОК. 04, 
ОК. 05 ОК 06

	27
	Тема 3.3  В.Маяковский. Жизнь, творчество, личность поэта. 
	Содержание учебного материала
Сведения о жизни и творчестве. Стихотворения: «Послушайте!», «Скрипка и немножко нервно..», «Юбилейное», «Лиличка», «Письмо товарищу Кострову из Парижа о сущности любви», «А вы могли бы?», «Прозаседавшиеся». Поэтическая новизна ранней лирики: необычное содержание, гиперболичность и пластика образов, яркость метафор, контрасты и противоречия.. Красота и сила чувств в стихах о любви. Социально-политическая лирика. Сатира Маяковского. Обличение мещанства.
	
2
	комбинированный урок, смешанный урок
	электронная презентация
	выучить наизусть стихотворение
	использование ИКТ
	ОК.01ОК 02, ОК.03 ОК. 04, 
ОК. 05 ОК 06

	28
	Тема 3.4 С.А. Есенин. 
Творческий портрет.
	Содержание учебного материала
Жизненный и творческий путь. Основные мотивы лирики. Тема Родины – главная тема в лирике С. Есенина. Предельная искренность и глубокий лиризм. Стихотворения: «Гой ты, Русь моя родная!», «Письмо матери», «Не бродить, не мять в кустах багряных», «Спит ковыль. Равнина дорогая...», «Мы теперь уходим понемногу», «Шагане, ты моя Шагане…» и др. 
	
2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков ,
урок-концерт
	электронная презентация
	выучить наизусть стихотворение
	использование ИКТ
	

	29
	Тема 3.5 Творчество А.А. Ахматовой.
Тема Родины и судьбы в поэме «Реквием»
	Содержание учебного материала
Жизненный и творческий путь. Тема любви к Родине и гражданского мужества в творчестве А.А. Ахматовой.  Стихотворения: «Вечером», «Сегодня мне письма не принесли», «Песня последней встречи», «Родная земля», «Перед весной бывают дни такие...», «Не с теми я, кто бросил землю...», «Клятва», «Мужество» и др. Личная и общественная темы в поэзии. Поэма «Реквием». Трагедия народа и поэта. Тема исторической памяти. Памятник страданиям и мужеству.
	
2
	комбинированный урок, смешанный урок
	электронная презентация
	выучить наизусть стихотворение
	использование ИКТ
	ОК.01ОК 02, ОК.03 ОК. 04, 
ОК. 05 ОК 06

	30
	Тема 3.6 Поэтический мир М.И. Цветаевой.
	Содержание учебного материала
Трагическая судьба поэтессы. Стихотворения: «Кто создан из камня...», «Имя твое – птица в руке...», «Моим стихам, написанным так рано...», «Тоска по Родине! Давно...» Основные темы творчества. Любовь к жизни и сознание катастрофичности бытия. Философская глубина восприятия мира. Поэзия как напряженный монолог-исповедь.
	2
	комбинированный урок, смешанный урок
	электронная презентация
	анализ стихотворения
	исследовательский метод
	

	Раздел 4  Особенности развития литературы 30-50-х гг. 20 века
	12
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	Тема 4.1  Нравственная проблематика произведений А.П. Платонова 
	Содержание учебного материала
Андрей Платонов (Андрей Платонович Климентов) (1899–1951) Творческий портрет Повесть «Усомнившийся Макар». Повесть как акт гражданского мужества писателя. Смысл названия произведения. Мотив странствия как способ раскрытия идеи повести. Образ главного героя. Сомнения и причины его сомнений.  Макар – «природный», «сокровенный» человек. Жанровое своеобразие повести.
	
2
	комбинированный урок, смешанный урок
	электронная презентация
	письменная работа
	
	ОК.01ОК 02, ОК.03 ОК. 04, 
ОК. 05 ОК 06

	32
	Тема 4.2 Идейно-художественное своеобразие романа Н.А. Островского «Как закалялась сталь» 
	Содержание учебного материала
История создания, идейно-художественное своеобразие романа «Как закалялась сталь». Образ Павки Корчагина как символ мужества, героизма и силы духа.
	2
	урок-лекция
	электронная презентация
	индивидуальные задания
	использование ИКТ
	

	33
	Тема 4.3 
М. А. Шолохов. Творческий портрет
	Содержание учебного материала
Жизненный и творческий путь писателя. Начало творческой деятельности (рассказ «Родинка», «Донские рассказы»). Взаимосвязь основных произведений Шолохова с историей страны. Мир и человек в рассказах М. Шолохова. 
Роман «Тихий Дон» (обзор). Роман-эпопея о судьбах русского народа и казачества в годы гражданской войны. Судьба Григория Мелехова как путь поиска правды жизни. Изображение гражданской войны как трагедии народа. Женские судьбы. Любовь на страницах романа. Многоплановость повествования.
	
2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков, 
урок-семинар
	электронная презентация
фрагменты х/ф «Тихий Дон»
	работа с текстом романа
	исследовательский метод
	ОК.01ОК 02, ОК.03 ОК. 04, 
ОК. 05 ОК 06

	34
	Тема 4.4  М.А. Булгаков. Очерк жизни и творчества писателя 
	Содержание учебного материала
Краткие сведения о жизни и творчестве писателя. Начало литературной деятельности. Основные произведения: повести «Роковые яйца», «Дьяволиада», «Собачье сердце», роман «Белая гвардия», пьеса «Дни Турбинных». Роман «Мастер и Маргарита» – вершинное произведение. Своеобразие жанра. Сатирическое изображение московского общества 30-х годов. Сочетание фантастики с философско-библейскими мотивами. Тайны психологии человека: страх сильных мира перед правдой жизни. Воланд и его окружение. Фантастическое и реалистическое в романе. 
	
2
	комбинированный урок, смешанный урок
	видеолекция
«Булгаков»
	читать роман (главы выборочно)
	ИКТ-презентация
	ОК.01ОК 02, ОК.03 ОК. 04, 
ОК. 05 ОК 06

	35
	Тема 4.5 Роман «Мастер и Маргарита» 5 М.А. Булгакова.. Сочетание фантастики с философско-библейскими мотивами.
	Содержание учебного материала
Роман «Мастер и Маргарита» – вершинное произведение. Своеобразие жанра. Сатирическое изображение московского общества 30-х годов. Сочетание фантастики с философско-библейскими мотивами. Тайны психологии человека: страх сильных мира перед правдой жизни. Воланд и его окружение. Фантастическое и реалистическое в романе. 
	2
	комбинированный урок, смешанный урок
	фрагменты х/ф «Мастер и Маргарита»
	составить характеристику героев
	ИКТ-видеофильм
	

	36
	Тема 4.6 Проблема творчества и судьбы художника. История любви героев. 
	Содержание учебного материала
История любви Мастера и Маргариты. Образ Маргариты. Проблема творчества и судьбы художника. Противостояние трагическим обстоятельствам действительности. Поверочная работа
	2
	урок контроля
знаний, умений и навыков
	раздаточный материал
	обобщить материал
	
	

	Раздел 5 «Поэт и мир». Литературный процесс в России 40-х – середины 50-х годов 20 века
	4
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	Тема 5.1 Поэт и мир в литературе 40-х – 50-х годов 20 века
	Содержание учебного материала
Б.Л. Пастернак. Творческий портрет
Сведения из биографии. Стихотворения: «Февраль. Достать чернил и плакать...», «Во всем мне хочется дойти до самой сути…», «Гамлет», «Зимняя ночь», «Любить иных – тяжелый крест…», «Никого не будет в доме…», «Снег идет», «Быть знаменитым некрасиво…». Философичность лирики. Тема пути – ведущая в поэзии Пастернака. Стремление поэта «дойти до самой сути» явлений. 
А.Т.Твардовский. Творческий портрет Сведения из биографии (с обобщением ранее изученного)
Стихотворения: «Вся суть в одном-единственном завете», «Памяти матери», «Я знаю: никакой моей вины…», «К обидам горьким собственной персоны...», «В тот день, когда кончилась война…», «Ты, дура смерть, грозишься людям», «Дробится рваный цоколь монумента…», «Памяти матери», «Я убит подо Ржевом…», «Вся суть в одном единственном завете…», «Признание», «О сущем».
«Стихи неслыханной искренности и откровенности». Исповедальность лирических произведений. Тема войны и памяти в лирике. Утверждение нравственных ценностей. Мотив служения народу, отечеству.
	2
	комбинированный урок, смешанный урок
	электронная презентация
	анализ стихотворения: выучить наизусть стихотворение 
	самостоятельная работа с книгой
	ОК.01ОК 02, ОК.03 ОК. 04, 
ОК. 05 ОК 06

	38
	 Тема 5.2  «Вроде просто найти и расставить слова»: стихи для людей профессии.
	Профессионально-ориентированное содержание
	
	
	
	
	
	

	
	
	Содержание учебного материала
Роль поэзии в жизни человека любой профессии. Общение с поэзией как способ эстетического обогащения своей духовной сферы, постижения общечеловеческих ценностей, развитие способности к творческой деятельности. 
Практические занятия: участие в деловой игре «В издательстве», в процессе которой составляется мини-сборник стихов поэтов серебряного века для определенной аудитории – своих сверстников, людей «своей» профессии. Написание аннотации к сборнику
	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков,
практическая работа
	тексты стих-ий
	анализ стихотворения
	метод группового обучения
	ОК.01ОК 02, ОК.03 ОК. 04, 
ОК. 05 ОК 06

	Раздел 6 Особенности развития литературы периода Великой Отечественной войны и первых послевоенных лет
	6
	
	
	
	
	

	39
	Тема 6.1 Поэзия. Героический подвиг народа в годы Великой Отечественной войны 
	Содержание учебного материала
Роль литературы в годы Великой Отечественной войны. Основные жанры литературы. Один из оперативных жанров военных лет – поэзия. Патриотические мотивы и сила патриотического чувства в лирике поэтов ВОВ. Тема воинского долга, боевой дружбы, ненависти к фашизму в поэзии. Тема любви и верности. Тема Родины. Авторы: К.М. Симонов, А.А. Сурков, М.В. Исаковский, М.А. Светлов, А. Прокофьев, М.Алигер, М.Джалиль и др. Лирический герой в стихах поэтов-фронтовиков: О. Берггольц, А. Твардовский, А. Сурков, М. Исаковский, М. Алигер, Ю. Друнина, М. Джалиль. 
	
2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков 
урок-концерт
	электронная презентация
	выучить наизусть стихотворение
	использование ИКТ
	ОК.01ОК 02, ОК.03 ОК. 04, 
ОК. 05 ОК 06

	40
	Тема 6.2 Проза периода Великой Отечественной войны.

	Содержание учебного материала
Художественная правда о сражающемся народе. Связь судеб героев с судьбами страны. Реалистическое и романтическое изображение войны в прозе. Испытание войной. Произведения первых послевоенных лет. Проблемы человеческого бытия, добра и зла, эгоизма и жизненного подвига, противоборства созидающих и разрушающих сил. Авторы: В. Некрасов, А. Бек, В. Быков, В. Кондратьев, К. Симонов, М. Шолохов, Э. Казакевич, Б. Васильев, А. Приставкин и др.
	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков 
урок-семинар 
	презентация;
видео
	подготовка докладов
	частично-поискоый
	

	41
	Тема 6.3 Литература  периода ВОВ:  «Просто был выбор – я или Родина»
	Содержание учебного материала
Разные лики войны в литературе. Дети на войне: А. Приставкин «Ночевала тучка золотая». Реалистическое и романтическое изображение войны в прозе. Испытание войной. Жизненная правда и нравственная проблематика романов А.А. Фадеева «Молодая гвардия» и В.О. Богомолова «В августе сорок четвёртого». Система образов в романе «Молодая гвардия». Героизм и мужество молодогвардейцев. Э. Казакевич: проблема добра и зла, эгоизма и жизненного подвига в повести «Звезда». Женщины на войне: Б.Васильев «Азори здесь тихие», С.Алексеевич «У войны не женское лицо». Нравственно-ценностное звучание пьесы В.С. Розова «Вечно живые»
	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков 
урок-конференция
	электронная презентация
	оформить материал
	исследовательский метод
	ОК.01ОК 02, ОК.03 ОК. 04, 
ОК. 05 ОК 06

	
	
	Профессионально-ориентированное содержание
Образ повара в прозе и поэзии периода Великой Отечественной войны. Подготовка сообщений на темы: «Война войной, а обед по расписанию. Кухня Великой Отечественной войны», «Повар во время Великой Отечественной войны» (на материале поэмы «Василий Тёркин» А.Т.Твардовского, роман «Они сражались за родину» М.А. Шолохова и др.).
	
	
	
	
	
	

	Раздел 7 Особенности развития литературы 50 - 80-х гг. 20 века
	4
	
	
	
	
	

	42
	Тема 7.1 А.И. Солженицын. Лагерная проза. «Один день Ивана Денисовича».
	Содержание учебного материала
Тема трагической судьбы в тоталитарном государстве.  А.И. Солженицын. 
Повесть «Один день Ивана Денисовича». История создания повести. Лагерный мир в произведении. Образ главного героя. Устойчивость и приспособленность   Ивана Денисовича к жутким условиям лагерной жизни. «Счастливый день» в жизни героя. Черты национального характера в образе Шухова.
	
2
	комбинированный урок, смешанный урок
	видеоурок
	подготовка докладов
	самостоятельная работа с книгой
	ОК.01ОК 02, ОК.03 ОК. 04, 
ОК. 05 ОК 06

	43
	Тема 7.2 Творчество поэтов 50-80 гг.
	Содержание учебного материала
Особенности лирики 50-80-х годов: развитие традиций русской классики и поиски нового поэтического языка, формы, жанра в поэзии. Лирика поэтов-фронтовиков. Творчество авторов, развивавших жанр авторской песни. Литературные объединения и направления в поэзии 1950—1980-х годов. На примере творчества Н.Рубцова, Р.Рождественского, Б. Окуджавы, А. Вознесенского (на выбор).
Поэзия Н. Рубцова. Сведения из биографии. Стихотворения: «Видение на холме», Листья осенние» и др. Тема родины в лирике поэта, острая боль за ее судьбу, вера в ее неисчерпаемые духовные силы. Гармония человека и природы. Есенинские традиции в лирике Рубцова.
	
2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков 
урок-концерт
	электронная презентация
	выучить наизусть стихотворение
	использование ИКТ
	ОК.01ОК 02, ОК.03 ОК. 04, 
ОК. 05 ОК 06

	Раздел 8 Утверждение общечеловеческих моральных ценностей в литературе второй половины 20 века
	6
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	Тема 8.1
Проблема экологии и нравственности в книге В.П. Астафьева «Царь-рыба».
	Содержание учебного материала
Тема памяти: воспоминания о детстве как источник душевных сил. Автобиографическое произведение писателя о детских годах. Семья как главная опора в жизни человека. Бабушка Катерина Петровна – ангел-хранитель дома. Жизнь сибирской деревни. Образ женщины – хранительницы семейного очага. Память как духовная опора в жизни человека. (Из повести «Последний поклон»: «Ангел-хранитель», «Бабушкин праздник», «Мальчик в белой рубахе» и др.; из сборника лирических миниатюр «Затеси»: «Над древним покоем»). Рассказы: «Капля», «Уха на Боганиде», «Царь-рыба», «Сон о белых горах» и др. Природа и человек. Два типа взаимоотношений человека и природы: мифологическое одушевление природы и её возмездие за безнравственность Автор и его отношение к миру природы и к миру людей. Особенность астафьевского пейзажного мастерства
	2
	комбинированный урок, смешанный урок
	мультимедийная презентация
	сочинение-размышление
	самостоятельная работа с книгой
	ОК.01ОК 02, ОК.03 ОК. 04, 
ОК. 05 ОК 06

	45
	Тема 8.2 
В. Г.Распутин. 
Повесть «Прощание  с  Матерой».
	Содержание учебного материала
Повесть «Прощание  с  Матерой». Проблематика  повести.  Тема исторической памяти  и преемственности  поколений.  Смысл конфликта повести.  Образы  стариков  в повести. Роль главной героини повести Дарьи в развитии конфликта. Воплощение в образе Дарьи нравственного идеала человека. Проблема утраты душевной связи человека со своими корнями. Символика в повести.
	2
	комбинированный урок, смешанный урок
	тексты;
видеоурок
	составить презентацию
	ИКТ – работа с Интернет-ресурсами
	ОК.01ОК 02, ОК.03 ОК. 04, 
ОК. 05 ОК 06

	46
	Тема 8.3 
В. М. Шукшин. 
Творческий портрет.
	Содержание учебного материала
 «Светлые души» шукшинских героев – надежда и совесть сибирской деревни. Рассказы (на выбор): «Чудик», «Выбираю деревню на жительство», «Письмо», «Микроскоп» и др. Киноповести: «Калина красная», «Живет такой парень». Стремление Андрея Ерина («Микроскоп») сделать «людям как лучше». Неоднозначность шукшинских чудиков. Глеб Капустин («недобрый» чудик) и городской гость («Срезал»).
	2
	комбинированный урок, смешанный урок
	видеоурок
	творческая работа
	использование ИКТ
	ОК.01ОК 02, ОК.03 ОК. 04, 
ОК. 05 ОК 06

	Раздел 9. Литература народов России
	2
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	Тема 9.1 Идейно-художественное своеобразие литературы народов России и её взаимосвязь с русской литературой
	Содержание учебного материала
Взаимовлияние русской художественной литературы и литературы народов России. Стихотворения Г. Тукая, К. Хетагурова; рассказ Ю. Рытхэу «Хранитель огня»; повесть Ю. Шесталова «Синий ветер каслания» и другие; стихотворения Г. Айги, Р. Гамзатова, М. Джалиля, М. Карима, Д. Кугультинова, К. Кулиева 
	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков,
урок-семинар 
	презентация;
видео
	подготовка докладов
	частично-поискоый
	ОК.01ОК 02, ОК.03 ОК. 04, 
ОК. 05 ОК 06

	Раздел 10. Зарубежная литература второй половины 19 -  20 века
	2
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	Тема 10.1 Основные темы и мотивы зарубежной литературы второй половины XIX века - XX века

	Содержание учебного материала
Рэй Бредбери (1920-2012). Научно-фантастиечксие рассказы «И грянул гром», «Вельд». Рассказы-предубеждения. Роль цивилизации, технологий в судьбе человека и общества. Ответственность настоящего перед будущим («эффект бабочки» - «И грянул гром»). Переплетение разных тем (тема отцов и детей, детской жестокости, влияния технологий на жизнь человека – «Вельд»). Р.Брэдбери «451 градус по Фаренгейту»
Эрнест Хемингуэй (1899 – 1961). Новелла «Кошка под дождем». Особая атмосфера произведения и способы ее создания. Герои новеллы. Отношения между героями: «диалог глухих». Символика сцены с кошкой: незнакомый человек способен почувствовать, понять другого лучше, чем близкие люди. 
Э. Хемингуэй «Старик и море».
Зарубежная драматургия второй половины XIX века. Пьесы Г. Ибсена «Кукольный дом», Б. Брехта «Мамаша Кураж и ее дети»; М. Метерлинка «Синяя птица»; О. Уайльда «Идеальный муж»; Т. Уильямса «Трамвай «Желание»; Б. Шоу «Пигмалион» и другие.
	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков 
урок-конференция
	электронная презентация
	подготовка докладов
	исследовательский метод
	ОК.01ОК 02, ОК.03 ОК. 04, 
ОК. 05 ОК 06

	Раздел 11. Прикладной модуль «Профессионально-ориентированное содержание»
	4
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	Тема 11.1 Гастрономическая тема в произведениях 
русской литературы
	Содержание учебного материала
Работа с информационными ресурсами: подготовка в группах сообщений (презентация, буклет, постер, коллаж, видеоролик и др.). 
Рассказ  И.А. Бунина «Антоновские яблоки»: 1) найти описание яблок; 2) подобрать рецепты блюд из яблок, оформить их в виде буклета.
Гастрономическая тема в произведениях А.С. Пушкина, в поэме «Мертвые души Н.В. Гоголя, в рассказе И.А. Бунина «Господин из Сан-Франциско», И.С. Шмелева «Лето Господне» и др. 
	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков 
урок-семинар
	электронная презентация
	оформить материал
	метод проектов
	ОК.01ОК 02, ОК.03 ОК. 04, 
ОК. 05 ОК 06

	50
	Тема 11.2 «Просто читать – совсем непросто…»

	Содержание учебного материала
Чтение как вид досуга,  способ самообразования и развития личности. Подкаст «Почему чтение опять стало модным». Подготовка самопрезентации «Я читатель». Создание хвалебного текста, посвященного книге (небольшой объем – 3-4 предложения), создание рекомендательного списка книг для обучающихся по специальности 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов. 

	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков 
урок-семинар
	электронная презентация
	работа по воросам
	исследовательский метод
	ОК.01ОК 02, ОК.03 ОК. 04, 
ОК. 05 ОК 06

	
	
	Итого: 
	100
	
	
	
	
	



3.  УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 
3.1 Требования к материально-техническому обеспечению 
Для освоения программы учебной дисциплины «Литература» образовательная организация располагает учебным кабинетом, в котором обеспечен свободный доступ в Интернет во время учебных занятий и в период внеучебной деятельности обучающихся.
Кабинет располагает мультимедийным оборудованием, посредством которого участники образовательного процесса могут просматривать визуальную информацию по учебной дисциплине, создавать презентации, видеоматериалы, иные документы. 	
Учебно-методическое и материально-техническое обеспечение программы учебной дисциплины «Литература»: 
• рабочее место преподавателя;
• посадочные места по количеству обучающихся;
• комплект дидактического материала и наглядных пособий по дисциплине (компьютерные презентации, посвященные биографии и творчеству писателей и поэтов; материалы по организации внеурочной работы по рлитературе; карточки с тестовыми заданиями; раздаточный материал; тексты художественных произведений)
• информационно-коммуникативные средства: компьютер, проектор; 
• экранно-звуковые пособия; 
• комплект технической документации, в том числе паспорта на средства обучения, инструкции по их использованию; 
• библиотечный фонд. 
В библиотечный фонд входят учебно-методические комплекты (УМК), обеспечивающие освоение учебного материала по родной литературе, рекомендованные или допущенные для использования в профессиональных образовательных организациях, реализующих образовательную программу среднего общего образования в пределах освоения ОПОП СПО на базе основного общего образования. В процессе освоения программы учебной дисциплины «Литература» обучающиеся имеют возможность доступа к электронным учебным материалам по литературе, имеющимся в свободном доступе в сети Интернет (электронным книгам, практикумам, тестам и др.). 
3.2 Информационное обеспечение обучения 
Перечень рекомендуемых учебных изданий, Интернет-ресурсов, дополнительной литературы
Основные источники:
1. Обернихина Г.А. Русский язык и литература. Литература: учебник для СПО. В 2-хч. Ч.1/ Г.А. Обернихина, А.Г. Антонова, И.Л. Вольнова. – 4-е изд., стер. – Москва: ИЦ «Академия», 2017. – 432с.    25экз.
2. Обернихина Г.А. Русский язык и литература. Литература: учебник для СПО. В 2-хч. Ч.2/ Г.А. Обернихина, А.Г. Антонова, И.Л. Вольнова. – 4-е изд., стер. – Москва: ИЦ «Академия», 2017. – 448с.    25экз.
Дополнительные источники:
1. Агеносов В.В. Литература (русская литература XX века). 11кл. В 2-х ч. Ч.1: учебник для ОУ/ В.В. Агеносов и др. – 13-е изд., стер. – Москва: Дрофа, 2008. – 491с.              
2. Агеносов В.В. Литература (русская литература ХХ века). 11кл. В 2-х ч. Ч.1: учебник для ОУ/ В.В. Агеносов и др. – 16-е изд., стер. – Москва: Дрофа, 2011 – 491с.    
3. Агеносов В.В. Литература (русская литература ХХ века). 11кл. В 2-х ч. Ч.1: учебник для ОУ/ В.В. Агеносов и др. – 16-е изд., стер. – Москва: Дрофа, 2011 –510с.    
4. Лебедев Ю.В. Литература. 10кл. Базовый и профильный уровни. В 2-х ч. Ч.1: учебник для ОУ /Ю.В. Лебедев. – 16-е изд. – Москва: Просвещение, 2014. – 365с.     
5. Лебедев Ю.В. Литература. 10кл. Базовый и профильный уровни. В 2-х ч. Ч.2: учебник для ОУ /Ю.В. Лебедев. – 16-е изд. – Москва: Просвещение, 2014 – 365с.    
6. Маранцман В.Г. Литература. 10кл. В 2-х ч. Ч.1:учебное пособие для ОУ/ В.Г. Маранцман. – Москва: Просвещение, 2001. – 335с.   
7. Маранцман В.Г. Литература. 10кл. В 2-х ч. Ч.2:учебное пособие для ОУ/ В.Г. Маранцман. – Москва: Просвещение, 2001. – 334с.   
8. Новейшая хрестоматия по литературе.10кл. – Москва: Эксмо, 2011. – 640с.                                    
9. Русская литература 20 века. Методическое пособие для учителя/ под ред. Агеносова В.В. – М., 1999.
10. Савина Л.Н. Уроки литературы в 11 кл. Поурочные планы в 2 ч. – В., 2001.
Интернет-ресурсы:
www. gramma. ru (сайт «Культура письменной речи», созданный для оказания помощи в овладении нормами современного русского литературного языка и навыками совершенствования устной и письменной речи, создания и редактирования текста).
www. krugosvet. ru (универсальная научно-популярная онлайн-энциклопедия «Энциклопедия Кругосвет»).
www. school-collection. edu. ru (сайт «Единая коллекция цифровых образовательных ресурсов»).

3.3 Кадровое обеспечение
	Реализация подготовки специалистов среднего звена по специальности 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов обеспечивается педагогическими кадрами, имеющими высшее образование, соответствующее профилю преподаваемой дисциплины. Преподаватели получают дополнительное профессиональное образование по программам повышения квалификации не реже 1 раза в 3 года.


4. Контроль и оценка результатов освоения учебной дисциплины
[bookmark: _Toc283296937]Контроль и оценка результатов освоения учебной дисциплины осуществляется в процессе проведения комбинированных занятий и семинаров, контрольных работ, тестирования, а также выполнения обучающимися индивидуальных заданий, написания эссе, рефератов, письменного анализа художественных текстов.

	Общая/профессиональная компетенция
	Раздел/Тема
	Тип оценочных мероприятия

	ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к различным контекстам
	Введение
Р 1, Темы 1.1, 1.2, 1.3, 1.4, 1.5, 1.6, 1.7, 1.8, 1.9, 1.10,1.11
Р 2, Тема 2.1
Р 3, Темы 3.1, 3.2, 3.3, 3.4
Р 4, Темы 4.1-4.21
Р 5, Темы 5.1,
Р 6, Темы 6.1,
Р 7, Темы 7.1.
Р 8, Темы 8.1
Р 9, Темы 9.1, 9.2
ПМ, По/с
	Экспертное наблюдение за выполнением мотивационных заданий;
наблюдение за выполнением практической работы;
контрольная работа;
выполнение заданий на дифференцированном зачете

	ОК 02. Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности
	Введение
Р 1, Темы 1.1, 1.2, 1.3, 1.4, 1.5, 1.6, 1.7, 1.8, 1.9, 1.10,1.11
Р 2, Тема 2.1
Р 3, Темы 3.1, 3.2, 3.3, 3.4
Р 4, Темы 4.1-4.21
Р 5, Темы 5.1,
Р 6, Темы 6.1,
Р 7, Темы 7.1.
Р 8, Темы 8.1
Р 9, Темы 9.1, 9.2
ПМ, По/с
	

	ОК 03. Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное развитие, предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере, использовать знания по правовой и финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях
	Введение
Р 1, Темы 1.1, 1.2, 1.3, 1.4, 1.5, 1.6, 1.7, 1.8, 1.9, 1.10,1.11
Р 2, Тема 2.1
Р 3, Темы 3.1, 3.2, 3.3, 3.4
Р 4, Темы 4.1-4.21
Р 5, Темы 5.1,
Р 6, Темы 6.1,
Р 7, Темы 7.1.
Р 8, Темы 8.1
Р 9, Темы 9.1, 9.2
ПМ, По/с
	

	ОК 04. Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде
	Введение
Р 1, Темы 1.1, 1.2, 1.3, 1.4, 1.5, 1.6, 1.7, 1.8, 1.9, 1.10,1.11
Р 2, Тема 2.1
Р 3, Темы 3.1, 3.2, 3.3, 3.4
Р 4, Темы 4.1-4.21
Р 5, Темы 5.1,
Р 6, Темы 6.1,
Р 7, Темы 7.1.
Р 8, Темы 8.1
Р 9, Темы 9.1, 9.2
ПМ, По/с
	

	ОК 05. Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного контекста 
	Введение
Р 1, Темы 1.1, 1.2, 1.3, 1.4, 1.5, 1.6, 1.7, 1.8, 1.9, 1.10,1.11
Р 2, Тема 2.1
Р 3, Темы 3.1, 3.2, 3.3, 3.4
Р 4, Темы 4.1-4.21
Р 5, Темы 5.1,
Р 6, Темы 6.1,
Р 7, Темы 7.1.
Р 8, Темы 8.1
Р 9, Темы 9.1, 9.2
ПМ, По/с
	

	ОК 06. Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное поведение на основе традиционных российских духовно-нравственных ценностей, в том числе с учетом гармонизации межнациональных и межрелигиозных отношений, применять стандарты антикоррупционного поведения
	Введение
Р 1, Темы 1.1, 1.2, 1.3, 1.4, 1.5, 1.6, 1.7, 1.8, 1.9, 1.10,1.11
Р 2, Тема 2.1
Р 3, Темы 3.1, 3.2, 3.3, 3.4
Р 4, Темы 4.1-4.21
Р 5, Темы 5.1,
Р 6, Темы 6.1,
Р 7, Темы 7.1.
Р 8, Темы 8.1
Р 9, Темы 9.1, 9.2
ПМ, По/с
	

	ОК 09. Пользоваться профессиональной документацией на государственном и иностранном языках
	Введение
Р 1, Темы 1.1, 1.2, 1.3, 1.4, 1.5, 1.6, 1.7, 1.8, 1.9, 1.10,1.11
Р 2, Тема 2.1
Р 3, Темы 3.1, 3.2, 3.3, 3.4
Р 4, Темы 4.1-4.21
Р 5, Темы 5.1,
Р 6, Темы 6.1,
Р 7, Темы 7.1.
Р 8, Темы 8.1
Р 9, Темы 9.1, 9.2
ПМ, По/с
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1.ПАСПОРТ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 
1.1. Место дисциплины в структуре основной образовательной программы: 
Общеобразовательная дисциплина «История» является обязательной частью общеобразовательного цикла образовательной программы в соответствии с ФГОС СПО по специальности 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов 
1.2. Цель и планируемые результаты освоения дисциплины:
Целью общего исторического образования является формирование и развитие личности обучающегося, способного к самоидентификации т определению своих ценностных ориентиров на основе осмысления и освоения исторического опыта своей страны и человечества в целом, активно и творчески применяющего исторические знания и предметные умения в учебной и социальной практике. Данная цель предполагает формирование у обучающихся в образовательных организациях, реализующих образовательные программы СПО, целостной картины российской и мировой истории, понимание места и роли современной России в мире, важности вклада каждого ее народа, его культуры в общую историю страны и мировую историю, формирование личностной позиции по отношению к прошлому и   настоящему Отечества. Освоение дисциплины формирует у молодёжи способность и готовность к защите исторической правды, сохранению исторической памяти и противодействию фальсификации исторических фактов.
Планируемые результаты освоения общеобразовательной дисциплины в соответствии с ФГОС СПО и на основе ФГОС СОО

	Код и наименование формируемых компетенций
	Планируемые результаты освоения дисциплины

	
	Общие[footnoteRef:5] [5:  Указываются личностные и метапредметные результаты из ФГОС СОО, в формировании которых участвует общеобразовательная дисциплина] 

	Дисциплинарные[footnoteRef:6] [6:  Дисциплинарные (предметные) результаты указываются в соответствии с их полным перечнем во ФГОС СОО. Предметные результаты базового уровня (ПРб) нумеруются в соответствии ФГОС СОО (Приказ Минобрнауки России от 17.05.2012 № 413 (редакция от 27.12.2023 г.)
] 


	ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к различным контекстам
	В части трудового воспитания:
- готовность к труду, осознание ценности мастерства, трудолюбие; 
- готовность к активной деятельности технологической и социальной направленности, способность инициировать, планировать и самостоятельно выполнять такую деятельность; 
- интерес к различным сферам профессиональной деятельности,
Овладение универсальными учебными познавательными действиями:
а) базовые логические действия:
- самостоятельно формулировать и актуализировать проблему, рассматривать ее всесторонне; 
- устанавливать существенный признак или основания для сравнения, классификации и обобщения; 
- определять цели деятельности, задавать параметры и критерии их достижения;
- выявлять закономерности и противоречия в рассматриваемых явлениях; 
- вносить коррективы в деятельность, оценивать соответствие результатов целям, оценивать риски последствий деятельности; 
- развивать креативное мышление при решении жизненных проблем.
	ПРб 06. Умение критически анализировать для решения познавательной задачи аутентичные исторические источники разных типов (письменные, вещественные, аудиовизуальные) по истории России и зарубежных стран XX - начала XXI века, оценивать их полноту и достоверность, соотносить с историческим периодом; выявлять общее и различия; привлекать контекстную информацию при работе с историческими источниками


	
	б) базовые исследовательские действия:
- владеть навыками учебно-исследовательской и проектной деятельности, навыками разрешения проблем; 
- выявлять причинно-следственные связи и актуализировать задачу, выдвигать гипотезу ее решения, находить аргументы для доказательства своих утверждений, задавать параметры и критерии решения; 
- анализировать полученные в ходе решения задачи результаты, критически оценивать их достоверность, прогнозировать изменение в новых условиях; 
- уметь переносить знания в познавательную и практическую области жизнедеятельности;
- уметь интегрировать знания из разных предметных областей; 
- выдвигать новые идеи, предлагать оригинальные подходы и решения; 
- способность их использования в познавательной и социальной практике 
	

	ОК 02. Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности
	В области ценности научного познания:
- сформированность мировоззрения, соответствующего современному уровню развития науки и общественной практики, основанного на диалоге культур, способствующего осознанию своего места в поликультурном мире; 
- совершенствование языковой и читательской культуры как средства взаимодействия между людьми и познания мира; 
- осознание ценности научной деятельности, готовность осуществлять проектную и исследовательскую деятельность индивидуально и в группе;
Овладение универсальными учебными познавательными действиями:
в) работа с информацией:
- владеть навыками получения информации из источников разных типов, самостоятельно осуществлять поиск, анализ, систематизацию и интерпретацию информации различных видов и форм представления;
- создавать тексты в различных форматах с учетом назначения информации и целевой аудитории, выбирая оптимальную форму представления и визуализации;
- оценивать достоверность, легитимность информации, ее соответствие правовым и морально-этическим нормам; 
- использовать средства информационных и коммуникационных технологий в решении когнитивных, коммуникативных и организационных задач с соблюдением требований эргономики, техники безопасности, гигиены, ресурсосбережения, правовых и этических норм, норм информационной безопасности; 
- владеть навыками распознавания и защиты информации, информационной безопасности личности 
	ПРб 07. Умение осуществлять с соблюдением правил информационной безопасности поиск исторической информации по истории России и зарубежных стран XX - начала XXI века в справочной литературе, сети Интернет, средствах массовой информации для решения познавательных задач; оценивать полноту и достоверность информации с точки зрения ее соответствия исторической действительности


	ОК 04. Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде
	- готовность к саморазвитию, самостоятельности и самоопределению;
-овладение навыками учебно-исследовательской, проектной и социальной деятельности;
Овладение универсальными коммуникативными действиями:
б) совместная деятельность:
- понимать и использовать преимущества командной и индивидуальной работы;
- принимать цели совместной деятельности, организовывать и координировать действия по ее достижению: составлять план действий, распределять роли с учетом мнений участников обсуждать результаты совместной работы;
- координировать и выполнять работу в условиях реального, виртуального и комбинированного взаимодействия;
- осуществлять позитивное стратегическое поведение в различных ситуациях, проявлять творчество и воображение, быть инициативным
Овладение универсальными регулятивными действиями:
г) принятие себя и других людей:
- принимать мотивы и аргументы других людей при анализе результатов деятельности;
- признавать свое право и право других людей на ошибки;
- развивать способность понимать мир с позиции другого человека
	ПРб 08. Приобретение опыта осуществления проектной деятельности в форме разработки и представления учебных проектов по новейшей истории, в том числе - на региональном материале (с использованием ресурсов библиотек, музеев и так далее)
ПРб 09. Приобретение опыта взаимодействия с людьми другой культуры, национальной и религиозной принадлежности на основе ценностей современного российского общества: идеалов гуманизма, демократии, мира и взаимопонимания между народами, людьми разных культур; проявление уважения к историческому наследию народов России

	ОК 05. Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного контекста
	В области эстетического воспитания:
- эстетическое отношение к миру, включая эстетику быта, научного и технического творчества, спорта, труда и общественных отношений;
- способность воспринимать различные виды искусства, традиции и творчество своего и других народов, ощущать эмоциональное воздействие искусства;
- убежденность в значимости для личности и общества отечественного и мирового искусства, этнических культурных традиций и народного творчества;
- готовность к самовыражению в разных видах искусства, стремление проявлять качества творческой личности;
Овладение универсальными коммуникативными действиями:
а) общение:
- осуществлять коммуникации во всех сферах жизни;
- распознавать невербальные средства общения, понимать значение социальных знаков, распознавать предпосылки конфликтных ситуаций и смягчать конфликты;
- развернуто и логично излагать свою точку зрения с использованием языковых средств
	ПРб 03. Умение составлять описание (реконструкцию) в устной и письменной форме исторических событий, явлений, процессов истории родного края, истории России и всемирной истории XX - начала XXI века и их участников, образа жизни людей и его изменения в Новейшую эпоху; формулировать и обосновывать собственную точку зрения (версию, оценку) с опорой на фактический материал, в том числе используя источники разных типов

	ОК 06. Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное поведение на основе традиционных российских духовно-нравственных ценностей, в том числе с учетом гармонизации межнациональных и межрелигиозных отношений, применять стандарты антикоррупционного поведения
	- осознание обучающимися российской гражданской идентичности;
- целенаправленное развитие внутренней позиции личности на основе духовно-нравственных ценностей народов Российской Федерации, исторических и национально-культурных традиций, формирование системы значимых ценностно-смысловых установок, антикоррупционного мировоззрения, правосознания, экологической культуры, способности ставить цели и строить жизненные планы;
В части гражданского воспитания:
- осознание своих конституционных прав и обязанностей, уважение закона и правопорядка;
-принятие традиционных национальных, общечеловеческих гуманистических и демократических ценностей;
- готовность противостоять идеологии экстремизма, национализма, ксенофобии, дискриминации по социальным, религиозным, расовым, национальным признакам;
- готовность вести совместную деятельность в интересах гражданского общества, участвовать в самоуправлении в общеобразовательной организации и детско-юношеских организациях;
- умение взаимодействовать с социальными институтами в соответствии с их функциями и назначением;
- готовность к гуманитарной и волонтерской деятельности; 
патриотического воспитания:
- сформированность российской гражданской идентичности, патриотизма, уважения к своему народу, чувства ответственности перед Родиной, гордости за свой край, свою Родину, свой язык и культуру, прошлое и настоящее многонационального народа России;
- ценностное отношение к государственным символам, историческому и природному наследию, памятникам, традициям народов России, достижениям России в науке, искусстве, спорте, технологиях и труде;
- идейная убежденность, готовность к служению и защите Отечества, ответственность за его судьбу;
освоенные обучающимися межпредметные понятия и универсальные учебные действия (регулятивные, познавательные, коммуникативные);
- способность их использования в познавательной и социальной практике, готовность к самостоятельному планированию и осуществлению учебной деятельности, организации учебного сотрудничества с педагогическими работниками и сверстниками, к участию в построении индивидуальной образовательной траектории;
- овладение навыками учебно-исследовательской, проектной и социальной деятельности
	ПРб 01. Понимание значимости России в мировых политических и социально-экономических процессах XX - начала XXI века, знание достижений страны и ее народа; умение характеризовать историческое значение Российской революции, Гражданской войны, Новой экономической политики (далее - нэп), индустриализации и коллективизации в Союзе Советских Социалистических Республик (далее - СССР), решающую роль СССР в Победе над нацизмом, значение советских научно-технологических успехов, освоения космоса; понимание причин и следствий распада СССР, возрождения Российской Федерации как мировой державы, воссоединения Крыма с Россией, специальной военной операции на Украине и других важнейших событий XX - начала XXI века; особенности развития культуры народов СССР (России)
ПРб 02. Знание имен героев Первой мировой, Гражданской, Великой Отечественной войн, исторических личностей, внесших значительный вклад в социально-экономическое, политическое и культурное развитие России в XX - начале XXI века
ПРб 03. Умение составлять описание (реконструкцию) в устной и письменной форме исторических событий, явлений, процессов истории родного края, истории России и всемирной истории XX - начала XXI века и их участников, образа жизни людей и его изменения в Новейшую эпоху; формулировать и обосновывать собственную точку зрения (версию, оценку) с опорой на фактический материал, в том числе используя источники разных типов
ПРб 04. Умение выявлять существенные черты исторических событий, явлений, процессов; систематизировать историческую информацию в соответствии с заданными критериями; сравнивать изученные исторические события, явления, процессы
ПРб 05. Умение устанавливать причинно-следственные, пространственные, временные связи исторических событий, явлений, процессов; характеризовать их итоги; соотносить события истории родного края и истории России в XX - начале XXI века; определять современников исторических событий истории России и человечества в целом в XX - начале XXI века
ПРб 08. Умение анализировать текстовые, визуальные источники исторической информации, в том числе исторические карты/схемы, по истории России и зарубежных стран XX - начала XXI века; сопоставлять информацию, представленную в различных источниках; формализовать историческую информацию в виде таблиц, схем, графиков, диаграмм
ПРб 10. Умение защищать историческую правду, не допускать умаления подвига народа при защите Отечества, готовность давать отпор фальсификациям российской истории
ПРб 11. Знание ключевых событий, основных дат и этапов истории России и мира в XX - начале XXI века; выдающихся деятелей отечественной и всемирной истории; важнейших достижений культуры, ценностных ориентиров




2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
2.1. Объем учебной дисциплины и виды учебной работы
	Вид учебной работы
	Объем в часах

	Объем образовательной программы учебной дисциплины
	

	в т.ч. в форме практической подготовки
	117

	в т. ч.:

	теоретическое обучение
	105

	лабораторные работы
	

	практические занятия 
	12

	Профессионально ориентированное содержание включено в занятия
	

	Самостоятельная работа 
	

	Промежуточная аттестация
	




2.2. СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 

	№  занятия
	Наименование разделов, междисциплинарных курсов
 и тем занятий
	Содержание учебного материала, виды работ для учебной практики
	Объём часов
	Тип,
 вид занятия
	Материально-техническое обеспечение занятия, интернет-ресурсы
	Домашнее задание
	Активные методы обучения
	Формируемые общие и профессиональные компетенции 

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	ВСЕОБЩАЯ ИСТОРИЯ. 1914 – 1945 ГГ.

	Раздел 1. Мир накануне и в годы Первой мировой войны

	1




	Мир в начале ХХ в. 
Первая мировая 
война. 1914–1918 гг.
	Содержание учебного материала
Понятие «Новейшее время».  Хронологические рамки и периодизация Новейшей истории. Изменения в мире в ХХ веке. Ключевые процессы и события Новейшей истории. Объединенные Нации против нацизма и фашизма. Система международных отношений. Россия в XX в. Развитие индустриального общества. Индустриальная цивилизация в начале XX века. «Пробуждение Азии». Технический прогресс. Изменение социальной структуры общества. Рабочее движение и социализм.
Антанта и Тройственный союз. Начало и первый год войны. Переход к позиционной войне. Борьба на истощение. Изменение соотношения сил. Капитуляция стран Четверного союза. Компьенское перемирие. Итоги и последствия Первой мировой войны
Профессионально-ориентированное содержание. 
Знакомство будущих технологов по специальности «Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов» с технологией приготовления разных блюд периода начала ХХ века.
	2















	Урок изуче-ния нового материал,  урок - лекция
	Карта, схемы, карточки. Мультимедийное оборудование.
	Мединский В.Р., Чубарьян А.О. Всеобщая история,10 кл. §1
	Лекция - визуализация
	ОК 02
ОК 05
ОК 06

	Раздел 2. Мир в 1918-1938 гг.

	Тема 2.1. Распад империй и образование новых национальных государств в Европе 

	2
	Распад империй и образование новых национальных государств в Европе
	Содержание учебного материала
Факторы, повлиявшие на распад империй после Первой мировой войны. Образование новых национальных государств. Ноябрьская революция в Германии. Веймарская республика. Советская власть в Венгрии. Революционное движение и образование Коммунистического интернационала. Образование Турецкой Республики
	2
	Комбинированный урок.
Смешанный урок


	мультимедийное оборудование
Тестовые задания (раздаточный проверочный материал)
	Лекция, составление плана.
Уч. §3
	Лекция- визуализация
Метод конструирования вопросов

	ОК 02
ОК 05
ОК 06

	Тема 2.2. Версальско-Вашингтонская система международных отношений

	3
	Версальско-Вашингтонская система международных отношений
	Содержание учебного материала
Планы послевоенного устройства мира. Территориальные изменения в мире и Европе по результатам Первой мировой войны. Парижская (Версальская) мирная конференция. Версальская система. Учреждение Лиги Наций. Рапалльское соглашение и признание СССР. Вашингтонская конференция и Вашингтонское соглашение 1922 года. Влияние Версальского договора и Вашингтонского соглашения на развитие международных отношений
	2
	Комбинированный урок.
Смешанный урок


	мультимедийное оборудование
Тестовые задания (раздаточный проверочный материал)
Работа с документами
	Составление схемы « Послевоенное устройство мира»
Уч. §4
	Метод конструирования вопросов.
Прием «Толстый и тонкий вопрос». 
	ОК 02
ОК 05
ОК 06

	Тема 2.3. Страны Европы и Северной Америки в 1920-е гг.

	4
	Страны Европы и Северной Америки в 1920-е гг.
	Содержание учебного материала
Послевоенная стабилизация. Факторы, способствующие изменениям в социально-экономической сфере в странах Запада. Экономический бум. Демократизация общественной жизни, возникновение массового общества. Влияние социалистических партий и профсоюзов. 
Формирование авторитарных режимов, причины их возникновения в европейских странах в 1920-1930-е гг. Возникновение фашизма. Фашистский режим в Италии. Особенности режима Муссолини. Начало борьбы с фашизмом. 
Начало Великой депрессии, ее причины. Социально-политические последствия кризиса конца 1920-1930-х гг. в США. «Новый курс» Ф. Рузвельта. Значение реформ. Роль государства в экономике стран Европы и Латинской Америки. 
Нарастание агрессии в мире. Причины возникновения нацистской диктатуры в Германии в 1930-е гг. Установление нацистской диктатуры. Нацистский режим в Германии. 
Подготовка Германии к войне. Победа Народного фронта и франкистский мятеж в Испании. Революция в Испании. Поражение Испанской Республики. Причины и значение гражданской войны в Испании
	2
	Комбинированный
урок.
Смешанный урок


	Видеофильм, карта учебника, таблица.
	Мединский В.Р., Чубарьян А.О. История. Всеобщая история,10 кл.
§5
	Семенар
	ОК 02
ОК 05
ОК 06

	Тема 2.4. Страны Азии, Африки и Латинской Америки в 1918-1930 гг.

	5
	Страны Азии, Африки и Латинской Америки в 1918-1930 гг
	Содержание учебного материала
Экспансия колониализма. Цели национально-освободительных движений в странах Востока. Агрессивная внешняя политика Японии. Нестабильность в Китае в межвоенный период. Национально-освободительная борьба в Индии. Африка. Особенности экономического и политического развития Латинской Америки
Профессионально-ориентированное содержание:
Вкус империи: Как колонии «подправили» европейскую кухню.
	2
	Комбинированный
урок.
Смешанный урок

	Карта мира, мультимедийное оборудование

	Мединский В.Р., Чубарьян А.О. История. Всеобщая история,10 кл.
§10-11
	Частично-поисковый метод, фронтальный метод 
	ОК 02
ОК 05
ОК 06

	Тема 2.5. Международные отношения в 1930-е гг.

	6
	Практическое занятие №1 Международные отношения в 1930-е гг.
	Содержание учебного материала
Нарастание мировой напряженности в конце 1930-х гг. Причины Второй мировой войны. Мюнхенский сговор. Англо-франко-советские переговоры лета 1939 г. 
	2
	урок практических работ 
	мультимедийное оборудование
Раздаточный материал –исторические документы.
	(1) Мединский В.Р., Чубарьян А.О. История. Всеобщая история,10 кл.
§ 12 Стр. 192-209
	Практическое занятие
	ОК 02
ОК 05
ОК 06

	Тема 2.6. Развитие науки и культуры в 1914-1930-х гг.

	7
	Развитие науки и культуры в 1914-1930-х гг.
	Содержание учебного материала
Влияние науки и культуры на развитие общества в межвоенный период. Новые научные открытия и технические достижения. Новые виды вооружений и военной техники. Особенности культурного развития: архитектура, изобразительное искусство, литература, кинематограф, музыка. Олимпийское движение
	2
	Комбинированный
урок.
Смешанный урок
	мультимедийное оборудование
Раздаточный материал – фотогалерея. 
	(1)§13-14 Стр. 259 (темы для проектов)
	Имитационный -  игровой метод – презентация журнала  «Очерк», «Олимпийское движение»
	ОК 02
ОК 05
ОК 06

	Раздел 3. Вторая мировая война 1939-1945 гг.

	Тема 3.1. Начало Второй мировой войны

	8
	Мир накануне Второй мировой войны
	Содержание учебного материала
Причины Второй мировой войны. Нападение Германии на Польшу. Начало мировой войны в Европе. Захват Дании и Норвегии. Разгром Франции. Битва за Британию. Агрессия Германии и ее союзников в Северной Африке и на Балканах. Борьба Китая против японских агрессоров в 1939-1941 гг. Причины побед Германии и ее союзников в начальный период Второй мировой войны
Нападение Германии на СССР. Нападение Японии на США. Формирование антигитлеровской коалиции. Ленд-лиз. Подписание Декларации Объединенных Наций. Положение в оккупированных странах. 
Холокост. Концентрационные лагеря. Принудительная трудовая миграция и насильственные переселения. Коллаборационизм. Движение Сопротивления
	2
	Комбинированный урок.
Смешанный урок

	Раздаточный материал – карточки с фрагментом лекции-провокации с заданием «Найди ошибки»
Исторические документы, хроники.
	(1),10 кл.§15
	Частично-поисковый метод, фронтальный метод
	ОК 02
ОК 05
ОК 06

	Тема 3.2. Коренной перелом, окончание и важнейшие итоги Второй мировой войны

	9
	Коренной перелом в войне
	Содержание учебного материала
Поражение итало-германских войск в Северной Африке. Иностранные воинские части на территории СССР. Укрепление антигитлеровской коалиции: Тегеранская конференция. Падение режима Муссолини в Италии. Перелом в войне на Тихом океане. 
Открытие Второго фронта. Военные операции Красной армии в 1944-1945 гг., их роль в освобождении стран Европы. Ялтинская конференция. 
	2
	Комбинированный урок.
Смешанный урок

	Документальный фильм, исторические документы. 
	Мединский В.Р., Чубарь-ян А.О. Исто-рия. Всеоб-щая исто-рия,10 кл §17
	Работа в малых группах
	ОК 02
ОК 05
ОК 06

	10
	Итоги Второй мировой войны
	Содержание учебного материала
Разгром Германии, ее капитуляция. Роль СССР. Потсдамская конференция. Создание ООН. 
Американские атомные бомбардировки Хиросимы и Нагасаки. Вступление СССР в войну против Японии, разгром Квантунской армии. Капитуляция Японии. Нюрнбергский трибунал, Токийский и Хабаровский процессы над немецкими и японскими военными преступниками. Важнейшие итоги Второй мировой войны
	2
	Комбинированный
урок.
Смешанный урок

	Мультимедийное оборудование
Раздаточный материал .
	Лекционный материал, анализ Нюрнбергского процесса.
(1),10 кл §18
	Работа в малых группах
	ОК 02
ОК 05
ОК 06

	ИСТОРИЯ РОССИИ. 1914 – 1945 ГГ.

	Раздел 4. Введение. Россия в 1914-1922 гг.

	Тема 4.1. Начало Первой мировой войны

	11
	Россия и мир накануне Первой мировой войны
	Содержание учебного материала
Введение в историю России начала ХХ в. Время революционных потрясений и войн. Завершение территориального раздела мира и кризис международных отношений. Новые средства военной техники и программы перевооружений. Военно-политические блоки. Предвоенные международные кризисы. Покушение на эрцгерцога Франца Фердинанда и начало войны. Планы сторон
	2
	Комбинированный урок.
Смешанный урок

	Раздаточный материал – карточки с заданием.
	(1),10 кл §1
	Эвристическая беседа
	ОК 02
ОК 05
ОК 06

	Тема 4.2. Первая мировая война

	12
	Россия в Первой мировой войне
	Содержание учебного материала
Русская армия на фронтах Первой мировой войны. Военная кампания 1914 г. Военные действия 1915 г. Кампания 1916 г. Мужество и героизм российских воинов. 
Власть, экономика и общество в годы Первой мировой войны. Патриотический подъем в начале войны. Экономика России в годы войны. Политические партии. Причины нарастания революционных настроений в российском обществе

	2
	Комбинированный
урок.
Смешанный урок

	Документальный фильм, исторические документы. Исторические портреты.
	Эссе по документальному фильму « русская армия на фронтах» 
	Работа в малых группах
Анализ исторических документов.
	ОК 02
ОК 05
ОК 06

	Тема 4.3. Российская революция: Февраль 1917 г. Октябрь 1917 г.

	13
	От февраля к октябрю 1917 г.
	Содержание учебного материала
Объективные и субъективные причины революционного кризиса. Падение монархии. Временное правительство и его программа. Петроградский совет рабочих и солдатских депутатов и его декреты. Основные политические партии в 1917 г. Кризисы Временного правительства.
Изменение общественных настроений. Выступление генерала Л.Г. Корнилова. Рост влияния большевиков. Подготовка и проведение вооруженного восстания в Петрограде. Свержение Временного правительства и взятие власти большевиками. Создание коалиционного правительства большевиков и левых эсеров. Русская православная церковь в условиях революции
	2
	Комбинированный
урок.
Смешанный урок

	Мультимедийное оборудование
Тестовые задания (раздаточный проверочный материал)
	Составление таблицы 
« политические партии в 1917 г»
Мединский В.Р., Торку-нов А.В. Ис-тория. Рос-сии 1914-1945 годы,10 кл §4-5
	Деловая игра
	ОК 02
ОК 05
ОК 06

	Тема 4.4. Большевики у власти.

	14
	Первые революционные преобразования большевиков
	Содержание учебного материала
Первые декреты новой власти. Учредительное собрание. Организация власти Советов. Создание новой армии и спецслужбы. Брестский мир. Конституция РСФСР 1918 г. 
Экономическая политика советской власти. Национализация промышленности. «Военный коммунизм» в городе и деревне. План Государственной комиссии по электрификации России
	2
	Комбинированный
урок.
Смешанный урок

	Мультимедийное оборудование
Тестовые задания (раздаточный проверочный материал)
	(1),10 кл §6
	Частично-поисковый метод, фронтальный метод
	ОК 02
ОК 05
ОК 06

	Тема 4.5. Гражданская война

	15
	Практическое занятие № 2. Гражданская война в России
	Содержание учебного материала
Гражданская война: истоки и основные участники. Причины и основные этапы Гражданской войны в России. Формирование однопартийной диктатуры. Многообразие антибольшевистских сил, их политические установки, социальный состав. Выступление левых эсеров. 
События 1918–1919 гг. «Военспецы» и комиссары в Красной армии. Террор красный и белый: причины и масштабы. Польско-советская война. Рижский мирный договор с Польшей. Причины Победы Красной армии в Гражданской войне
	2
	урок практических работ 
	Мультимедийное оборудование
Раздаточный материал –исторические документы.
	(1),10 кл §8
	Практическое занятие
	ОК 02
ОК 05
ОК 06

	Тема 4.6. Революция и Гражданская война на национальных окраинах

	16
	Революция и Гражданская война на национальных окраинах
	Содержание учебного материала
Национальные районы России в годы Первой мировой войны. Возникновение национальных государств на окраинах России. Строительство Советской Федерации. Установление советской власти на Украине, в Белоруссии и Прибалтике. Установление советской власти в Закавказье. Победа советской власти в Средней Азии и борьба с басмачеством
	2
	Комбинированный
урок.
Смешанный урок

	Карта учебника, мультимедийное оборудование. Схема, таблица.
	(1),10 кл §10
	Дискуссия
	ОК 02
ОК 05
ОК 06

	Тема 4.7. Идеология и культура в годы Гражданской войны

	17
	Идеология и культура в годы Гражданской войны
	Содержание учебного материала
Идеология и культура в годы Гражданской войны. Перемены в идеологии. Политика новой власти в области образования и науки. Власть и интеллигенция. Отношение к Русской православной церкви. 
Повседневная жизнь в период революции и Гражданской войны. Изменения в общественных настроениях. Внешнее положение Советской России в конце Гражданской войны
	2
	Комбинированный
урок.
Смешанный урок

	Мультимедийное оборудование. Исторический журнал, интернет ресурся
	(1),10 кл §11-12
	Проектная групповая работа 
	ОК 02
ОК 05
ОК 06

	Раздел 5. Советский Союз в 1920-1930-е гг.

	Тема 5.1. СССР в 20-е гг.

	18
	Практическое занятие №3. Новая экономическая политика в СССР.
	Содержание учебного материала
Последствия Первой мировой войны и Российской революции для демографии и экономики. Власть и Церковь. 
Крестьянские восстания. Кронштадтское восстание. Переход от «военного коммунизма» к новой экономической политике. 
Экономическое и социальное развитие в годы нэпа. Замена продразверстки единым продналогом. Новая экономическая политика в промышленности. Иностранные концессии. Стимулирование кооперации. Финансовая реформа Г.Я. Сокольникова. Создание Госплана и противоречия нэпа.
	2
	урок практических работ 
	Мультимедийное оборудование
Раздаточный материал –исторические документы.
	(1),10 кл §13-14
	Практическое занятие
	ОК 02
ОК 05
ОК 06

	19
	Образование СССР
	Содержание учебного материала
Предпосылки и значение образования СССР. Образование СССР. Конституция 1924 г. Административно-территориальные реформы и национально-государственное строительство. Политика коренизации. 
Колебания политического курса в начале 1920-х гг. Болезнь В.И. Ленина и борьба за власть. Внутрипартийная борьба и ликвидация оппозиции внутри Всесоюзной коммунистической партии большевиков.
Международное положение после окончания Гражданской войны в России. Советская Россия на Генуэзской конференции. Дипломатические признания СССР – «Полоса признания». Отношения со странами Востока. Деятельность Коминтерна. Дипломатические конфликты с западными странами. 
Контроль над интеллектуальной жизнью общества. Сменовеховство. Культура русской эмиграции. Власть и Церковь. Развитие образования. Развитие науки и техники. Начало «нового искусства». Перемены в повседневной жизни и общественных настроениях. «Великий перелом». Индустриализация. Форсированная индустриализация. Разработка и принятие плана первой пятилетки. Ход и особенности советской индустриализации, ее издержки. Итоги курса на индустриальное развитие. 
	2
	Комбинированный
урок.
Смешанный урок

	Мультимедийное оборудование. Документ Конституции 1924 г. Фотогалерея советских лидеров.

	(1),10 кл §15
	Метод редукции (выбор важной информации)
	ОК 02
ОК 05
ОК 06

	20
	Коллективизация и индустриализация в СССР
	Содержание учебного материала
Коллективизация сельского хозяйства. Цель и задачи коллективизации. Начало коллективизации. Раскулачивание. Голод 1932-1933 гг. Становление колхозной системы. Итоги коллективизации
	2
	Комбинированный
урок.
Смешанный урок
	мультимедийное оборудование
Тестовые задания (раздаточный материал «Коллективизация»)
	(1),10 кл §19-20
	Частично-поисковый метод, фронтальный метод
	ОК 02
ОК 05
ОК 06

	Тема 5.2. Советский Союз в 30-е гг.

	21
	Советский Союз в 30-е гг.
	Содержание учебного материала
Конституция 1936 года. Укрепление политического режима. Репрессивная политика. Массовые общественные организации: Всесоюзный центральный совет профессиональных союзов, Всесоюзный ленинский коммунистический союз молодежи, Всесоюзная пионерская организация. Национальная политика и национально-государственное строительство. 
Культурное пространство советского общества в 1930-е гг. Формирование «нового человека». Власть и Церковь. Культурная революция. 
Достижения отечественной науки в 1930-е гг. Развитие здравоохранения и образования. 
Советское искусство 1930-х гг. Власть и культура. Советская литература. Советские кинематограф, музыка, изобразительное искусство, театр. 
Повседневная жизнь населения в 1930-е гг. Общественные настроения. Русское Зарубежье и его роль в развитии мировой культуры. Численность, состав и главные центры Русского Зарубежья. Русская зарубежная Церковь. Культура Русского Зарубежья. Повседневная жизнь эмигрантов. 
СССР и мировое сообщество в 1929-1939 гг. Мировой экономический кризис 1929-1933 гг. и пути выхода из него. Борьба за создание системы коллективной безопасности. Усиление угрозы мировой войны. Мюнхенский сговор. Укрепление безопасности на Дальнем Востоке. Советско-германский договор о ненападении
СССР накануне Великой Отечественной войны. Вхождение в состав СССР Западной Украины и Западной Белоруссии. Советско-финляндская война 1939-1940 гг. Вхождение в состав СССР Прибалтики, Бессарабии и Северной Буковины. Подготовка Германии к нападению на СССР. Меры советского руководства по укреплению обороноспособности страны. Советские планы и расчеты накануне войны
Профессионально-ориентированное содержание: 
Русский борщ из молдавского концентрата: как в СССР положили начало ресторанному бизнесу , формирование знаний для будущего специалиста технолога.
	2
	Комбинированный
урок.
Смешанный урок

	Мультимедийное оборудование. Документ Конституции 1936 г. Фотогалерея деятелей культуры.
	Мединский (1),10 кл §21
	Частично-поисковый метод, фронтальный метод
	ОК 02
ОК 05
ОК 06

	22
	СССР накануне Великой отечественной войны
	Содержание учебного материала
Усиление угрозы мировой войны. Мюнхенский сговор. Укрепление безопасности на Дальнем Востоке. Советско-германский договор о ненапа-дении
СССР накануне Великой Отечественной войны. Вхождение в состав СССР Западной Украины и Западной Белоруссии. Советско-финляндская война 1939-1940 гг. Вхождение в состав СССР Прибалтики, Бессарабии и Северной Буковины. Подготовка Германии к нападению на СССР. Меры советского руководства по укреплению обороноспособности страны. Советские планы и расчеты накануне войны
	2
	Комбинированный
урок.
Смешанный урок

	Мультимедийное оборудование. Документ исторические, карта .
	Мединский В.Р., Торкунов А.В. Ис-тория. России 1914-1945 годы,10 кл §28
	Работа в малых группах
	ОК 02
ОК 05
ОК 06

	Раздел 6. Великая Отечественная война. 1941-1945 гг.

	Тема 6.1. Первый период войны

	23
	Первый период войны
	Содержание учебного материала
План «Барбаросса». Вторжение врага. Чрезвычайные меры советского руководства. Тяжелые бои летом – осенью 1941 г. Прорыв гитлеровцев 
к Ленинграду. Московская битва: оборона Москвы и подготовка контрнаступления. Блокада Ленинграда. Дорога жизни по льду Ладожского озера. Контрнаступление под Москвой. Начало формирования антигитлеровской коалиции. 
Фронт за линией фронта. Характер войны и цели гитлеровцев. Оккупационный режим. Партизанское и подпольное движение. Трагедия плена. Репатриации. Пособники оккупантов. 
Единство фронта и тыла. Эвакуации. Вклад советской военной экономики в Победу. Поставки по ленд-лизу. Обеспечение фронта и тыла продовольствием. Патриотизм советских людей. Государство и Церковь в годы войны
	2
	Комбинированный
урок.
Смешанный урок

	Мультимедийное оборудование, документальные фильмы «Московская битва, Блокадный Ленинград»
	Мединский В.Р., Торкунов А.В. Ис-тория. России 1914-1945 годы,10 кл §29-33
	Работа в малых группах
	ОК 02
ОК 05
ОК 06

	Тема 6.2. Коренной перелом в ходе войны

	24
	Коренной перелом в ходе Великой отечественной войны
	Содержание учебного материала
Боевые действия весной и в начале лета 1942 г. Начало битвы за Кавказ.
Сталинградская битва. Контрнаступление под Сталинградом. Ликвидация
окруженной группировки врага. 
Наступление советских войск в январе – марте 1943 г. Прорыв блокады Ленинграда. Освобождение Ржева. Обстановка на фронте весной 1943 г. Немецкое наступление под Курском. Курская битва. Контрнаступление Красной Армии. Битва за Днепр. Укрепление антигитлеровской коалиции. Тегеранская конференция 1943 г. Завершение коренного перелома. 
«Десять сталинских ударов» и изгнание врага с территории СССР. Обстановка на фронтах к началу 1944 г. Полное снятие блокады Ленинграда. Освобождение Правобережья Днепра. Освобождение Крыма. Поражение Финляндии. Освобождение Белорусской ССР. Освобождение Прибалтики. Львовско-Сандомирская операция
	2
	Комбинированный
урок.
Смешанный урок

	Мультимедийное оборудование. Видеоролики « Сталинградская битва, Танковое сражение»
	Мединский В.Р., Торкунов А.В. Ис-тория. России 1914-1945 годы,10 кл §34-35
	Метод редукции (выбор важной информации)
	ОК 02
ОК 05
ОК 06

	Тема 6.3. Наука и культура в годы войны

	25
	Наука и культура в годы Великой отечественной войны
	Содержание учебного материала
Вклад в Победу деятелей науки. Советский атомный проект. Сражающаяся культура. Литература военных лет. Разграбление культурных ценностей на оккупированных территориях

	2
	Комбинированный
урок.
Смешанный урок
	Фотогалерея советских деятелей культуры. Научные деятели.
	(1),10 кл §36
Сообщения по темам
	Проектная групповая работа
	ОК 02
ОК 05
ОК 06

	Тема 6.4. Окончание Второй мировой войны

	26
	Итоги Великой отечественной войны
	Содержание учебного материала
Освободительная миссия Красной Армии в Европе. Освобождение Румынии, Болгарии и Югославии. Освобождение Польши. Освобождение Чехословакии, Венгрии и Австрии. Помощь населению освобожденных стран. Крымская (Ялтинская) конференция. Последние сражения. Битва за Берлин. Встреча на Эльбе. Взятие Берлина и капитуляция Германии.
Окончание Второй мировой войны. Итоги и уроки. Потсдамская конференция. Вступление СССР в войну с Японией. Освобождение Маньчжурии и Кореи. Освобождение Южного Сахалина и Курильских островов. Образование ООН. Наказание главных военных преступников. Токийский и Хабаровский процессы. Решающая роль Красной Армии в разгроме агрессоров. Людские потери. Материальные потери
	2
	Комбинированный
урок.
Смешанный урок

	Историческая карта, исторические документы. Мультимедийное оборудование.
	(1),10 кл §39-40
	Метод редукции (выбор важной информации).
	ОК 02
ОК 05
ОК 06

	ВСЕОБЩАЯ ИСТОРИЯ. 1945 Г. – НАЧАЛО XXI ВЕКА

	Раздел 7. Мир во второй половине XX – начале XXI в. Интересы СССР, США, Великобритании и Франции в Европе и мире после войны

	Тема 7.1. США и страны Европы во второй половине XX – начале XXI в.

	27
	Ведущие капиталистические страны запада
	Содержание учебного материала
США и страны Западной Европы во второй половине ХХ – начале XXI в. Складывание биполярного мира. План Маршалла и доктрина Трумэна. Установление просоветских режимов в странах Восточной Европы. Раскол Германии. Советско-югославский конфликт и политические репрессии в Восточной Европе. Причины начала холодной войны. 
США и страны Западной Европы во второй половине ХХ в. Маккартизм в США. Возникновение «общества потребления». Проблема прав человека. Возникновение Европейского экономического сообщества. Федеративная республика Германия. Западногерманское «экономическое чудо». Франция после Второй мировой войны. Консервативная и трудовая Великобритания. Движение против расовой дискриминации в США. Новые течения в идеологии. Социальный кризис конца 1960-х гг. и его значение. 
США и страны Западной Европы в конце ХХ – начале XXI в. Информационная революция. Энергетический и экологический кризисы. Изменение социальной структуры стран Запада. Рост влияния средств массовой информации и политические изменения в Европе. Неоконсерватизм и неоглобализм. Страны Запада в начале ХХI в. Создание Европейского союза
	2
	Урок изучения нового материала.
Урок теоретических и практических самостоятельных работ исследовательского типа
	Мультимедийное оборудование. Раздаточный материал к практической работе.
	(1)11 кл. §2-4.
Составление таблицы
	Лекция- визуализация. Метод конструирования вопросов
 
	ОК 02
ОК 05
ОК 06

	Тема 7.2. Страны Центральной и Восточной Европы во второй половине ХХ – начале ХХI в.

	28
	Практическое занятие №4. Страны Восточной Европы
	Содержание учебного материала
Социально-экономическая система Восточной Европы в середине ХХ в. Кризисы в ряде социалистических стран. «Пражская весна» 1968 г. Ввод войск стран Варшавского договора в Чехословакию. Движение «Солидарность» в Польше. Югославский социализм. «Бархатные революции» в Восточной Европе. Распад Югославии и войны на Балканах. Агрессия НАТО против Югославии.Восточная Европа в 1990-х гг. и начале ХХI в.
	2
	урок практических работ 
	Мультимедийное оборудование
Раздаточный материал –исторические документы.
	(1) §5-6

	Практическое занятие
	ОК 02
ОК 05
ОК 06

	[bookmark: _Hlk172618498]Раздел 8. Страны Азии, Африки и Латинской Америки во второй половине ХХ – начале XXI в.

	Тема 8.1. Страны Азии во второй половине ХХ – начале ХХI в.

	29
	Страны Азии
	Содержание учебного материала
Гражданская война в Китае. Война в Корее. Национально-освободительные движения в Юго-Восточной Азии. Возобновление войны в Индокитае. Американское вмешательство во Вьетнаме. Победа коммунистов в Индокитае. Причины и последствия локальных войн в Китае, Корее, Вьетнаме, Лаосе, Камбодже.
Строительство социализма в Китае. Мао Цзэдун. «Культурная революция» 
в Китае. Рыночные реформы в Китае. Китай в конце 1980-х гг. Северная Корея. Режим Пол Пота в Кампучии. Реформы в социалистических странах Азии, их последствия.
Япония после Второй мировой войны. Восстановление суверенитета Японии и проблема Курильских островов. Японское «экономическое чудо». Кризис японского общества. Развитие Южной Кореи. «Тихоокеанские драконы»: Южная Корея, Тайвань, Сингапур и Гонконг. Успехи Китая. Причины экономических успехов Японии, Южной Кореи, Китая во второй половине ХХ – начале ХХI в.
Обретение независимости странами Южной Азии. Преобразования в независимой Индии. Индия и Пакистан. Кризис индийского общества и борьба за его преодоление. Капиталистическая модернизация Таиланда, Малайзии и Филиппин. Индонезия и Мьянма
	2
	Комбинированный
урок.
Смешанный урок

	Раздаточный материал – карточки с фрагментом лекции-провокации с заданием «Найди ошибки»
	(1)11 кл. §7-10.

	Анализ конкретных исторический документов.
	ОК 02
ОК 05
ОК 06


	Тема 8.2. Страны Ближнего и Среднего Востока во второй половине ХХ – начале ХХI в.

	30
	Страны Востока
	Содержание учебного материала
Арабские страны и возникновение государства Израиль. Антиимпериалистическое движение и Суэцкий конфликт. Арабо-израильские войны и мирное урегулирование на Ближнем Востоке. Модернизация в Турции. Исламская революция в Иране. Создание исламских режимов. Кризисы в Персидском заливе. Причины и последствия арабо-израильских войн, революции в Иране
Профессионально-ориентированное содержание. 
Особенности и значение хлебопечения в странах Востока
	2
	Комбинированный
урок.
Смешанный урок

	Мультимедийное оборудование. Карта мира.

	Мединский В.Р., Чубарьян А.О. Всеобщая история 1945-XXI  век,11 кл. §11

	Работа в малых группах.
	ОК 02
ОК 05
ОК 06

	Тема 8.3. Страны Тропической и Южной Африки во второй половине ХХ – начале ХХI в.

	31
	Страны Тропической и Южной Африки
	Содержание учебного материала
Освобождение от колониальной зависимости. Страны Африки южнее Сахары. Попытки демократизации и установление диктатур. Ликвидация системы апартеида. Страны социалистической ориентации. Конфликт в Африканском Роге. Этнические конфликты. Пути развития стран Африки после освобождения от колониальной зависимости во второй половине ХХ в., их причины
	2
	Комбинированный
урок.
Смешанный урок
	Мультимедийное оборудование. Карта мира.  Исторические документы

	Мединский В.Р., Чубарьян А.О. Всеобщая история 1945-XXI  век,11 кл. §12

	Лекция- визуализация. Метод конструирования вопросов

	ОК 02
ОК 05
ОК 06

	Тема 8.4. Страны Латинской Америки во второй половине ХХ – начале XXI вв.

	32
	Практическое занятие №5. Страны Латинской Америки
	Содержание учебного материала
Страны Латинской Америки в середине ХХ в. Аграрные реформы и импортозамещающая индустриализация. Революция на Кубе. Переход Кубы к социалистическому развитию. Эрнесто Че Гевара. Революции и гражданские войны в Центральной Америке. Реформы в странах Латинской Америки в 1950–1970-х гг. Преобразования «Народного единства» в Чили. Кризис реформ и военный переворот в Чили. Диктаторские режимы в странах Южной Америки. Переход к демократии и усиление левых сил. Причины и последствия революционных движений на Кубе и в Центральной Америке
	2
	урок практических работ 
	Мультимедийное оборудование
Раздаточный материал –исторические документы.
	Мединский В.Р., Чубарьян А.О. Всеобщая история 1945-XXI  век,11 кл. §13-14

	Практическое занятие
	ОК 02
ОК 05
ОК 06

	[bookmark: _Hlk172618627]Раздел 9. Международные отношения во второй половине ХХ – начале XXI вв.

	Тема 9.1. Международные отношения в конце 1940-х – конце 1980-х гг.

	33
	Международные отношения в конце 1940-х – конце 1980-х гг.
	Содержание учебного материала
Гонка вооружений СССР и США, ее последствия. Ракетно-космическое соперничество. Международные отношения в 1950-е гг. «Новые рубежи» Дж. Кеннеди и Берлинский кризис. Карибский кризис. Договор о запрещении ядерных испытаний. Советско-китайский конфликт. Усиление нестабильности в мире и Договор о нераспространении ядерного оружия. Договоры ОСВ-1 и ПРО. Хельсинский акт. Договоры ОСВ-2 и ракетный кризис. События в Афганистане и возвращение к политике холодной войны. Конец холодной войны
	2
	Комбинированный урок.
Смешанный урок

	Мультимедийное оборудование. Исторические документы. Документальный фильм.

	Мединский В.Р., Чубарьян А.О. Всеобщая история 1945-XXI  век,11 кл. §15-16

	Частично-поисковый метод, фронтальный опрос.
	ОК 02
ОК 05
ОК 06

	Тема 9.2. Международные отношения в 1990-е – 2024 г.

	34
	Международные отношения в 1990-е – 2024 г.
	Содержание учебного материала
Расширение НАТО на Восток. Конфликт на Балканах. Военные интервенции НАТО. Кризис глобального доминирования Запада. Обострение противостояния России и Запада. Интеграционные процессы в современном мире: БРИКС, Евразийский экономический союз, Содружество Независимых Государств, Шанхайская организация сотрудничества, Ассоциация государств Юго-Восточной Азии
	2
	Комбинированный урок.
Смешанный урок

	Мультимедийное оборудование. Карта мира.  Исторические документы

	Мединский В.Р., Чубарьян А.О. Всеобщая история 1945-XXI  век,11 кл. §17-18
	Частично-поисковый метод, фронтальный опрос.
	ОК 02
ОК 05
ОК 06

	[bookmark: _Hlk172618720]Раздел 10. Развитие науки и культуры во второй половине ХХ – начале XXI вв.

	Тема 10.1. Наука и культура во второй половине ХХ в. – начале ХХI в.

	35
	Наука и культура во второй половине ХХ в. – начале ХХI в.
	Содержание учебного материала
Важнейшие направления развития науки во второй половине ХХ – начале ХХI в. Ядерная энергетика. Освоение космоса. Развитие культуры и искусства во второй половине ХХ – начале ХХI в.: литература, театральное искусство, музыка, архитектура, изобразительное искусство. Олимпийское движение Глобальные проблемы современности
	2
	Комбинированный урок.
Смешанный урок

	Мультимедийное оборудование. Фотогалерея. Раздаточный материал « Глобальные проблемы современности» 
	Мединский В.Р., Чубарьян А.О. Всеобщая история 1945-XXI  век,11 кл. §19-20
	Проектная работа - презентация важнейших направлений науки»
	ОК 02
ОК 05
ОК 06

	[bookmark: _Hlk172618753]ИСТОРИЯ РОССИИ. 1945 Г. – НАЧАЛО XXI В.

	[bookmark: _Hlk172618761][bookmark: _Hlk172905506]Раздел 11. СССР в 1945-1991 гг.

	Тема 11.1. СССР в послевоенные годы

	36
	Восстановление и развитие экономики и социальной сферы
	Содержание учебного материала
Послевоенные годы. Влияние Победы. Потери и демографические проблемы. Социальная адаптация фронтовиков. Репатриация. Борьба с беспризорностью 
и преступностью. Восстановление и развитие экономики и социальной сферы. Восстановление промышленности. Сельское хозяйство. Меры по улучшению жизни населения. 
Политическая система в послевоенные годы. Сталин и его окружение. Союзный центр и национальные регионы: проблемы взаимоотношений. Послевоенные репрессии. 
Идеология, наука, культура и спорт в послевоенные годы. Соперничество в высших эшелонах власти. Усиление идеологического контроля над обществом. Основные тенденции развития советской литературы и искусства. Развитие советской науки. Советский спорт. 
	2
	Комбинированный урок.
Смешанный урок

	Мультимедийное оборудование.  Исторические документы.
Портреты советских деятелей культуры.

	(1),11 кл §1
	Работа в малых группах.
	ОК 02
ОК 05
ОК 06

	37
	Место и роль СССР в послевоенном мире.
	Содержание учебного материала
Место и роль СССР в послевоенном мире. Укрепление геополитических позиций СССР. Послевоенные договоры с побежденными противниками. Начало холодной войны, ее причины и особенности. Раскол Европы и оформление биполярного мира. СССР и страны Азии
	2
	Комбинированный урок.
Смешанный урок

	Мультимедийное оборудование.  Исторические документы.

	(1),11 кл §4
	Мозговой штурм
	

	Тема 11.2. СССР в 1953-1964 гг.

	38
	Социально-экономические реформы Хрущева Н.С.
	Содержание учебного материала
Смерть Сталина и настроения в обществе. Борьба за власть в советском руководстве. Н.С. Хрущев. ХХ съезд КПСС и идеологическая кампания по разоблачению культа личности Сталина. Реабилитация жертв политических репрессий. Реорганизация государственных органов, партийных и общественных организаций. Новая Программа КПСС и проект Конституции СССР. Воспитание «нового человека».
Основные направления экономического и социального развития СССР в 1953-1964 гг. Экономический курс Г.М. Маленкова. Развитие промышленности. Военный и гражданский секторы экономики. Развитие сельского хозяйства и попытки решения продовольственной проблемы. Социальное развитие. 
	2
	Комбинированный урок.
Смешанный урок

	Мультимедийное оборудование.  Исторические документы.

	(1),11 кл §5-6
	Метод редукции (выбор важной информации)
	ОК 02
ОК 05
ОК 06

	39
	Практическое занятие №6. Развитие науки и культуры в 1953-1964 гг.
	Содержание учебного материала
Развитие науки и техники в 1953-1964 гг. Научно-техническая революция в СССР. Развитие компьютерной техники. Организация науки. Фундаментальная наука и производство. Развитие гуманитарных наук. Открытие новых месторождений. Освоение Арктики и Антарктики. Самолетостроение и ракетостроение. Освоение космоса. 
Культурное пространство в 1953-1964 гг. Условия развития советской культуры. Первые признаки наступления оттепели в культурной сфере. Власть и интеллигенция. Развитие образования. Власть и Церковь. Зарождение новых форм общественной жизни. Развитие советского спорта. 
Перемены в повседневной жизни в 1953-1964 гг. Революция благосостояния. Демография. Изменение условий и оплаты труда. Перемены в пенсионной системе. Общественные фонды потребления. Решение жилищной проблемы. Жизнь на селе. Популярные формы досуга. Изменение структуры питания. Товары первой необходимости. Книги, журналы, газеты. Туризм. Изменение общественных настроений и ожиданий. 
	2
	урок практических работ 
	Мультимедийное оборудование
Раздаточный материал –исторические документы.
	(1),11 кл §7
	Практическое занятие
	ОК 02
ОК 05
ОК 06

	40
	Внешняя политика 1953-1964 гг
	Содержание учебного материала
Новый курс советской внешней политики: от конфронтации к диалогу. СССР и стран Запада. Гонка вооружений. СССР и мировая социалистическая система. Распад колониальной системы. СССР и страны третьего мира
	2
	Комбинированный урок.
Смешанный урок
	Мультимедийное оборудование. Исторические документы

	(1),11 кл §10
	Интерактивная лекция. Эвристическая беседа.
	ОК 02
ОК 05
ОК 06

	Тема 11.3. СССР в 1964-1985 гг.

	41
	Политическое развитие СССР в 1964-1985 гг.
	Содержание учебного материала
Политическое развитие СССР в 1964-1985 гг. Итоги и значение «великого десятилетия» Н.С. Хрущева. Политический курс Л.И. Брежнева. Конституция СССР 1977 г. 
	2
	Комбинированный урок.
Смешанный урок

	Раздаточный материал – карточки с заданием практической работы.
	(1),11 кл §11
	Работа в малых группах
Анализ ситуационных заданий
	ОК 02
ОК 05
ОК 06

	42
	Социально-экономическое развитие  СССР в 1964-1985 гг.
	Содержание учебного материала
Особенности социально-экономического развития СССР в 1964-1985 гг. Новые ориентиры аграрной политики: реформа 1965 г. и ее результаты. Косыгинская реформа промышленности. Рост социально-экономических проблем. 
Развитие науки, образования, здравоохранения. Научные и технические приоритеты. Советская космическая программа. Развитие образования. Советское здравоохранение. 
Национальная политика и национальные движения. Новая историческая общность. Изменение национального состава населения СССР. Развитие республик в рамках единого государства. Национальные движения. Эволюция национальной политики.
 Профессионально-ориентированное содержание. Культура советского общепита в 1970-1980 х годах: достижения и проблемы.
	2
	
Комбинированный
урок.
Смешанный урок

	Раздаточный материал – исторические документы. Презентация « Научные технические приоритеты»
	(1),11 кл §12
	Метод редукции (выбор важной информации)
	ОК 02
ОК 05
ОК 06

	43
	Внешняя политика СССР в 1964-1985 гг.
	Содержание учебного материала
Новые вызовы внешнего мира. Отношения СССР со странами Запада. Совещание по безопасности и сотрудничеству в Европе (СБСЕ). СССР и развивающиеся страны. Ввод советских войск в Афганистан. СССР и страны социализма. 
СССР и мир в начале 1980-х гг. Нарастание кризисных явлений в СССР. 
Ю.В. Андропов и начало формирования идеологии перемен. М.С. Горбачев и его окружение: курс на реформы
	2
	Комбинированный урок.
Смешанный урок

	Портреты, карта, таблица, схема
	(1),11 кл §17
	Интерактивная лекция
Эвристическая беседа
	ОК 02
ОК 05
ОК 06

	44
	Идеология и культура.
	Содержание учебного материала
Новые идеологические ориентиры. Концепция «развитого социализма». Диссиденты и неформалы. Литература и искусство: поиски новых путей. Достижения советского спорта. 
Повседневная жизнь советского общества в 1964-1985 гг. Общественные настроения.
Профессионально-ориентированное содержание: 
Особенности национальной кухни народов России, история традиционных русских блюд и напитков важный аспект знаний для будущего специалиста своей профессиональной направленности.
	2
	Комбинированный урок.
Смешанный урок

	Карта, схемы, карточки. Мультимедийное оборудование.
	Мединский В.Р., Торкунов А.В. Ис-тория. России 1945-XXI век,11 кл §14-15
	Работа в малых группах.
	ОК 02
ОК 05
ОК 06

	Тема 11.4. СССР в 1985-1991 гг. Перестройка.

	45
	Социально-экономическое развитие СССР в 1985-1991 гг.
	Содержание учебного материала
Социально-экономическое развитие СССР в 1985-1991 гг. Первый этап преобразований М.С. Горбачева: концепция ускорения социально-экономического развития. Второй этап экономических реформ. Экономический кризис и окончательное разрушение советской модели экономики. Разработка программ перехода к рыночной экономике. 
Перемены в духовной сфере в годы перестройки. Гласность и плюрализм. Литература. Кино и театр. Реабилитация жертв политических репрессий. Новый этап в государственно-конфессиональных отношениях. Результаты политики гласности. 
	2
	Комбинированный урок.
Смешанный урок

	Карта, схемы, карточки. Мультимедийное оборудование.
	Мединский В.Р., Торкунов А.В. Ис-тория. России 1945-XXI век,11 кл §19
	Частично-поисковый метод, фронтальный метод
	ОК 02
ОК 05
ОК 06

	46
	Реформа политической системы СССР и ее итоги
	Содержание учебного материала
Реформа политической системы СССР и ее ито-ги. Начало изменения советской политической системы. Конституционная реформа 1988-1991 гг. I Съезд народных депутатов СССР и его зна-чение. Становление многопартийности. Кризис в КПСС и создание Коммунистической партии РСФСР. 
Национальная политика и подъем национальных движений. Кризис межнациональных отноше-ний. Нарастание националистических и сепара-тистских настроений, обострение межнацио-нальных конфликтов. Противостояние между союзным центром и партийным руководством республик. Декларация о государственном суве-ренитете РСФСР. Разработка нового союзного договора. Августовский политический кризис 1991 г. Распад СССР
	2
	Комбинированный урок.
Смешанный урок

	Карта, схемы, карточки. Мультимедийное оборудование.
	(1),,11 кл §21
	Частично-поисковый метод, фронтальный метод
	ОК 02
ОК 05
ОК 06

	47
	Внешняя политика СССР  в годы Перестройки
	Содержание учебного материала
Новое политическое мышление и перемены во внешней политике. СССР и Запад. Начало разоружения. Разблокирование региональных конфликтов. Распад социалистической системы. Результаты политики нового мышления. Отно-шение к М.С. Горбачеву и его внешней политике в СССР и в мире.
	2
	Комбинированный
урок.
Смешанный урок
	Карта, схемы, карточки. Мультимедийное оборудование.
	(1),11 кл §22
	Метод редукции (выбор важной информации)
	ОК 02
ОК 05
ОК 06

	48
	Перемены в духовной сфере в годы перестройки
	Содержание учебного материала
Гласность и плюрализм. Литература. Кино и те-атр. Реабилитация жертв политических репрес-сий. Новый этап в государственно-конфессиональных отношениях. Результаты по-литики гласности.
	2
	Комбинированный урок.
Смешанный урок
	Раздаточный материал – карточки с заданием
	(1),,11 кл §20
	Работа в малых группах
	ОК 02
ОК 05
ОК 06

	[bookmark: _Hlk172618883][bookmark: _Hlk172905568]Раздел 12. Российская Федерация в 1992 – начале 2000-х гг.

	Тема 12.1. Российская Федерация в 1990-е гг.

	49
	Политическое развитие России
	 Содержание учебного материала
Политическое развитие Российской Федерации. Разработка новой Конституции России. Нарастание политико-конституционного кризиса в условиях ухудшения экономической ситуации. Трагические события осени 1993 г. в Москве. Конституция России 1993 г. и ее значение. Российская многопартийность и становление современного парламентаризма. Выборы Президента Российской Федерации в 1996 году. Результаты политического развития России в 1990-е гг. Отставка Президента России Б.Н. Ельцина. 
Повседневная жизнь. Изменения в структуре российского общества 
и условиях жизни различных групп населения в 1990-е гг. Численность и доходы населения. Социальное расслоение. Досуг и туризм. 

	2
	Комбинированный урок.
Смешанный урок

	Раздаточный материал – карточки с заданием для проверки усвоения материала
	(1),,11 кл §25
	Частично-поисковый метод, фронтальный метод
	ОК 02
ОК 05
ОК 06

	50
	Экономическое развитие России
	Содержание учебного материала
Российская экономика в условиях рынка. Начало радикальных экономических преобразований. Ваучерная приватизация. Положение в экономике России в 1992–1998 гг. Корректировка курса реформ. «Олигархический капитализм» и финансовые кризисы. Дефолт 1998 г. и его последствия. Россия после дефолта. Результаты экономических реформ 1990-х гг
	2
	Комбинированный урок.
Смешанный урок

	Мультимедийное оборудование
Раздаточный материал – фотогалерея.
	Мединский В.Р., Торкунов А.В. Ис-тория. России 1945-XXI век,11 кл §24
	Частично-поисковый метод, фронтальный метод
	ОК 02
ОК 05
ОК 06

	51
	Внешняя политика Российской Федерации в 1990-е гг.
	Содержание учебного материала
Новое место России в мире. Взаимоотношения с США и странами Запада. Агрессия НАТО в Югославии и изменение политики России в отношении Запада. Отношения со странами Азии, Африки и Латинской Америки. Россия на постсоветском пространстве. Результаты внешней политики страны в 1990-е гг.
	2
	Комбинированный урок.

Смешанный урок

	мультимедийное оборудование
Раздаточный материал – исторические документы.
	Мединский В.Р., Торкунов А.В. Ис-тория. России 1945-XXI век,11 кл §28
	Интерактивная лекция
Эвристическая беседа
	ОК 02
ОК 05
ОК 06

	52
	Межнациональные отношения и национальная политика.
	Содержание учебного материала
Межнациональные отношения и национальная политика. Народы и регионы России после распада СССР. Федеративный договор. Военно-политический кризис в Чеченской Республике.
	2
	Комбинированный урок.
Смешанный урок
	мультимедийное оборудование
Раздаточный материал.
	 (1),,11 кл §26
	Работа в малых группах
	ОК 02
ОК 05
ОК 06

	Тема 12.2. Россия в ХХI в.

	53
	Политические вызовы и новые приоритеты внутренней политики России
	Содержание учебного материала
Укрепление вертикали власти. Противодействие террористической угрозе. Урегулирование кризиса в Чеченской Республике. Обеспечение гражданского согласия и единства общества. Утверждение государственной символики. Военная реформа. Стабилизация политической системы в годы президентства В.В. Путина. 
Россия в 2008–2011 гг. Президент Д.А. Медведев и его программа. Военный конфликт в Закавказье. Новый этап политической реформы. Выборы в Государственную Думу 2011 г. 

	2
	Комбинированный урок.
Смешанный урок

	Мультимедийное оборудование
Раздаточный материал – фотогалерея.
	(1),,11 кл §29
	Интерактивная лекция
Эвристическая беседа
	ОК 02
ОК 05
ОК 06

	54
	Социально-экономическое развитие России в начале ХХI в.
	Содержание учебного материала
Приоритетные национальные проекты. Экономическое развитие в 2000–2007 гг. Россия в системе мировой рыночной экономики. Мировой экономический кризис 2008 г. Социальная политика. Изменения в структуре, занятости и численности населения.
	2
	Комбинированный урок.
Смешанный урок

	Мультимедийное оборудование

	(1),,11 кл §31
	Интерактивная лекция
Эвристическая беседа
	ОК 02
ОК 05
ОК 06

	55
	Культура, наука, спорт и общественная жизнь в 1990-х – начале 2020-х гг.
	Содержание учебного материала
Последствия распада СССР в сфере науки, образования и культуры. Литература. Кинематограф. Музыка. Театр. Изобразительное и монументальное искусство. Развитие российской культуры в ХХI в. Развитие науки. Формирование суверенной системы образования. Средства массовой информации. Российский спорт. Государство и основные религиозные конфессии. Повседневная жизнь.
	2
	Комбинированный урок.
Смешанный урок




	Мультимедийное оборудование
Раздаточный материал – фотогалерея «Российская культура»
	Мединский В.Р., Торкунов А.В. Ис-тория. России 1945-XXI век,11 кл §32-33
	Интерактивная лекция
Эвристическая беседа
	

	56
	Внешняя политика в начале ХХI в.
	Содержание учебного материала
Внешняя политика в начале ХХI в. Россия в современном мире. Становление нового внешнеполитического курса России в 2000–2007 гг. Рост международного авторитета России и возобновление конфронтации со странами Запада в 2008 – 2020 гг.
	2
	Комбинированный урок.
Смешанный урок
	Мультимедийное оборудование
Раздаточный материал .
	(1),,11 кл §34-35
	Частично-поисковый метод, фронтальный метод
	ОК 02
ОК 05
ОК 06

	57
	Россия в 2012 – начале 2020-х гг.
	Содержание учебного материала
Россия в 2012 – начале 2020-х гг. Укрепление обороноспособности страны. Социально-экономическое развитие. Выборы в Государственную Думу 2016 г. Выборы Президента Российской Федерации в 2018 г. Национальные цели развития страны. Конституционная реформа 2020 г. Выборы в Государственную Думу VIII созыва. 
	2
	Комбинированный урок.
Смешанный урок

	Мультимедийное оборудование
Раздаточный материал – исторические документы.
	(1),,11 кл §36
	Частично-поисковый метод, фронтальный метод
	ОК 02
ОК 05
ОК 06

	58
	Россия сегодня.
	Содержание учебного материала
Россия сегодня. Специальная военная операция (далее – СВО). Отношения с Западом в начале XXI в. Давление на Россию со стороны США. Противодействие стратегии Запада в отношении России. Фальсификация истории. Возрождение нацизма. Украинский неонацизм. Переворот 2014 г. на Украине. Возвращение Крыма. Судьба Донбасса. Минские соглашения. СВО. Противостояние с Западом. Украина – неонацистское государство. Новые регионы. СВО и российское общество. Россия – страна героев
	2
	Комбинированный урок.

Смешанный урок

	Интернет-ресурсы
	(1),1945-XXI век,11 кл §37
Подготовка к зачету
	Работа в малых группах
	ОК 02
ОК 05
ОК 06

	59
	Промежуточная аттестация по дисциплине (дифференцированный зачёт)
	1
	
	
	
	Коллоквиум
	ОК 02
ОК 05
ОК 06

	
	Всего:
	117
	
	
	
	
	





3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
3.1. Требования к минимальному материально-техническому обеспечению
Для реализации программы учебной дисциплины предусмотрен кабинет «Истории», оснащенный в соответствии с п. 6.1.2.1 образовательной программы по специальности 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов 
3.2. Информационное обеспечение реализации программы
3.2.1. Основные печатные издания
1. Мединский В.Р., Чубарьян А.О. Всеобщая история.1914-1945 годы: 10 класс: базовый уровень.-3 изд.,обновл.-Москва:Просвещение, 2024.
2. Мединский В.Р., Чубарьян А.О. История. Всеобщая история.1945-начало XXIвека: 11 класс: базовый уровень.-3 изд.,обновл.-Москва:Просвещение, 2024.
3. В. Р. Мединский, А. В. Торкунов. История России, 1914–1945 годы. 10 кл. Базовый уровень : учебник / – Москва : Просвещение, 2023.
4. В. Р. Мединский, А. В. Торкунов. История России, 1945–начало ХХ Iв.. 11 кл. Базовый уровень : учеб-ник / – Москва : Просвещение, 2023.
 5. https://book.ru/book/932543
 6. http: //www.istoria.ru
 7. https://rosuchebnik.ru
3.2.3. Дополнительные источники 
Федеральный закон Российской Федерации от 29.12.2012 № 273-ФЗ «Об образовании в Российской Федерации».
Самыгин, П.С. История, учебник / Самыгин П.С., Шевелев В.Н., Самыгин С.И. — Москва: КноРус, 2020. URL: https://book.ru/book/932543
Артемов В.В., Лубченков Ю.Н., учебник История для всех специальностей СПО. 1,2 часть.  Издательский центр «Академия» - Москва, 2019 г.
Артасов И.А., Данилов А.А., Крицкая Н.Ф., Мельникова О.Н. Я сдам ЕГЭ! История: модульный курс: практикум и диагностика. – М., 2019.
Аверьянов К.А., Ромашов С.А. Смутное время: Российское государство в начале XVII в.: исторический атлас. – М., 2015.
Артемов В.В., Лубченков Ю.Н. История: в 2 ч.: учебник для студентов профессиональных образовательных организаций, осваивающих профессии и специальности СПО. – М.,2019.

3.3 КАДРОВОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ 
Реализация подготовки (специалистов среднего звена) 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов, обеспечивается педагогическими кадрами, имеющими высшее образование, соответствующее профилю преподаваемой дисциплины. Преподаватели получают дополнительное профессиональное образование по программам повышения квалификации не реже 1 раза в 3 года.


4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
	Код и наименование формируемых компетенций
	Раздел/Тема
	Типы оценочных мероприятий

	ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно 
к различным контекстам
	Р 4, П-о/с[footnoteRef:7] [7:  Профессионально ориентированное содержание.] 

Р 6, П-о/с 
Р 11, П-о/с
Р 12, П-о/с
	Устный опрос

Контрольная работа

Выступление с презентацией

Эссе

Тестирование

Промежуточная аттестация (выполнение заданий)

	ОК 02. Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности
	Р 1, Темы 1.1
Р 2, Темы 2.1 – 2.6
Р 3, Темы 3.1, 3.2
Р 4, Темы 4.1 – 4.7, П-о/с
Р 5, Темы 5.1 – 5.2
Р 6, Темы 6.1 – 6.4, П-о/с
Р 7, Темы 7.1 – 7.2
Р 8, Темы 8.1 – 8.4
Р 9, Тема 9.1 – 9.2
Р 10, Тема 10.1
Р 11, Темы 11.1 – 11.4, П-о/с
Р 12, Темы 12.1 –12.2, П-о/с
	

	ОК 04. Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде
	Р 4, П-о/с
Р 6, П-о/с 
Р 11, П-о/с
Р 12, П-о/с
	

	ОК 05. Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного контекста
	Р 1, Темы 1.1
Р 2, Темы 2.1 – 2.6
Р 3, Темы 3.1 – 3.2
Р 4, Темы 4.1 – 4.7, П-о/с
Р 5, Темы 5.1 – 5.2
Р 6, Темы 6.1 – 6.4, П-о/с
Р 7, Темы 7.1 – 7.2
Р 8, Темы 8.1 – 8.4
Р 9, Тема 9.1 – 9.2
Р 10, Тема 10.1
Р 11, Темы 11.1 – 11.4, П-о/с
Р 12, Темы 12.1 – 12.2, П-о/с
	

	ОК 06. Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное поведение на основе традиционных российских духовно-нравственных ценностей, в том числе с учетом гармонизации межнациональных и межрелигиозных отношений, применять стандарты антикоррупционного поведения
	Р 1, Темы 1.1
Р 2, Темы 2.1 – 2.6
Р 3, Темы 3.1 – 3.2
Р 4, Темы 4.1 – 4.7, П-о/с
Р 5, Темы 5.1 – 5.2
Р 6, Темы 6.1 – 6.4, П-о/с
Р 7, Темы 7.1 – 7.2
Р 8, Темы 8.1 – 8.4
Р 9, Тема 9.1 – 9.2
Р 10, Тема 10.1
Р 11, Темы 11.1 – 11.4, П-о/с
Р 12, Темы 12.1 – 12.2, П-о/с
	

	ПК …
	П-о/с
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1. ПАСПОРТ  ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
1.1 Место учебной дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной программы: 
Учебная дисциплина ООД.04 Обществознание является обязательной частью общеобразовательного блока в соответствии с ФГОС СПО по специальности 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов
. Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии ОК 02, ОК 03, ОК 04. ОК 06
1.2 Цель и планируемые результаты освоения дисциплины:
Основной целью изучения обществознания в организациях среднего профессионального образования является освоение обучающимися знаний о российском обществе и особенностях его развития в современных условиях, различных аспектах взаимодействия людей друг с другом и с основными социальными институтами, содействие формированию способности к рефлексии, оценке своих возможностей в повседневной и профессиональной деятельности.
Ключевыми задачами изучения обществознания с учётом преемственности с основной школой являются:
- воспитание общероссийской идентичности, гражданской ответственности, основанной на идеях патриотизма, гордости за достижения страны в различных областях жизни; приверженности демократическим ценностям, закрепленным в Конституции Российской Федерации;
- освоение системы знаний об обществе и человеке, формирование целостной картины общества; 
- овладение умениями получать, анализировать, интерпретировать и систематизировать социальную информацию из различных источников, преобразовывать ее и использовать для самостоятельного решения учебно-познавательных, исследовательских и жизненных задач;
- совершенствование опыта применения полученных знаний и умений при анализе и оценке жизненных ситуаций, социальных фактов, поведения людей и собственных поступков в различных областях общественной жизни с учётом профессиональной направленности организации среднего профессионального образования;
- становление духовно-нравственных позиций и приоритетов личности в период ранней юности, выработка интереса к освоению социальных и гуманитарных дисциплин, развитие мотивации к предстоящему самоопределению. 
Планируемые результаты освоения общеобразовательной дисциплины в соответствии с ФГОС СПО и на основе ФГОС СОО. Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии общих компетенций.
	[bookmark: _Toc118236608]Код и наименование формируемых компетенций
	[bookmark: _Toc118236609]Планируемые результаты освоения дисциплины

	
	[bookmark: _Toc118236610]Общие
	[bookmark: _Toc118236611]Дисциплинарные

	[bookmark: _Toc118236612]ОК 01. 
[bookmark: _Toc118236613][bookmark: _Toc118236614]Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к различным контекстам
	[bookmark: _Toc118236615]В части трудового воспитания:
[bookmark: _Toc118236616]- готовность к труду, осознание ценности мастерства, трудолюбие; У
[bookmark: _Toc118236617]- готовность к активной деятельности технологической и социальной направленности, способность инициировать, планировать и самостоятельно выполнять такую деятельность; 
[bookmark: _Toc118236618]- интерес к различным сферам профессиональной деятельности, 
[bookmark: _Toc118236619]Овладение универсальными учебными познавательными действиями:
[bookmark: _Toc118236620]а) базовые логические действия:
[bookmark: _Toc118236621]- самостоятельно формулировать и актуализировать проблему, рассматривать ее всесторонне;  
- устанавливать существенный признак или основания для сравнения, классификации и обобщения;  
- определять цели деятельности, задавать параметры и критерии их достижения;
- выявлять закономерности и противоречия в рассматриваемых явлениях;  
- вносить коррективы в деятельность, оценивать соответствие результатов целям, оценивать риски последствий деятельности; 
[bookmark: _Toc118236622]- развивать креативное мышление при решении жизненных проблем 
[bookmark: _Toc118236623]б) базовые исследовательские действия:
[bookmark: _Toc118236624]- владеть навыками учебно-исследовательской и проектной деятельности, навыками разрешения проблем; 
[bookmark: _Toc118236625]- выявлять причинно-следственные связи и актуализировать задачу, выдвигать гипотезу ее решения, находить аргументы для доказательства своих утверждений, задавать параметры и критерии решения; 
[bookmark: _Toc118236626]- анализировать полученные в ходе решения задачи результаты, критически оценивать их достоверность, прогнозировать изменение в новых условиях; 
[bookmark: _Toc118236627]-- уметь переносить знания в познавательную и практическую области жизнедеятельности;
[bookmark: _Toc118236628]- уметь интегрировать знания из разных предметных областей; 
[bookmark: _Toc118236629]- выдвигать новые идеи, предлагать оригинальные подходы и решения; 
[bookmark: _Toc118236630]и способность их использования в познавательной и социальной практике 
	[bookmark: _Toc118236631]Сформировать знания об (о):
[bookmark: _Toc118236632]- обществе как целостной развивающейся системе в единстве и взаимодействии основных сфер и институтов; основах социальной динамики; глобальных проблемах и вызовах современности; перспективах развития современного общества, в том числе тенденций развития Российской Федерации;
[bookmark: _Toc118236633]- человеке как субъекте общественных отношений и сознательной деятельности; особенностях социализации личности в современных условиях, сознании, познании и самосознании человека; особенностях профессиональной деятельности в области науки, культуры, экономической и финансовой сферах;
[bookmark: _Toc118236634]- экономике как науке и хозяйстве, роли государства в экономике, в том числе государственной политики поддержки конкуренции и импортозамещения, особенностях рыночных отношений в современной экономике;
[bookmark: _Toc118236635]- системе права и законодательства Российской Федерации;
[bookmark: _Toc118236636]- владеть базовым понятийным аппаратом социальных наук, уметь различать существенные и несущественные признаки понятий, определять различные смыслы многозначных понятий, классифицировать используемые в социальных науках понятия и термины; использовать понятийный аппарат при анализе и оценке социальных явлений, для ориентации в социальных науках и при изложении собственных суждений и построении устных и письменных высказываний;
[bookmark: _Toc118236637]- владеть умениями формулировать на основе приобретенных социально-гуманитарных знаний собственные суждения и аргументы по определенным проблемам с точки зрения социальных ценностей и использовать ключевые понятия, теоретические положения социальных наук для объяснения явлений социальной действительности; конкретизировать теоретические положения фактами социальной действительности, модельными ситуациями, примерами из личного социального опыта и фактами социальной действительности, в том числе по соблюдению правил здорового образа жизни; умение создавать типологии социальных процессов и явлений на основе предложенных критериев;

	[bookmark: _Toc118236638]ОК 02. Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности
	
	[bookmark: _Toc118236639]Сформировать знания об (о):
[bookmark: _Toc118236640]-  особенностях процесса цифровизации и влиянии массовых коммуникаций на все сферы жизни общества;
[bookmark: _Toc118236641]- владеть умениями применять полученные знания при анализе социальной информации, полученной из источников разного типа, включая официальные публикации на интернет-ресурсах государственных органов, нормативные правовые акты, государственные документы стратегического характера, публикации в средствах массовой информации; осуществлять поиск социальной информации, представленной в различных знаковых системах, извлекать информацию из неадаптированных источников, вести целенаправленный поиск необходимых сведений, для восполнения недостающих звеньев, делать обоснованные выводы, различать отдельные компоненты в информационном сообщении, выделять факты, выводы, оценочные суждения, мнения;
[bookmark: _Toc118236642]- сформированность навыков оценивания социальной информации, в том числе поступающей по каналам сетевых коммуникаций, владение умением определять степень достоверности информации; владение умением соотносить различные оценки социальных явлений, содержащиеся в источниках информации, давать на основе полученных знаний правовую оценку действиям людей в модельных ситуациях;
[bookmark: _Toc118236643]- уметь определять связи социальных объектов и явлений с помощью различных знаковых систем; сформированность представлений о методах изучения социальных явлений и процессов, включая универсальные методы науки, а также специальные методы социального познания, в том числе социологические опросы, биографический метод, социальное прогнозирование

	[bookmark: _Toc118236644]ОК 03. Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное развитие, предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере, использовать знания по финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях
	[bookmark: _Toc118236645]В области духовно-нравственного воспитания:
[bookmark: _Toc118236646]-- сформированность нравственного сознания, этического поведения;
[bookmark: _Toc118236647]- способность оценивать ситуацию и принимать осознанные решения, ориентируясь на морально-нравственные нормы и ценности;
[bookmark: _Toc118236648]- осознание личного вклада в построение устойчивого будущего;
[bookmark: _Toc118236649]- ответственное отношение к своим родителям и (или) другим членам семьи, созданию семьи на основе осознанного принятия ценностей семейной жизни в соответствии с традициями народов России;
[bookmark: _Toc118236650]Овладение универсальными регулятивными действиями:
[bookmark: _Toc118236651]а) самоорганизация:
[bookmark: _Toc118236652]- самостоятельно осуществлять познавательную деятельность, выявлять проблемы, ставить и формулировать собственные задачи в образовательной деятельности и жизненных ситуациях;
[bookmark: _Toc118236653]- самостоятельно составлять план решения проблемы с учетом имеющихся ресурсов, собственных возможностей и предпочтений;
[bookmark: _Toc118236654]- давать оценку новым ситуациям;
[bookmark: _Toc118236655]способствовать формированию и проявлению широкой эрудиции в разных областях знаний, постоянно повышать свой образовательный и культурный уровень;
[bookmark: _Toc118236656]б) самоконтроль:
[bookmark: _Toc118236657]использовать приемы рефлексии для оценки ситуации, выбора верного решения;
[bookmark: _Toc118236658]- уметь оценивать риски и своевременно принимать решения по их снижению;
[bookmark: _Toc118236659]в) эмоциональный интеллект, предполагающий сформированность:
[bookmark: _Toc118236660]внутренней мотивации, включающей стремление к достижению цели и успеху, оптимизм, инициативность, умение действовать, исходя из своих возможностей;
[bookmark: _Toc118236661]- эмпатии, включающей способность понимать эмоциональное состояние других, учитывать его при осуществлении коммуникации, способность к сочувствию и сопереживанию;
[bookmark: _Toc118236662]- социальных навыков, включающих способность выстраивать отношения с другими людьми, заботиться, проявлять интерес и разрешать конфликты
	[bookmark: _Toc118236663]Сформировать знания об (о):
[bookmark: _Toc118236664]- особенностях социализации личности в современных условиях, сознании, познании и самосознании человека; особенностях профессиональной деятельности в области науки, культуры, экономической и финансовой сферах;
[bookmark: _Toc118236665]- отношениях, направлениях социальной политики в Российской Федерации, в том числе поддержки семьи, государственной политики в сфере межнациональных отношений; структуре и функциях политической системы общества, направлениях государственной политики Российской Федерации;
[bookmark: _Toc118236666]- владеть умениями проводить с опорой на полученные знания учебно-исследовательскую и проектную деятельность, представлять ее результаты в виде завершенных проектов, презентаций, творческих работ социальной и междисциплинарной направленности; готовить устные выступления и письменные работы (развернутые ответы, сочинения) по социальной проблематике, составлять сложный и тезисный план развернутых ответов, анализировать неадаптированные тексты на социальную тематику;
[bookmark: _Toc118236667]- готовность применять знания о финансах и бюджетном регулировании при пользовании финансовыми услугами и инструментами; использовать финансовую информацию для достижения личных финансовых целей, обеспечивать финансовую безопасность с учетом рисков и способов их снижения; сформированность гражданской ответственности в части уплаты налогов для развития общества и государства

	[bookmark: _Toc118236668]ОК 04. Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде
	[bookmark: _Toc118236669]- готовность к саморазвитию, самостоятельности и самоопределению;
[bookmark: _Toc118236670]-овладение навыками учебно-исследовательской, проектной и социальной деятельности;
[bookmark: _Toc118236671]Овладение универсальными коммуникативными действиями:
[bookmark: _Toc118236672]б) совместная деятельность:
[bookmark: _Toc118236673]- понимать и использовать преимущества командной и индивидуальной работы;
[bookmark: _Toc118236674]- принимать цели совместной деятельности, организовывать и координировать действия по ее достижению: составлять план действий, распределять роли с учетом мнений участников обсуждать результаты совместной работы;
[bookmark: _Toc118236675]- координировать и выполнять работу в условиях реального, виртуального и комбинированного взаимодействия;
[bookmark: _Toc118236676]- осуществлять позитивное стратегическое поведение в различных ситуациях, проявлять творчество и воображение, быть инициативным
[bookmark: _Toc118236677]Овладение универсальными регулятивными действиями:
[bookmark: _Toc118236678]г) принятие себя и других людей:
[bookmark: _Toc118236679]- принимать мотивы и аргументы других людей при анализе результатов деятельности;
[bookmark: _Toc118236680]- признавать свое право и право других людей на ошибки;
[bookmark: _Toc118236681]- развивать способность понимать мир с позиции другого человека
	[bookmark: _Toc118236682]- использовать обществоведческие знания для взаимодействия с представителями других национальностей и культур в целях успешного выполнения типичных социальных ролей, реализации прав и осознанного выполнения обязанностей гражданина Российской Федерации, в том числе правомерного налогового поведения; ориентации в актуальных общественных событиях, определения личной гражданской позиции; осознание значимости здорового образа жизни; роли непрерывного образования; использовать средства информационно-коммуникационных технологий в решении различных задач

	[bookmark: _Toc118236683]ОК 05. Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного контекста
	[bookmark: _Toc118236684]В области эстетического воспитания:
[bookmark: _Toc118236685]- эстетическое отношение к миру, включая эстетику быта, научного и технического творчества, спорта, труда и общественных отношений;
[bookmark: _Toc118236686]- способность воспринимать различные виды искусства, традиции и творчество своего и других народов, ощущать эмоциональное воздействие искусства;
[bookmark: _Toc118236687]- убежденность в значимости для личности и общества отечественного и мирового искусства, этнических культурных традиций и народного творчества;
[bookmark: _Toc118236688]- готовность к самовыражению в разных видах искусства, стремление проявлять качества творческой личности;
[bookmark: _Toc118236689]Овладение универсальными коммуникативными действиями:
[bookmark: _Toc118236690]а) общение:
[bookmark: _Toc118236691]- осуществлять коммуникации во всех сферах жизни;
[bookmark: _Toc118236692]- распознавать невербальные средства общения, понимать значение социальных знаков, распознавать предпосылки конфликтных ситуаций и смягчать конфликты;
[bookmark: _Toc118236693]- развернуто и логично излагать свою точку зрения с использованием языковых средств
	[bookmark: _Toc118236694]-  владеть умениями проводить с опорой на полученные знания учебно-исследовательскую и проектную деятельность, представлять ее результаты в виде завершенных проектов, презентаций, творческих работ социальной и междисциплинарной направленности; готовить устные выступления и письменные работы (развернутые ответы, сочинения) по социальной проблематике, составлять сложный и тезисный план развернутых ответов, анализировать неадаптированные тексты на социальную тематику;
[bookmark: _Toc118236695]- владеть умениями формулировать на основе приобретенных социально-гуманитарных знаний собственные суждения и аргументы по определенным проблемам с точки зрения социальных ценностей и использовать ключевые понятия, теоретические положения социальных наук для объяснения явлений социальной действительности; конкретизировать теоретические положения фактами социальной действительности, модельными ситуациями, примерами из личного социального опыта и фактами социальной действительности, в том числе по соблюдению правил здорового образа жизни; умение создавать типологии социальных процессов и явлений на основе предложенных критериев

	[bookmark: _Toc118236696]ОК 06. Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное поведение на основе традиционных российских духовно-нравственных ценностей, в том числе с учетом гармонизации межнациональных и межрелигиозных отношений, применять стандарты антикоррупционного поведения
	[bookmark: _Toc118236697]- осознание обучающимися российской гражданской идентичности;
[bookmark: _Toc118236698]- целенаправленное развитие внутренней позиции личности на основе духовно-нравственных ценностей народов Российской Федерации, исторических и национально-культурных традиций, формирование системы значимых ценностно-смысловых установок, антикоррупционного мировоззрения, правосознания, экологической культуры, способности ставить цели и строить жизненные планы;
[bookmark: _Toc118236699]В части гражданского воспитания:
[bookmark: _Toc118236700]- осознание своих конституционных прав и обязанностей, уважение закона и правопорядка;
[bookmark: _Toc118236701]- принятие традиционных национальных, общечеловеческих гуманистических и демократических ценностей;
[bookmark: _Toc118236702]- готовность противостоять идеологии экстремизма, национализма, ксенофобии, дискриминации по социальным, религиозным, расовым, национальным признакам;
[bookmark: _Toc118236703]- готовность вести совместную деятельность в интересах гражданского общества, участвовать в самоуправлении в общеобразовательной организации и детско-юношеских организациях;
[bookmark: _Toc118236704]- умение взаимодействовать с социальными институтами в соответствии с их функциями и назначением;
[bookmark: _Toc118236705]- готовность к гуманитарной и волонтерской деятельности; 
[bookmark: _Toc118236706]патриотического воспитания:
[bookmark: _Toc118236707]- сформированность российской гражданской идентичности, патриотизма, уважения к своему народу, чувства ответственности перед Родиной, гордости за свой край, свою Родину, свой язык и культуру, прошлое и настоящее многонационального народа России;
[bookmark: _Toc118236708]- ценностное отношение к государственным символам, историческому и природному наследию, памятникам, традициям народов России, достижениям России в науке, искусстве, спорте, технологиях и труде;
[bookmark: _Toc118236709]- идейная убежденность, готовность к служению и защите Отечества, ответственность за его судьбу;
[bookmark: _Toc118236710]освоенные обучающимися межпредметные понятия и универсальные учебные действия (регулятивные, познавательные, коммуникативные);
[bookmark: _Toc118236711]- способность их использования в познавательной и социальной практике, готовность к самостоятельному планированию и осуществлению учебной деятельности, организации учебного сотрудничества с педагогическими работниками и сверстниками, к участию в построении индивидуальной образовательной траектории;
[bookmark: _Toc118236712]- овладение навыками учебно-исследовательской, проектной и социальной деятельности
	[bookmark: _Toc118236713]1) сформировать знания об (о):
[bookmark: _Toc118236714]обществе как целостной развивающейся системе в единстве и взаимодействии основных сфер и институтов;
[bookmark: _Toc118236715]основах социальной динамики;
[bookmark: _Toc118236716]особенностях процесса цифровизации и влиянии массовых коммуникаций на все сферы жизни общества; глобальных проблемах и вызовах современности;
[bookmark: _Toc118236717]перспективах развития современного общества, в том числе тенденций развития Российской Федерации;
[bookmark: _Toc118236718]человеке как субъекте общественных отношений и сознательной деятельности;
[bookmark: _Toc118236719]особенностях социализации личности в современных условиях, сознании, познании и самосознании человека; особенностях профессиональной деятельности в области науки, культуры, экономической и финансовой сферах;
[bookmark: _Toc118236720]значении духовной культуры общества и разнообразии ее видов и форм; экономике как науке и хозяйстве, роли государства в экономике, в том числе государственной политики поддержки конкуренции и импортозамещения, особенностях рыночных отношений в современной экономике;
[bookmark: _Toc118236721]роли государственного бюджета в реализации полномочий органов государственной власти, этапах бюджетного процесса, механизмах принятия бюджетных решений;
[bookmark: _Toc118236722]социальных отношениях, направлениях социальной политики в Российской Федерации, в том числе поддержки семьи, государственной политики в сфере межнациональных отношений; структуре и функциях политической системы общества, направлениях государственной политики Российской Федерации;
[bookmark: _Toc118236723]конституционном статусе и полномочиях органов государственной власти;
[bookmark: _Toc118236724]системе прав человека и гражданина в Российской Федерации, правах ребенка и механизмах защиты прав в Российской Федерации;
[bookmark: _Toc118236725]правовом регулирования гражданских, семейных, трудовых, налоговых, образовательных, административных, уголовных общественных отношений;
[bookmark: _Toc118236726]системе права и законодательства Российской Федерации;
[bookmark: _Toc118236727]2) уметь характеризовать российские духовно-нравственные ценности, в том числе ценности человеческой жизни, патриотизма и служения Отечеству, семьи, созидательного труда, норм морали и нравственности, прав и свобод человека, гуманизма, милосердия, справедливости, коллективизма, исторического единства народов России, преемственности истории нашей Родины, осознания ценности культуры России и традиций народов России, общественной стабильности и целостности государства;
[bookmark: _Toc118236728]3) владеть базовым понятийным аппаратом социальных наук, уметь различать существенные и несущественные признаки понятий, определять различные смыслы многозначных понятий, классифицировать используемые в социальных науках понятия и термины; использовать понятийный аппарат при анализе и оценке социальных явлений, для ориентации в социальных науках и при изложении собственных суждений и построении устных и письменных высказываний;
[bookmark: _Toc118236729]4) владеть умениями устанавливать, выявлять, объяснять причинно-следственные, функциональные, иерархические и другие связи социальных объектов и процессов, включая умения характеризовать взаимовлияние природы и общества, приводить примеры взаимосвязи всех сфер жизни общества; выявлять причины и последствия преобразований в различных сферах жизни российского общества; характеризовать функции социальных институтов; обосновывать иерархию нормативных правовых актов в системе российского законодательства;
[bookmark: _Toc118236730]5) связи социальных объектов и явлений с помощью различных знаковых систем; сформированность представлений о методах изучения социальных явлений и процессов, включая универсальные методы науки, а также специальные методы социального познания, в том числе социологические опросы, биографический метод, социальное прогнозирование;
[bookmark: _Toc118236731]6) владеть умениями применять полученные знания при анализе социальной информации, полученной из источников разного типа, включая официальные публикации на интернет-ресурсах государственных органов, нормативные правовые акты, государственные документы стратегического характера, публикации в средствах массовой информации; осуществлять поиск социальной информации, представленной в различных знаковых системах, извлекать информацию из неадаптированных источников, вести целенаправленный поиск необходимых сведений, для восполнения недостающих звеньев, делать обоснованные выводы, различать отдельные компоненты в информационном сообщении, выделять факты, выводы, оценочные суждения, мнения;
[bookmark: _Toc118236732]7) владеть умениями проводить с опорой на полученные знания учебно-исследовательскую и проектную деятельность, представлять ее результаты в виде завершенных проектов, презентаций, творческих работ социальной и междисциплинарной направленности; готовить устные выступления и письменные работы (развернутые ответы, сочинения) по социальной проблематике, составлять сложный и тезисный план развернутых ответов, анализировать неадаптированные тексты на социальную тематику;
[bookmark: _Toc118236733]8) использовать обществоведческие знания для взаимодействия с представителями других национальностей и культур в целях успешного выполнения типичных социальных ролей, реализации прав и осознанного выполнения обязанностей гражданина Российской Федерации, в том числе правомерного налогового поведения; ориентации в актуальных общественных событиях, определения личной гражданской позиции; осознание значимости здорового образа жизни; роли непрерывного образования; использовать средства информационно-коммуникационных технологий в решении различных задач;
[bookmark: _Toc118236734]9) владеть умениями формулировать на основе приобретенных социально-гуманитарных знаний собственные суждения и аргументы по определенным проблемам с точки зрения социальных ценностей и использовать ключевые понятия, теоретические положения социальных наук для объяснения явлений социальной действительности; конкретизировать теоретические положения фактами социальной действительности, модельными ситуациями, примерами из личного социального опыта и фактами социальной действительности, в том числе по соблюдению правил здорового образа жизни; умение создавать типологии социальных процессов и явлений на основе предложенных критериев;
[bookmark: _Toc118236735]10) готовность применять знания о финансах и бюджетном регулировании при пользовании финансовыми услугами и инструментами; использовать финансовую информацию для достижения личных финансовых целей, обеспечивать финансовую безопасность с учетом рисков и способов их снижения; сформированность гражданской ответственности в части уплаты налогов для развития общества и государства;
[bookmark: _Toc118236736]11) сформировать навыки оценивания социальной информации, в том числе поступающей по каналам сетевых коммуникаций, владение умением определять степень достоверности информации; владение умением соотносить различные оценки социальных явлений, содержащиеся в источниках информации, давать на основе полученных знаний правовую оценку действиям людей в модельных ситуациях;
[bookmark: _Toc118236737]12) владеть умением самостоятельно оценивать и принимать решения, выявлять с помощью полученных знаний наиболее эффективные способы противодействия коррупции; определять стратегии разрешения социальных и межличностных конфликтов; оценивать поведение людей и собственное поведение с точки зрения социальных норм, ценностей, экономической рациональности и финансовой грамотности; осознавать неприемлемость антиобщественного поведения, осознавать опасность алкоголизма и наркомании, необходимость мер юридической ответственности, в том числе для несовершеннолетних граждан

	[bookmark: _Toc118236738]ОК 07. Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, применять знания об изменении климата, принципы бережливого производства, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях
	[bookmark: _Toc118236739]В области экологического воспитания:
[bookmark: _Toc118236740]- сформированность экологической культуры, понимание влияния социально-экономических процессов на состояние природной и социальной среды, осознание глобального характера экологических проблем;
[bookmark: _Toc118236741]- планирование и осуществление действий в окружающей среде на основе знания целей устойчивого развития человечества; 
[bookmark: _Toc118236742]активное неприятие действий, приносящих вред окружающей среде; 
[bookmark: _Toc118236743]- умение прогнозировать неблагоприятные экологические последствия предпринимаемых действий, предотвращать их; 
[bookmark: _Toc118236744]- расширение опыта деятельности экологической направленности; 
[bookmark: _Toc118236745]- овладение навыками учебно-исследовательской, проектной и социальной деятельности
	- конкретизировать теоретические положения фактами социальной действительности, модельными ситуациями, примерами из личного социального опыта и фактами социальной действительности, в том числе по соблюдению правил здорового образа жизни; умение создавать типологии социальных процессов и явлений на основе предложенных критериев;
[bookmark: _Toc118236746]- владеть умениями устанавливать, выявлять, объяснять причинно-следственные, функциональные, иерархические и другие связи социальных объектов и процессов, включая умения характеризовать взаимовлияние природы и общества, приводить примеры взаимосвязи всех сфер жизни общества; выявлять причины и последствия преобразований в различных сферах жизни российского обществ

	[bookmark: _Toc118236747]ОК 09. Пользоваться профессиональной документацией на государственном и иностранном языках
	[bookmark: _Toc118236748]- наличие мотивации к обучению и личностному развитию; 
[bookmark: _Toc118236749]В области ценности научного познания:
[bookmark: _Toc118236750]- сформированность мировоззрения, соответствующего современному уровню развития науки и общественной практики, основанного на диалоге культур, способствующего осознанию своего места в поликультурном мире; 
[bookmark: _Toc118236751]- совершенствование языковой и читательской культуры как средства взаимодействия между людьми и познания мира; 
[bookmark: _Toc118236752]- осознание ценности научной деятельности, готовность осуществлять проектную и исследовательскую деятельность индивидуально и в группе;
[bookmark: _Toc118236753]Овладение универсальными учебными познавательными действиями:
[bookmark: _Toc118236754]б) базовые исследовательские действия:
[bookmark: _Toc118236755]- владеть навыками учебно-исследовательской и проектной деятельности, навыками разрешения проблем;
[bookmark: _Toc118236756]- способность и готовность к самостоятельному поиску методов решения практических задач, применению различных методов познания; 
[bookmark: _Toc118236757]- овладение видами деятельности по получению нового знания, его интерпретации, преобразованию и применению в различных учебных ситуациях, в том числе при создании учебных и социальных проектов; 
[bookmark: _Toc118236758]- формирование научного типа мышления, владение научной терминологией, ключевыми понятиями и методами; 
[bookmark: _Toc118236759]-осуществлять целенаправленный поиск переноса средств и способов действия в профессиональную среду
	[bookmark: _Toc118236760]- владеть умениями применять полученные знания при анализе социальной информации, полученной из источников разного типа, включая официальные публикации на интернет-ресурсах государственных органов, нормативные правовые акты, государственные документы стратегического характера, публикации в средствах массовой информации;



1.3 Количество часов на освоение рабочей программы учебной дисциплины:
Обязательная аудиторная учебная нагрузка обучающегося 78;
2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

2.1. Объем учебной дисциплины и виды учебной работы
	Вид учебной работы
	Объем в часах

	Объем образовательной программы учебной дисциплины
	78 часов

	в т.ч. в форме практической подготовки
	

	в т. ч.:

	теоретическое обучение
	78 часов

	лабораторные работы
	

	практические занятия 
	

	Профессионально ориентированное содержание (содержание прикладного модуля)
	18 часов

	Самостоятельная работа 
	

	Промежуточная аттестация в форме дифференцированного зачета 
	





[bookmark: _Hlk201798419]2.2. Содержание учебной дисциплины
	[bookmark: _Hlk201798449]№ занятия
	Наименование разделов, междисциплинарных курсов
 и тем занятий
	Содержание учебного материала, виды работ для учебной практики
	Объем часов
	
Тип,
 вид занятия
	Материально-техническое обеспечение занятия, интернет-ресурсы
	
Домашнее задание
	
Активные методы обучения
	Код формируемых компетенций

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	Раздел 1 Человек в обществе

	1
	Тема 1.1 Общество и общественные отношения. Развитие общества.
	Содержание учебного материала
Общество как система. Общественные отношения. Связи между подсистемами и элементами общества. Общественные потребности и социальные институты. Признаки и функции социальных институтов.
Типы обществ. Постиндустриальное (информационное) общество и его особенности. Роль массовой коммуникации в современном обществе.
Многообразие путей и форм общественного развития. Эволюция, социальная революция. Реформа. 
Общественный прогресс, его критерии. Противоречивый характер прогресса. Глобализация и ее противоречивые последствия
Профессионально ориентированное содержание
Перспективы развития специальности 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов
	2 
	Урок изучения нового материал

урок - беседа
	Презентация на тему: Общество и общественные отношения. 

Тестовые задания (раздаточный проверочный материал)
	Обществознание 10.кл. Боголюбов
Стр. 7-41
	Лекция- визуализация

Эвристическая беседа
	ОК 01
ОК 05


	2
	Тема 1.2. 
Биосоциальная природа человека и его деятельность
	Содержание учебного материала
Понятие Человек как результат биологической и социокультурной эволюции. Влияние социокультурных факторов на формирование личности. Личность в современном обществе. Коммуникативные качества личности. Мировоззрение, его роль в жизнедеятельности человека. Социализация личности и ее этапы. Агенты (институты) социализации. Общественное и индивидуальное сознание. Самосознание и социальное поведение.
Деятельность и ее структура. Мотивация деятельности. Потребности и интересы. Многообразие видов деятельности. Свобода и необходимость в деятельности человека.
Мировоззрение, его структура и типы мировоззрения.
Профессионально ориентированное содержание
Выбор профессии. Профессиональное самоопределение. 
Учет особенностей характера в профессиональной деятельности специальности 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов Межличностное общение и взаимодействие в профессиональном сообществе, его особенности в сфере специальности Технология продуктов питания животного происхождения
	2 
	Комбинированный
урок.

Смешанный урок
	Презентация на тему: Биосоциальная природа человека и его деятельность

Тестовые задания (раздаточный проверочный материал)
	Обществознание 10.кл. Боголюбов
Стр. 42-48
	Лекция- визуализация

Эвристическая беседа
	ОК 02
ОК 04
ОК 05

	3
	Тема 1.3. Познавательная деятельность человека. Научное познание
	Содержание учебного материала
Познание мира. Чувственное и рациональное познание. Мышление, его формы и методы. Знание как результат познавательной деятельности, его виды. Понятие истины, ее критерии. Абсолютная, относительная истина. Естественные, технические, точные и социально-гуманитарные науки. Особенности, уровни и методы научного познания. Особенности научного познания в социально-гуманитарных науках. 
Профессионально ориентированное содержание
 Естественные, технические, точные и социально-гуманитарные науки в профессиональной деятельности специальности 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов
	2
	Комбинированный урок

Смешанный урок
	Презентация на тему: Познавательная деятельность человека.

Тестовые задания (раздаточный проверочный материал)
	Обществознание 10.кл. Боголюбов
Стр. 49-71
	Лекция- визуализация

Эвристическая беседа
	ОК 02
ОК 04
ОК 05

	Раздел 2. Духовная культура

	Тема 2.1. Духовная культура личности и общества

	4
	Духовная культура личности и общества
	Содержание учебного материала
Духовная деятельность человека. Духовные ценности российского общества. Материальная и духовная культура. Формы культуры. Народная, массовая и элитарная культура. Молодежная субкультура. -Контркультура. Функции культуры. Культурное многообразие современного общества. Диалог культур. Вклад российской культуры в формирование ценностей современного общества. 
Профессионально ориентированное содержание
Культура общения, труда, учебы, поведения в обществе. Этикет в профессиональной деятельности специальности 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов
	2
	Комбинированный урок

Смешанный урок
	Презентация на тему: Духовная культура личности и общества

Тестовые задания (раздаточный проверочный материал)
	Обществознание 10.кл. Боголюбов
Стр. 101-119
	Лекция- визуализация

Работа в малых группах – коллективная творческая деятельность
	ОК 03
ОК 05
ОК 06

	5
	Мораль
	Содержание учебного материала 
Мораль как общечеловеческая ценность и социальный регулятор. Категории морали. Гражданственность. Патриотизм
	2
	Комбинированный урок

Смешанный урок
	Презентация на тему: Мораль

Тестовые задания (раздаточный проверочный материал)
	Обществознание 10.кл. Боголюбов
Стр. 120-130
	Лекция- визуализация

Работа в малых группах – коллективная творческая деятельность
	ОК 03
ОК 05
ОК 06

	6
	Тема 2.2. 
Наука и образование в современном мире
	Содержание учебного материала
Наука. Функции науки. Возрастание роли науки в современном обществе. Направления научно-технологического развития и научные достижения Российской Федерации.
Образование в современном обществе. Российская система образования. Основные направления развития образования в Российской Федерации. 
Непрерывность образования в информационном обществе. Значение самообразования. Цифровые образовательные ресурсы
Профессионально-ориентированное содержание
Профессиональное образование в сфере специальности 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов Роль и значение непрерывности образования.
	2
	Урок изучения нового материала

урок - беседа
	Презентация на тему: Наука и образование в современном мире

Тестовые задания (раздаточный проверочный материал)
	Обществознание 10.кл. Боголюбов
Стр.131-141
	Лекция- визуализация

Работа в малых группах – коллективная творческая деятельность
	ОК 02
ОК 03

	7
	Тема 2.3. 
Религия
	Содержание учебного материала
Религия, её роль в жизни общества и человека. Мировые и национальные религии. Значение поддержания межконфессионального мира в Российской Федерации. Свобода совести.
	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков

Урок самостоятельных работ
	Презентация на тему: Религия

Тестовые задания (раздаточный проверочный материал)
	Обществознание 10.кл. Боголюбов
Стр.142 - 151
	Лекция- визуализация

Дискуссия
	ОК 05
ОК 06

	8
	Тема 2.4. 
Искусство
	Содержание учебного материала
Искусство, его основные функции. Особенности искусства как формы духовной культуры. Достижения современного российского искусства
Профессионально-ориентированное содержание
Образ специальности 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов в искусстве.
	2
	Комбинированный урок

Смешанный урок
	Презентация на тему: Искусство

Тестовые задания (раздаточный проверочный материал)
	Обществознание 10.кл. Боголюбов
Стр. 152-161
	Лекция- визуализация

Работа в малых группах – коллективная творческая деятельность
	ОК 01
ОК 05

	Раздел 3. Экономическая жизнь общества

	9
	Тема 3.1. 
Экономика- основа жизнедеятельности общества
	Содержание учебного материала
Роль экономики в жизни общества. Макроэкономические показатели и качество жизни. Предмет и методы экономической науки. Ограниченность ресурсов. Кривая производственных возможностей. Типы экономических систем. Экономический рост и пути его достижения. Факторы долгосрочного экономического роста. Понятие экономического цикла. Фазы экономического цикла. Причины экономических циклов
Профессионально-ориентированное содержание
Особенности разделения труда и специализации в сфере специальности 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов
	2
	Комбинированный урок

Смешанный урок
	Презентация на тему: Экономика- основа жизнедеятельности общества 

Тестовые задания (раздаточный проверочный материал)
	Обществознание 11.кл. Боголюбов
Стр.5-34
	Лекция- визуализация

Эвристическая беседа
	ОК 02
ОК 07

	Тема 3.2. Рыночные отношения в экономике. Финансовые институты

	10
	Рынки труда, капитала, земли, информации.
	Содержание учебного материала
Рынки труда, капитала, земли, информации. Функционирование рынков. Государственное регулирование рынков. Конкуренция и монополия. Государственная политика по развитию конкуренции. Антимонопольное регулирование в Российской Федерации
	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков

Урок самостоятельных работ
	Презентация на тему: Рынки труда, капитала, земли, информации.

Тестовые задания (раздаточный проверочный материал)
	Обществознание 11.кл. Боголюбов
Стр.35-43
	Лекция- визуализация

Работа в малых группах – коллективная творческая деятельность
	ОК 01
ОК 03
ОК 09

	11
	Финансовый рынок.
	Финансовый рынок. Финансовые институты. Банки. Банковская система. Центральный банк Российской Федерации: задачи и функции. Монетарная политика Банка России. Инфляция: причины, виды, последствия
	2
	Комбинированный урок

Смешанный урок
	Презентация на тему: Финансовый рынок.

Тестовые задания (раздаточный проверочный материал)
	Обществознание 11.кл. Боголюбов
Стр. 92-103
	Лекция- визуализация

Работа в малых группах – коллективная творческая деятельность
	ОК 01
ОК 03
ОК 09

	12
	Рыночный спрос.
	Рыночный спрос. Закон спроса. Эластичность спроса. Рыночное предложение. Закон предложения. Эластичность предложения. 
Цифровые финансовые услуги. Финансовые технологии и финансовая безопасность. Денежные агрегаты
	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков

Урок самостоятельных работ
	Презентация на тему: Рыночный спрос.

Тестовые задания (раздаточный проверочный материал)
	Решение ситуационных задач
	Лекция- визуализация

Работа в малых группах – коллективная творческая деятельность
	ОК 01
ОК 03
ОК 09

	13
	Тема 3.3. 
Рынок труда и безработица.  Рациональное поведение потребителя
	Содержание учебного материала
Рынок труда. Заработная плата и стимулирование труда. Занятость и безработица. Причины и виды безработицы. Государственная политика Российской Федерации в области занятости. Особенности труда молодежи. Деятельность профсоюзов.
Рациональное экономическое поведение. Экономическая свобода и социальная ответственность. Экономическая деятельность и проблемы устойчивого развития общества
Профессионально ориентированное содержание
Спрос на труд и его факторы в сфере специальности 19.02.12 Технология продуктов питания животного происхождения Стратегия поведения при поиске работы. Возможности специальности 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов профессиональной переподготовки
	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков

Урок самостоятельных работ
	Презентация на тему: Рынок труда и безработица.  

Раздаточный материал – карточки с ситуационными заданиями
	Обществознание 11.кл.  Боголюбов
С.104-115
	Лекция- визуализация

Работа в малых группах – коллективная творческая деятельность
	ОК 01
ОК 02
ОК 03

	14
	Тема 3.4. 
Предприятие в экономике
	Содержание учебного материала
Предприятие в экономике. Цели предприятия. Факторы производства. Альтернативная стоимость, способы и источники финансирования предприятий. Издержки, их виды. Выручка, прибыль. Поддержка малого и среднего предпринимательства в Российской Федерации. Государственная политика импортозамещения в Российской Федерации
Профессионально ориентированное содержание
Предпринимательская деятельность в сфере специальности «Технология продуктов питания растительного сырья». Основы менеджмента и маркетинга в сфере специальности 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов
	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков

Урок самостоятельных работ
	Презентация на тему: Предприятие в экономике

Тестовые задания (раздаточный проверочный материал)
	Обществознание 11.кл. Боголюбов
Стр. 44-54
	Лекция- визуализация

Работа в малых группах – коллективная творческая деятельность
	ОК 01
ОК 03


	Тема 3.5. Экономика и государство

	15
	Экономика и государство.
	Содержание учебного материала
Экономика и государство. Экономические функции государства. Общественные блага. Государственный бюджет. Дефицит и профицит государственного бюджета. Принцип сбалансированности государственного бюджета. Государственный долг. 
	2
	Комбинированный урок

Смешанный урок
	Презентация на тему: Экономика и государство.

Тестовые задания (раздаточный проверочный материал)
	Обществознание 11.кл. Боголюбов
Стр. 80-91
	Лекция- визуализация

Работа в малых группах – коллективная творческая деятельность
	ОК 01
ОК 09

	16
	Налоговая система Российской Федерации.
	Налоговая система Российской Федерации. Функции налогов. Система налогов и сборов в Российской Федерации. Налоговые льготы и вычеты. Фискальная политика государства. Цифровизация экономики в Российской Федерации
	2
	Комбинированный урок

Смешанный урок
	Презентация на тему: Налоговая система Российской Федерации.

Тестовые задания (раздаточный проверочный материал)
	Решение ситуационных задач
	Лекция- визуализация

Эвристическая беседа
	ОК 01
ОК 09

	17
	Тема 3.6. 
Основные тенденции развития экономики России и международная экономика
	Содержание учебного материала
Мировая экономика. Международная экономика. Международное разделение труда. Экспорт и импорт товаров и услуг. Выгоды и убытки от участия в международной торговле. Государственное регулирование внешней торговли
Профессионально ориентированное содержание
Направления импортозамещения в условиях современной экономической ситуации в сфере специальности «Технология продуктов питания растительного сырья».
Собственное производство как средство устойчивого развития государства
	2
	Комбинированный урок

Смешанный урок
	Презентация на тему: Основные тенденции развития экономики России

Тестовые задания (раздаточный проверочный материал)
	Обществознание.11кл. Боголюбов
Стр. 116-127
	Лекция- визуализация

Эвристическая беседа
	ОК 06
ОК 09

	Раздел 4. Социальная сфера

	18
	Тема 4.1. 
Социальная структура общества. Положение личности в обществе
	Содержание учебного материала
Социальные общности, группы, их типы. Социальная стратификация, ее критерии. Социальное неравенство. Социальная структура российского общества. Государственная поддержка социально незащищенных слоев общества в Российской Федерации.
Положение индивида в обществе. Социальные статусы и роли. Социальная мобильность, ее формы и каналы в современном российском обществе
Профессионально ориентированное содержание
Престиж профессиональной деятельности. Социальные роли человека в трудовом коллективе. Возможности профессионального роста.
	2
	Урок изучения нового материала

урок - беседа

	Презентация на тему: Социальная структура общества.

Тестовые задания (раздаточный проверочный материал)
	Обществознание 11.кл. Боголюбов
Стр. 143-152
	Лекция- визуализация

Работа в малых группах – коллективная творческая деятельность 
	ОК 01
ОК 05

	19
	Тема 4.2. 
Семья в современном мире
	Содержание учебного материала
Семья и брак. Функции и типы семьи. Семья как важнейший социальный институт. Тенденции развития семьи в современном мире. Меры социальной поддержки семьи в Российской Федерации. Помощь государства многодетным семьям
	2
	Урок изучения нового материала

урок - беседа
	Презентация на тему: Семья в современном мире

Раздаточный материал – карточки с ситуационными заданиями
	Обществознание 11.кл. Боголюбов
Стр. 174-183
	Лекция- визуализация

Эвристическая беседа
	ОК 05
ОК 06

	20
	Тема 4.3. 
Этнические общности и нации
	Содержание учебного материала
Миграционные процессы в современном мире. Этнические общности. Нации и межнациональные отношения. Этносоциальные конфликты, способы их предотвращения и пути разрешения. Конституционные принципы национальной политики в Российской Федерации
	2
	Комбинированный урок

Смешанный урок
	Презентация на тему: Этнические общности и нации

Тестовые задания (раздаточный проверочный материал)
	Обществознание.11кл. Боголюбов
Стр. 164-173
	Лекция- визуализация

Эвристическая беседа
	ОК 05
ОК 06

	21
	Тема 4.4. 
Социальные нормы и социальный контроль. Социальный конфликт и способы его разрешения
	Содержание учебного материала
Социальные нормы и отклоняющееся (девиантное) поведение. Формы социальных девиаций. Конформизм. Социальный контроль и самоконтроль.
Социальный конфликт. Виды социальных конфликтов, их причины. Способы разрешения социальных конфликтов. Особенности профессиональной деятельности социолога, социального психолога.
Профессионально ориентированное содержание
Конфликты в трудовых коллективах и пути их преодоления. Стратегии поведения в конфликтной ситуации
	2
	Комбинированный урок

Смешанный урок
	Презентация на тему: Социальные нормы и социальный контроль.

Тестовые задания (раздаточный проверочный материал)
	Обществознание.11кл. Боголюбов
Стр. 153-163
	Лекция- визуализация

Работа в малых группах – коллективная творческая деятельность
	ОК 06


	Раздел 5. Политическая сфера

	22
	Тема 5.1. 
Политика и власть. Политическая система
	Содержание учебного материала
Политическая власть и субъекты политики в современном обществе. Политические институты. Политическая деятельность. 
Политическая система общества, ее структура и функции. Политическая система Российской Федерации на современном этапе.
Государство как основной институт политической системы. Государственный суверенитет. Функции государства. Форма государства: форма правления, форма государственного (территориального) устройства, политический режим Типология форм государства.
Федеративное устройство Российской Федерации. Субъекты государственной власти в Российской Федерации. Государственное управление в Российской Федерации. Государственная служба и статус государственного служащего. Опасность коррупции, антикоррупционная политика государства, механизмы противодействия коррупции.  Обеспечение национальной безопасности в Российской Федерации. Государственная политика Российской Федерации по противодействию экстремизму
	2
	Урок изучения нового материала

Урок - беседа
	Презентация на тему: Политика и власть.

Тестовые задания (раздаточный проверочный материал)
	Обществознание.11кл. Боголюбов
Стр. 216-239
	Лекция- визуализация

Эвристическая беседа
	ОК 05
ОК 06

	Тема 5.2. Политическая культура общества и личности. Политический процесс и его участники

	23
	Политическая культура общества и личности.
	Содержание учебного материала
Политическая культура общества и личности. Политическое поведение. Политическое участие. Причины абсентеизма.  Политическая идеология, ее роль в обществе. Основные идейно-политические течения современности.
	2
	Комбинированный урок

Смешанный урок
	Презентация на тему:  Политическая культура общества и личности.

Тестовые задания (раздаточный проверочный материал)
	Обществознание.11кл. Боголюбов
Стр. 240-249
	Лекция- визуализация

Эвристическая беседа


	ОК 03
ОК 04

	24
	Политический процесс и его участники
	Политический процесс и участие в нем субъектов политики. Формы участия граждан в политике. 
Политические партии как субъекты политики, их функции, виды. Типы партийных систем.
Избирательная система. Типы избирательных систем: мажоритарная, пропорциональная, смешанная. Избирательная кампания. Избирательная система в Российской Федерации
Политическая элита и политическое лидерство. Типология лидерства
Роль средств массовой информации в политической жизни общества. Интернет в современной политической коммуникации
Профессионально ориентированное содержание
Роль профсоюзов в формировании основ гражданского общества. Профсоюзная деятельность в области защиты прав работника
	2
	Комбинированный урок

Смешанный урок
	Презентация на тему: Политический процесс и его участники

Тестовые задания (раздаточный проверочный материал)
	Обществознание.11кл. Боголюбов
Стр. 250-282
	Лекция- визуализация

Работа в малых группах – коллективная творческая деятельность
	ОК 03
ОК 04

	Раздел 6. Правовое регулирование общественных отношений в Российской Федерации

	25
	Тема 6.1. 
Право в системе социальных норм
	Содержание учебного материала
Правовое регулирование общественных отношений в Российской Федерации.
Право в системе социальных норм. Источники права. Нормативные правовые акты, их виды. Законы и законодательный процесс в Российской Федерации. Система российского права. Правоотношения, их субъекты. Особенности правового статуса несовершеннолетних. Правонарушение и юридическая ответственность. Функции правоохранительных органов Российской Федерации
Профессионально-ориентированное содержание
Соблюдение правовых норм в профессиональной деятельности
	2
	Комбинированный урок

Смешанный урок
	Презентация на тему: Право в системе социальных норм

Тестовые задания (раздаточный проверочный материал)
	Обществознание.10кл. Боголюбов
Стр. 175-216
	Лекция- визуализация

Эвристическая беседа
	ОК 01
ОК 05
ОК 09

	Тема 6.2. Основы конституционного права Российской Федерации

	26
	Конституция Российской Федерации.
	Содержание учебного материала
Конституция Российской Федерации. Основы конституционного строя Российской Федерации. 
	2
	Комбинированный урок

Смешанный урок
	Презентация на тему: Конституция Российской Федерации.

Тестовые задания (раздаточный проверочный материал)
	Решение ситуационных задач
	Лекция- визуализация

Эвристическая беседа
	ОК 06



	27
	Гражданство Российской Федерации.
	Содержание учебного материала
Гражданство Российской Федерации. Порядок приобретения и прекращения гражданства.
	2
	Комбинированный урок

Смешанный урок
	Презентация на тему: Гражданство Российской Федерации.

Тестовые задания (раздаточный проверочный материал)
	Обществознание.10кл. Боголюбов
Стр. 229-240
	Лекция- визуализация

Работа в малых группах – коллективная творческая деятельность
	ОК 06

	28
	Конституционные права и свободы человека и гражданина Российской Федерации.
	Содержание учебного материала
Личные (гражданские), политические, социально-экономические и культурные права и свободы человека и гражданина Российской Федерации.
	2
	Комбинированный урок

Смешанный урок
	Презентация на тему: Конституционные права и свободы человека и гражданина Российской Федерации.

Тестовые задания (раздаточный проверочный материал)
	Решение ситуационных задач
	Лекция- визуализация

Эвристическая беседа
	ОК 06

	29
	Конституционные обязанности гражданина Российской Федерации
	Содержание учебного материала
Конституционные обязанности гражданина Российской Федерации. Международная защита прав человека в условиях мирного и военного времени
Профессионально-ориентированное содержание
Профессиональные обязанности гражданина Российской Федерации в организации мероприятий ГО и защиты от ЧС в условиях мирного и военного времени
	2
	Комбинированный урок

Смешанный урок
	Презентация на тему: Конституционные обязанности гражданина Российской Федерации

Тестовые задания (раздаточный проверочный материал)
	Решение ситуационных задач
	Лекция- визуализация

Эвристическая беседа
	ОК 06

	Тема 6.3. Правовое регулирование гражданских, семейных, трудовых, образовательных правоотношений

	30
	Правовое регулирование гражданских правоотношений
	Содержание учебного материала
Гражданское право. Гражданские правоотношения. Субъекты гражданского права. Организационно-правовые формы юридических лиц. Гражданская дееспособность несовершеннолетних.
	2
	Комбинированный урок

Смешанный урок
	Презентация на тему: Правовое регулирование гражданских правоотношений

Тестовые задания (раздаточный проверочный материал)
	Обществознание.10кл. Боголюбов
Стр. 241-252
	Лекция- визуализация

Работа в малых группах – коллективная творческая деятельность
	ОК 02
ОК 05
ОК 06 

	31
	Правовое регулирование семейных правоотношений
	Семейное право. Порядок и условия заключения и расторжения брака. Правовое регулирование отношений супругов. Права и обязанности родителей и детей
	2
	Комбинированный урок

Смешанный урок
	Презентация на тему: Правовое регулирование семейных правоотношений

Тестовые задания (раздаточный проверочный материал)
	Обществознание.10кл. Боголюбов
Стр. 253-263
	Лекция- визуализация

Работа в малых группах – коллективная творческая деятельность
	ОК 02
ОК 05
ОК 06

	32
	Правовое регулирование трудовых правоотношений
	Трудовое право. Трудовые правоотношения. Права и обязанности работников и работодателей. Дисциплинарная ответственность. Защита трудовых прав работников. 
Профессионально ориентированное содержание
Коллективный договор. Трудовые споры и порядок их разрешения. 
	2
	Комбинированный урок

Смешанный урок
	Презентация на тему: Правовое регулирование трудовых правоотношений

Тестовые задания (раздаточный проверочный материал)
	Обществознание.10кл. Боголюбов
Стр. 264-276
	Лекция- визуализация

Работа в малых группах – коллективная творческая деятельность
	ОК 02
ОК 05
ОК 06

	33
	Трудовой договор: порядок заключения, изменения, расторжения.
	Порядок приема на работу, заключения и расторжения трудового договора. Особенности трудовых правоотношений несовершеннолетних работников.
Профессионально ориентированное содержание
Особенность регулирования трудовых отношений в сфере специальности 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов
	2
	Комбинированный урок

Смешанный урок
	Презентация на тему: Трудовой договор: порядок заключения, изменения, расторжения.

Тестовые задания (раздаточный проверочный материал)
	Решение ситуационных задач
	Лекция- визуализация

Работа в малых группах – коллективная творческая деятельность
	ОК 02
ОК 05
ОК 06

	34
	Правовое регулирование образовательных правоотношений
	Федеральный закон «Об образовании в Российской Федерации». Порядок приема на обучение в образовательные организации среднего профессионального и высшего образования. Порядок оказания платных образовательных услуг.
	2
	Комбинированный урок

Смешанный урок
	Презентация на тему: Правовое регулирование образовательных правоотношений

Тестовые задания (раздаточный проверочный материал)
	Решение ситуационных задач
	Лекция- визуализация

Работа в малых группах – коллективная творческая деятельность
	ОК 02
ОК 05
ОК 06

	Тема 6.4. Правовое регулирование налоговых, административных, уголовных правоотношений. Экологическое законодательство

	35
	Правовое регулирование налоговых, правоотношений. 
	Содержание учебного материала
Законодательство Российской Федерации о налогах и сборах. Участники отношений, регулируемых законодательством о налогах и сборах. Права и обязанности налогоплательщиков. Ответственность за налоговые правонарушения.
	2
	Комбинированный урок

Смешанный урок
	Презентация на тему: Правовое регулирование налоговых, правоотношений.

Тестовые задания (раздаточный проверочный материал)
	Решение ситуационных задач
	Лекция- визуализация

Работа в малых группах – коллективная творческая деятельность
	ОК 02
ОК 06
ОК 09 

	36
	Правовое регулирование административных правоотношений. 
	Административное право и его субъекты. Административное правонарушение и административная ответственность
	2
	Комбинированный урок

Смешанный урок
	Презентация на тему: Правовое регулирование административных правоотношений.

Тестовые задания (раздаточный проверочный материал)
	Решение ситуационных задач
	Лекция- визуализация

Работа в малых группах – коллективная творческая деятельность
	ОК 02
ОК 06
ОК 09

	37
	Правовое регулирование уголовных правоотношений. 
	Уголовное право. Основные принципы уголовного права. Понятие преступления и виды преступлений. Уголовная ответственность, ее цели, виды наказаний в уголовном праве. Особенности уголовной ответственности несовершеннолетних
	2
	Комбинированный урок

Смешанный урок
	Презентация на тему: Правовое регулирование уголовных правоотношений.

Тестовые задания (раздаточный проверочный материал)
	Решение ситуационных задач
	Лекция- визуализация

Работа в малых группах – коллективная творческая деятельность
	ОК 02
ОК 06
ОК 09

	38
	Экологическое законодательство
	Экологическое законодательство. Экологические правонарушения. Способы защиты права на благоприятную окружающую среду
	2
	Комбинированный урок

Смешанный урок
	Презентация на тему: Экологическое законодательство

Тестовые задания (раздаточный проверочный материал)
	Обществознание.10кл. Боголюбов
Стр. 277-286
	Лекция- визуализация

Работа в малых группах – 
	ОК 02
ОК 06
ОК 09

	39
	Тема 6.5. 
Основы процессуального права
	Содержание учебного материала
Конституционное судопроизводство
Административный процесс. Судебное производство по делам об административных правонарушениях Уголовный процесс, его принципы и стадии. Субъекты уголовного процесса. Гражданские споры, порядок их рассмотрения. Основные принципы гражданского процесса. Участники гражданского процесса. Арбитражное судопроизводство
	2
	Комбинированный урок

Смешанный урок
	Презентация на тему: Основы процессуального права

Тестовые задания (раздаточный проверочный материал)
	Обществознание.10кл. Боголюбов
Стр. 287-311
	Лекция- визуализация

Работа в малых группах – коллективная творческая деятельность
	ОК 02
ОК 05
ОК 09 

	
	Всего:
	78
	
	
	
	
	



3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
3.1. Требования к минимальному материально-техническому обеспечению
[bookmark: _Hlk126836130]Для реализации программы учебной дисциплины предусмотрен кабинет «Обществознание», оснащенный в соответствии с п. 6.1.2.1 образовательной программы по специальности 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов 
3.2. Информационное обеспечение реализации программы
Для реализации программы библиотечный фонд образовательной организации должен иметь печатные и/или электронные образовательные и информационные ресурсы для использования в образовательном процессе. При формировании библиотечного фонда образовательной организации выбирается не менее одного издания из перечисленных ниже печатных изданий и (или) электронных изданий в качестве основного, при этом список может быть дополнен новыми изданиями.
3.2.1. Основные источники
1. Соболева О.Б., Барабанов В.В., Кошкина С.Г.   Серия Линия УМК Г. А. Бордовского. Обществознание (10-11). Класс 10 класс.  Издательство ВЕНТАНА-ГРАФ, 2019.
2. Обществознание : учебник для среднего профессионального образования / Б. И. Федоров [и др.] ; под редакцией Б. И. Федорова. — 2-е изд., перераб. и доп. — Москва : Издательство Юрайт, 2020. — 410 с. — (Профессиональное образование). — ISBN 978-5-534-13751-4. — Текст : электронный // ЭБС Юрайт [сайт]. — URL: https://urait.ru/bcode/466776
3. Ковригин, В. В. Обществознание : учебник / В.В. Ковригин. — Москва : ИНФРА-М, 2020. — 303 с. — (Среднее профессиональное образование). - ISBN 978-5-16-012362-2. - Текст : электронный. - URL: https://znanium.com/catalog/product/1088221
4. Мушинский, В. О. Обществознание : учебник / В.О. Мушинский. — Москва : ИНФРА-М, 2021. — 320 с. — (Среднее профессиональное образование). - ISBN 978-5-16-014830-4. - Текст : электронный. - URL: https://znanium.com/catalog/product/1150852
5. Сычев, А. А. Обществознание: учебное пособие / А.А. Сычев. - Москва : Альфа-М:  ИНФРА-М, 2010. - 384 с. ISBN 978-5-98281-217-9. - Текст : электронный. - URL: https://znanium.com/catalog/product/195519
3.2.2. Дополнительные источники 
Министерство науки и высшего образования Российской Федерации (https://minobrnauki.gov.ru)
Федеральный портал «Российское образование» (http://www.edu.ru/);
Информационная система «Единое окно доступа к образовательным ресурсам» (http://window.edu.ru/);
Единая коллекция цифровых образовательных ресурсов (http://school-collection.edu.ru/);
Федеральный центр информационно-образовательных ресурсов (http://fcior.edu.ru/);
3.3 КАДРОВОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ 
Реализация подготовки (специалистов среднего звена) 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов обеспечивается педагогическими кадрами, имеющими высшее образование, соответствующее профилю преподаваемой дисциплины. Преподаватели получают дополнительное профессиональное образование по программам повышения квалификации не реже 1 раза в 3 года.


4. Контроль и оценка результатов освоения учебной дисциплины
Контроль и оценка результатов освоения учебной дисциплины осуществляется преподавателем в процессе проведения комбинированных занятий и семинаров, тестирования, а также выполнения обучающимися индивидуальных заданий, исследований.
	Общая/профессиональная компетенции
	Раздел/Тема
	Тип оценочных мероприятия

	Раздел 1. Человек в обществе

	ОК 01
ОК 05
	Тема 1.1.
Общество и общественные отношения. Развитие общества
	Познавательные задания
Вопросы проблемного характера
Задания к схемам, таблицам, диаграммам, инфографике
Проектные задания
Тестирование
Самооценка и взаимооценка знаний /умений обучающихся

	ОК 02
ОК 04
ОК 05
	Тема 1.2.
Биосоциальная природа человека и его деятельность
	Устный опрос
Познавательные задания
Задания к документам, содержащим социальную информацию
Проектные задания
Тестирование
Самооценка и взаимооценка знаний /умений обучающихся

	ОК 02
ОК 04
ОК 05
	Тема 1.3.
Познавательная деятельность человека. Научное познание
	Устный опрос
Познавательные задания
Задания к документам, содержащим социальную информацию
Познавательные задания
Самооценка и взаимооценка знаний /умений обучающихся

	Раздел 2. Духовная культура

	ОК 03
ОК 05
ОК 06
	Тема 2.1.
Духовная культура личности и общества
	Познавательные задания
Вопросы проблемного характера
Задания к документам, содержащим социальную информацию
Тестирование
Самооценка и взаимооценка знаний /умений обучающихся

	ОК 02
ОК 03
	Тема 2.2.
Наука и образование в современном мире
	Устный опрос
Познавательные задания
Задания к документам, содержащим социальную информацию
Проектные задания
Тестирование
Самооценка и взаимооценка знаний /умений обучающихся

	ОК 05
ОК 06
	Тема 2.3.
Религия
	Устный опрос
Познавательные задания
Задания к документам, содержащим социальную информацию
Самооценка и взаимооценка знаний /умений обучающихся

	ОК 01
ОК 05
	Тема 2.4.
Искусство
	Устный опрос
Познавательные задания
Задания к документам, содержащим социальную информацию
Самооценка и взаимооценка знаний /умений обучающихся

	Раздел 3. Экономическая жизнь общества

	ОК 02
ОК 07
	Тема 3.1.
Экономика - основа жизнедеятельности общества
	Устный опрос
Познавательные задания
Задания к схемам, таблицам, диаграммам, инфографике
Самооценка и взаимооценка знаний /умений обучающихся

	ОК 01
ОК 03
ОК 09
	Тема 3.2.
Рыночные отношения в экономике. Финансовые институты
	Устный опрос
Познавательные задания
Задания к документам, содержащим социальную информацию
Самооценка и взаимооценка знаний /умений обучающихся

	ОК 01
ОК 02
ОК 03
	Тема 3.3.
Рынок труда и безработица. Рациональное поведение потребителя
	Устный опрос
Познавательные задания
Задания- задачи
Задания к схемам, таблицам, диаграммам, инфографике
Проектные задания
Самооценка и взаимооценка знаний /умений обучающихся

	ОК 01
ОК 03
	Тема 3.4.
Предприятие в экономике
	Устный опрос
Познавательные задания
Задания - задачи
Задания к документам, содержащим социальную информацию
Проектные задания
Самооценка и взаимооценка знаний /умений обучающихся

	ОК 01
ОК 09
	Тема 3.5.
Экономика и государство
	Устный опрос
Познавательные задания
Задания к схемам, таблицам, диаграммам, инфографике
Тестирование
Самооценка и взаимооценка знаний /умений обучающихся

	ОК 06
ОК 09
	Тема 3.6.
Основные тенденции развития экономики России и международная экономика
	Познавательные задания
Вопросы проблемного характера
Работа с документами, содержащими социальную информацию
Самооценка и взаимооценка знаний /умений обучающихся

	Раздел 4. Социальная сфера

	ОК 01
ОК 05
	Тема 4.1.
Социальная структура общества. Положение личности в обществе
	Устный опрос
Познавательные задания
Задания к документам, содержащим социальную информацию
Тестирование
Самооценка и взаимооценка знаний /умений обучающихся

	ОК 05
ОК 06
	Тема 4.2.
Семья в современном мире
	Устный опрос
Познавательные задания
Задания к документам, содержащим социальную информацию
Тестирование
Самооценка и взаимооценка знаний /умений обучающихся

	ОК 05
ОК 06
	Тема 4.3.
Этнические общности и нации
	Устный опрос
Познавательные задания
Задания к документам, содержащим социальную информацию
Тестирование
Самооценка и взаимооценка знаний /умений обучающихся

	ОК 04
ОК 05
	Тема 4.4.
Социальные нормы и социальный контроль. Социальный конфликт и способы его разрешения
	Устный опрос
Познавательные задания
Задания- задачи
Проектные задания
Самооценка и взаимооценка знаний /умений обучающихся

	Раздел 5. Политическая сфера

	ОК 05
ОК 06
	Тема 5.1.
Политика и власть. Политическая система
	Устный опрос
Познавательные задания
Задания к документам, содержащим социальную информацию
Тестирование
Самооценка и взаимооценка знаний /умений обучающихся

	ОК 03
ОК 04
	Тема 5.2.
Политическая культура общества и личности. Политический процесс и его участники
	Устный опрос
Познавательные задания
Задания- задачи
Задания к документам, содержащим социальную информацию
Самооценка и взаимооценка знаний /умений обучающихся

	Раздел 6. Правовое регулирование общественных отношений в Российской Федерации

	ОК 01
ОК 05
ОК 09
	Тема 6.1.
Право в системе социальных норм
	Устный опрос
Познавательные задания
Задания к документам, содержащим социальную информацию
Тестирование
Самооценка и взаимооценка знаний /умений обучающихся

	ОК 02
ОК 06
ОК 07
	Тема 6.2.
Основы конституционного права Российской Федерации
	Устный опрос
Познавательные задания
Задания- задачи
Тестирование
Самооценка и взаимооценка знаний /умений обучающихся

	ОК 02
ОК 05
ОК 06
	Тема 6.3.
Правовое регулирование гражданских, семейных, трудовых, образовательных правоотношений
	Устный опрос
Познавательные задания
Задания- задачи
Тестирование
Самооценка и взаимооценка знаний /умений обучающихся

	ОК 02
ОК 06
ОК 09
	Тема 6.4.
Правовое регулирование налоговых, административных, уголовных правоотношений. Экологическое законодательство
	Устный опрос
Познавательные задания
Задания- задачи
Тестирование
Самооценка и взаимооценка знаний /умений обучающихся

	ОК 02
ОК 05
ОК 09
	Тема 6.5.
Отрасли процессуального права
	Устный опрос
Познавательные задания
Задания- задачи
Тестирование
Самооценка и взаимооценка знаний /умений обучающихся

	ОК 01, ОК 02, ОК 03, ОК 04,
ОК 05, ОК 06, ОК 07, ОК 09
	
	Выполнение заданий промежуточной аттестации
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1. ПАСПОРТ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 
1.1. Место дисциплины в структуре основной образовательной программы: 
Общеобразовательная дисциплина «География» является обязательной частью общеобразовательного цикла образовательной программы в соответствии с ФГОС СПО по специальности 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов.
1.2. Цель и планируемые результаты освоения дисциплины:
1.2.1. Цель дисциплины
Содержание программы общеобразовательной дисциплины «География» направлено на достижение результатов её изучения в соответствии с требованиями ФГОС СОО с учетом профессиональной направленности ФГОС СПО. Приоритетными целями обучения географии на базовом уровне являются: 
- воспитание чувства патриотизма, взаимопонимания с другими народами, уважения культуры разных стран и регионов мира, ценностных ориентаций личности посредством ознакомления с важнейшими проблемами современности, с ролью России как составной части мирового сообщества; 
- воспитание экологической культуры на основе приобретения знаний о взаимосвязи природы, населения и хозяйства на глобальном, региональном и локальном уровнях и формирование ценностного отношения к проблемам взаимодействия человека и общества; 
- формирование системы географических знаний как компонента научной картины мира, завершение формирования основ географической культуры; 
- развитие познавательных интересов, навыков самопознания, интеллектуальных и творческих способностей в процессе овладения комплексом географических знаний и умений, направленных на использование их в реальной действительности; приобретение опыта разнообразной деятельности, направленной на достижение целей устойчивого развития.
Планируемые результаты освоения общеобразовательной дисциплины в соответствии с ФГОС СПО и на основе ФГОС СОО
	[bookmark: _Hlk188864102]Код и наименование формируемых компетенций
	Планируемые результаты

	
	Общие[footnoteRef:8] [8:  Указываются личностные и метапредметные результаты из ФГОС СОО, в формировании которых участвует общеобразовательная дисциплина.] 

	Дисциплинарные[footnoteRef:9] [9:  Дисциплинарные (предметные) результаты указываются в соответствии с их полным перечнем во ФГОС СОО. Предметные результаты базового уровня (ПРб) нумеруются в соответствии ФГОС СОО (Приказ Минобрнауки России от 17.05.2012 № 413 (редакция от 27.12.2023 г.).] 


	ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к различным контекстам 
	В части трудового воспитания:
- готовность к труду, осознание ценности мастерства, трудолюбие; 
- готовность к активной деятельности технологической и социальной направленности, способность инициировать, планировать и самостоятельно выполнять такую деятельность; 
- интерес к различным сферам профессиональной деятельности,
Овладение универсальными учебными познавательными действиями:
 а) базовые логические действия:
- самостоятельно формулировать и актуализировать проблему, рассматривать ее всесторонне; 
- устанавливать существенный признак или основания для сравнения, классификации и обобщения; 
- определять цели деятельности, задавать параметры и критерии их достижения;
- выявлять закономерности и противоречия в рассматриваемых явлениях; 
- вносить коррективы в деятельность, оценивать соответствие результатов целям, оценивать риски последствий деятельности; 
- развивать креативное мышление при решении жизненных проблем 
б) базовые исследовательские действия:
- владеть навыками учебно-исследовательской и проектной деятельности, навыками разрешения проблем; 
- выявлять причинно-следственные связи и актуализировать задачу, выдвигать гипотезу ее решения, находить аргументы для доказательства своих утверждений, задавать параметры и критерии решения; 
- анализировать полученные в ходе решения задачи результаты, критически оценивать их достоверность, прогнозировать изменение в новых условиях; 
- уметь переносить знания в познавательную и практическую области жизнедеятельности;
- уметь интегрировать знания из разных предметных областей; 
- выдвигать новые идеи, предлагать оригинальные подходы и решения; 
- способность их использования в познавательной и социальной практике 
	ПРб 1. Понимать роль и место современной географической науки в системе научных дисциплин, ее участии в решении важнейших проблем человечества: приводить примеры проявления глобальных проблем, в решении которых принимает участие современная географическая наука, на региональном уровне, в разных странах, в том числе в России; определять роль географических наук в достижении целей устойчивого развития;
ПРб 2. Освоить и применить знания о размещении основных географических объектов и территориальной организации природы и общества (понятия и концепции устойчивого развития, зеленой энергетики, глобализации и проблема народонаселения); выбирать и использовать источники географической информации для определения положения и взаиморасположения объектов в пространстве; описывать положение и взаиморасположение географических объектов в пространстве;
ПРб 3. Сформировать системы комплексных социально ориентированных географических знаний о закономерностях развития природы, размещения населения и хозяйства: различать географические процессы и явления и распознавать их проявления в повседневной жизни; использовать знания об основных географических закономерностях для определения и сравнения свойств изученных географических объектов, явлений и процессов; проводить классификацию географических объектов, процессов и явлений; устанавливать взаимосвязи между социально-экономическими и геоэкологическими процессами и явлениями; между природными условиями и размещением населения, между природными условиями и природно-ресурсным капиталом и отраслевой структурой хозяйства стран; формулировать и/или обосновывать выводы на основе использования географических знаний;
ПРб 4. Владеть географической терминологией и системой базовых географических понятий, умение применять социально-экономические понятия для решения учебных и (или) практико-ориентированных задач;
ПРб 10. Сформировать знания об основных проблемах взаимодействия природы и общества, о природных и социально-экономических аспектах экологических проблем: описывать географические аспекты проблем взаимодействия природы и общества; приводить примеры взаимосвязи глобальных проблем; приводить примеры возможных путей решения глобальных проблем

	ОК 02. Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности
	В области ценности научного познания:
- сформированность мировоззрения, соответствующего современному уровню развития науки и общественной практики, основанного на диалоге культур, способствующего осознанию своего места в поликультурном мире; 
- совершенствование языковой и читательской культуры как средства взаимодействия между людьми и познания мира; 
- осознание ценности научной деятельности, готовность осуществлять проектную и исследовательскую деятельность индивидуально и в группе;
Овладение универсальными учебными познавательными действиями:
в) работа с информацией:
- владеть навыками получения информации из источников разных типов, самостоятельно осуществлять поиск, анализ, систематизацию и интерпретацию информации различных видов и форм представления;
- создавать тексты в различных форматах с учетом назначения информации и целевой аудитории, выбирая оптимальную форму представления и визуализации;
- оценивать достоверность, легитимность информации, ее соответствие правовым и морально-этическим нормам; 
- использовать средства информационных и коммуникационных технологий в решении когнитивных, коммуникативных и организационных задач с соблюдением требований эргономики, техники безопасности, гигиены, ресурсосбережения, правовых и этических норм, норм информационной безопасности; 
- владеть навыками распознавания и защиты информации, информационной безопасности личности
	ПРб 2. Освоить и применить знания о размещении основных географических объектов и территориальной организации природы и общества (понятия и концепции устойчивого развития, зеленой энергетики, глобализации и проблема народонаселения); выбирать и использовать источники географической информации для определения положения и взаиморасположения объектов в пространстве; описывать положение и взаиморасположение географических объектов в пространстве;
ПРб 5. Сформировать умения проводить наблюдения за отдельными географическими объектами, процессами и явлениями, их изменениями в результате воздействия природных и антропогенных факторов: определять цели и задачи проведения наблюдений; выбирать форму фиксации результатов наблюдения; формулировать обобщения и выводы по результатам наблюдения;
ПРб 6. Сформировать умения находить и использовать различные источники географической информации для получения новых знаний о природных и социально-экономических процессах и явлениях, выявления закономерностей и тенденций их развития, прогнозирования: выбирать и использовать источники географической информации (картографические, статистические, текстовые, видео- и фотоизображения, геоинформационные системы), адекватные решаемым задачам; сопоставлять и анализировать географические карты различной тематики и другие источники географической информации для выявления закономерностей социально-экономических, природных и экологических процессов и явлений; определять и сравнивать по географическим картам разного содержания и другим источникам географической информации качественные и количественные показатели, характеризующие географические объекты, процессы и явления; определять и находить в комплексе источников недостоверную и противоречивую географическую информацию для решения учебных и (или) практико-ориентированных задач; самостоятельно находить, отбирать и применять различные методы познания для решения практико-ориентированных задач



	ОК 03. Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное развитие, предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере, использовать знания по правовой и финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях
	 В области духовно-нравственного воспитания:
- сформированность нравственного сознания, этического поведения;
- способность оценивать ситуацию и принимать осознанные решения, ориентируясь на морально-нравственные нормы и ценности;
- осознание личного вклада в построение устойчивого будущего;
- ответственное отношение к своим родителям и (или) другим членам семьи, созданию семьи на основе осознанного принятия ценностей семейной жизни в соответствии с традициями народов России;
Овладение универсальными регулятивными действиями:
а) самоорганизация:
- самостоятельно осуществлять познавательную деятельность, выявлять проблемы, ставить и формулировать собственные задачи в образовательной деятельности и жизненных ситуациях;
- самостоятельно составлять план решения проблемы с учетом имеющихся ресурсов, собственных возможностей и предпочтений;
- давать оценку новым ситуациям;
способствовать формированию и проявлению широкой эрудиции в разных областях знаний, постоянно повышать свой образовательный и культурный уровень;
б) самоконтроль:
использовать приемы рефлексии для оценки ситуации, выбора верного решения;
- уметь оценивать риски и своевременно принимать решения по их снижению;
в) эмоциональный интеллект, предполагающий сформированность:
внутренней мотивации, включающей стремление к достижению цели и успеху, оптимизм, инициативность, умение действовать, исходя из своих возможностей;
- эмпатии, включающей способность понимать эмоциональное состояние других, учитывать его при осуществлении коммуникации, способность к сочувствию и сопереживанию;
- социальных навыков, включающих способность выстраивать отношения с другими людьми, заботиться, проявлять интерес и разрешать конфликты
	ПРб 7. Владеть умениями географического анализа и интерпретации информации из различных источников: находить, отбирать, систематизировать информацию, необходимую для изучения географических объектов и явлений, отдельных территорий мира и России, их обеспеченности природными и человеческими ресурсами, хозяйственного потенциала, экологических проблем; представлять в различных формах (графики, таблицы, схемы, диаграммы, карты) географическую информацию; формулировать выводы и заключения на основе анализа и интерпретации информации из различных источников географической информации; критически оценивать и интерпретировать информацию, получаемую из различных источников; использовать различные источники географической информации для решения учебных и (или) практико-ориентированных задач


	ОК 04. Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде
	- готовность к саморазвитию, самостоятельности и самоопределению;
-овладение навыками учебно-исследовательской, проектной и социальной деятельности;
Овладение универсальными коммуникативными действиями:
б) совместная деятельность:
- понимать и использовать преимущества командной и индивидуальной работы;
- принимать цели совместной деятельности, организовывать и координировать действия по ее достижению: составлять план действий, распределять роли с учетом мнений участников обсуждать результаты совместной работы;
- координировать и выполнять работу в условиях реального, виртуального и комбинированного взаимодействия;
- осуществлять позитивное стратегическое поведение в различных ситуациях, проявлять творчество и воображение, быть инициативным
Овладение универсальными регулятивными действиями:
г) принятие себя и других людей:
- принимать мотивы и аргументы других людей при анализе результатов деятельности;
- признавать свое право и право других людей на ошибки;
- развивать способность понимать мир с позиции другого человека
	ПРб 4. Владеть географической терминологией и системой базовых географических понятий, умение применять социально-экономические понятия для решения учебных и (или) практико-ориентированных задач


	ОК 05. Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного контекста
	В области эстетического воспитания:
- эстетическое отношение к миру, включая эстетику быта, научного и технического творчества, спорта, труда и общественных отношений;
- способность воспринимать различные виды искусства, традиции и творчество своего и других народов, ощущать эмоциональное воздействие искусства;
- убежденность в значимости для личности и общества отечественного и мирового искусства, этнических культурных традиций и народного творчества;
- готовность к самовыражению в разных видах искусства, стремление проявлять качества творческой личности;
Овладение универсальными коммуникативными действиями:
а) общение:
- осуществлять коммуникации во всех сферах жизни;
- распознавать невербальные средства общения, понимать значение социальных знаков, распознавать предпосылки конфликтных ситуаций и смягчать конфликты;
- развернуто и логично излагать свою точку зрения с использованием языковых средств
	ПРб 2. Освоить и применить знания о размещении основных географических объектов и территориальной организации природы и общества (понятия и концепции устойчивого развития, зеленой энергетики, глобализации и проблема народонаселения); выбирать и использовать источники географической информации для определения положения и взаиморасположения объектов в пространстве; описывать положение и взаиморасположение географических объектов в пространстве;
ПРб 3. Сформировать систему комплексных социально ориентированных географических знаний о закономерностях развития природы, размещения населения и хозяйства: различать географические процессы и явления и распознавать их проявления в повседневной жизни; использовать знания об основных географических закономерностях для определения и сравнения свойств изученных географических объектов, явлений и процессов; проводить классификацию географических объектов, процессов и явлений; устанавливать взаимосвязи между социально-экономическими и геоэкологическими процессами и явлениями; между природными условиями и размещением населения, между природными условиями и природно-ресурсным капиталом и отраслевой структурой хозяйства стран; формулировать и/или обосновывать выводы на основе использования географических знаний


	ОК 06. Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное поведение на основе традиционных российских духовно-нравственных ценностей, в том числе с учетом гармонизации межнациональных и межрелигиозных отношений, применять стандарты антикоррупционного поведения
	- осознание обучающимися российской гражданской идентичности;
- целенаправленное развитие внутренней позиции личности на основе духовно-нравственных ценностей народов Российской Федерации, исторических и национально-культурных традиций, формирование системы значимых ценностно-смысловых установок, антикоррупционного мировоззрения, правосознания, экологической культуры, способности ставить цели и строить жизненные планы;
В части гражданского воспитания:
- осознание своих конституционных прав и обязанностей, уважение закона и правопорядка;
- принятие традиционных национальных, общечеловеческих гуманистических и демократических ценностей;
- готовность противостоять идеологии экстремизма, национализма, ксенофобии, дискриминации по социальным, религиозным, расовым, национальным признакам;
- готовность вести совместную деятельность в интересах гражданского общества, участвовать в самоуправлении в общеобразовательной организации и детско-юношеских организациях;
- умение взаимодействовать с социальными институтами в соответствии с их функциями и назначением;
- готовность к гуманитарной и волонтерской деятельности; 
патриотического воспитания:
- сформированность российской гражданской идентичности, патриотизма, уважения к своему народу, чувства ответственности перед Родиной, гордости за свой край, свою Родину, свой язык и культуру, прошлое и настоящее многонационального народа России;
- ценностное отношение к государственным символам, историческому и природному наследию, памятникам, традициям народов России, достижениям России в науке, искусстве, спорте, технологиях и труде;
- идейная убежденность, готовность к служению и защите Отечества, ответственность за его судьбу;
освоенные обучающимися межпредметные понятия и универсальные учебные действия (регулятивные, познавательные, коммуникативные);
- способность их использования в познавательной и социальной практике, готовность к самостоятельному планированию и осуществлению учебной деятельности, организации учебного сотрудничества с педагогическими работниками и сверстниками, к участию в построении индивидуальной образовательной траектории;
- овладение навыками учебно-исследовательской, проектной и социальной деятельности
	ПРб 1. Понимать роль и место современной географической науки в системе научных дисциплин, ее участии в решении важнейших проблем человечества: приводить примеры проявления глобальных проблем, в решении которых принимает участие современная географическая наука, на региональном уровне, в разных странах, в том числе в России; определять роль географических наук в достижении целей устойчивого развития;
ПРб 7. Владеть умениями географического анализа и интерпретации информации из различных источников: находить, отбирать, систематизировать информацию, необходимую для изучения географических объектов и явлений, отдельных территорий мира и России, их обеспеченности природными и человеческими ресурсами, хозяйственного потенциала, экологических проблем; представлять в различных формах (графики, таблицы, схемы, диаграммы, карты) географическую информацию; формулировать выводы и заключения на основе анализа и интерпретации информации из различных источников географической информации; критически оценивать и интерпретировать информацию, получаемую из различных источников; использовать различные источники географической информации для решения учебных и (или) практико-ориентированных задач;
ПРб 8. Сформировать умения применять географические знания для объяснения разнообразных явлений и процессов: объяснять изученные социально-экономические и геоэкологические процессы и явления; объяснять географические особенности стран с разным уровнем социально-экономического развития, включая особенности проявления в них глобальных проблем человечества; использовать географические знания о мировом хозяйстве и населении мира, об особенностях взаимодействия природы и общества для решения учебных и (или) практико-ориентированных задач


	ОК 07. Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, применять знания об изменении климата, принципы бережливого производства, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях
	В области экологического воспитания:
- сформированность экологической культуры, понимание влияния социально-экономических процессов на состояние природной и социальной среды, осознание глобального характера экологических проблем;
- планирование и осуществление действий в окружающей среде на основе знания целей устойчивого развития человечества; 
активное неприятие действий, приносящих вред окружающей среде; 
- умение прогнозировать неблагоприятные экологические последствия предпринимаемых действий, предотвращать их; 
- расширение опыта деятельности экологической направленности; 
- овладение навыками учебно-исследовательской, проектной и социальной деятельности;
	ПРб 3. Сформировать систему комплексных социально ориентированных географических знаний о закономерностях развития природы, размещения населения и хозяйства: различать географические процессы и явления и распознавать их проявления в повседневной жизни; использовать знания об основных географических закономерностях для определения и сравнения свойств изученных географических объектов, явлений и процессов; проводить классификацию географических объектов, процессов и явлений; устанавливать взаимосвязи между социально-экономическими и геоэкологическими процессами и явлениями; между природными условиями и размещением населения, между природными условиями и природно-ресурсным капиталом и отраслевой структурой хозяйства стран; формулировать и/или обосновывать выводы на основе использования географических знаний;
ПРб 7. Владеть умениями географического анализа и интерпретации информации из различных источников: находить, отбирать, систематизировать информацию, необходимую для изучения географических объектов и явлений, отдельных территорий мира и России, их обеспеченности природными и человеческими ресурсами, хозяйственного потенциала, экологических проблем; представлять в различных формах (графики, таблицы, схемы, диаграммы, карты) географическую информацию; формулировать выводы и заключения на основе анализа и интерпретации информации из различных источников географической информации; критически оценивать и интерпретировать информацию, получаемую из различных источников; использовать различные источники географической информации для решения учебных и (или) практико-ориентированных задач;
ПРб 8. Сформировать умения применять географические знания для объяснения разнообразных явлений и процессов: объяснять изученные социально-экономические и геоэкологические процессы и явления; объяснять географические особенности стран с разным уровнем социально-экономического развития, включая особенности проявления в них глобальных проблем человечества; использовать географические знания о мировом хозяйстве и населении мира, об особенностях взаимодействия природы и общества для решения учебных и (или) практико-ориентированных задач;
Прб 9. Сформировать умения применять географические знания для оценки разнообразных явлений и процессов: оценивать географические факторы, определяющие сущность и динамику важнейших социально-экономических и геоэкологических процессов; оценивать изученные социально-экономические и геоэкологические процессы и явления

	ОК 09. Пользоваться профессиональной документацией на государственном и иностранном языках
	- наличие мотивации к обучению и личностному развитию; 
В области ценности научного познания:
- сформированность мировоззрения, соответствующего современному уровню развития науки и общественной практики, основанного на диалоге культур, способствующего осознанию своего места в поликультурном мире; 
- совершенствование языковой и читательской культуры как средства взаимодействия между людьми и познания мира; 
- осознание ценности научной деятельности, готовность осуществлять проектную и исследовательскую деятельность индивидуально и в группе;
Овладение универсальными учебными познавательными действиями:
б) базовые исследовательские действия:
- владеть навыками учебно-исследовательской и проектной деятельности, навыками разрешения проблем;
- способность и готовность к самостоятельному поиску методов решения практических задач, применению различных методов познания; 
- овладение видами деятельности по получению нового знания, его интерпретации, преобразованию и применению в различных учебных ситуациях, в том числе при создании учебных и социальных проектов; 
- формирование научного типа мышления, владение научной терминологией, ключевыми понятиями и методами; 
-осуществлять целенаправленный поиск переноса средств и способов действия в профессиональную среду
	ПРб 2. Освоить и применить знания о размещении основных географических объектов и территориальной организации природы и общества (понятия и концепции устойчивого развития, зеленой энергетики, глобализации и проблема народонаселения); выбирать и использовать источники географической информации для определения положения и взаиморасположения объектов в пространстве; описывать положение и взаиморасположение географических объектов в пространстве;
ПРб 4. Владеть географической терминологией и системой базовых географических понятий, умение применять социально-экономические понятия для решения учебных и (или) практико-ориентированных задач;
ПРб 7. Владеть умениями географического анализа и интерпретации информации из различных источников: находить, отбирать, систематизировать информацию, необходимую для изучения географических объектов и явлений, отдельных территорий мира и России, их обеспеченности природными и человеческими ресурсами, хозяйственного потенциала, экологических проблем; представлять в различных формах (графики, таблицы, схемы, диаграммы, карты) географическую информацию; формулировать выводы и заключения на основе анализа и интерпретации информации из различных источников географической информации; критически оценивать и интерпретировать информацию, получаемую из различных источников; использовать различные источники географической информации для решения учебных и (или) практико-ориентированных задач;
ПРб 8. Сформировать умения применять географические знания для объяснения разнообразных явлений и процессов: объяснять изученные социально-экономические и геоэкологические процессы и явления; объяснять географические особенности стран с разным уровнем социально-экономического развития, включая особенности проявления в них глобальных проблем человечества; использовать географические знания о мировом хозяйстве и населении мира, об особенностях взаимодействия природы и общества для решения учебных и (или) практико-ориентированных задач





2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

2.1. Объем учебной дисциплины и виды учебной работы

	Вид учебной работы
	Объем в часах

	Объем образовательной программы учебной дисциплины
	66

	в т. ч.:

	теоретические занятия 
	62

	практические занятия 
	4

	Профессионально ориентированное содержание включено в темы занятий
	

	консультации 
	

	Промежуточная аттестация (Дифференцированный зачет)
	









2.2. Тематический план и содержание учебной дисциплины 
	№ занятия
	Наименование разделов и тем занятий
	Содержание учебного материала
	Объем часов
	Тип, вид занятия
	Материально-техническое обеспечение занятия, интернет ресурсы
	Домашнее задание
	Активные методы обучения
	Коды формируемых компетенций

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	Раздел 1. География как наука

	1
	Тема 1.1. Традиционные и новые методы в географии.
Географические прогнозы.
Географическая культура
	Содержание учебного материала
Теоретическое обучение
1. Традиционные и новые методы исследований в географических науках, их использование в разных сферах человеческой деятельности. Современные направления географических исследований. Источники географической информации, геоинформационные системы. Географические прогнозы как результат географических исследований. 
2. Элементы географической культуры: географическая картина мира, географическое мышление, язык географии. Их значимость для представителей разных профессий
	2
	Комбинированный урок, 
смешанный урок
	Мультимедийное оборудование, презентация, (раздаточный материал)
	Материал конспекта
[1]  §1, 

	Эвристическая беседа
	   ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7                                                                 

	Раздел 2. Природопользование и геоэкология

	2
	Тема 2.1. Географическая среда. Естественный и антропогенный ландшафты
	Содержание учебного материала
Теоретическое обучение
1. Географическая среда как геосистема; факторы, её формирующие и изменяющие. Адаптация человека к различным природным условиям территорий, её изменение во времени. Географическая и окружающая среда.
2. Естественный и антропогенный ландшафты. Проблема сохранения ландшафтного и культурного разнообразия на Земле
	2
	Комбинированный урок, 
смешанный урок
	Мультимедийное оборудование, презентация
	Материал конспекта
[1] 
§2, 

	Лекция-визуализация
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7

	3
	Тема 2.2. 
Проблемы взаимодействия человека и природы
	Содержание учебного материала
Теоретическое обучение
Опасные природные явления, климатические изменения, повышение уровня Мирового океана, загрязнение окружающей среды. «Климатические беженцы». Стратегия устойчивого развития. Цели устойчивого развития и роль географических наук в их достижении. Особо охраняемые природные территории как один из объектов целей устойчивого развития. Объекты Всемирного природного и культурного наследия
	2
	Комбинированный урок, 
смешанный урок
	Мультимедийное оборудование, презентация
	Материал конспекта
[1] §3, 

	Лекция-визуализация
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, 

	4
	Тема 2.3. Природные ресурсы и их виды

	Содержание учебного материала
Теоретическое обучение
Особенности размещения природных ресурсов мира. Природно-ресурсный капитал регионов, крупных стран, в том числе России. Ресурсообеспеченность. Истощение природных ресурсов. Обеспеченность стран стратегическими ресурсами: нефтью, газом, ураном, рудными и другими полезными ископаемыми. 
	2
	Комбинированный урок, 
смешанный урок
	Мультимедийное оборудование, презентация
	Материал конспекта
[1] §4 стр36-47, 

	Лекция-визуализация
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7

	5
	Земельные ресурсы. Роль природных ресурсов
	Содержание учебного материала
Земельные ресурсы. Обеспеченность человечества пресной водой. Гидроэнергоресурсы Земли, перспективы их использования. География лесных ресурсов, лесной фонд мира. Обезлесение, его причины и распространение. Роль природных ресурсов Мирового океана (энергетических, биологических, минеральных) в жизни человечества и перспективы их использования. Агроклиматические ресурсы. Рекреационные ресурсы

	2
	Комбинированный урок, 
смешанный урок
	Мультимедийное оборудование, презентация
	Материал конспекта
[1] §4 стр36-47, 

	Лекция-визуализация
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7

	6
	Практическая работа 1 «Определение ресурсообеспеченности стран отдельными видами природных ресурсов»
	Содержание учебного материала
Определение ресурсообеспеченности стран отдельными видами природных ресурсов (нефть, уголь, железные руды).
	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков, 
урок практических работ
	Варианты практических работ (раздаточный материал)
	Защита работы
	Решение проблемных задач
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ПК4.1, 

	Раздел 3. Современная политическая карта

	7
	Тема 3.1. Политическая география и геополитика.
Классификация и типология стран мира
	Содержание учебного материала
1. Теоретические основы геополитики как науки. Политическая география и геополитика. Политическая карта мира и изменения, на ней происходящие. 
	2
	Урок изучения нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[1] §5 стр.51-59, 
Выучить страны
	Лекция-визуализация
	ОК2, , ОК4, ОК9, 

	8
	Новая многополярная модель политического мироустройства.

	Содержание учебного материала Новая многополярная модель политического мироустройства.
, очаги геополитических конфликтов. Политико-географическое положение. Специфика России как евразийского и приарктического государства.
	2
	Комбинированный урок, 
смешанный урок
	Мультимедийное оборудование, презентация
	Материал конспекта
[1] §5 стр36-47, 

	Лекция-визуализация
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7

	9
	2. Основные типы стран: критерии их выделения. 
	Содержание учебного материала Основные типы стран: критерии их выделения. Формы правления государств мира, унитарное и федеративное государственное устройство
	2
	Комбинированный урок, 
смешанный урок
	Мультимедийное оборудование, презентация
	Материал конспекта
[1] §5 стр 48-56, 

	Лекция-визуализация
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7

	Раздел 4. Население мира

	10
	Тема 4.1. Численность и воспроизводство населения.
Состав и структура населения
	Содержание учебного материала
Теоретическое обучение
1. Численность населения мира и динамика её изменения. Теория демографического перехода. Воспроизводство населения, его типы и особенности в странах с различным уровнем социально-экономического развития (демографический взрыв, демографический кризис, старение населения). Демографическая политика и её направления в странах различных типов воспроизводства населения.
	2
	Урок изучения нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[1] §6,9 стр.61-68, 79-85
	Лекция-визуализация
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7

	11
	Возрастной и половой состав населения мира. 
	Возрастной и половой состав населения мира. Структура занятости населения в странах с различным уровнем социально-экономического развития. Этнический состав населения. Крупные народы, языковые семьи и группы, особенности их размещения. Современные цивилизации, географические рубежи цивилизации Запада и цивилизации Востока
	2
	Комбинированный урок, 
смешанный урок
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[1] §6,9 стр.61-68, 79-85
	Лекция-визуализация
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7

	12
	Мировые и национальные религии, главные районы распространения. 
	Религиозный состав населения. Мировые и национальные религии, главные районы распространения. Население мира и глобализация. География культуры в системе географических наук.
	2
	Комбинированный урок, 
смешанный урок
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[1] §6,9 стр.61-68, 79-85
	Лекция-визуализация
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7

	13
	Тема 4.2. 
Размещение населения.
Качество жизни населения
	Содержание учебного материала
Теоретическое обучение
1. Географические особенности размещения населения и факторы, его определяющие. Плотность населения, ареалы высокой и низкой плотности населения. Миграции населения: причины, основные типы и направления. Расселение населения: типы и формы. Понятие об урбанизации, её особенности в странах различных социально- экономических типов. Городские агломерации и мегалополисы мира.
	2
	Урок изучения нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[1] §7,8,10 стр.68- 79, 85-91 
	Лекция-визуализация
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7

	14
	Качество жизни населения как совокупность экономических, социальных, культурных, экологических условий жизни людей. 
	Содержание учебного материала
Качество жизни населения как совокупность экономических, социальных, культурных, экологических условий жизни людей. Показатели, характеризующие качество жизни населения. Индекс человеческого развития как интегральный показатель сравнения качества жизни населения различных стран и регионов мира
	2
	Комбинированный урок, 
смешанный урок
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[1] §7,8,10 стр.68- 79, 85-91 
	Лекция-визуализация
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7

	Раздел 5. Мировое хозяйство

	15
	Тема 5.1. 
Состав и структура мирового хозяйства. Международное географическое разделение труда.
	Содержание учебного материала
Теоретическое обучение
Мировое хозяйство: определение и состав. Основные этапы развития мирового хозяйства.
Факторы размещения производства и их влияние на современное развитие мирового хозяйства. Отраслевая, территориальная и функциональная структура мирового хозяйства. 
	2
	Урок изучения нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[1] §11. 12
стр.91-104
	Лекция-визуализация
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7

	16
	Международное географическое разделение труда. 
	Содержание учебного материала
Международное географическое разделение труда. Отрасли международной специализации. Условия формирования международной специализации стран и роль географических факторов в её формировании. Аграрные, индустриальные и постиндустриальные страны. Роль и место России в международном географическом разделении труда
	2
	Комбинированный урок, 
смешанный урок
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[1] §11. 12
стр.91-104
	Лекция-визуализация
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7

	17
	Тема 5.2. Международная экономическая интеграция
	Содержание учебного материала
Международная экономическая интеграция. Крупнейшие международные отраслевые и региональные интеграционные группировки. Глобализация мировой экономики и её влияние на хозяйство стран разных социально- экономических типов. Транснациональные корпорации (ТНК) и их роль в мировой экономике
	2
	Комбинированный урок, 
смешанный урок
	 Мультимедийное оборудование, презентация
	[1] §2,22
стр.161-171
	Решение проблемных задач 
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ПК4.1, ПК4.4, ПК4.5

	18
	Тема 5.3. 
География главных отраслей мирового хозяйства. Промышленность мира
	Содержание учебного материала
Теоретическое обучение
Географические особенности размещения основных видов сырьевых и топливных ресурсов. Страны-лидеры по запасам и добыче нефти, природного газа и угля. Топливно-энергетический комплекс мира: основные этапы развития, «энергопереход». География отраслей топливной промышленности. Крупнейшие страны-производители, экспортёры и импортёры нефти, природного газа и угля. Организация стран-экспортёров нефти. Современные тенденции развития отрасли, изменяющие её географию, «сланцевая революция», «водородная» энергетика, «зелёная энергетика»
	4
	Урок изучения нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[1] §15, 16
стр.118-138

	Лекция-визуализация
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7

	19
	Промышленность мира
	Содержание учебного материала
Мировая электроэнергетика. Структура мирового производства электроэнергии и её географические особенности. Быстрый рост производства электроэнергии с использованием возобновляемых источников энергии. Страны-лидеры по развитию «возобновляемой» энергетики. Воздействие на окружающую среду топливной промышленности и различных типов электростанций, включая возобновляемые источники энергии. 
	2
	Урок изучения нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[1] §15,16
стр.118-138
	Обучение по алгоритму
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7

	20
	Роль России как крупнейшего поставщика топливно-энергетических и сырьевых ресурсов в мировой экономике
	Содержание учебного материала
Роль России как крупнейшего поставщика топливно-энергетических и сырьевых ресурсов в мировой экономике

	2
	Урок изучения нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[1] §14 стр.110-118
	Лекция - визуализация
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7

	21
	Сельское хозяйство. Современные тенденции развития отрасли
	Содержание учебного материала
Сельское хозяйство. Географические различия в обеспеченности земельными ресурсами. Земельный фонд мира, его структура. Современные тенденции развития отрасли. Органическое сельское хозяйство. Растениеводство. География производства основных продовольственных культур. Ведущие экспортёры и импортёры. Роль России как одного из главных экспортёров зерновых культур. Животноводство. Ведущие экспортёры и импортёры продукции животноводства. Рыболовство и аквакультура: географические особенности. Влияние сельского хозяйства и отдельных его отраслей на окружающую среду
	2
	Урок изучения нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[1] §14 стр.110-118
	Обучение по алгоритму
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7

	Раздел 6. Регионы и страны мира

	22
	Тема 6.1.
Регионы мира. Зарубежная Европа
	Содержание учебного материала
Теоретическое обучение
Многообразие подходов к выделению регионов мира. Регионы мира: Зарубежная Европа, Зарубежная Азия, Северная Америка, Латинская Америка, Африка, Австралия и Океания. Зарубежная Европа: состав (субрегионы Западная Европа, Северная Европа, Южная Европа, Восточная Европа), общая характеристика. Общие черты и особенности природно-ресурсного капитала, населения и хозяйства стран субрегионов. Геополитические проблемы региона
	2
	Урок изучения нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[1] §25 стр.183-191
Выучить номенклатуру
	Эвристическая беседа, лекция-визуализация
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7

	23
	Общие черты и особенности природно-ресурсного капитала, населения и хозяйства стран субрегионов
	Содержание учебного материала
Сравнение по уровню социально-экономического развития стран различных субрегионов Зарубежной Европы с использованием источников географической информации (по выбору)
Профессионально-ориентированное содержание. 
Особенности и пищевые пристрастия народов Европе
	2
	Комбинированный урок, 
смешанный урок
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[1] §26-30 выучить субрегионы 
	Решение проблемных задач
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7

	24
	Тема 6.2. Зарубежная Азия
	Содержание учебного материала
Теоретическое обучение
Зарубежная Азия: состав (субрегионы: Юго-Западная Азия, Центральная Азия, Восточная Азия, Южная Азия, Юго-Восточная Азия), общая экономико-географическая характеристика.
Современные экономические отношения России со странами Зарубежной Азии (Китай, Индия, Турция, страны Центральной Азии)
	2
	Урок изучения нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[1] §31-34 стр218-233
	Эвристическая беседа, лекция-визуализация
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7

	25
	Общие черты и особенности
экономико-географического положения, природно-ресурсного капитала, населения, хозяйства стран Зарубежной Азии
	Содержание учебного материала
Сравнение международной промышленной и сельскохозяйственной специализации Китая и Индии на основании анализа данных об экспорте основных видов продукции
Профессионально-ориентированное содержание. 
Особенности и пищевые пристрастия народов Китая и Индии
	2
	Комбинированный урок, 
смешанный урок
	Мультимедийное оборудование, презентация, 
	[1] §35-41 выучить региональное деление стран
	Интерактивная лекция
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, 

	26
	Тема 6.3.
Америка
	Содержание учебного материала
Теоретическое обучение
Америка: состав (субрегионы: Северная Америка, Латинская Америка), общие черты и особенности природно- ресурсного капитала, населения и хозяйства субрегионов. 
Профессионально-ориентированное содержание. 
Особенности и пищевые пристрастия народов США, Канады, Мексики, Бразилии
	2
	Урок изучения нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[1] §42-44,46-48 стр.271-287, 293-308
выучить региональное деление Латинской Америки
	Лекция-визуализация
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7

	27
	Особенности экономико-географического положения природно-ресурсного капитала, населения, хозяйства США и Канады, стран Латинской Америки,)
	Содержание учебного материала
Особенности экономико-географического положения природно-ресурсного капитала, населения, хозяйства США и Канады, стран Латинской Америки, современные проблемы (на примере США, Канады, Мексики, Бразилии)

	2
	Комбинированный урок, 
смешанный урок
	Мультимедийное оборудование, презентация, 
	[1] §35-41 выучить региональное деление стран
	Интерактивная лекция
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, 

	28
	Тема 6.4. 
Африка.
Австралия и Океания
	Содержание учебного материала
Теоретическое обучение
Африка: состав (субрегионы: Северная Африка, Западная Африка, Центральная Африка, Восточная Африка, Южная Африка), общая экономико-географическая характеристика. Особенности природно- ресурсного капитала, населения и хозяйства стран субрегионов. Последствия колониализма в экономике Африки. 

	2
	Урок изучения нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[1] §49-52 стр.308-322
выучить региональное деление Африки
	Лекция-визуализация
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7

	29
	Экономические и социальные проблемы Африки, 
	Содержание учебного материала
Экономические и социальные проблемы региона. Особенности экономико-географического положения, природно- ресурсного капитала, населения, хозяйства стран Африки (на примере ЮАР, Египта, Алжира, Нигерии)
Профессионально-ориентированное содержание. 
Особенности и пищевые пристрастия народов ЮАР, Египта, Алжира, Нигерии
	2
	Комбинированный урок, 
смешанный урок
	Мультимедийное оборудование, презентация, 
	[1] §35-41 выучить региональное деление стран
	Интерактивная лекция
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, 

	30
	Австралия и Океания
	Содержание учебного материала
Австралия и Океания: особенности географического положения. Австралийский Союз: главные факторы размещения населения и развития хозяйства. Экономико-географическое положение, природно-ресурсный капитал. Отрасли международной специализации. Географическая и товарная структура экспорта Океании: особенности природных ресурсов, населения и хозяйства. Место в международном географическом разделении труда Профессионально-ориентированное содержание. 
Особенности и пищевые пристрастия народов Австралии и Океании
	2
	Комбинированный урок, 
смешанный урок
	Мультимедийное оборудование, презентация, 
	[1] §53-54 стр.330-341

	Решение проблемных задач
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ПК4.1, ПК4.4, ПК4.5

	31
	Тема 6.5.
Россия на геополитической, геоэкономической и геодемографической карте мира
	Содержание учебного материала
Теоретическое обучение
Роль и место России в мировой политике, экономике, человеческом потенциале. Особенности интеграции России в мировое сообщество. Географические аспекты решения внешнеэкономических и внешнеполитических задач развития России. География отраслей международной специализации РФ. Развитие и размещение предприятий профильной отрасли в России
	2
	Урок изучения нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, презентация, видеоролик «Применение векторов»
	[1] §55-56 стр.341-352

	Лекция-визуализация
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7

	32
	Практическая работа 2 «Выявление примеров взаимосвязи глобальных проблем человечества на основе анализа различных источников географической информации и участия России в их решении»
	Содержание учебного материала
Выявление примеров взаимосвязи глобальных проблем человечества на основе анализа различных источников географической информации и участия России в их решении
	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков, 
урок практических работ
	Варианты практических работ (раздаточный материал)
	Решение задач
	Решение проблемных задач
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ПК4.1, ПК4.4, ПК4.5

	
	Итого
	64
	
	
	
	
	

	
	Промежуточная аттестация (Дифференцированный зачет)
	2
	
	
	
	
	

	
	ВСЕГО
	66
	
	
	
	
	


.



3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
[bookmark: _Hlk90308034]3.1. Для реализации программы учебной дисциплины имеется в наличии:
Кабинет «География», оснащенный в соответствии образовательной программой по специальности 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов.
Оборудование учебного кабинета: меловая доска, рабочее место обучающегося и преподавателя, наглядные пособия (комплекты учебных таблиц, плакатов, настенных политических карт), комплекты раздаточного материала по различным темам программы и по практическим работам; профессионально-ориентированные задания; комплект технической документации, в том числе паспорта на средства обучения, инструкции по их использованию и технике безопасности; библиотечный фонд.
Технические средства обучения:
- персональный компьютер с лицензионным программным обеспечением;
- проектор с экраном.
3.2. Информационное обеспечение реализации программы
Для реализации программы библиотечный фонд образовательной организации имеет печатные и электронные образовательные и информационные ресурсы, для использования в образовательном процессе. 
3.2.1. Основные печатные издания
1. Кузнецов, А. П. География: базовый уровень : учебник / А. П. Кузнецов, Э. В. Ким. — Москва : Просвещение, 2024. — 367 с. — ISBN 978-5-09-112926-7. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система.
3.2.2. Основные электронные издания
1. Кузнецов, А. П. География: базовый уровень : учебник / А. П. Кузнецов, Э. В. Ким. — Москва : Просвещение, 2024. — 367 с. — ISBN 978-5-09-112926-7. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/408665 
2. География: базовый уровень: Атлас : учебное пособие. — Москва : Просвещение, 2024. — 57 с. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/408719 
3.2.3. Дополнительные источники 
1. Экономическая и социальная география мира : атлас / гл. ред. Н. Н. Полункина. – Омск : ФГУП «Омская картографическая фабрика», 2025.- 49 с.
2. Баранчиков Е. В., Петрусюк О. А. География для профессий и специальностей социально- экономического профиля. Дидактические материалы: учебное пособие для студ. учреждений сред. проф. образования. — М., 2015
3. Домогацких Е.М., Алексеевский Н. И. География: в 2 ч. 10—11 классы. — М.: 2014.
Интернет-ресурсы:
1. www. wikipedia. org (сайт Общедоступной мультиязычной универсальной интернет -энциклопедии).
2. www. faostat3. fao. org (сайт Международной сельскохозяйственной и продовольственной организации при ООН (ФАО).
3. www. minerals. usgs. gov/minerals/pubs/county (сайт Геологической службы США).
4. www. school-collection. edu. ru («Единая коллекции цифровых образовательных ресурсов»).
5. www. simvolika. rsl. ru (сайт «Гербы городов Российской Федерации»


4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
Контроль и оценка результатов освоения учебной дисциплины раскрываются через дисциплинарные результаты, направленные на формирование общих и профессиональных компетенций по разделам и темам содержания учебного материала.
	Общая/профессиональная компетенция
	Раздел/тема
	Тип оценочных мероприятий

	ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно 
к различным контекстам
	Тема 1.1
Тема 2.1- 2.3
Тема 4.1, 4.2
Тема 5.1– 5.3
Тема 6.1- 6.5
Тема 7.1
	тестирование
географический диктант
устный опрос
фронтальный письменный опрос, доклады, рефераты
оценка составленных презентаций по темам раздела
оценка работы с картами атласа мира, заполнение контурных карт,
дифференцированный зачет проводится в форме тестирования

	ОК 02. Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности
	Тема 1.1
Тема 2.1-2.3
Тема 3.1
Тема 4.1, 4.2
Тема 5.1– 5.3
Тема 6.1- 6.5
Тема 7.1
	

	ОК 03. Планировать 
и реализовывать собственное профессиональное 
и личностное развитие, предпринимательскую деятельность 
в профессиональной сфере, использовать знания 
по правовой и финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях
	Тема 1.1
Тема 2.1- 2.3
Тема 5.1– 5.3
Тема 6.1- 6.5
Тема 7.1
	

	ОК 04. Эффективно взаимодействовать 
и работать в коллективе 
и команде
	Тема 3.1
Тема 5.1– 5.3
Тема 7.1
	

	ОК 05. Осуществлять устную и письменную коммуникацию 
на государственном языке Российской Федерации 
с учетом особенностей социального и культурного контекста 
	Тема 1.1
Тема 2.1 - 2.3
Тема 7.1
	

	ОК 06. Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное поведение 
на основе российских духовно-нравственных ценностей, в том числе 
с учетом гармонизации межнациональных 
и межрелигиозных отношений, применять стандарты антикоррупционного поведения
	Тема 1.1
Тема 2.1- 2.3
Тема 7.1
	

	ОК 07. Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, применять знания 
об изменении климата, принципы бережливого производства, эффективно действовать 
в чрезвычайных ситуациях
	Тема 1.1
Тема 2.1- 2.3
Тема 7.1
	

	ОК 09.
Пользоваться профессиональной документацией на государственном и иностранном языках
	Тема 3.1
Тема 4.1, 4.2
	

	ПК4.1. Планировать основные показатели производственного процесса.
	Тема 1.1
Тема 2.1-2.3
Тема 3.1
Тема 4.1, 4.2
Тема 5.1– 5.3
Тема 6.1- 6.5
Тема 7.1
	тестирование
географический диктант
устный опрос
фронтальный письменный опрос, доклады, рефераты
оценка составленных презентаций по темам раздела
оценка работы с картами атласа мира, заполнение контурных карт,
дифференцированный зачет проводится в форме тестирования

	ПК4.4. Контролировать ход и оценивать результаты работы трудового коллектива.
	Тема 1.1
Тема 2.1-2.3
Тема 3.1
Тема 4.1, 4.2
Тема 5.1– 5.3
Тема 6.1- 6.5
Тема 7.1
	

	ПК4.5. Вести учётно-отчётную документацию.
	Тема 1.1
Тема 2.1-2.3
Тема 3.1
Тема 4.1, 4.2
Тема 5.1– 5.3
Тема 6.1- 6.5
Тема 7.1
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1. ПАСПОРТ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 
1.1 Область применения рабочей программы
Рабочая программа учебной дисциплины является обязательной частью общеобразовательного цикла основной образовательной программы ОПОП-П в соответствии с ФГОС СПО по специальности 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов.
1.2 Место учебной дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной программы: общеобразовательный цикл.
Для изучения данной дисциплины обучающиеся должны владеть знаниями в области русского языка, географии, истории. Общие и профессиональные компетенции, полученные в рамках данной дисциплины, могут применятся при изучении дисциплины Иностранный язык в профессиональной деятельности.
1.3 Цели и задачи учебной дисциплины – требования к результатам освоения учебной дисциплины:
[bookmark: _Hlk113975704]Содержание программы общеобразовательной дисциплины «Иностранный язык» направлено на достижение следующих целей: 
понимание иностранного языка как средства межличностного и профессионального общения, инструмента познания, самообразования, социализации и самореализации в полиязычном и поликультурном мире;
формирование иноязычной коммуникативной компетенции в совокупности ее составляющих: речевой, языковой, социокультурной, компенсаторной и учебно-познавательной;
развитие национального самосознания, общечеловеческих ценностей, стремления к лучшему пониманию культуры своего народа и народов стран изучаемого языка.
Планируемые результаты освоения общеобразовательной дисциплины в соответствии с ФГОС СПО и на основе ФГОС СОО
Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии ОК 
	Код и наименование формируемых компетенций
	Планируемые результаты освоения дисциплины

	
	Общие
	Дисциплинарные[footnoteRef:10] [10:  Дисциплинарные (предметные) результаты указываются в соответствии с их полным перечнем во ФГОС СОО от 17.05.2012г. № 413 (в последней редакции от 12.08.2022)
] 


	ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к различным контекстам
	В части трудового воспитания:
- готовность к труду, осознание ценности мастерства, трудолюбие; 
- готовность к активной деятельности технологической и социальной направленности, способность инициировать, планировать и самостоятельно выполнять такую деятельность; 
- интерес к различным сферам профессиональной деятельности, 
Овладение универсальными учебными познавательными действиями:
а) базовые логические действия:
- самостоятельно формулировать и актуализировать проблему, рассматривать ее всесторонне;  
- устанавливать существенный признак или основания для сравнения, классификации и обобщения;  
- определять цели деятельности, задавать параметры и критерии их достижения;
- выявлять закономерности и противоречия в рассматриваемых явлениях;  
- вносить коррективы в деятельность, оценивать соответствие результатов целям, оценивать риски последствий деятельности; 
- развивать креативное мышление при решении жизненных проблем 
б) базовые исследовательские действия:
- владеть навыками учебно-исследовательской и проектной деятельности, навыками разрешения проблем; 
- выявлять причинно-следственные связи и актуализировать задачу, выдвигать гипотезу ее решения, находить аргументы для доказательства своих утверждений, задавать параметры и критерии решения; 
- анализировать полученные в ходе решения задачи результаты, критически оценивать их достоверность, прогнозировать изменение в новых условиях; 
-- уметь переносить знания в познавательную и практическую области жизнедеятельности;
- уметь интегрировать знания из разных предметных областей; 
- выдвигать новые идеи, предлагать оригинальные подходы и решения; 
и способность их использования в познавательной и социальной практике 
	- владеть основными видами речевой деятельности в рамках следующего тематического содержания речи: Межличностные отношения в семье, с друзьями и знакомыми. Конфликтные ситуации, их предупреждение и разрешение. Внешность и характер человека и литературного персонажа. Повседневная жизнь. Здоровый образ жизни. Школьное образование. Выбор профессии. Альтернативы в продолжении образования. Роль иностранного языка в современном мире. Молодежь в современном обществе. Досуг молодежи. Природа и экология. Технический прогресс, современные средства информации и коммуникации, Интернет-безопасность. Родная страна и страна/страны изучаемого языка. Выдающиеся люди родной страны и страны/стран изучаемого языка;
- говорение: уметь вести разные виды диалога (в том числе комбинированный) в стандартных ситуациях неофициального и официального общения объемом до 9 реплик со стороны каждого собеседника в рамках отобранного тематического содержания речи с соблюдением норм речевого этикета, принятых в стране/странах изучаемого языка;
- создавать устные связные монологические высказывания (описание/характеристика, повествование/сообщение) с изложением своего мнения и краткой аргументацией объемом 14-15 фраз в рамках отобранного тематического содержания речи; передавать основное содержание прочитанного/прослушанного текста с выражением своего отношения; устно представлять в объеме 14-15 фраз результаты выполненной проектной работы;
- аудирование: воспринимать на слух и понимать звучащие до 2,5 минут аутентичные тексты, содержащие отдельные неизученные языковые явления, не препятствующие решению коммуникативной задачи, с разной глубиной проникновения в содержание текста: с пониманием основного содержания, с пониманием нужной/интересующей/запрашиваемой информации;
- смысловое чтение: читать про себя и понимать несложные аутентичные тексты разного вида, жанра и стиля объемом 600-800 слов, содержащие отдельные неизученные языковые явления, с различной глубиной проникновения в содержание текста: с пониманием основного содержания, с пониманием нужной/интересующей/запрашиваемой информации, с полным пониманием прочитанного; читать несплошные тексты (таблицы, диаграммы, графики) и понимать представленную в них информацию;
письменная речь: заполнять анкеты и формуляры, сообщая о себе основные сведения, в соответствии с нормами, принятыми в стране/странах изучаемого языка;
- писать электронное сообщение личного характера объемом до 140 слов, соблюдая принятый речевой этикет; создавать письменные высказывания объемом до 180 слов с опорой на план, картинку, таблицу, графики, диаграммы, прочитанный/прослушанный текст; заполнять таблицу, кратко фиксируя содержание прочитанного/прослушанного текста или дополняя информацию в таблице; представлять результаты выполненной проектной работы объемом до 180 слов;
- владеть фонетическими навыками: различать на слух и адекватно, без ошибок, ведущих к сбою коммуникации, произносить слова с правильным ударением и фразы с соблюдением их ритмико-интонационных особенностей, в том числе применять правило отсутствия фразового ударения на служебных словах; владеть правилами чтения и осмысленно читать вслух аутентичные тексты объемом до 150 слов, построенные в основном на изученном языковом материале, с соблюдением правил чтения и интонации; овладение орфографическими навыками в отношении изученного лексического материала; овладение пунктуационными навыками: использовать запятую при перечислении, обращении и при выделении вводных слов; апостроф, точку, вопросительный и восклицательный знаки;
не ставить точку после заголовка; правильно оформлять прямую речь, электронное сообщение личного характера;
- знать и понимание основных значений изученных лексических единиц (слов, словосочетаний, речевых клише), основных способов словообразования (аффиксация, словосложение, конверсия) и особенностей структуры простых и сложных предложений и различных коммуникативных типов предложений;
выявление признаков изученных грамматических и лексических явлений по заданным основаниям;
- владеть навыками распознавания и употребления в устной и письменной речи не менее 1500 лексических единиц (слов, словосочетаний, речевых клише), включая 1350 лексических единиц, освоенных на уровне основного общего образования; навыками употребления родственных слов, образованных с помощью аффиксации, словосложения, конверсии;
- владеть навыками распознавания и употребления в устной и письменной речи изученных морфологических форм и синтаксических конструкций изучаемого иностранного языка в рамках тематического содержания речи в соответствии с решаемой коммуникативной задачей;
- владеть социокультурными знаниями и умениями: знать/понимать речевые различия в ситуациях официального и неофициального общения в рамках тематического содержания речи и использовать лексико-грамматические средства с учетом этих различий; знать/понимать и использовать в устной и письменной речи наиболее употребительную тематическую фоновую лексику и реалии страны/стран изучаемого языка (например, система образования, страницы истории, основные праздники, этикетные особенности общения); иметь базовые знания о социокультурном портрете и культурном наследии родной страны и страны/стран изучаемого языка; представлять родную страну и ее культуру на иностранном языке; проявлять уважение к иной культуре; соблюдать нормы вежливости в межкультурном общении;
-  владеть компенсаторными умениями, позволяющими в случае сбоя коммуникации, а также в условиях дефицита языковых средств использовать различные приемы переработки информации: при говорении - переспрос; при говорении и письме - описание/перифраз/толкование; при чтении и аудировании - языковую и контекстуальную догадку;
- уметь сравнивать, классифицировать, систематизировать и обобщать по существенным признакам изученные языковые явления (лексические и грамматические);
- иметь опыт практической деятельности в повседневной жизни: участвовать в учебно-исследовательской, проектной деятельности предметного и межпредметного характера с использованием материалов на изучаемом иностранном языке и применением информационно-коммуникационных технологий; соблюдать правила информационной безопасности в ситуациях повседневной жизни и при работе в информационно-телекоммуникационной сети "Интернет" (далее - сеть Интернет); использовать приобретенные умения и навыки в процессе онлайн-обучения иностранному языку; использовать иноязычные словари и справочники, в том числе информационно-справочные системы в электронной форме

	ОК 02. Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности
	В области ценности научного познания:
-сформированность мировоззрения, соответствующего современному уровню развития науки и общественной практики, основанного на диалоге культур, способствующего осознанию своего места в поликультурном мире; 
- совершенствование языковой и читательской культуры как средства взаимодействия между людьми и познания мира;  
- осознание ценности научной деятельности, готовность осуществлять проектную и исследовательскую деятельность индивидуально и в группе.  
Овладение универсальными учебными познавательными действиями:
в) работа с информацией:
- владеть навыками получения информации из источников разных типов, самостоятельно осуществлять поиск, анализ, систематизацию и интерпретацию информации различных видов и форм представления;  
- создавать тексты в различных форматах с учетом назначения информации и целевой аудитории, выбирая оптимальную форму представления и визуализации;  
- оценивать достоверность, легитимность информации, ее соответствие правовым и морально-этическим нормам;  
- использовать средства информационных и коммуникационных технологий в решении когнитивных, коммуникативных и организационных задач с соблюдением требований эргономики, техники безопасности, гигиены, ресурсосбережения, правовых и этических норм, норм информационной безопасности;   
- владеть навыками распознавания и защиты информации, информационной безопасности личности
	- владеть социокультурными знаниями и умениями: знать/понимать речевые различия в ситуациях официального и неофициального общения в рамках тематического содержания речи и использовать лексико-грамматические средства с учетом этих различий; знать/понимать и использовать в устной и письменной речи наиболее употребительную тематическую фоновую лексику и реалии страны/стран изучаемого языка (например, система образования, страницы истории, основные праздники, этикетные особенности общения); иметь базовые знания о социокультурном портрете и культурном наследии родной страны и страны/стран изучаемого языка; представлять родную страну и ее культуру на иностранном языке; проявлять уважение к иной культуре; соблюдать нормы вежливости в межкультурном общении;
- владеть компенсаторными умениями, позволяющими в случае сбоя коммуникации, а также в условиях дефицита языковых средств использовать различные приемы переработки информации: при говорении - переспрос; при говорении и письме - описание/перифраз/толкование; при чтении и аудировании - языковую и контекстуальную догадку;
- уметь сравнивать, классифицировать, систематизировать и обобщать по существенным признакам изученные языковые явления (лексические и грамматические);
-иметь опыт практической деятельности в повседневной жизни: участвовать в учебно-исследовательской, проектной деятельности предметного и межпредметного характера с использованием материалов на изучаемом иностранном языке и применением информационно-коммуникационных технологий; соблюдать правила информационной безопасности в ситуациях повседневной жизни и при работе в информационно-телекоммуникационной сети "Интернет" (далее - сеть Интернет); использовать приобретенные умения и навыки в процессе онлайн-обучения иностранному языку; использовать иноязычные словари и справочники, в том числе информационно-справочные системы в электронной форме.


	ОК 04. Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде
	готовность к саморазвитию, самостоятельности и самоопределению; 
-овладение навыками учебно-исследовательской, проектной и социальной деятельности; 
Овладение универсальными коммуникативными действиями:
б) совместная деятельность:
- понимать и использовать преимущества командной и индивидуальной работы; 
- принимать цели совместной деятельности, организовывать и координировать действия по ее достижению: составлять план действий, распределять роли с учетом мнений участников обсуждать результаты совместной работы; 
- координировать и выполнять работу в условиях реального, виртуального и комбинированного взаимодействия; 
- осуществлять позитивное стратегическое поведение в различных ситуациях, проявлять творчество и воображение, быть инициативным.
Овладение универсальными регулятивными действиями:
г) принятие себя и других людей:
- принимать мотивы и аргументы других людей при анализе результатов деятельности; 
- признавать свое право и право других людей на ошибки; 
- развивать способность понимать мир с позиции другого человека.
	-говорение: уметь вести разные виды диалога (в том числе комбинированный) в стандартных ситуациях неофициального и официального общения объемом до 9 реплик со стороны каждого собеседника в рамках отобранного тематического содержания речи с соблюдением норм речевого этикета, принятых в стране/странах изучаемого языка; создавать устные связные монологические высказывания (описание/характеристика, повествование/сообщение) с изложением своего мнения и краткой аргументацией объемом 14-15 фраз в рамках отобранного тематического содержания речи; передавать основное содержание прочитанного/прослушанного текста с выражением своего отношения; устно представлять в объеме 14-15 фраз результаты выполненной проектной работы;
-иметь опыт практической деятельности в повседневной жизни: участвовать в учебно-исследовательской, проектной деятельности предметного и межпредметного характера с использованием материалов на изучаемом иностранном языке и применением информационно-коммуникационных технологий; 
-соблюдать правила информационной безопасности в ситуациях повседневной жизни и при работе в информационно-телекоммуникационной сети "Интернет" (далее - сеть Интернет); использовать приобретенные умения и навыки в процессе онлайн-обучения иностранному языку; использовать иноязычные словари и справочники, в том числе информационно-справочные системы в электронной форме

	ОК 09. Пользоваться профессиональной документацией на государственном и иностранном языках
	наличие мотивации к обучению и личностному развитию; 
В области ценности научного познания:
- сформированность мировоззрения, соответствующего современному уровню развития науки и общественной практики, основанного на диалоге культур, способствующего осознанию своего места в поликультурном мире; 
- совершенствование языковой и читательской культуры как средства взаимодействия между людьми и познания мира; 
- осознание ценности научной деятельности, готовность осуществлять проектную и исследовательскую деятельность индивидуально и в группе 
Овладение универсальными учебными познавательными действиями:
б) базовые исследовательские действия:
- владеть навыками учебно-исследовательской и проектной деятельности, навыками разрешения проблем;
- способность и готовность к самостоятельному поиску методов решения практических задач, применению различных методов познания; 
- овладение видами деятельности по получению нового знания, его интерпретации, преобразованию и применению в различных учебных ситуациях, в том числе при создании учебных и социальных проектов; 
- формирование научного типа мышления, владение научной терминологией, ключевыми понятиями и методами; 
-осуществлять целенаправленный поиск переноса средств и способов действия в профессиональную среду
	- аудирование: воспринимать на слух и понимать звучащие до 2,5 минут аутентичные тексты, содержащие отдельные неизученные языковые явления, не препятствующие решению коммуникативной задачи, с разной глубиной проникновения в содержание текста: с пониманием основного содержания, с пониманием нужной/интересующей/запрашиваемой информации;
- владеть навыками распознавания и употребления в устной и письменной речи не менее 1500 лексических единиц (слов, словосочетаний, речевых клише), включая 1350 лексических единиц, освоенных на уровне основного общего образования; навыками употребления родственных слов, образованных с помощью аффиксации, словосложения, конверсии;
- иметь опыт практической деятельности в повседневной жизни: участвовать в учебно-исследовательской, проектной деятельности предметного и межпредметного характера с использованием материалов на изучаемом иностранном языке и применением информационно-коммуникационных технологий; соблюдать правила информационной безопасности в ситуациях повседневной жизни и при работе в информационно-телекоммуникационной сети "Интернет" (далее - сеть Интернет); использовать приобретенные умения и навыки в процессе онлайн-обучения иностранному языку; использовать иноязычные словари и справочники, в том числе информационно-справочные системы в электронной форме



Количество часов на освоение рабочей программы учебной дисциплины:
обязательная аудиторная учебной нагрузка обучающегося 78.


2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

2.1 Объем учебной дисциплины и виды учебной работы

	Вид учебной работы
	Объем часов

	Максимальная учебная нагрузка (всего)
	78

	Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего) 
	78

	в том числе:
	

	     практические занятия
	78

	Промежуточная аттестация в форме                                         дифференцированный зачет                                         



2.2. Содержание учебной дисциплины

	№ занятия
	Наименование разделов, междисциплинарных курсов
 и тем занятий
	Содержание учебного материала, виды работ для учебной практики
	Объем часов
	Тип,
 вид занятия
	Материально-техническое обеспечение занятия, интернет-ресурсы
	Домашнее задание
	Активные методы обучения
	Код формируемых компетенций

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	Раздел I. Входное тестирование

	1
	Диагностика уровня владения иностранным языком
	Содержание учебного материала
Лексико-грамматическое тестирование, чтение, устное собеседование, структура английского предложения
	2
	Практическое занятие
	Варианты тестовых заданий
	Личные и притяж. местоимения, вспомогательные глаголы 
	Частично-поисковый метод
	ОК4, ОК5, ОК2


	Раздел II.  Иностранный язык для общих целей

	Тема 2.1. Повседневная жизнь семьи. Внешность и характер членов семьи
	8
	
	
	
	
	

	2
	«About yourself» - «О себе»
	Содержание учебного материала
Введение лексического материала по теме «About yourself». Отработка лексического материала. Работа с текстом: чтение и перевод. Грамматический анализ текста. Спряжение глагола «to be» в «The Present, Past and Future Indefinite Tenses», вопросительная и отрицательная формы.
	2
	Практическое занятие
	Интерак. Грам. плакаты, таблицы, метод.пособие
	Спряжение глагола «to be»
	Частично-поисковый метод, метод редукции (выбор важной информации)
	ОК1,ОК2


	3
	«My visiting card»- «Моя визитная карточка»
	Содержание учебного материала
Активизация лексического материала по теме. Повторение и контроль лексического материала. Тестирование по теме глагол «to be». Представление себя и своего друга, используя модель. Оформление визитной карточки.
	2
	Практическое занятие
	Грам. таблица, тесты, учебник, словари
	Оформить визитную карточку (р.41)
	Тест, метод социализации (монолог. высказывание)
	ОК3


	4
	«My family» - «Моя семья»
	Содержание учебного материала
Монологические высказывания «My family», описание внешности и характеров членов семьи. Вспомогательный глагол «to have» в «The Present, Past and Future Indefinite Tenses», вопросительная и отрицательная формы. Выполнение грамматических упражнений.
	2
	Практическое занятие
	метод. пособие, презентация
	Рассказ «About family»
	Метод социализации, презентация
	ОК1,ОК3


	5
	«My family» - «Моя семья»
	Содержание учебного материала
Развитие навыков диалогической речи по теме. Составление собственных диалогов. Тестирование по теме “to be”, “to have”.
	2
	Практическое занятие
	метод. пособие, учебник, словари
	Составить диалог
	Ролевая игра (диалог)
	ОК5,ОК6


	Тема 2.2. Условия проживания в городской и сельской местности
	8
	
	
	
	
	

	6
	«Home - sweet home» - «Дом - милый дом»
	Содержание учебного материала
Введение нового лексического материала, фонетическая отработка. Оборот «There is, there are» – вопросительная и отрицательная форма. Особенности перевода оборота.
	2
	Практическое занятие
	Презентация, Интерак. грам. плакаты, метод. пособие
	Лексика наизусть
	Презентация, частично-поисковый метод
	ОК2,ОК4


	7
	«Home - sweet home» - «Дом - милый дом»
	Содержание учебного материала
Виды артиклей: неопределенный и определенный. Работа с текстом «So many men so many minds»: чтение, перевод, ответы на вопросы. Выполнение грамматических упражнений по теме «there is, there are».
	2
	Практическое занятие
	метод. пособие, презентация
	Грам. упр.
	Презентация
	ОК2,ОК4


	8
	«My Flat» - «Моя квартира»
	Содержание учебного материала
Составление монологического высказывания-описания собственной квартиры с использованием оборота there is, there are. Предлоги места.  Выполнение грамматических упражнений.
	2
	Практическое занятие
	метод. пособие, презентация, словари
	Рассказ «The kitchen of my dream».
	Метод интеллектуальной карты
	ОК2,ОК4,ОК5


	9
	«My Flat» - «Моя квартира»
	Содержание учебного материала
Монологическое высказывание «The kitchen of my dream». Тестирование по грамматическому материалу (артикли, оборот there is, there are, предлоги места)
	2
	Практическое занятие
	Варианты тестовых заданий, грамматические таблицы
	Грам. упр. (работа над ошибками)
	Тест, метод социализации (монолог. высказывание)
	ОК4


	Тема 2.3. Молодёжь в современном обществе. Досуг молодёжи: увлечения и интересы
	32
	
	
	
	
	

	10
	«My working day»- «Мой рабочий день»
	Содержание учебного материала
Имя существительное («Noun»), образование множественного числа у существительных, исключения. Лексическая работа по теме «My working day», фонетическая отработка нового лексического материала.
	2
	Практическое занятие
	Презентация, Интерак. грам. плакаты, метод. пособие
	Лексика наизусть
	Презентация, метод индукции (стихотворение)
	ОК1


	11
	«My working day»- «Мой рабочий день»
	Содержание учебного материала
Работа с текстом «My working day». Тестирование по теме мн. число и притяжательный падеж существительных. Обучение чтению на примере текста «My working day».
	2
	Практическое занятие
	Тесты, разд. материал (тексты), грам. таблицы, словари
	Контрольное чтение
	Тест, групповой метод
	ОК1,ОК3


	12
	«My working day»- «Мой рабочий день»
	Содержание учебного материала
Виды числительных (количественные и порядковые). Десятки, сотни, тысячи. Чтение дат, года. «Time». Контроль чтения дат. Выполнение грамматических упражнений
	2
	Практическое занятие
	Грам. таблицы, презентация, таблица предлогов
	Числительные наизусть (способы образования)
	Презентация
	ОК4


	13
	«My working day»- «Мой рабочий день»
	Содержание учебного материала
Развитие диалогической речи, подготовка и разыгрывание диалогов. Тестирование по числительным.
	2
	Практическое занятие
	Грам. таблицы, презентация, таблица предлогов
	Диалог наизусть
	Ролевая игра
	ОК3


	14
	«My working day»- «Мой рабочий день»
	Содержание учебного материала
Презентация диалогов. Контрольное чтение текста «My working day».  Развитие навыка письменной речи, написание сочинения по модели на тему «My working day».
	2
	Практическое занятие
	Текст, словари
	Сочинение «My working day».
	Метод социализации
	ОК2


	15
	«Our technical school» - «Наш техникум»
	Содержание учебного материала
Введение и фонетическая отработка нового лексического материала по теме. «The Present Simple Tense», ключевые слова, употребление, смысловые глаголы, вопросительная и отрицательная формы.
	2
	Практическое занятие
	Презентация, Интерак. грам. плакаты, метод. пособие
	Лексика наизусть
	Презентация
	ОК1,ОК4


	16
	«Our technical school» - «Наш техникум»
	Содержание учебного материала
Повторение и контроль лексического материала. Работа с текстом «Our technical school» (чтение и перевод). Ответы на вопросы к тексту. Выполнение грамматических заданий по теме «The Present Simple Tense».
	2
	Практическое занятие
	Текст, раздат. материал (упр.), словари
	Грам. упр.
	Фронтальная работа
	ОК2,ОК4


	17
	«Our technical school» - «Наш техникум»
	Содержание учебного материала
Развитие навыков устной речи, составление собственных монологических высказываний с использованием модели. Модальные глаголы, особенности их использования в «The Present Simple Tense». Выполнение грамматических заданий.
	2
	Практическое занятие
	Текст, раздат. материал (упр.), словари
	Грам. упр.
	Метод интеллектуальных карт, частично-поисковый метод
	ОК2,ОК6


	18
	«Our technical school» - «Наш техникум»
	Содержание учебного материала
Монологическое высказывание на тему: «My technical school». Тестирование по «The Present Simple Tense».
	2
	Практическое занятие
	Текст, раздат. материал (упр.), словари
	Грам.упр. (работа над ошибками)
	Метод социализации (выступление)
	ОК2,ОК6


	19
	«Old friends»- «Старые друзья»
	Содержание учебного материала
Развитие навыка диалогической речи на примере диалога «Old friends». Чтение и перевод диалога. Контрольное чтение по ролям. «The Past Simple Tense».
	2
	Практическое занятие
	Диалог, раздат. материал (упр.), словари
	Диалог наизусть
	Ролевая игра
	ОК2,ОК6


	20
	«Old friends»- «Старые друзья»
	Содержание учебного материала
Развитие навыка устной речи, диалог «Old friends».  Повторение грамматического материала, выполнение грам. упр. «The Past Simple Tense».
	2
	Практическое занятие
	раздат. материал (упр.), словари
	Грам. Упр.
	Ролевая игра (диалог)
	ОК6


	21
	«Hobby» - «Увлечение»
	Содержание учебного материала
«Hobbies and interests» введение и фонетическая отработка лексического материала. «The Future Simple Tense». 
	2
	Практическое занятие
	Учебник р.155, словари
	Лексика наизусть
	Метод индукции (стихотворение), частично-поисковый метод
	ОК4,ОК6


	22
	«Hobby» - «Увлечение»
	Содержание учебного материала
Работа с текстом «Hobby», контрольное чтение и перевод, ответы на вопросы. Подготовка монологического высказывания.
	2
	Практическое занятие
	Учебник р.62, словари
	Ех.16 р.65 (наизусть)
	частично-поисковый метод, фронтальный метод
	ОК2


	23
	«Cooking is my hobby» - «Кулинария – мое хобби»
	Содержание учебного материала
Развитие навыка устной и письменной речи. «Cooking is my hobby» - составление мини-диалогов по теме. Тестирование по «Simple Tenses»
	2
	Практическое занятие
	Учебник р.65, словари, варианты тестовых заданий
	Ех.15 р.65
	Групповая форма работы (работа в парах)
	ОК3,ОК6


	24
	«Sports and Health» - «Спорт и здоровье»
	Содержание учебного материала
«Sports and Health». Введение и фонетическая отработка лексического материала. Основные типы вопросов (общий, специальный, альтернативный, разделительный и к подлежащему).
	2
	Практическое занятие
	Презентация, Интерак. грам. плакаты, метод. пособие
	Составить вопросы
	Презентация
	ОК2,ОК4


	25
	«Sports and Health» - «Спорт и здоровье»
	Содержание учебного материала
Работа с текстом «Sports». Ответы на вопросы. Составление вопросов к тексту.
	2
	Практическое занятие
	Учебник р.130, словари
	Ех.5р.132
	Метод редукции (выбор важной информации)
	ОК2,ОК3


	Тема 2.4. Россия – моя Родина
	16
	
	
	
	
	

	26
	«Russia is my motherland» - «Россия – моя Родина»
	Содержание учебного материала
«Russia». Введение и фонетическая отработка лексического материала по теме. Работа с текстом «The Russian Federation State system». Выполнение грамматических заданий.
	2
	Практическое занятие
	Разд. материал (тексты, грам. задания)
	Лексика наизусть, стихотворение наизусть
	Метод индукции (стихотворение)
	ОК2


	27
	«Russia is my motherland» - «Россия – моя Родина»
	Содержание учебного материала
Выполнение лексических упражнений. «National symbols of Russia». Составление монологического высказывания. Тестирование по временам «Simple Tenses».
	2
	Практическое занятие
	Тестовые задания
	Монолог «Symbols of Russia» наизусть
	Фронтальный метод
	ОК4,ОК5


	28
	«Russia – it’s geographical position» - «Россия – ее географическое положение»
	Содержание учебного материала
Чтение и перевод текста, ответы на вопросы, составление монологического высказывания по теме «Russia – it’s geographical position»
	2
	Практическое занятие
	Разд. материал (тексты), словари
	Монолог  наизусть
	Фронтальный метод
	ОК4,ОК5


	29
	«Moscow» - «Москва»
	Содержание учебного материала
Введение лексического материала. Презентация “Sights in Moscow”. Работа с текстом “Travelling around Moscow”.
	2
	Практическое занятие
	Разд. материал (тексты), презентация
	Составить вопросы к тексту
	Фронтальный метод
	ОК2,ОК6


	30
	«Moscow» - «Москва»
	Содержание учебного материала Выполнение лексических упражнений. Ответы на вопросы к тексту. Монологические высказывания о достопримечательностях Москвы
	2
	Практическое занятие
	Разд. материал (тексты), презентация
	Грам.упр.
	Метод социализации (выступление)
	ОК2,ОК6


	31
	«My native town: Krasnoyarsk» - «Мой родной город - Красноярск»
	Содержание учебного материала 
«My native town: Krasnoyarsk» Работа с лексическим материалом по теме «My native town». Фонетическая отработка. Работа с текстом.
	2
	Практическое занятие
	Разд. материал (тексты), презентация, видео фильм
	Лексика наизусть
	Фронтальный метод
	ОК2,ОК6


	32
	«Andrew Dubenski» - «Андрей Дубенский»
	Содержание учебного материала
Работа с текстовым материалом «Andrew Dubenski», ответы на вопросы, составление монологического высказывания.
	2
	Практическое занятие
	Разд. материал (тексты)
	Монолог «Andrew Dubenski» - наизусть
	Фронтальный метод
	ОК2,ОК6


	33
	«Andrew Dubenski» - «Андрей Дубенский»
	Содержание учебного материала
Монологическое высказывание «Andrew Dubenski». Тестирование по грамматике «Simple Tenses».
	2
	Практическое занятие
	Разд. материал (тексты), тесты
	Грам.упр.
	Метод социализации (выступление)
	ОК2,ОК6


	Раздел III.  Иностранный язык для специальных целей

	Тема 3.1 Современный мир профессий. Проблемы выбора профессии. Роль иностранного языка в вашей профессии
	10
	
	
	
	
	

	34
	«My future profession is a cook» - «Моя будущая профессия - Повар»
	Содержание учебного материала
Введение профессионально-ориентированного лексического материала по теме. Работа с текстом р.125-126

	2
	Практическое занятие
	учебник, словари
	Лексика наизусть
	Фронтальный метод
	ОК 01, ОК 02, 
ОК 04, ОК 09

	35
	«My future profession is a cook» - «Моя будущая профессия - Повар»
	Содержание учебного материала
Контроль чтения и перевода текста «My profession is a cook», ответы на вопросы, составление монологического высказывания.
	2
	Практическое занятие
	Учебник, словари
	Рассказ «I’m a cook» наизусть
	Фронтальный метод
	ОК 01, ОК 02, 
ОК 04, ОК 09

	36
	«My future profession is a cook» - «Моя будущая профессия - Повар»
	Содержание учебного материала
Развитие устной речи, монологическое высказывание «I’m a cook». «Степени сравнения прилагательных и наречий». Выполнение грамматических заданий.
	2
	Практическое занятие
	Раздаточ. материал
	Грам.упр.
	Метод социализации (выступление)
	ОК 01, ОК 02, 
ОК 04, ОК 09

	37
	«Looking for a job» - «Поиск работы»
	Содержание учебного материала
Работа с лексическим материалом (контроль лексики), работа с текстом «A job Centre», выполнение лексических упражнений. 
	2
	Практическое занятие
	Разд. Материал, упражнения, словари
	Лексика наизусть
	Фронтальный метод
	ОК 01, ОК 02, 
ОК 04, ОК 09

	38
	«Preparation for a job» - «Подготовка к трудоустройству»
	Содержание учебного материала
Работа с текстовым материалом (р.189-190). Чтение и перевод текстов. Ответы на вопросы, выполнение лексических упражнений.
	2
	Практическое занятие
	словари
	Подготовить пересказ одного из текстов
	Фронтальный метод, групповой метод
	ОК 01, ОК 02, 
ОК 04, ОК 09

	Промежуточная аттестация (дифференцированный зачет)

	39
	Итоговое занятие
	Содержание учебного материала
Итоговое тестирование по за 1 курс
	2
	Контроль знаний
	Словари, варианты тестовых заданий
	
	
	ОК 01, ОК 02

	Всего:
	78
	
	
	
	
	






3. Условия реализации учебной дисциплины
3.1 Требования к минимальному материально-техническому обеспечению
Реализация учебной дисциплины осуществляется в учебном кабинете «Иностранный язык». 
Оборудование учебного кабинета: меловая доска, рабочее место обучающегося и преподавателя, наглядные пособия, экранно-звуковые пособия, комплект технической документации, в том числе паспорта на средства обучения, инструкции на их использование и технике безопасности, библиотечный фонд.
Технические средства обучения: компьютер, проектор, колонки. 
Помещение кабинета оснащено типовым оборудованием, указанным в настоящих требованиях, в том числе специализированной учебной мебелью и средствами обучения, достаточными для выполнения требований к уровню подготовки обучающихся.
В кабинете имеется мультимедийное оборудование, посредством которого участники образовательного процесса могут просматривать визуальную информацию по английскому языку, создавать презентации, видеоматериалы, иные документы.
3.2 Информационное обеспечение обучения
Перечень учебных изданий, Интернет-ресурсов, дополнительной литературы
Основные источники:
1. Афанасьева, О.В. Английский в фокусе. 10 класс. Учебник. ФГОС ФП / О.В. Афанасьева, Д. Дули, И.В. Михеева. – Москва: Просвещение, 2023. – 248 с. – ISBN: 978-5- 09-068073-8. – Текст: непосредственный.
2. Афанасьева, О.В. Английский в фокусе. 11 класс. Учебник. ФГОС ФП / О.В.Афанасьева, Д.Дули, И.В. Михеева. – Москва: Просвещение, 2023. – 240 с. – ISBN: 978-5-09-019656-7. -Текст: непосредственный. 
3. Безкоровайная Г.Т., Койранская Е.А., Соколова Н.И., Лаврик Г.В. Planet of English:
электронный учебно-методический комплекс английского языка для учреждений СПО. – М., 2021. – 256с. – ISBN: 978-5-4468-9407-9. - Текст: непосредственный.
           4.Голубев, А.П. Английский язык для всех специальностей : учебник / Голубев А.П., Жук А.Д., Смирнова И.Б. — Москва : КноРус, 2024. — 274 с. — (СПО). (https://www.book.ru/book/931742)
          5. Карпова, Т.А. English for Colleges = Английский язык для колледжей. Практикум + еПриложение : тесты : практикум / Карпова Т.А., Восковская А.С., Мельничук М.В. — Москва : КноРус, 2023. — 286 с. (https://www.book.ru/book/927088)
Дополнительные источники:
Агабекян, И.П. Английский язык для ссузов: учебное пособие/ И.П. Агабекян.-М.:ТК Велби, Проспект, 2019.-280с.
Английский язык: 2770 упражнений и тестов для школьников и поступающих в вузы / Н.Г. Брюсова, И.М. Васильева, И.Ю. Истомина и др. – М.: Дрофа, 1999.
Английский язык: 350 текстов, диалогов и упражнений по английскому языку для развития навыков устной речи/ Е.М. Базанова, Т.С. Путиловская. – М.: Дрофа, 2000.
Семена,Г.Н. Методическое пособие по английскому языку части речи (часть 1) для студентов 1-4 курсов / Г.Н. Семена, Н.В. Добрынина; ФГОУ СПО «Красноярский технологический техникум пищевой промышленности». – Красноярск, 2020.
Голицынский, Ю.Б. Грамматика английского языка. Сборник упражнений для средней школы. – СПб.: КАРО, 2020.-192с.
Парахина А.В., Базилевич В.Г. Познакомьтесь – Великобритания и США: Пособие по обучению чтению на английском языке. – М.: Высш. шк., 1998
Периодические издания:
Приложение к газете Первое сентября «Английский язык»
Интернет-ресурсы:
 http://festival.1september.ru/articles/subjects/10?page=2
http://www.bbc.co.uk/worldservice/learningenglish/
http://video.nationalgeographic.co.uk/video/
3.3 Кадровое обеспечение
Реализация подготовки по специальности 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов обеспечивается педагогическими кадрами, имеющими высшее образование, соответствующее профилю преподаваемой дисциплины. Преподаватели получают дополнительное профессиональное образование по программам повышения квалификации не реже 1 раза в 3 года.


4. Контроль и оценка результатов освоения учебной дисциплины

Контроль и оценка результатов освоения учебной дисциплины осуществляется преподавателем в процессе проведения практических занятий, тестирования, а также выполнения обучающимися индивидуальных проектов и самостоятельной работы.
	Результаты обучения
(освоенные умения, усвоенные знания)
	Основные показатели оценки результата
	Формы и методы контроля и оценки

	1
	2
	3

	В результате освоения учебной дисциплины обучающийся умеет:

Слышать и понимать иноязычную речь (аудирование)

	- Выделять наиболее существенные элементы сообщения.
- Извлекать необходимую информацию.
- Отделять объективную информацию от субъективной.
- Адаптироваться к индивидуальным особенностям говорящего, его темпу речи.
- Пользоваться языковой и контекстуальной догадкой, прогнозированием.
- Получать дополнительную информацию и уточнять полученную с помощью переспроса или просьбы.
- Выражать свое отношение к прослушанной информации, обосновывая его.
- Составлять план, аннотацию прослушанного текста.
- Передавать на английском языке (устно или письменно) содержание услышанного/увиденного.
	Индивидуальный контроль (устный, письменный), фронтальный контроль.
Практические работы, упражнения.

	 Подготовить самостоятельное высказывание (монолог)
	- Делать подготовленное сообщение различного характера на заданную тему или в соответствии с ситуацией с использованием различных источников информации (презентация, реферат) приводить аргументацию и делать заключения.
- Делать развернутое сообщение, содержащее выражение собственной точки зрения, оценку передаваемой информации.
- Комментировать услышанное, прочитанное, увиденное.
	Индивидуальный контроль (устный).
Рассказ, упражнения

	Подготовить диалог
	- Уточнять и дополнять сказанное.
- Использовать адекватные эмоционально-экспрессивные средства, мимику и жесты.
- Соблюдать логику и последовательность высказываний.
- Использовать монологические высказывания в диалогической речи.
- Принимать участие в диалогах различных видов (диалог – расспрос, диалог - обмен информацией и т.д) на заданную тему или в соответствии с ситуацией; приводить аргументацию и делать заключения.
- Выражать отношение к высказываниям партнера (согласие, несогласие).
- Запрашивать необходимую информацию.
- Задавать вопросы, пользоваться переспросами.
- Быстро реагировать на реплики партера.
	Индивидуальный контроль (устный), групповой контроль (устный).
Рассказ, упражнения, практические работы

	 Владеть всеми видами чтения (просмотровое, ознакомительное, поисковое, изучающее)
	-Определять тип и структурно-композиционные особенности текста.
- Получать общее представление о содержании текста, прогнозировать его содержание по заголовку, известным понятиям, терминам, географическим названиям, именам собственным.
- Извлекать из текста наиболее важную информацию.
- Находить информацию, относящуюся к определенной теме или отвечающую определенным критериям.
- Находить фрагменты текста требующие детального изучения.
- Использовать полученную информацию в других видах деятельности (в ролевой игре)
- Понимать основное содержание текста, определять его главную мысль.
- Оценивать содержание текста, высказывать свое отношение к нему.
- Обобщать информацию, делать выводы.
- Использовать информацию в других видах деятельности.
- Полно и точно понимать содержание текста, в том числе при помощи словаря.
- Оценивать содержание текста, высказывать свое отношение.
- Обобщать информацию, полученную из текста, классифицировать ее и делать выводы.
- Извлекать необходимую информацию.
- Составлять реферат, аннотацию текста.
	Фронтальный контроль, индивидуальный контроль (устный), групповой контроль.
Практическая работа (работа с книгой)

	Владеет письменной речью
	-Описывать различные события, делать обобщения и выводы.
- Выражать и обосновывать свою точку зрения с использованием эмоционально-оценочных средств.
- Использовать образец в качестве опоры для составления собственного текста.
- Заполнять анкеты, составлять резюме, составлять расписание на день, план мероприятий.
- Фиксировать основные сведения в процессе чтения в виде таблиц.
- Составлять развернутый план, конспект, реферат для дальнейшего использования в устной и письменной речи.
- Делать письменный пересказ текста, рецензии, эссе.
- Готовить текст презентации с использованием технических средств.
	Индивидуальный контроль (письменный).
Практическая работа (упражнения)

	В результате освоения учебной дисциплины обучающийся знает:
Лексические единицы










	- Правильно употреблять лексику в зависимости от коммуникативного намерения; обладать быстрой реакцией при выборе лексических единиц.
- Правильно сочетать слова в предложениях.
- Использовать служебные слова для организации сочинительной и подчинительной связи в предложении.
- Выбирать наиболее подходящий и корректный для конкретной ситуации синоним или антоним.
- Распознавать на письме и в речевом потоке изученные
лексические и фразеологические единицы, включая наиболее
употребляемые фразовые глаголы.
- Определять значения и грамматическую функцию слов.
- Распознавать сходные по написанию и звучанию слова.
- Пользоваться контекстом, прогнозированием и речевой догадкой при восприятии письменных и устных текстов.
- Определять происхождение слов с помощью словаря
- Уметь расшифровывать некоторые аббревиатуры
	Фронтальный контроль, индивидуальный контроль (устный), групповой контроль.
Практическая работа (упражнения)

	Грамматические структуры
	Знать основные различия английского и русского языков:
наличие грамматических явлений не присущих русскому языку (артикль);
различия в общих для обоих языков грамматических явлениях (притяжательный падеж и др.).
- Правильно пользоваться основными грамматическими средствами английского языка (степени сравнения, построение вопросительных и отрицательных предложений и др).
- Формулировать грамматические правила, используя таблицы и схемы.
- Распознавать, образовывать и правильно употреблять в речи сокращенные формы, употребляемые широко в разговорной речи.
- Знать и различать грамматические формы.
- Уметь изменять грамматическое оформление высказывания в зависимости от коммуникативного намерения.
- Определять структуру простого и сложного предложения, устанавливать логические, временные, причинно-следственные связи и отношения между элементами предложения и текста с помощью союзов и союзных слов.
	Фронтальный контроль, индивидуальный контроль (письменный).
Практическая работа (упражнения, тесты).

	Орфографические правила
	-Усвоить правописание слов, предназначенных для продуктивного усвоения.
- Применять правила орфографии и пунктуации в речи.
- Проверять написание  слов по словарю.
	Индивидуальный контроль (письменный).
Практическая работа (упражнения)

	Произношение 
	- Владеть Международным фонетическим алфавитом, уметь читать слова в транскрипционной записи.
- Знать технику артикулирования отдельных звуков.
- Формулировать правила чтения гласных и согласных букв и буквосочетаний; знать типы слогов.
- Соблюдать ударения  в словах и фразах.
- Знать ритмико-интонационные особенности различных типов предложений: повествовательного, побудительного, вопросительного, разделительный вопрос и тд.
	Индивидуальный контроль (устный).
Практическая работа (упражнения)

	Специальные навыки и умения
	- Пользоваться толковыми, двуязычными словарями и другими справочными материалами, поисковыми системами и ресурсами в сети Интернет.
- Составлять ассоциограммы и разрабатывать мнемонические средства для закрепления лексики, запоминания грамматических правил и др.
	Индивидуальный контроль.
Практическая работа
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1. ПАСПОРТ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ ООДп.07 «МАТЕМАТИКА»
1.1. Место дисциплины в структуре основной образовательной программы: 
Общеобразовательная дисциплина ООДп.07 «Математика» является обязательной частью общеобразовательного цикла образовательной программы в соответствии с ФГОС СПО по специальности 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов
1.2. Цель и планируемые результаты освоения дисциплины:
Содержание программы общеобразовательной дисциплины «Математика» направлено на достижение результатов её изучения в соответствии с требованиями ФГОС СОО с учетом профессиональной направленности ФГОС СПО. Приоритетными целями обучения математике на базовом уровне являются: 
- формирование центральных математических понятий (число, величина, геометрическая фигура, переменная, вероятность, функция), обеспечивающих преемственность и перспективность математического образования обучающихся; 
- подведение обучающихся на доступном для них уровне к осознанию взаимосвязи математики и окружающего мира, понимание математики 
как части общей культуры человечества; 
- развитие интеллектуальных и творческих способностей обучающихся, познавательной активности, исследовательских умений, критичности мышления, интереса к изучению математики; 
- формирование функциональной математической грамотности: умения распознавать математические аспекты в реальных жизненных ситуациях 
и при изучении других дисциплин, проявления зависимостей 
и закономерностей, формулировать их на языке математики и создавать математические модели, применять освоенный математический аппарат 
для решения практико-ориентированных задач, задач профессиональной деятельности, интерпретировать и оценивать полученные результаты.
1.2.2. Планируемые результаты освоения общеобразовательной дисциплины в соответствии с ФГОС СПО и на основе ФГОС СОО
Общие компетенции (далее – ОК) и профессиональные компетенции 
(далее – ПК) ФГОС СПО в соотнесении с личностными, метапредметными 
и предметными результатами обучения базового уровня (далее – ПРб) 
ФГОС СОО представлены в таблице:
	Код и наименование формируемых компетенций
	Результаты обучения

	
	Общие
	Дисциплинарные

	ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно 
к различным контекстам
	Личностные результаты 
в части: трудового воспитания:
- готовность к труду, осознание ценности мастерства, трудолюбие; 
- готовность к активной деятельности технологической и социальной направленности, способность инициировать, планировать 
и самостоятельно выполнять такую деятельность; 
- интерес к различным сферам профессиональной деятельности.
Метапредметные результаты должны отражать:
Овладение универсальными учебными познавательными действиями:
 а) базовые логические действия:
- самостоятельно формулировать 
и актуализировать проблему, рассматривать 
ее всесторонне;
- устанавливать существенный признак 
или основания для сравнения, классификации 
и обобщения;  
- определять цели деятельности, задавать параметры и критерии их достижения;
- выявлять закономерности и противоречия 
в рассматриваемых явлениях;  
- вносить коррективы в деятельность, оценивать соответствие результатов целям, оценивать риски последствий деятельности
б) базовые исследовательские действия:
- владеть навыками учебно-исследовательской 
и проектной деятельности, навыками разрешения проблем; 
- выявлять причинно-следственные связи 
и актуализировать задачу, выдвигать гипотезу 
ее решения, находить аргументы 
для доказательства своих утверждений, задавать параметры и критерии решения; 
- анализировать полученные в ходе решения задачи результаты, критически оценивать 
их достоверность, прогнозировать изменение 
в новых условиях; 
разрабатывать план решения проблемы с учетом анализа имеющихся материальных 
и нематериальных ресурсов;
- уметь переносить знания в познавательную 
и практическую области жизнедеятельности;
- уметь интегрировать знания из разных предметных областей; 
- выдвигать новые идеи, предлагать оригинальные подходы и решения. 

	ПРб1. Владение методами доказательств, алгоритмами решения задач; умение формулировать определения, аксиомы 
и теоремы, применять их, проводить доказательные рассуждения в ходе решения задач;
ПРб2. Умение оперировать понятиями: степень числа, логарифм числа; умение выполнять вычисление значений 
и преобразования выражений со степенями и логарифмами, преобразования дробно-рациональных выражений;
ПРб3. Умение оперировать понятиями: рациональные, иррациональные, показательные, степенные, логарифмические, тригонометрические уравнения и неравенства, их системы;
ПРб4. Умение оперировать понятиями: функция, непрерывная функция, производная, первообразная, определенный интеграл; умение находить производные элементарных функций, используя справочные материалы; исследовать в простейших случаях функции на монотонность, находить наибольшие 
и наименьшие значения функций; строить графики многочленов с использованием аппарата математического анализа; применять производную при решении задач 
на движение; решать практико-ориентированные задачи 
на наибольшие и наименьшие значения, на нахождение пути, скорости и ускорения;
ПРб5. Умение оперировать понятиями: рациональная функция, показательная функция, степенная функция, логарифмическая функция, тригонометрические функции, обратные функции; умение строить графики изученных функций, использовать графики при изучении процессов и зависимостей, при решении задач из других учебных предметов и задач из реальной жизни; выражать формулами зависимости между величинами;
ПРб6. Умение решать текстовые задачи разных типов (в том числе на проценты, доли и части, на движение, работу, стоимость товаров и услуг, налоги, задачи из области управления личными и семейными финансами); составлять выражения, уравнения, неравенства и их системы по условию задачи, исследовать полученное решение и оценивать правдоподобность результатов;
ПРб7. Умение оперировать понятиями: среднее арифметическое, медиана, наибольшее и наименьшее значения, размах, дисперсия, стандартное отклонение числового набора; умение извлекать, интерпретировать информацию, представленную в таблицах, на диаграммах, графиках, отражающую свойства реальных процессов и явлений; представлять информацию с помощью таблиц и диаграмм; исследовать статистические данные, в том числе 
с применением графических методов и электронных средств;
ПРб8. Умение оперировать понятиями: случайный опыт 
и случайное событие, вероятность случайного события; умение вычислять вероятность с использованием графических методов; применять формулы сложения и умножения вероятностей, комбинаторные факты и формулы при решении задач; оценивать вероятности реальных событий; знакомство 
со случайными величинами; умение приводить примеры проявления закона больших чисел в природных 
и общественных явлениях;
ПРб9. Умение оперировать понятиями: точка, прямая, плоскость, пространство, двугранный угол, скрещивающиеся прямые, параллельность и перпендикулярность прямых 
и плоскостей, угол между прямыми, угол между прямой 
и плоскостью, угол между плоскостями, расстояние от точки до плоскости, расстояние между прямыми, расстояние между плоскостями; умение использовать при решении задач изученные факты и теоремы планиметрии; умение оценивать размеры объектов окружающего мира;
ПРб10. Умение оперировать понятиями: многогранник, сечение многогранника, куб, параллелепипед, призма, пирамида, фигура и поверхность вращения, цилиндр, конус, шар, сфера, сечения фигуры вращения, плоскость, касающаяся сферы, цилиндра, конуса, площадь поверхности пирамиды, призмы, конуса, цилиндра, площадь сферы, объем куба, прямоугольного параллелепипеда, пирамиды, призмы, цилиндра, конуса, шара; умение изображать многогранники 
и поверхности вращения, их сечения от руки, с помощью чертежных инструментов и электронных средств; умение распознавать симметрию в пространстве; умение распознавать правильные многогранники;
ПРб11 Умение оперировать понятиями: движение 
в пространстве, подобные фигуры в пространстве; использовать отношение площадей поверхностей и объемов подобных фигур при решении задач;
ПРб12. Умение вычислять геометрические величины (длина, угол, площадь, объем, площадь поверхности), используя изученные формулы и методы;
ПРб13. Умение оперировать понятиями: прямоугольная система координат, координаты точки, вектор, координаты вектора, скалярное произведение, угол между векторами, сумма векторов, произведение вектора на число; находить с помощью изученных формул координаты середины отрезка, расстояние между двумя точками;
ПРб14. Умение выбирать подходящий изученный метод 
для решения задачи, распознавать математические факты 
и математические модели в природных и общественных явлениях, в искусстве; умение приводить примеры математических открытий российской и мировой математической науки.

	ОК 02. Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности
	Личностные результаты в части: ценности научного познания:
-сформированность мировоззрения, соответствующего современному уровню развития науки и общественной практики, основанного 
на диалоге культур, способствующего осознанию своего места в поликультурном мире; 
Метапредметные результаты должны отражать:
Овладение универсальными учебными познавательными действиями:
в) работа с информацией:
- владеть навыками получения информации из источников разных типов, самостоятельно осуществлять поиск, анализ, систематизацию и интерпретацию информации различных видов и форм представления;  
- создавать тексты в различных форматах с учетом назначения информации и целевой аудитории, выбирая оптимальную форму представления 
и визуализации;  
- оценивать достоверность, легитимность информации, ее соответствие правовым и морально-этическим нормам;  
- использовать средства информационных и коммуникационных технологий в решении когнитивных, коммуникативных и организационных задач с соблюдением требований эргономики, техники безопасности, гигиены, ресурсосбережения, правовых и этических норм, норм информационной безопасности.
	ПРб1. Владение методами доказательств, алгоритмами решения задач; умение формулировать определения, аксиомы 
и теоремы, применять их, проводить доказательные рассуждения в ходе решения задач;
ПРб2. Умение оперировать понятиями: степень числа, логарифм числа; умение выполнять вычисление значений 
и преобразования выражений со степенями и логарифмами, преобразования дробно-рациональных выражений;
ПРб3. Умение оперировать понятиями: рациональные, иррациональные, показательные, степенные, логарифмические, тригонометрические уравнения и неравенства, их системы;
ПРб4. Умение оперировать понятиями: функция, непрерывная функция, производная, первообразная, определенный интеграл; умение находить производные элементарных функций, используя справочные материалы; исследовать в простейших случаях функции на монотонность, находить наибольшие 
и наименьшие значения функций; строить графики многочленов с использованием аппарата математического анализа; применять производную при решении задач 
на движение; решать практико-ориентированные задачи 
на наибольшие и наименьшие значения, на нахождение пути, скорости и ускорения;
ПРб5. Умение оперировать понятиями: рациональная функция, показательная функция, степенная функция, логарифмическая функция, тригонометрические функции, обратные функции; умение строить графики изученных функций, использовать графики при изучении процессов и зависимостей, при решении задач из других учебных предметов и задач из реальной жизни; выражать формулами зависимости между величинами;
ПРб6. Умение решать текстовые задачи разных типов (в том числе на проценты, доли и части, на движение, работу, стоимость товаров и услуг, налоги, задачи из области управления личными и семейными финансами); составлять выражения, уравнения, неравенства и их системы по условию задачи, исследовать полученное решение и оценивать правдоподобность результатов;
ПРб7. Умение оперировать понятиями: среднее арифметическое, медиана, наибольшее и наименьшее значения, размах, дисперсия, стандартное отклонение числового набора; умение извлекать, интерпретировать информацию, представленную в таблицах, на диаграммах, графиках, отражающую свойства реальных процессов и явлений; представлять информацию с помощью таблиц и диаграмм; исследовать статистические данные, в том числе 
с применением графических методов и электронных средств;
ПРб8. Умение оперировать понятиями: случайный опыт 
и случайное событие, вероятность случайного события; умение вычислять вероятность с использованием графических методов; применять формулы сложения и умножения вероятностей, комбинаторные факты и формулы при решении задач; оценивать вероятности реальных событий; знакомство 
со случайными величинами; умение приводить примеры проявления закона больших чисел в природных 
и общественных явлениях;
ПРб9. Умение оперировать понятиями: точка, прямая, плоскость, пространство, двугранный угол, скрещивающиеся прямые, параллельность и перпендикулярность прямых 
и плоскостей, угол между прямыми, угол между прямой 
и плоскостью, угол между плоскостями, расстояние от точки 
до плоскости, расстояние между прямыми, расстояние между плоскостями; умение использовать при решении задач изученные факты и теоремы планиметрии; умение оценивать размеры объектов окружающего мира;
ПРб10.  Умение оперировать понятиями: многогранник, сечение многогранника, куб, параллелепипед, призма, пирамида, фигура и поверхность вращения, цилиндр, конус, шар, сфера, сечения фигуры вращения, плоскость, касающаяся сферы, цилиндра, конуса, площадь поверхности пирамиды, призмы, конуса, цилиндра, площадь сферы, объем куба, прямоугольного параллелепипеда, пирамиды, призмы, цилиндра, конуса, шара; умение изображать многогранники 
и поверхности вращения, их сечения от руки, с помощью чертежных инструментов и электронных средств; умение распознавать симметрию в пространстве; умение распознавать правильные многогранники;
ПРб11 Умение оперировать понятиями: движение 
в пространстве, подобные фигуры в пространстве; использовать отношение площадей поверхностей и объемов подобных фигур при решении задач;
ПРб12. Умение вычислять геометрические величины (длина, угол, площадь, объем, площадь поверхности), используя изученные формулы и методы;
ПРб13. Умение оперировать понятиями: прямоугольная система координат, координаты точки, вектор, координаты вектора, скалярное произведение, угол между векторами, сумма векторов, произведение вектора на число; находить с помощью изученных формул координаты середины отрезка, расстояние между двумя точками;
ПРб14. Умение выбирать подходящий изученный метод 
для решения задачи, распознавать математические факты 
и математические модели в природных и общественных явлениях, в искусстве; умение приводить примеры математических открытий российской и мировой математической науки.

	ОК 03. Планировать 
и реализовывать собственное профессиональное 
и личностное развитие, предпринимательскую деятельность 
в профессиональной сфере, использовать знания 
по правовой и финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях
	 Личностные результаты 
в части: духовно-нравственного воспитания:
- сформированность нравственного сознания, этического поведения; 
- способность оценивать ситуацию и принимать осознанные решения, ориентируясь на морально-нравственные нормы и ценности; 
- осознание личного вклада в построение устойчивого будущего; 
- ответственное отношение к своим родителям 
и (или) другим членам семьи, созданию семьи на основе осознанного принятия ценностей семейной жизни в соответствии с традициями народов России; 
Метапредметные результаты должны отражать:
Овладение универсальными регулятивными действиями:
а) самоорганизация:
- самостоятельно осуществлять познавательную деятельность, выявлять проблемы, ставить 
и формулировать собственные задачи 
в образовательной деятельности и жизненных ситуациях; самостоятельно составлять план решения проблемы с учетом имеющихся ресурсов, собственных возможностей 
и предпочтений; давать оценку новым ситуациям; 
б) самоконтроль:
использовать приемы рефлексии для оценки ситуации, выбора верного решения; 
- уметь оценивать риски и своевременно принимать решения по их снижению; 
в) эмоциональный интеллект, предполагающий сформированность:
внутренней мотивации, включающей стремление к достижению цели и успеху, оптимизм, инициативность, умение действовать, исходя 
из своих возможностей; 
- эмпатии, включающей способность понимать эмоциональное состояние других, учитывать 
его при осуществлении коммуникации, способность к сочувствию и сопереживанию; 
- социальных навыков, включающих способность выстраивать отношения с другими людьми, заботиться, проявлять интерес и разрешать конфликты.
	ПРб1. Владение методами доказательств, алгоритмами решения задач; умение формулировать определения, аксиомы 
и теоремы, применять их, проводить доказательные рассуждения в ходе решения задач;
ПРб4. Умение оперировать понятиями: функция, непрерывная функция, производная, первообразная, определенный интеграл; умение находить производные элементарных функций, используя справочные материалы; исследовать в простейших случаях функции на монотонность, находить наибольшие 
и наименьшие значения функций; строить графики многочленов с использованием аппарата математического анализа; применять производную при решении задач 
на движение; решать практико-ориентированные задачи 
на наибольшие и наименьшие значения, на нахождение пути, скорости и ускорения;
ПРб5. Умение оперировать понятиями: рациональная функция, показательная функция, степенная функция, логарифмическая функция, тригонометрические функции, обратные функции; умение строить графики изученных функций, использовать графики при изучении процессов и зависимостей, при решении задач из других учебных предметов и задач из реальной жизни; выражать формулами зависимости между величинами;
ПРб6. Умение решать текстовые задачи разных типов (в том числе на проценты, доли и части, на движение, работу, стоимость товаров и услуг, налоги, задачи из области управления личными и семейными финансами); составлять выражения, уравнения, неравенства и их системы по условию задачи, исследовать полученное решение и оценивать правдоподобность результатов;
ПРб7. Умение оперировать понятиями: среднее арифметическое, медиана, наибольшее и наименьшее значения, размах, дисперсия, стандартное отклонение числового набора; умение извлекать, интерпретировать информацию, представленную в таблицах, на диаграммах, графиках, отражающую свойства реальных процессов и явлений; представлять информацию с помощью таблиц и диаграмм; исследовать статистические данные, в том числе с применением графических методов и электронных средств;
ПРб8. Умение оперировать понятиями: случайный опыт и случайное событие, вероятность случайного события; умение вычислять вероятность с использованием графических методов; применять формулы сложения и умножения вероятностей, комбинаторные факты и формулы при решении задач; оценивать вероятности реальных событий; знакомство 
со случайными величинами; умение приводить примеры проявления закона больших чисел в природных 
и общественных явлениях;
ПРб14. Умение выбирать подходящий изученный метод 
для решения задачи, распознавать математические факты 
и математические модели в природных и общественных явлениях, в искусстве; умение приводить примеры математических открытий российской и мировой математической науки.

	ОК 04. Эффективно взаимодействовать 
и работать в коллективе 
и команде
	Личностные результаты 
в части: ценности научного познания: осознание ценности научной деятельности, готовность осуществлять проектную и исследовательскую деятельность индивидуально и в группе 
Метапредметные результаты должны отражать:
Овладение универсальными коммуникативными действиями:
б) совместная деятельность:
- понимать и использовать преимущества командной и индивидуальной работы; 
- принимать цели совместной деятельности, организовывать и координировать действия по ее достижению: составлять план действий, распределять роли с учетом мнений участников обсуждать результаты совместной работы; 
Овладение универсальными регулятивными действиями:
г) принятие себя и других людей: 
- принимать мотивы и аргументы других людей при анализе результатов деятельности; 
- признавать свое право и право других людей 
на ошибки; 
- развивать способность понимать мир с позиции другого человека
	ПРб7. Умение оперировать понятиями: среднее арифметическое, медиана, наибольшее и наименьшее значения, размах, дисперсия, стандартное отклонение числового набора; умение извлекать, интерпретировать информацию, представленную в таблицах, на диаграммах, графиках, отражающую свойства реальных процессов и явлений; представлять информацию с помощью таблиц и диаграмм; исследовать статистические данные, в том числе с применением графических методов и электронных средств;
ПРб8. Умение оперировать понятиями: случайный опыт и случайное событие, вероятность случайного события; умение вычислять вероятность с использованием графических методов; применять формулы сложения и умножения вероятностей, комбинаторные факты и формулы при решении задач; оценивать вероятности реальных событий; знакомство со случайными величинами; умение приводить примеры проявления закона больших чисел в природных 
и общественных явлениях;
ПРб14. Умение выбирать подходящий изученный метод для решения задачи, распознавать математические факты 
и математические модели в природных и общественных явлениях, в искусстве; умение приводить примеры математических открытий российской и мировой математической науки.

	ОК 05. Осуществлять устную и письменную коммуникацию 
на государственном языке Российской Федерации 
с учетом особенностей социального и культурного контекста 
	Личностные результаты в части: эстетического воспитания:
- эстетическое отношение к миру, включая эстетику быта, научного и технического творчества, спорта, труда и общественных отношений; 
- способность воспринимать различные виды искусства, традиции и творчество своего и других народов, ощущать эмоциональное воздействие искусства; 
Метапредметные результаты должны отражать:
Овладение универсальными коммуникативными действиями:
а) общение: - осуществлять коммуникации 
во всех сферах жизни;
- распознавать невербальные средства общения, понимать значение социальных знаков, распознавать предпосылки конфликтных ситуаций и смягчать конфликты; 
- развернуто и логично излагать свою точку зрения с использованием языковых средств.
	ПРб1. Владение методами доказательств, алгоритмами решения задач; умение формулировать определения, аксиомы и теоремы, применять их, проводить доказательные рассуждения в ходе решения задач;
ПРб8. Умение оперировать понятиями: случайный опыт и случайное событие, вероятность случайного события; умение вычислять вероятность с использованием графических методов; применять формулы сложения и умножения вероятностей, комбинаторные факты и формулы при решении задач; оценивать вероятности реальных событий; знакомство 
со случайными величинами; умение приводить примеры проявления закона больших чисел в природных 
и общественных явлениях;
ПРб9. Умение оперировать понятиями: точка, прямая, плоскость, пространство, двугранный угол, скрещивающиеся прямые, параллельность и перпендикулярность прямых 
и плоскостей, угол между прямыми, угол между прямой 
и плоскостью, угол между плоскостями, расстояние от точки 
до плоскости, расстояние между прямыми, расстояние между плоскостями; умение использовать при решении задач изученные факты и теоремы планиметрии; умение оценивать размеры объектов окружающего мира;
ПРб10.  Умение оперировать понятиями: многогранник, сечение многогранника, куб, параллелепипед, призма, пирамида, фигура и поверхность вращения, цилиндр, конус, шар, сфера, сечения фигуры вращения, плоскость, касающаяся сферы, цилиндра, конуса, площадь поверхности пирамиды, призмы, конуса, цилиндра, площадь сферы, объем куба, прямоугольного параллелепипеда, пирамиды, призмы, цилиндра, конуса, шара; умение изображать многогранники 
и поверхности вращения, их сечения от руки, с помощью чертежных инструментов и электронных средств; умение распознавать симметрию в пространстве; умение распознавать правильные многогранники;
ПРб11 Умение оперировать понятиями: движение 
в пространстве, подобные фигуры в пространстве; использовать отношение площадей поверхностей и объемов подобных фигур при решении задач;
ПРб12. Умение вычислять геометрические величины (длина, угол, площадь, объем, площадь поверхности), используя изученные формулы и методы;
ПРб13. Умение оперировать понятиями: прямоугольная система координат, координаты точки, вектор, координаты вектора, скалярное произведение, угол между векторами, сумма векторов, произведение вектора на число; находить с помощью изученных формул координаты середины отрезка, расстояние между двумя точками;
ПРб14. Умение выбирать подходящий изученный метод 
для решения задачи, распознавать математические факты 
и математические модели в природных и общественных явлениях, в искусстве; умение приводить примеры математических открытий российской и мировой математической науки.

	ОК 06. Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное поведение 
на основе российских духовно-нравственных ценностей, в том числе 
с учетом гармонизации межнациональных 
и межрелигиозных отношений, применять стандарты антикоррупционного поведения
	Личностные результаты 
в части: 
- гражданского воспитания: принятие традиционных национальных, общечеловеческих гуманистических и демократических ценностей; 
-патриотического воспитания:
 ценностное отношение к государственным символам, историческому и природному наследию, памятникам, традициям народов России, достижениям России в науке, искусстве, спорте, технологиях и труде; 
Метапредметные результаты должны отражать: Овладение универсальными регулятивными действиями: в) эмоциональный интеллект, предполагающий сформированность: 
--самосознания, включающего способность понимать свое эмоциональное состояние, видеть направления развития собственной эмоциональной сферы, быть уверенным в себе;
- саморегулирования, включающего самоконтроль, умение принимать ответственность за свое поведение, способность адаптироваться к эмоциональным изменениям 
и проявлять гибкость, быть открытым новому; 
- внутренней мотивации, включающей стремление к достижению цели и успеху, оптимизм, инициативность, умение действовать, исходя из своих возможностей;
- эмпатии, включающей способность понимать эмоциональное состояние других, учитывать его при осуществлении коммуникации, способность к сочувствию и сопереживанию;
- социальных навыков, включающих способность выстраивать отношения с другими людьми, заботиться, проявлять интерес и разрешать конфликты
	ПРб1. Владение методами доказательств, алгоритмами решения задач; умение формулировать определения, аксиомы 
и теоремы, применять их, проводить доказательные рассуждения в ходе решения задач;
ПРб4. Умение оперировать понятиями: функция, непрерывная функция, производная, первообразная, определенный интеграл; умение находить производные элементарных функций, используя справочные материалы; исследовать в простейших случаях функции на монотонность, находить наибольшие 
и наименьшие значения функций; строить графики многочленов с использованием аппарата математического анализа; применять производную при решении задач 
на движение; решать практико-ориентированные задачи 
на наибольшие и наименьшие значения, на нахождение пути, скорости и ускорения;
ПРб6. Умение решать текстовые задачи разных типов (в том числе на проценты, доли и части, на движение, работу, стоимость товаров и услуг, налоги, задачи из области управления личными и семейными финансами); составлять выражения, уравнения, неравенства и их системы по условию задачи, исследовать полученное решение и оценивать правдоподобность результатов;
ПРб7. Умение оперировать понятиями: среднее арифметическое, медиана, наибольшее и наименьшее значения, размах, дисперсия, стандартное отклонение числового набора; умение извлекать, интерпретировать информацию, представленную в таблицах, на диаграммах, графиках, отражающую свойства реальных процессов и явлений; представлять информацию с помощью таблиц и диаграмм; исследовать статистические данные, в том числе 
с применением графических методов и электронных средств;
ПРб8. Умение оперировать понятиями: случайный опыт 
и случайное событие, вероятность случайного события; умение вычислять вероятность с использованием графических методов; применять формулы сложения и умножения вероятностей, комбинаторные факты и формулы при решении задач; оценивать вероятности реальных событий; знакомство 
со случайными величинами; умение приводить примеры проявления закона больших чисел в природных 
и общественных явлениях;
ПРб14. Умение выбирать подходящий изученный метод 
для решения задачи, распознавать математические факты 
и математические модели в природных и общественных явлениях, в искусстве; умение приводить примеры математических открытий российской и мировой математической науки.

	ОК 07. Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, применять знания 
об изменении климата, принципы бережливого производства, эффективно действовать 
в чрезвычайных ситуациях
	Личностные результаты 
в части: экологического воспитания:
- активное неприятие действий, приносящих вред окружающей среде; 
- умение прогнозировать неблагоприятные экологические последствия предпринимаемых действий, предотвращать их; 
- расширение опыта деятельности экологической направленности; 
Метапредметные результаты должны отражать: Овладение универсальными учебными познавательными действиями:
б) базовые исследовательские действия:
- разрабатывать план решения проблемы с учетом анализа имеющихся материальных 
и нематериальных ресурсов;
- осуществлять целенаправленный поиск переноса средств и способов действия 
в профессиональную среду;
- уметь переносить знания в познавательную 
и практическую области жизнедеятельности;
Овладение универсальными регулятивными действиями: 
б) самоконтроль:
- давать оценку новым ситуациям, вносить коррективы в деятельность, оценивать соответствие результатов целям.
	ПРб1. Владение методами доказательств, алгоритмами решения задач; умение формулировать определения, аксиомы 
и теоремы, применять их, проводить доказательные рассуждения в ходе решения задач;
ПРб4. Умение оперировать понятиями: функция, непрерывная функция, производная, первообразная, определенный интеграл; умение находить производные элементарных функций, используя справочные материалы; исследовать в простейших случаях функции на монотонность, находить наибольшие 
и наименьшие значения функций; строить графики многочленов с использованием аппарата математического анализа; применять производную при решении задач 
на движение; решать практико-ориентированные задачи 
на наибольшие и наименьшие значения, на нахождение пути, скорости и ускорения;
ПРб5. Умение оперировать понятиями: рациональная функция, показательная функция, степенная функция, логарифмическая функция, тригонометрические функции, обратные функции; умение строить графики изученных функций, использовать графики при изучении процессов и зависимостей, при решении задач из других учебных предметов и задач из реальной жизни; выражать формулами зависимости между величинами;
ПРб6. Умение решать текстовые задачи разных типов (в том числе на проценты, доли и части, на движение, работу, стоимость товаров и услуг, налоги, задачи из области управления личными и семейными финансами); составлять выражения, уравнения, неравенства и их системы по условию задачи, исследовать полученное решение и оценивать правдоподобность результатов;
ПРб8. Умение оперировать понятиями: случайный опыт 
и случайное событие, вероятность случайного события; умение вычислять вероятность с использованием графических методов; применять формулы сложения и умножения вероятностей, комбинаторные факты и формулы при решении задач; оценивать вероятности реальных событий; знакомство 
со случайными величинами; умение приводить примеры проявления закона больших чисел в природных 
и общественных явлениях;
ПРб9. Умение оперировать понятиями: точка, прямая, плоскость, пространство, двугранный угол, скрещивающиеся прямые, параллельность и перпендикулярность прямых 
и плоскостей, угол между прямыми, угол между прямой 
и плоскостью, угол между плоскостями, расстояние от точки 
до плоскости, расстояние между прямыми, расстояние между плоскостями; умение использовать при решении задач изученные факты и теоремы планиметрии; умение оценивать размеры объектов окружающего мира;
ПРб10.  Умение оперировать понятиями: многогранник, сечение многогранника, куб, параллелепипед, призма, пирамида, фигура и поверхность вращения, цилиндр, конус, шар, сфера, сечения фигуры вращения, плоскость, касающаяся сферы, цилиндра, конуса, площадь поверхности пирамиды, призмы, конуса, цилиндра, площадь сферы, объем куба, прямоугольного параллелепипеда, пирамиды, призмы, цилиндра, конуса, шара; умение изображать многогранники 
и поверхности вращения, их сечения от руки, с помощью чертежных инструментов и электронных средств; умение распознавать симметрию в пространстве; умение распознавать правильные многогранники;
ПРб11. Умение оперировать понятиями: движение 
в пространстве, подобные фигуры в пространстве; использовать отношение площадей поверхностей и объемов подобных фигур при решении задач;
ПРб12. Умение вычислять геометрические величины (длина, угол, площадь, объем, площадь поверхности), используя изученные формулы и методы;
ПРб13. Умение оперировать понятиями: прямоугольная система координат, координаты точки, вектор, координаты вектора, скалярное произведение, угол между векторами, сумма векторов, произведение вектора на число; находить с помощью изученных формул координаты середины отрезка, расстояние между двумя точками;
ПРб14. Умение выбирать подходящий изученный метод 
для решения задачи, распознавать математические факты 
и математические модели в природных и общественных явлениях, в искусстве; умение приводить примеры математических открытий российской и мировой математической науки.

	ПК4.1. Планировать основные показатели производственного процесса.
	Личностные результаты 
в части: трудового воспитания:
- готовность к труду, осознание ценности мастерства, трудолюбие; 
- готовность к активной деятельности технологической и социальной направленности, способность инициировать, планировать 
и самостоятельно выполнять такую деятельность; 
- интерес к различным сферам профессиональной деятельности.
Метапредметные результаты должны отражать:
Овладение универсальными учебными познавательными действиями:
 а) базовые логические действия:
- самостоятельно формулировать 
и актуализировать проблему, рассматривать 
ее всесторонне;
- устанавливать существенный признак 
или основания для сравнения, классификации 
и обобщения;  
- определять цели деятельности, задавать параметры и критерии их достижения;
- выявлять закономерности и противоречия 
в рассматриваемых явлениях;  
- вносить коррективы в деятельность, оценивать соответствие результатов целям, оценивать риски последствий деятельности
б) базовые исследовательские действия:
- владеть навыками учебно-исследовательской 
и проектной деятельности, навыками разрешения проблем; 
- выявлять причинно-следственные связи 
и актуализировать задачу, выдвигать гипотезу 
ее решения, находить аргументы 
для доказательства своих утверждений, задавать параметры и критерии решения; 
- анализировать полученные в ходе решения задачи результаты, критически оценивать 
их достоверность, прогнозировать изменение 
в новых условиях; 
разрабатывать план решения проблемы с учетом анализа имеющихся материальных 
и нематериальных ресурсов;
- уметь переносить знания в познавательную 
и практическую области жизнедеятельности;
- уметь интегрировать знания из разных предметных областей; 
- выдвигать новые идеи, предлагать оригинальные подходы и решения. 

	ПРб1. Владение методами доказательств, алгоритмами решения задач; умение формулировать определения, аксиомы 
и теоремы, применять их, проводить доказательные рассуждения в ходе решения задач;
ПРб2. Умение оперировать понятиями: степень числа, логарифм числа; умение выполнять вычисление значений 
и преобразования выражений со степенями и логарифмами, преобразования дробно-рациональных выражений;
ПРб6. Умение решать текстовые задачи разных типов (в том числе на проценты, доли и части, на движение, работу, стоимость товаров и услуг, налоги, задачи из области управления личными и семейными финансами); составлять выражения, уравнения, неравенства и их системы по условию задачи, исследовать полученное решение и оценивать правдоподобность результатов;
ПРб7. Умение оперировать понятиями: среднее арифметическое, медиана, наибольшее и наименьшее значения, размах, дисперсия, стандартное отклонение числового набора; умение извлекать, интерпретировать информацию, представленную в таблицах, на диаграммах, графиках, отражающую свойства реальных процессов и явлений; представлять информацию с помощью таблиц и диаграмм; исследовать статистические данные, в том числе с применением графических методов и электронных средств;
ПРб9. Умение оперировать понятиями: точка, прямая, плоскость, пространство, двугранный угол, скрещивающиеся прямые, параллельность и перпендикулярность прямых 
и плоскостей, угол между прямыми, угол между прямой 
и плоскостью, угол между плоскостями, расстояние от точки до плоскости, расстояние между прямыми, расстояние между плоскостями; умение использовать при решении задач изученные факты и теоремы планиметрии; умение оценивать размеры объектов окружающего мира;
ПРб10. Умение оперировать понятиями: многогранник, сечение многогранника, куб, параллелепипед, призма, пирамида, фигура и поверхность вращения, цилиндр, конус, шар, сфера, сечения фигуры вращения, плоскость, касающаяся сферы, цилиндра, конуса, площадь поверхности пирамиды, призмы, конуса, цилиндра, площадь сферы, объем куба, прямоугольного параллелепипеда, пирамиды, призмы, цилиндра, конуса, шара; умение изображать многогранники 
и поверхности вращения, их сечения от руки, с помощью чертежных инструментов и электронных средств; умение распознавать симметрию в пространстве; умение распознавать правильные многогранники;
ПРб11 Умение оперировать понятиями: движение 
в пространстве, подобные фигуры в пространстве; использовать отношение площадей поверхностей и объемов подобных фигур при решении задач;
ПРб12. Умение вычислять геометрические величины (длина, угол, площадь, объем, площадь поверхности), используя изученные формулы и методы;
ПРб13. Умение оперировать понятиями: прямоугольная система координат, координаты точки, вектор, координаты вектора, скалярное произведение, угол между векторами, сумма векторов, произведение вектора на число; находить с помощью изученных формул координаты середины отрезка, расстояние между двумя точками;
ПРб14. Умение выбирать подходящий изученный метод 
для решения задачи, распознавать математические факты 
и математические модели в природных и общественных явлениях, в искусстве; умение приводить примеры математических открытий российской и мировой математической науки.


	ПК4.5. Вести учётно-отчётную документацию.
	 Личностные результаты 
в части: духовно-нравственного воспитания:
- сформированность нравственного сознания, этического поведения; 
- способность оценивать ситуацию и принимать осознанные решения, ориентируясь на морально-нравственные нормы и ценности; 
- осознание личного вклада в построение устойчивого будущего; 
- ответственное отношение к своим родителям 
и (или) другим членам семьи, созданию семьи на основе осознанного принятия ценностей семейной жизни в соответствии с традициями народов России; 
Метапредметные результаты должны отражать:
Овладение универсальными регулятивными действиями:
а) самоорганизация:
- самостоятельно осуществлять познавательную деятельность, выявлять проблемы, ставить 
и формулировать собственные задачи 
в образовательной деятельности и жизненных ситуациях; самостоятельно составлять план решения проблемы с учетом имеющихся ресурсов, собственных возможностей 
и предпочтений; давать оценку новым ситуациям; 
б) самоконтроль:
использовать приемы рефлексии для оценки ситуации, выбора верного решения; 
- уметь оценивать риски и своевременно принимать решения по их снижению; 
в) эмоциональный интеллект, предполагающий сформированность:
внутренней мотивации, включающей стремление к достижению цели и успеху, оптимизм, инициативность, умение действовать, исходя 
из своих возможностей; 
- эмпатии, включающей способность понимать эмоциональное состояние других, учитывать 
его при осуществлении коммуникации, способность к сочувствию и сопереживанию; 
- социальных навыков, включающих способность выстраивать отношения с другими людьми, заботиться, проявлять интерес и разрешать конфликты.
	ПРб1. Владение методами доказательств, алгоритмами решения задач; умение формулировать определения, аксиомы 
и теоремы, применять их, проводить доказательные рассуждения в ходе решения задач;
ПРб2. Умение оперировать понятиями: степень числа, логарифм числа; умение выполнять вычисление значений 
и преобразования выражений со степенями и логарифмами, преобразования дробно-рациональных выражений;
ПРб6. Умение решать текстовые задачи разных типов (в том числе на проценты, доли и части, на движение, работу, стоимость товаров и услуг, налоги, задачи из области управления личными и семейными финансами); составлять выражения, уравнения, неравенства и их системы по условию задачи, исследовать полученное решение и оценивать правдоподобность результатов;
ПРб7. Умение оперировать понятиями: среднее арифметическое, медиана, наибольшее и наименьшее значения, размах, дисперсия, стандартное отклонение числового набора; умение извлекать, интерпретировать информацию, представленную в таблицах, на диаграммах, графиках, отражающую свойства реальных процессов и явлений; представлять информацию с помощью таблиц и диаграмм; исследовать статистические данные, в том числе с применением графических методов и электронных средств;
ПРб9. Умение оперировать понятиями: точка, прямая, плоскость, пространство, двугранный угол, скрещивающиеся прямые, параллельность и перпендикулярность прямых 
и плоскостей, угол между прямыми, угол между прямой 
и плоскостью, угол между плоскостями, расстояние от точки до плоскости, расстояние между прямыми, расстояние между плоскостями; умение использовать при решении задач изученные факты и теоремы планиметрии; умение оценивать размеры объектов окружающего мира;
ПРб10. Умение оперировать понятиями: многогранник, сечение многогранника, куб, параллелепипед, призма, пирамида, фигура и поверхность вращения, цилиндр, конус, шар, сфера, сечения фигуры вращения, плоскость, касающаяся сферы, цилиндра, конуса, площадь поверхности пирамиды, призмы, конуса, цилиндра, площадь сферы, объем куба, прямоугольного параллелепипеда, пирамиды, призмы, цилиндра, конуса, шара; умение изображать многогранники 
и поверхности вращения, их сечения от руки, с помощью чертежных инструментов и электронных средств; умение распознавать симметрию в пространстве; умение распознавать правильные многогранники;
ПРб11 Умение оперировать понятиями: движение 
в пространстве, подобные фигуры в пространстве; использовать отношение площадей поверхностей и объемов подобных фигур при решении задач;
ПРб12. Умение вычислять геометрические величины (длина, угол, площадь, объем, площадь поверхности), используя изученные формулы и методы;
ПРб13. Умение оперировать понятиями: прямоугольная система координат, координаты точки, вектор, координаты вектора, скалярное произведение, угол между векторами, сумма векторов, произведение вектора на число; находить с помощью изученных формул координаты середины отрезка, расстояние между двумя точками;
ПРб14. Умение выбирать подходящий изученный метод 
для решения задачи, распознавать математические факты 
и математические модели в природных и общественных явлениях, в искусстве; умение приводить примеры математических открытий российской и мировой математической науки.







2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

2.1. Объем учебной дисциплины и виды учебной работы
	Вид учебной работы
	Объем в часах

	Объем образовательной программы учебной дисциплины
	212

	в т. ч.:

	теоретические занятия 
	126

	практические занятия 
	86

	Профессионально ориентированное содержание включено в темы занятий
	

	консультации 
	10

	Промежуточная аттестация (Экзамен)
	8








2.2. Тематический план и содержание учебной дисциплины «Математика»
	№ занятия
	Наименование разделов и тем занятий
	Содержание учебного материала
	Объем часов
	Тип, вид занятия
	Материально-техническое обеспечение занятия, интернет ресурсы
	Домашнее задание
	Активные методы обучения
	Коды формируемых компетенций

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	Раздел 1. Повторение курса математики основной школы

	1
	Тема 1.1. Цели и задачи математики при освоении специальности. Числовые множества
	Содержание учебного материала
Цели и задачи изучения математики при освоении специальности. Проведение входного контроля знаний. Базовые знания и умения по математике в профессиональной и повседневной деятельности. Множество, операции над множествами. Диаграммы Эйлера-Венна. Использование теоретико-множественного аппарата для описания реальных процессов и явлений в профессиональной деятельности, при решении задач из других дисциплин.
	2
	Комбинированный урок, 
смешанный урок
	Мультимедийное оборудование, презентация, задания входного тестирования (раздаточный материал)
	Материал конспекта
	Эвристическая беседа
	   ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7                                                                 

	2
	Тема 1.2. Числа и вычисления

	Содержание учебного материала
Профессионально ориентированное содержание (содержание прикладного модуля)
Натуральные и целые числа. Признаки делимости целых чисел. Рациональные числа. Обыкновенные и десятичные дроби, проценты, бесконечные периодические дроби. Арифметические операции с рациональными числами, преобразования числовых выражений. Действительные числа. Рациональные и иррациональные числа. Арифметические операции с действительными числами. Приближенные вычисления, правила округления, прикидка и оценка результата вычисления.
	2
	Комбинированный урок, 
смешанный урок
	Мультимедийное оборудование, презентация, онлайн-сервис Wordwall
	[1] Глава 1 §1
	Интерактивная лекция
	   ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ПК4.1, ПК4.5                                                                 

	Тема 1.3. Тождества и тождественные преобразования. Уравнения и неравенства

	3
	Тождества и тождественные преобразования.
	Содержание учебного материала
Уравнение, корень уравнения. Неравенство, решение неравенства. Решение линейных, квадратных, дробно-рациональных уравнений и неравенств. Метод интервалов. 
	2
	Комбинированный урок, 
смешанный урок
	Мультимедийное оборудование, онлайн-сервис Wordwall
	[1] Глава 1 §5, 8            [2] Глава 3 №4(3)
	Лекция-визуализация
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7

	4
	Уравнения и неравенства
	Содержание учебного материала
Применение уравнений и неравенств к решению математических задач и задач из различных областей науки и реальной жизни. Системы и совокупности рациональных уравнений и неравенств. Системы линейных уравнений. Решение прикладных задач с помощью системы линейных уравнений.
	2
	Комбинированный урок, 
смешанный урок
	Мультимедийное оборудование, презентация, онлайн-сервис Wordwall
	[1] Глава 1 §6, 10           [2] Глава 3 №15(1)
	Лекция-визуализация
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ПК4.1, , ПК4.5

	Тема 1.4. Процентные вычисления в профессиональных задачах

	5
	Процентные вычисления в профессиональных задачах
	Содержание учебного материала
Профессионально ориентированное содержание (содержание прикладного модуля)
Применение дробей и процентов для решения прикладных задач из различных отраслей знаний и реальной жизни. Разные способы вычисления процентов. 
	2
	Комбинированный урок, 
смешанный урок
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[2] Глава 3 №10
	Эвристическая беседа, решение проблемных задач
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ПК4.1, ПК4.5

	6
	Практическая работа 1 «Процентные вычисления в профессиональных задачах»
	Содержание учебного материала
Профессионально ориентированное содержание (содержание прикладного модуля)
Процентные вычисления в профессиональных задачах. Формула сложных процентов.  
	2





	Урок совершенствования знаний, умений и навыков, 
урок практических работ
	Варианты практических работ (раздаточный материал), онлайн-сервис learning.apps
	Защита работы
	Решение проблемных задач
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ПК4.1, , ПК4.5

	7
	Тема 1.5. Последовательности и прогрессии.

	Содержание учебного материала
Последовательности, способы задания последовательностей. Монотонные последовательности. Арифметическая и геометрическая прогрессия. Сумма бесконечно убывающей геометрической прогрессии. Использование прогрессии для решения реальных задач прикладного характера.
	2
	Комбинированный урок, 
смешанный урок
	Мультимедийное оборудование, презентация
	конспект
	Эвристическая беседа, решение проблемных задач
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ПК4.1, , ПК4.5

	Тема 1.6. Функции и графики

	8
	Функции и графики
	Содержание учебного материала
Функция, способы задания функции. График функции. Взаимно обратные функции. Область определения и множество значений функции. Нули функции. Промежутки знакопостоянства функции. Четные и нечетные функции.
	2
	Комбинированный урок, 
смешанный урок
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[1] Глава 2 §14
	Эвристическая беседа, лекция-визуализация
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7

	9
	Практическая работа 2 «Функциональные зависимости в жизни и профессии»
	Содержание учебного материала
Построение графиков функций с учетом преобразований над ними, описание свойств функций. Решение задач на применение функциональных зависимостей в жизни и профессии.
	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков, 
урок практических работ
	Варианты практических работ (раздаточный материал)
	Защита работы
	Решение проблемных задач
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ПК4.1, ПК4.5

	Раздел 2. Степени и корни. Степенная, показательная и логарифмическая функции

	Тема 2.1. Арифметический корень n-ой степени

	10
	Арифметический корень n-ой степени
	Содержание учебного материала
Арифметический корень натуральной степени. Действия с арифметическими корнями n-ой степени.
	2
	Комбинированный урок, 
смешанный урок
	Мультимедийное оборудование, презентация
	Материал конспекта
	Лекция-визуализация
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7

	11
	Практическая работа 3 «Применение корня n-ой степени при вычислениях» 
	Содержание учебного материала
Действия с арифметическими корнями n-ой степени. Применение вычислений с корнями  n-ой степени при решении задач.
	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков, 
урок практических работ
	Варианты практических работ (раздаточный материал)
	Защита работы
	Решение проблемных задач
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ПК4.1, ПК4.5

	Тема 2.2. Степени. Стандартная форма записи действительного числа

	12
	Степени. Стандартная форма записи действительного числа
	Содержание учебного материала
Степень с целым показателем. Стандартная форма записи действительного числа. Использование подходящей формы записи действительных чисел для решения практических задач и представления данных. Степень с рациональным показателем. Свойства степени. Преобразование выражений, содержащих степени с рациональным показателем.
	2
	Комбинированный урок, 
смешанный урок
	Мультимедийное оборудование, презентация
	Материал конспекта
	Лекция-визуализация
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7

	13
	Практическая работа 4 «Преобразование выражений, содержащих степени с рациональным показателем»
	Содержание учебного материала
Преобразование выражений, содержащих степени с рациональным показателем. Применение вычислений со степенями  при решении задач.
	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков, 
урок практических работ
	Варианты практических работ (раздаточный материал)
	Защита работы
	Решение проблемных задач
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ПК4.1, ПК4.5

	14
	Тема 2.3. Степенная функция

	Содержание учебного материала
Понятие степенной функции, её виды и графики, свойства.

	2
	Комбинированный урок, 
смешанный урок
	Мультимедийное оборудование, презентация
	конспект
	Решение проблемных задач
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7

	Тема 2.4. Иррациональные уравнения и неравенства

	15
	Иррациональные уравнения и неравенства
	Содержание учебного материала
Понятие иррационального уравнения и неравенства. Методы решения иррациональных уравнений и неравенств.
	2
	Урок изучения нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[1] Глава 1 §11, [2] Глава 3 №95(1,2)
	Лекция-визуализация
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7

	16
	Практическая работа 5 «Решение иррациональных уравнений и неравенств»
	Содержание учебного материала
Применение различным методов при решении иррациональных уравнений и неравенств.
	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков, 
урок практических работ
	Варианты практических работ (раздаточный материал)
	Защита работы
	Решение проблемных задач
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ПК4.1, , ПК4.5

	Тема 2.5. Показательные уравнения и неравенства

	17
	Показательные уравнения 
	Содержание учебного материала
Показательные уравнения, методы их решения. 
	2
	Урок изучения нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[1] Глава 2 §18, 19
	Обучение по алгоритму
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7

	18
	Показательные неравенства
	Содержание учебного материала
Показательные  неравенства, методы их решения.
	2
	Урок изучения нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, презентация
	 [2] Глава 4 №27, 28,  53
	Обучение по алгоритму
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7

	19
	Практическая работа 6 «Решение показательных уравнений и неравенств»
	Содержание учебного материала
Решение показательных уравнений и неравенств различными методами.
	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков, 
урок практических работ
	Варианты практических работ (раздаточный материал)
	Защита работы
	Решение проблемных задач
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ПК4.1, ПК4.5

	Тема 2.6. Логарифм числа. Свойства логарифмов

	20
	Логарифм числа. Свойства логарифмов
	Содержание учебного материала
Понятие логарифма. Логарифмирование и потенцирование. Свойства логарифмов. Основное логарифмическое тождество. Формула перехода к новому основанию. Десятичные и натуральные логарифмы.
	2
	Урок изучения нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[2] Глава 4 №19
	Лекция-визуализация
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7

	21
	Логарифм числа. Свойства логарифмов
	Содержание учебного материала
Преобразование выражений, содержащих логарифмы.
	2
	Комбинированный урок, 
смешанный урок
	 Мультимедийное оборудование, презентация
	Защита работы
	Решение проблемных задач 
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ПК4.1, , ПК4.5

	22
	Практическая работа 7 «Преобразование выражений, содержащих логарифмы»
	Содержание учебного материала
Преобразование выражений, содержащих логарифмы (тестирование).
	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков, урок практических работ
	Тестовые задания (раздаточный материал)
	Защита работы
	Решение проблемных задач 
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ПК4.1, ПК4.5

	Тема 2.7. Показательная и логарифмическая функции, уравнения, неравенства

	23
	Показательная и логарифмическая функции
	Содержание учебного материала
Понятие показательной функции, её свойства и график. Понятие логарифмической функции, её свойства и график.
	2
	Урок изучения нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[1] Глава 2 §16, 17, 
[2] Глава 4 №18
	Лекция-визуализация
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7

	24
	Логарифмические уравнения 
	Содержание учебного материала
Логарифмические уравнения, методы их решения. 
	2
	Урок изучения нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[1] Глава 2 §20
	Обучение по алгоритму
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7

	25
	Логарифмические неравенства
	Содержание учебного материала
Логарифмические неравенства, методы их решения.
	2
	Урок изучения нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, презентация
	 [2] Глава 4 №49 (1), 54(1)
	Обучение по алгоритму
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7

	26
	Практическая работа 8 «Решение логарифмических уравнений и неравенств»
	Содержание учебного материала
Решение логарифмических уравнений и неравенств.
	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков, 
урок практических работ
	Варианты практических работ (раздаточный материал)
	Защита работы
	Решение проблемных задач
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ПК4.1, , ПК4.5

	27
	Тема 2.8. Логарифмы в природе и технике
	Содержание учебного материала
Применение логарифма. История развития математики. Логарифмическая спираль в природе, её математические свойства. Использование графиков функций для исследования процессов и зависимостей, которые возникают при решении задач из различных областей науки и реальной жизни.
	2
	Комбинированный урок, смешанный урок
	Видеоролик «Логарифмическая спираль»
	Доклады
	Мозговая атака
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ПК4.1, , ПК4.5

	Раздел 3. Прямые и плоскости в пространстве. Координаты и векторы в пространстве

	Тема 3.1. Повторение планиметрии. Основные понятия стереометрии

	28
	Повторение планиметрии. Основные понятия стереометрии
	Содержание учебного материала
Основные фигуры, факты и теоремы планиметрии. Основные понятия стереометрии. Аксиомы стереометрии. Следствия из аксиом.
	2
	Урок изучения нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[1] Глава 12 §77
	Эвристическая беседа, лекция-визуализация
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7

	29
	Основные понятия стереометрии. Аксиомы стереометрии
	Содержание учебного материала
Решение задач на применение аксиом и следствий стереометрии.
	2
	Комбинированный урок, 
смешанный урок
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[1] Глава 12 §77
	Решение проблемных задач
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ПК4.1, , ПК4.5

	Тема 3.2. Прямые и плоскости в пространстве. Параллельность прямых, прямой и плоскости, плоскостей

	30
	Прямые и плоскости в пространстве. Параллельность прямых, прямой и плоскости, плоскостей
	Содержание учебного материала
Взаимное расположение прямых в пространстве. Взаимное расположение прямой и плоскости в пространстве. Угол между прямыми. Параллельность прямых, прямой и плоскости. Параллельность плоскостей. Свойства параллельных плоскостей. 
	2
	Урок изучения нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[1] Глава 12 §77
	Эвристическая беседа, лекция-визуализация
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7

	31
	Параллельность прямых, прямой и плоскости, плоскостей в пространстве
	Содержание учебного материала
Решение задач на взаимное расположение прямой и плоскости. Доказательство параллельности прямых, прямой и плоскости.
	2
	Комбинированный урок, 
смешанный урок
	Мультимедийное оборудование, презентация, онлайн-сервис learningapps
	[1] Глава 12 §77
	Интерактивная лекция
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ПК4.1, , ПК4.5

	32
	Практическая работа 9 «Прямые и плоскости в пространстве. Параллельные, перпендикулярные и скрещивающиеся прямые в изделиях и продукции»
	Содержание учебного материала
Выполнение тестирования по теме. Решение задач по теме: «Взаимное расположение прямой и плоскости». Параллельные, перпендикулярные и скрещивающиеся прямые в изделиях и продукции. Параллельность плоскостей. 
	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков, 
урок практических работ
	Варианты практических работ (раздаточный материал)
	Защита работы
	Решение проблемных задач
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ПК4.1, , ПК4.5

	Тема 3.3. Перпендикулярность прямых и плоскостей

	33
	Перпендикулярность прямых и плоскостей
	Содержание учебного материала
Перпендикулярные прямые в пространстве, прямые параллельные и перпендикулярные к плоскости, признак перпендикулярности прямой и плоскости. Перпендикуляр, наклонная, проекция. Теорема о трех перпендикулярах. Решение задач на применение признака прямой, перпендикулярной к плоскости, теоремы о трех перпендикулярах.
	2
	Урок изучения нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[1] Глава 12 §79
	Лекция-визуализация
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7

	34
	Практическая работа 10 «Решение задач по теме «Перпендикулярность прямой и плоскости»»
	Содержание учебного материала
Решение различных задач по теме «Перпендикулярность прямой и плоскости».
	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков, 
урок практических работ
	Варианты практических работ (раздаточный материал)
	Решение задач
	Решение проблемных задач
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ПК4.1, , ПК4.5

	Тема 3.4. Углы между прямыми и плоскостями

	35
	Углы между прямыми и плоскостями
	Содержание учебного материала
Угол между прямой и плоскостью. Двугранный угол. Линейный угол двугранного угла. Расстояние от точки до плоскости, расстояние от прямой до плоскости, проекция фигуры на плоскость. Перпендикулярность плоскостей. Признак перпендикулярности двух плоскостей.
	2
	Урок изучения нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[1] Глава 12 §80
	Лекция-визуализация
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7

	36
	Практическая работа 11 «Углы между прямыми и плоскостями»
	Содержание учебного материала
Решение задач на построение линейного угла и его нахождения, решение задач на доказательство перпендикулярности плоскостей. Вычисление угла между плоскостями. 
	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков, 
урок практических работ
	Варианты практических работ (раздаточный материал)
	Защита работы
	Решение проблемных задач
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ПК4.1, ПК4.5

	Тема 3.5. Координаты и векторы в пространстве

	37
	Координаты и векторы в пространстве
	Содержание учебного материала
Вектор на плоскости и в пространстве. Сложение и вычитание векторов. Умножение вектора на число. Разложение вектора по трем некомпланарным векторам. Правило параллелепипеда. Прямоугольная система координат в пространстве. Координаты вектора. Длина вектора. Угол между векторами. 
	2
	Урок изучения нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, презентация, видеоролик «Применение векторов»
	[1] Глава 10 §69,70
	Лекция-визуализация
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ПК4.1, , ПК4.5

	38
	Координаты и векторы в пространстве
	Содержание учебного материала
Решение задач, связанных с применением правил действий с векторами. Простейшие задачи в координатах. Координатно-векторный метод при решении геометрических задач. Скалярное произведение векторов.
	2
	Комбинированный урок, 
смешанный урок
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[1] Глава 10 §69, 70
	Решение проблемных задач
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ПК4.1, ПК4.5

	39
	Практическая работа 12 «Действия над векторами в пространстве»
	Содержание учебного материала
Нахождение координат точек и вектора, вычисление длины вектора. Действия над векторами в пространстве. Нахождение угла между векторами. 
	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков, 
урок практических работ
	Варианты практических работ (раздаточный материал)
	Решение задач
	Решение проблемных задач
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ПК4.1, ПК4.5

	Тема 3.6. Решение задач. Прямые и плоскости, координаты и вектор

	40
	Практическая работа 13 «Прямые и плоскости, координаты и вектор»
	Содержание учебного материала
Решение задач на нахождение геометрических величин с использованием аппарата векторной алгебры.
	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков, 
урок практических работ
	Варианты практических работ (раздаточный материал)
	Решение задач
	Решение проблемных задач
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ПК4.1, ПК4.5

	41
	Практическая работа 14 «Прямые и плоскости в практических задачах»
	Содержание учебного материала
Расположение прямых и плоскостей в окружающем мире (природе, искусстве, архитектуре, технике); решение практико-ориентированных задач.
	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков, 
урок практических работ
	Варианты практических работ (раздаточный материал)
	Решение задач
	Решение проблемных задач
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ПК4.1, , ПК4.5

	Раздел 4. Основы тригонометрии. Тригонометрические функции.

	Тема 4.1. Основы тригонометрии

	42
	Числовая окружность на координатной плоскости
	Содержание учебного материала
Понятие радиана. Градусная и радианная меры углов. Понятие числовой окружности. Числовая окружность на координатной плоскости. Синус, косинус, тангенс и котангенс. Тригонометр. Основное тригонометрическое тождество. Функции острого угла и прямоугольный треугольник.
	2
	Урок изучения нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, презентация, видеоролик «История возникновения тригонометрии»
	[1] Глава 3 §22-24
	Лекция-визуализация
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7

	43
	Тригонометрические функции. Формулы приведения
	Содержание учебного материала
Знаки тригонометрических функций. Преобразования простейших тригонометрических выражений. Формулы приведения. Упрощение тригонометрических выражений.
	2
	Комбинированный урок, 
смешанный урок
	Задания для деловой игры (раздаточный материал), онлайн-сервис learningapps
	 [2] Глава 9 №62, 72(1)
	Дидактические игры
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7

	44
	Практическая работа 15 «Числовая окружность на координатной плоскости. Тригонометрические функции»
	Содержание учебного материала
Числовая окружность на координатной плоскости. Преобразования простейших тригонометрических выражений. 
	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков, 
урок практических работ
	Варианты практических работ (раздаточный материал)
	Защита работы
	Решение проблемных задач
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ПК4.1, , ПК4.5

	Тема 4.2. Основные тригонометрические тождества

	45
	Основные тригонометрические тождества
	Содержание учебного материала
Основные формулы тригонометрии, преобразование тригонометрических выражений. 
	2
	Комбинированный урок, 
урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[1] Глава 3 §28 
	Лекция-визуализация
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7

	46
	Преобразования тригонометрических выражений
	Содержание учебного материала
Преобразования тригонометрических выражений, используя основные формулы тригонометрии.
	2
	Комбинированный урок, смешанный урок
	Мультимедийное оборудование, презентация
	конспект
	Решение проблемных задач
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7

	47
	Практическая работа 16 «Преобразование простейших тригонометрических выражений». 
	Содержание учебного материала
Преобразование простейших тригонометрических выражений. 
	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков, 
урок практических работ
	Варианты практических работ (раздаточный материал)
	Защита работы
	Решение проблемных задач
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ПК4.1, , ПК4.5

	Тема 4.3. Тригонометрические функции, их свойства и графики

	48
	Тригонометрические функции, их свойства и графики. 

	Содержание учебного материала
Графики и свойства основных тригонометрических функций, преобразования над ними. Периодические функции.
	2




	Урок изучения нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[1] Глава 3 §37
	Лекция-визуализация
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7

	49
	Обратные тригонометрические функции
	Содержание учебного материала
Понятия арксинуса, арккосинуса, арктангенса и арккотангенса числа. Графики и свойства обратных тригонометрических функций. Вычисление обратных тригонометрических функций.
	2






	Комбинированный урок, 
смешанный урок
	Мультимедийное оборудование, презентация, тестовые задания (раздаточный материал)
	[1] Глава 3 §38
	Лекция-визуализация
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7

	Тема 4.4. Тригонометрические уравнения и неравенства

	50
	Тригонометрические уравнения
	Содержание учебного материала
Простейшие тригонометрические уравнения.
	2

	Урок изучения нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[1] Глава 3 §40
	Лекция-визуализация
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7

	51
	Тригонометрические неравенства.
	Содержание учебного материала
Простейшие тригонометрические неравенства. Дифференцированный зачет.
	2
	Урок изучения нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[1] Глава 3 §41,
	Лекция-визуализация
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7

	52
	Практическая работа 17 «Тригонометрические уравнения и неравенства»
	Содержание учебного материала
Решение простейших тригонометрических уравнений и неравенств.
	2





	Урок совершенствования знаний, умений и навыков, 
урок практических работ
	Варианты практических работ (раздаточный материал)
	Защита работы
	Решение проблемных задач
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ПК4.1, ПК4.5

	Тема 4.5. Использование тригонометрии в профессиональной сфере

	53
	Практическая работа 18 «Использование тригонометрии в профессиональной сфере»
	Содержание учебного материала
Проведение практических расчетов по формулам тригонометрии. Использование графиков функций для исследования процессов и зависимостей, которые возникают при решении задач из других учебных дисциплин и реальной жизни.
	2
	Комбинированный урок, 
смешанный урок, урок практических работ
	Мультимедийное оборудование, презентация, варианты практических работ (раздаточный материал)
	конспект
	Решение проблемных задач
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ПК4.1, ПК4.5

	Тема 4.6. Решение задач тригонометрии

	54
	Практическая работа 19 «Решение задач тригонометрии»
	Содержание учебного материала
Тригонометрические функции, тождества и уравнения
	2
	Комбинированный урок, 
смешанный урок, урок практических работ
	Мультимедийное оборудование, презентация, варианты практических работ (раздаточный материал)
	конспект
	Решение проблемных задач
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ПК4.1, ПК4.5

	Раздел 5. Многогранники и тела вращения

	Тема 5.1. Многогранники

	55
	Призма. Параллелепипед. Куб
	Содержание учебного материала
Понятие многогранника, его элементы. Выпуклые и невыпуклые многогранники. Призма (прямая и наклонная), Параллелепипед. Прямоугольный параллелепипед. Куб. Боковая и полная поверхность многогранника. Площадь полной и боковой поверхности призмы, параллелепипеда, куба. Объем призмы, параллелепипеда, куба.
	2
	Урок изучения нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[1] Глава 13 §81, 82, 91
	Лекция-визуализация
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7

	56
	Вычисление элементов многогранника. Вычисление площади полной и боковой поверхности и объема многогранника
	Содержание учебного материала
Решение задач на нахождение площади полной поверхности и площади боковой поверхности призмы, параллелепипеда, куба. Решение задач на вычисление элементов многогранника: ребра, диагонали, углы. Нахождение объема многогранника.
	2
	Комбинированный урок, 
смешанный урок
	Мультимедийное оборудование, презентация
	конспект
	Решение проблемных задач
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ПК4.1, ПК4.5

	57
	Практическая работа 20 «Призма. Параллелепипед. Куб»
	Содержание учебного материала
Решение задач на нахождение площади полной поверхности и площади боковой поверхности призмы, параллелепипеда, куба. Решение задач на вычисление элементов многогранника: ребра, диагонали, углы. Нахождение объема многогранника.
	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков, 
урок практических работ
	Варианты практических работ (раздаточный материал)
	Защита работы
	Решение проблемных задач
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ПК4.1, ПК4.5

	58
	Пирамида. Усеченная пирамида
	Содержание учебного материала
Пирамида и усеченная пирамида, её элементы. Правильная пирамида. Площадь полной и боковой поверхности пирамиды и усечённой пирамиды. Объем пирамиды и усечённой пирамиды.
	2
	Урок изучения нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[1] Глава 13 §83, 84
	Лекция-визуализация
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7

	59

	Практическая работа 21 «Пирамида и усечённая пирамида»
	Содержание учебного материала
Решение задач на нахождение площади полной поверхности и площади боковой поверхности пирамиды и усеченной пирамиды. Решение задач на вычисление элементов многогранника: ребра, диагонали, углы. Нахождение объема многогранника.
	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков, 
урок практических работ
	Варианты практических работ (раздаточный материал)
	Защита работы
	Решение проблемных задач
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ПК4.1, , ПК4.5

	Тема 5.2. Правильные многогранники. Сечения многогранников

	60
	Правильные многогранники. Сечения многогранников
	Содержание учебного материала
Понятие правильного многогранника. Развертки правильных многогранников. Выпуклые многогранники. Теорема Эйлера. Конструирование многогранников. Понятие секущей плоскости и сечения многогранника. Метод следов при построении сечений. Построение сечений призмы, параллелепипеда, тетраэдра, пирамиды и др. многогранников.
	2
	Урок изучения нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, презентация, видеоролик «Правильные многогранники»
	Материал конспекта
	Метод конструирования
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ПК4.1, ПК4.5

	61
	Практическая работа 22 «Построение сечений многогранников»
	Содержание учебного материала
Построение сечений различных многогранников»
	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков, 
урок практических работ
	Варианты практических работ (раздаточный материал)
	Защита работы
	Решение проблемных задач
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ПК4.1, ПК4.5

	Тема 5.3. Тела вращения

	62
	Цилиндр. Конус
	Содержание учебного материала
Цилиндрическая поверхность, образующие цилиндрической поверхности, ось цилиндрической поверхности. Цилиндр: основания и боковая поверхность, образующая и ось, площадь боковой и полной поверхности. Коническая поверхность, образующие конической поверхности, ось и вершина конической поверхности. Конус: основание и вершина, образующая и ось, площадь боковой и полной поверхности. Усечённый конус: образующие и высота, основания и боковая поверхность. Объем цилиндра, конуса и усечённого конуса.
	2
	Урок изучения нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, презентация, 
	[1] Глава 13 §85, Глава 14 §86-88, 91
	Лекция-визуализация
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7

	63
	Цилиндр. Конус
	Содержание учебного материала
Решение задач на нахождение площади полной поверхности и площади боковой поверхности цилиндра, конуса и усеченного конуса. Решение задач на вычисление элементов тел вращения: образующие, высота. Нахождение объема цилиндра, конуса и усеченного конуса.
	2
	Комбинированный урок, 
смешанный урок
	Мультимедийное оборудование, презентация
	конспект
	Решение проблемных задач
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ПК4.1, ПК4.5

	64
	Сфера. Шар и его части.
	Содержание учебного материала
Понятие сферы и шара, их элементы. Площадь поверхности шара. Объем шара и его частей. Уравнение сферы. Взаимное расположение сферы и плоскости, касательная плоскость к сфере. 
	2
	Урок изучения нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[1] Глава 14 §89, 90
	Лекция-визуализация
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7

	65
	Сфера. Шар и его части.
	Содержание учебного материала
Решение задач на нахождение элементов шара и его частей: радиус, диаметр, высота шарового сегмента. Вычисление площади поверхности шара. Вычисление площади сечения шара. Вычисление объема шара и его частей.
	2
	Комбинированный урок, 
смешанный урок
	Мультимедийное оборудование, презентация
	конспект
	Решение проблемных задач
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ПК4.1, , ПК4.5

	Тема 5.4. Объемы и площади поверхностей тел

	66
	Практическая работа 23 «Цилиндр. Конус»
	Содержание учебного материала
Решение задач на нахождение площади поверхности и объема цилиндра, конуса и усеченного конуса.
	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков, 
урок практических работ
	Варианты практических работ (раздаточный материал)
	Защита работы
	Решение проблемных задач
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ПК4.1, , ПК4.5

	67
	Практическая работа 24 «Расчет вместимости жидкости в сосудах разной формы»
	Содержание учебного материала
Профессионально ориентированное содержание (содержание прикладного модуля)
Решение задач на вычисление площади поверхности шара, его объема. Расчет вместимости жидкости в сосудах разной формы. Решение задач профессиональной направленности.
	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков, 
урок практических работ
	Варианты практических работ (раздаточный материал)
	Защита работы
	Решение проблемных задач
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ПК4.1, ПК4.5

	Тема 5.5. Движение в пространстве. Сечения и комбинации пространственных фигур в профессиональных задачах

	68
	Движение в пространстве. Сечения и комбинации пространственных фигур в профессиональных задачах
	Содержание учебного материала
Профессионально ориентированное содержание (содержание прикладного модуля)
Симметрия в пространстве: симметрия относительно точки, прямой, плоскости. Элементы симметрии в пирамидах, параллелепипедах, правильных многогранниках. Симметрия в природе, архитектуре, технике, в быту, в профессии. Использование движений в пространстве при решении задач. Комбинация тел вращения и многогранников. Использование комбинаций многогранников и тел вращения в практико-ориентированных задачах.
	2
	Комбинированный урок, 
смешанный урок
	Мультимедийное оборудование, презентация
	доклад
	Метод проектов
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ПК4.1, , ПК4.5

	69
	Практическая работа 25 «Сечения и комбинации пространственных фигур в профессиональных задачах»
	Содержание учебного материала
Профессионально ориентированное содержание (содержание прикладного модуля)
Решение практико-ориентированных задач.
	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков, 
урок практических работ
	Варианты практических работ (раздаточный материал)
	Защита работы
	Решение проблемных задач
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ПК4.1, ПК4.5

	Тема 5.6. Решение задач. Многогранники и тела вращения

	70
	Практическая работа 26 «Многогранники и тела вращения»
	Содержание учебного материала
Вычисление величин (длина, угол, объем, площадь поверхности) геометрических фигур, используя изученные формулы и методы. Построение сечений многогранников методом следов, выполнение плоских чертежей из рисунков простых объемных фигур: вид сверху, сбоку, снизу.
	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков, 
урок практических работ
	Варианты практических работ (раздаточный материал)
	Защита работы
	Решение проблемных задач
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ПК4.1, , ПК4.5

	Раздел 6. Производная и первообразная функции

	Тема 6.1. Производная. Геометрический и физический смысл производной.

	71
	Предел функции
	Содержание учебного материала
Понятие предела функции. Виды неопределенностей и способы их устранения. 
	2
	Урок изучения нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[1] Глава 4 §43
	Лекция-визуализация
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7

	72
	Производная функции
	Содержание учебного материала
Понятие производной функции. Производные основных элементарных функций. Правила дифференцирования. 
	2
	Урок изучения нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, презентация, онлайн-сервис learningapps
	 [2] Глава 7 №19
	Интерактивная лекция
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7

	73
	Производная функции
	Содержание учебного материала
Вычисление производных функций. Производная сложной функции. Производные высших порядков.
	2
	Комбинированный урок, с
мешанный урок
	Мультимедийное оборудование, презентация
	конспект
	Решение проблемных задач
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7

	74
	Практическая работа 27 «Производная»
	Содержание учебного материала
Вычисление производных различных функций.
	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков, 
урок практических работ
	Варианты практических работ (раздаточный материал)
	Защита работы
	Решение проблемных задач
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ПК4.1, ПК4.5

	75
	Физический смысл производной
	Содержание учебного материала
Физический смысл производной. Физический смысл производной в профессиональных задачах естественно-научного профиля
	2
	Комбинированный урок, 
смешанный урок
	Мультимедийное оборудование, презентация
	конспект
	Решение проблемных задач
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ПК4.1, ПК4.5

	76
	Практическая работа 28 «Физический смысл производной в профессиональных задачах естественно-научного профиля»
	Содержание учебного материала
Вычисление производных функций. Физический смысл производной в профессиональных задачах естественно-научного профиля
	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков, 
урок практических работ
	Задачи и задания для деловой игры (раздаточный материал) 
	Защита работы
	Дидактические игры
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ПК4.1, ПК4.5

	77
	Геометрический смысл производной
	Содержание учебного материала
Понятие касательной. Геометрический смысл производной. Уравнение касательной к графику функции.
	2
	Урок изучения нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[1] Глава 5 §48
	Лекция-визуализация
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7

	78
	Практическая работа 29 «Геометрический смысл производной»
	Содержание учебного материала
Решение задач на применение геометрического смысла производной функции.
	2



	Комбинированный урок, 
смешанный урок, урок практических работ
	Варианты практических работ (раздаточный материал)
	Защита работы
	Решение проблемных задач
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ПК4.1, , ПК4.5

	Тема 6.2. Монотонность функции. Точки экстремума 

	79
	Исследование функции на монотонность и экстремумы
	Содержание учебного материала
Исследование функций на монотонность, экстремумы с помощью производной функции.
	2
	Урок изучения нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[1] Глава 6 §55-58, [2] Глава 8 №3(1)
	Обучение по алгоритму
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7

	80
	Практическая работа 30 «Исследование функции на монотонность и экстремумы»
	Содержание учебного материала
Исследование функций на монотонность, экстремумы с помощью производной функции.
	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков, 
урок практических работ
	Варианты практических работ (раздаточный материал)
	Защита работы
	Решение проблемных задач
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ПК4.1, , ПК4.5

	Тема 6.3. Наибольшее и наименьшее значения функции

	81
	Исследование функции на выпуклость, вогнутость и точки перегиба. Наибольшее и наименьшее значения функции
	Содержание учебного материала
Исследование функций на выпуклость, вогнутость и точки перегиба с помощью производной. Наибольшее и наименьшее значения функции на заданном промежутке.
	2
	Урок изучения нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, презентация
	 [2] Глава 8 №15(1), 58(1)
	Обучение по алгоритму
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7

	82
	Практическая работа 31 «Исследование функции на выпуклость, вогнутость и точки перегиба. Наибольшее и наименьшее значения функции»
	Содержание учебного материала
Исследование функций на выпуклость, вогнутость и точки перегиба с помощью производной. Наибольшее и наименьшее значения функции на заданном промежутке.
	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков, 
урок практических работ
	Варианты практических работ (раздаточный материал)
	Защита работы
	Решение проблемных задач
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ПК4.1, , ПК4.5

	Тема 6.4. Нахождение оптимального результата с помощью производной

	83
	Практическая работа 32 «Нахождение оптимального результата с помощью производной функции в задачах естественно-научного профиля»
	Содержание учебного материала
Нахождение оптимального результата с помощью производной функции в задачах естественно-научного профиля. Прикладные задачи, в том числе социально-экономического и физического характера, их решение средствами математического анализа.
	2






	Комбинированный урок, 
смешанный урок, урок практических работ
	Варианты практических работ (раздаточный материал)
	[1] Глава 5 §54, защита работы
	Решение проблемных задач
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ПК4.1, ПК4.5

	Тема 6.5. Первообразная функции

	84
	Первообразная и неопределенный интеграл
	Содержание учебного материала
Понятие первообразной функции. Основные формулы интегрирования. Вычисление интегралов по таблице.
	2
	Урок изучения нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[1] Глава 8 §62-65
	Лекция-визуализация
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7

	85
	Первообразная и неопределенный интеграл
	Содержание учебного материала
Методы интегрирования: непосредственное интегрирование, метод замены переменной, интегрирование по частям.
	2
	Урок изучения нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, презентация
	 [2] Глава 11 №21
	Лекция-визуализация
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7

	86
	Практическая работа 33 «Вычисление интегралов различными методами»
	Содержание учебного материала
Вычисление неопределенных интегралов различными методами.
	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков, 
урок практических работ
	Варианты практических работ (раздаточный материал)
	защита работы
	Решение проблемных задач
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ПК4.1, , ПК4.5

	Тема 6.6. Площадь криволинейной трапеции. Формула Ньютона-Лейбница

	87
	Определенный интеграл
	Содержание учебного материала
Понятие определенного интеграла. Формула Ньютона-Лейбница. Методы вычисления определенных интегралов.
	2
	Урок изучения нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[1] Глава 9 §66, [2] Глава 12 №6,7
	Лекция-визуализация
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7

	88
	Практическая работа 34 «Вычисление определенных интегралов»
	Содержание учебного материала
Решение интегралов по группам. Вычисление определенных интегралов различными методами.
	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков, 
урок практических работ
	Варианты практических работ (раздаточный материал)
	Защита работы
	Решение проблемных задач
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ПК4.1, ПК4.5

	89
	Геометрический смысл определенного интеграла
	Содержание учебного материала
Геометрический смысл определенного интеграла, вычисление площадей криволинейных фигур.
	2
	Урок изучения нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[1] Глава 9 §67, 68, [2] Глава 13 №14
	Лекция-визуализация
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ПК4.1, ПК4.5

	90
	Практическая работа 35 «Вычисление площадей криволинейных фигур»
	Содержание учебного материала
Вычисление площадей криволинейных фигур. Решение прикладных задач.
	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков, 
урок практических работ
	Варианты практических работ (раздаточный материал)
	Защита работы
	Решение проблемных задач
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ПК4.1, ПК4.5

	Тема 6.7. Применение производной и первообразной функции

	91
	Практическая работа 36 «Решение физических и технических задач, связанных с понятием определенного интеграла»
	Содержание учебного материала
Решение задач на применение интеграла для вычисления физических величин.
	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков, 
урок практических работ
	Варианты практических работ (раздаточный материал)
	Защита работы
	Решение проблемных задач
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ПК4.1, ПК4.5

	Раздел 7. Теория вероятностей и статистика

	Тема 7.1. Элементы комбинаторики

	92
	Основные понятия комбинаторики
	Содержание учебного материала
Понятие факториала числа. Основные правила комбинаторики. Перестановки, размещения и сочетания. Перестановки, размещения и сочетания с повторениями.
	2
	Урок изучения нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[1] Глава 16 §93, [2] Глава 16 №8, 10, 21
	Лекция-визуализация
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7

	93
	Практическая работа 37 «Задачи комбинаторики в жизни и  профессиональной деятельности студентов»
	Содержание учебного материала
Решение задач комбинаторики в жизни и  профессиональной деятельности студентов.
	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков, 
урок практических работ
	Варианты практических работ (раздаточный материал)
	Защита работы
	Решение проблемных задач
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ПК4.1, ПК4.5

	94
	Бином Ньютона. 
	Содержание учебного материала
Бином Ньютона и треугольник Паскаля.
Преобразование выражений с помощью бинома Ньютона.
	2




	Комбинированный урок, 
смешанный урок
	Варианты практических работ (раздаточный материал)
	Защита работы
	Решение проблемных задач
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, , ПК4.1, ПК4.5

	Тема 7.2. Случайные события. Операции над событиями

	95
	Случайные события. Вероятность события
	Содержание учебного материала
Случайные эксперименты (опыты) и случайные события. Событие и его вероятность. Операции над событиями. Классическое определение вероятности. Теоремы о вероятности случайных событий. Условная вероятность. 
	2
	Урок изучения нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[1] Глава 16 §94, [2] Глава 16 №36, 41, 46
	Лекция-визуализация
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ПК4.1, ПК4.5

	96
	Формула полной вероятности. Формула Байеса
	Содержание учебного материала
Формула полной вероятности. Формула Байеса при решении задач теории вероятностей.
	2
	Урок изучения нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[1] Глава 16 §94
	Лекция-визуализация
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7

	97
	Практическая работа 38 «Случайные события. Вероятность события»
	Содержание учебного материала
Решение задач профессиональной направленности на применение формулы полной вероятности и формулы Байеса. Классическое определение вероятности. Теоремы о вероятности случайных событий.
	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков, 
урок практических работ
	Варианты практических работ (раздаточный материал)
	Защита работы
	Решение проблемных задач
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ПК4.1, ПК4.5

	98
	Практическая работа 39 «Случайные события. Вероятность события»
	Содержание учебного материала
Формула полной вероятности. Формула Байеса при решении профессиональных задач.
	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков, 
урок практических работ
	Варианты практических работ (раздаточный материал)
	Защита работы
	Решение проблемных задач
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ПК4.1, ПК4.5

	99
	Тема 7.3. Серии последовательных испытаний
	Содержание учебного материала
Бинарный случайный опыт (испытание), успех и неудача. Независимые испытания. Серия независимых испытаний до первого успеха. Серия независимых испытаний Бернулли.
	2
	Урок изучения нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, презентация
	конспект
	Лекция-визуализация
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ПК4.1, ПК4.5

	100
	Тема 7.4. Представление данных и описательная статистика
	Содержание учебного материала
Представление данных с помощью таблиц и диаграмм. Среднее арифметическое, медиана, наибольшее и наименьшее значения, размах, дисперсия, стандартное отклонение числовых наборов.
	2
	Урок изучения нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, презентация
	конспект
	Решение проблемных задач
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, , ПК4.1, ПК4.5

	Тема 7.5. Случайные величины и распределения. Математическое ожидание случайной величины

	101
	Случайные величины и распределения.
	Содержание учебного материала
Случайная величина. Распределение вероятностей. Диаграмма распределения. Числовые характеристики случайных величин: математическое ожидание, дисперсия и стандартное отклонение. Примеры применения математического ожидания, в том числе в задачах из повседневной жизни. 
	2
	Урок изучения нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[1] Глава 17 §95, 96
	Лекция-визуализация
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ПК4.1, ПК4.5

	102
	Практическая работа 40 «Числовые характеристики случайной величины»
	Содержание учебного материала
Случайная величина. Распределение вероятностей. Диаграмма распределения. Числовые характеристики случайных величин: математическое ожидание, дисперсия и стандартное отклонение. Примеры применения математического ожидания, в том числе в задачах из повседневной жизни.
	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков, 
урок практических работ
	Варианты практических работ (раздаточный материал)
	Защита работы
	Решение проблемных задач
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ПК4.1, ПК4.5

	Тема 7.6. Закон больших чисел. Непрерывные случайные величины (распределения). Нормальное распределение

	103
	Закон больших чисел. Непрерывные случайные величины.
	Содержание учебного материала
Закон больших чисел и его роль в науке, природе, обществе. Выборочный метод исследований. Примеры непрерывных случайных величин. Понятие о плотности распределения. Задачи, приводящие к нормальному распределению. Понятие о нормальном распределении.
	2
	Урок изучения нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[1] Глава 17 §95, 96
	Лекция-визуализация
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ПК4.1, ПК4.5

	104
	Практическая работа 41 «Непрерывные случайные величины»
	Содержание учебного материала
Закон больших чисел и его роль в науке, природе, обществе. Выборочный метод исследований. Примеры непрерывных случайных величин. Понятие о плотности распределения. Задачи, приводящие к нормальному распределению. Понятие о нормальном распределении.
	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков, 
урок практических работ
	Варианты практических работ (раздаточный материал)
	Защита работы
	Решение проблемных задач
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ПК4.1, ПК4.5

	Тема 7.7. Вероятность в профессиональных задачах

	105
	Практическая работа 42 «Вероятность в профессиональных задачах»
	Содержание учебного материала
Статистические данные и их графическое представление. Оценка вероятности события в профессиональной деятельности, решение профессиональных задач на вероятность события, применение статистических методов для решения профессиональных задач.
	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков, 
урок практических работ
	Варианты практических работ (раздаточный материал)
	Защита работы
	Решение проблемных задач
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ПК4.1, ПК4.5

	106
	Практическая работа 43 «Математическая статистика в профессиональных задачах»
	Содержание учебного материала
Решение профессиональных задач, используя методы математической статистики.
	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков, урок практических работ
	Варианты практических работ (раздаточный материал)
	Защита работы
	Решение проблемных задач
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7,, ПК4.1, ПК4.5

	
	Итого
	212
	
	
	
	
	

	
	Промежуточная аттестация
	18
	
	
	
	
	

	
	ВСЕГО
	230
	
	
	
	
	


.


3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
3.1. Для реализации программы учебной дисциплины имеется в наличии:
Кабинет «Математика», оснащенный в соответствии образовательной программой по специальности 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов
Оборудование учебного кабинета: меловая доска, рабочее место обучающегося и преподавателя, наглядные пособия (комплекты учебных таблиц, плакатов), комплекты раздаточного материала по различным темам программы и по практическим работам; профессионально-ориентированные задания; материалы экзамена; комплект технической документации, в том числе паспорта на средства обучения, инструкции по их использованию и технике безопасности; библиотечный фонд.
Технические средства обучения:
- персональный компьютер с лицензионным программным обеспечением;
- проектор с экраном.
3.2. Информационное обеспечение реализации программы
Для реализации программы библиотечный фонд образовательной организации имеет печатные и электронные образовательные и информационные ресурсы, для использования в образовательном процессе. 
3.2.1. Основные печатные издания
1. Математика: учебник для среднего профессионального образования/Н.В. Богомолов, П.И. Самойленко. - 5-е изд., перераб. И доп. - Москва: Издательство Юрайт, 2023. - 401 с.
2. Практические занятия по математике. Ч. 1: учебное пособие для среднего профессионального образования/ Н.В. Богомолов. - 11-е изд., перераб. и доп. - Москв: Издательство Юрайт, 2023. - 326 с.
3.2.2. Основные электронные издания
1. Башмаков, М.И. Математика: учебник / Башмаков М.И. — Москва: КноРус, 2022. — 394 с. — (СПО). — ISBN 978-5-406-01567-4. — URL: https://book.ru/book/935689
2. Гончаренко В.М. Элементы высшей математики: учебник / В.М. Гончаренко, Л.В. Липагина, А.А. Рылов. – Москва: КноРус, 2019. – 363 с. – (СПО) https://book.ru/book/931506
3.2.3. Дополнительные источники 
Атанасян Л.С. Математика: алгебра и начала математического анализа, геометрия. Геометрия. 10—11 классы : учеб. для общеобразоват. организаций : базовый и углубл. уровни / [Л. С. Атанасян и др.]. — 7-е изд., перераб. и доп. — М. : Просвещение, 2019. — 287 с. 
Мордкович А.Г. Алгебра и начала математического анализа. 10-11 классы. В 2 ч. Ч.1. Учебник для учащихся общеобразовательных учреждений (базовый уровень) / А.Г. Мордкович.-14-е изд., стер.-М.: Мнемозина, 2013. – 400 с.
Григорьев В.П. Математика: учебник для студ. учреждений сред. проф. образования ТОП50/ В.П. Григорьев, Т.Н. Сабурова. – Издательский центр «Академия», 2017. – 368 с. 
Дадаян А.А. Математика: Учебник. - М.: ФОРУМ: ИНФРА-М, 2003. – 551 с.
Всероссийские интернет-олимпиады. - URL: https://online-olympiad.ru 
Единая коллекция цифровых образовательных ресурсов. - URL: http://school-collection.edu.ru 
5. Информационная система «Единое окно доступа к образовательным ресурсам». - URL: http://window.edu.ru 
6. Научная электронная библиотека (НЭБ). - URL: http://www.elibrary.ru 
7. Открытый колледж. Математика. - URL: https://mathematics.ru 
8. Повторим математику. - URL: http://www.mathteachers.narod.ru 
9. Справочник по математике для школьников. - URL: https://www.resolventa.ru/demo/demomath.htm 
10. Средняя математическая интернет школа. - URL: http://www.bymath.net 
11. Федеральный портал «Российское образование». - URL: http://www.edu.ru 


4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
Контроль и оценка результатов освоения учебной дисциплины раскрываются через дисциплинарные результаты, направленные на формирование общих и профессиональных компетенций по разделам и темам содержания учебного материала.
	Общая/профессиональная компетенция
	Раздел/тема
	Тип оценочных мероприятий

	ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно 
к различным контекстам
	Р1. Темы 1.1-1.6, Р2. Темы 2.1-2.8, Р3. Темы 3.1-3.6, Р4. Темы 4.1-4.6,
Р5. Темы 5.1-5.6, 
Р6. Темы 6.1-6.7, Р7. Темы 7.1-7.7
	Тестирование
Устный опрос
Математический диктант
Интерактивные задания
Представление результатов групповой работы

	ОК 02. Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности
	Р1. Темы 1.1-1.6, Р2. Темы 2.1-2.8, Р3. Темы 3.1-3.6, Р4. Темы 4.1-4.6,
Р5. Темы 5.1-5.6, 
Р6. Темы 6.1-6.7, Р7. Темы 7.1-7.7
	Тестирование
Устный опрос
Математический диктант
Интерактивные задания
Представление результатов групповой работы

	ОК 03. Планировать 
и реализовывать собственное профессиональное 
и личностное развитие, предпринимательскую деятельность 
в профессиональной сфере, использовать знания 
по правовой и финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях
	Р1. Темы 1.1-1.6, Р2. Темы 2.1-2.8, Р3. Темы 3.1-3.6, Р4. Темы 4.1-4.6,
Р5. Темы 5.1-5.6, 
Р6. Темы 6.1-6.7, Р7. Темы 7.1-7.7
	Тестирование
Устный опрос
Математический диктант
Интерактивные задания
Представление результатов групповой работы

	ОК 04. Эффективно взаимодействовать 
и работать в коллективе 
и команде
	Р1. Темы 1.1-1.6, Р2. Темы 2.1-2.8, Р3. Темы 3.1-3.6, Р4. Темы 4.1-4.6,
Р5. Темы 5.1-5.6, 
Р6. Темы 6.1-6.7, Р7. Темы 7.1-7.7
	Тестирование
Устный опрос
Математический диктант
Интерактивные задания
Представление результатов групповой работы

	ОК 05. Осуществлять устную и письменную коммуникацию 
на государственном языке Российской Федерации 
с учетом особенностей социального и культурного контекста 
	Р1. Темы 1.1-1.6, Р2. Темы 2.1-2.8, Р3. Темы 3.1-3.6, Р4. Темы 4.1-4.6,
Р5. Темы 5.1-5.6, 
Р6. Темы 6.1-6.7, Р7. Темы 7.1-7.7
	Тестирование
Устный опрос
Математический диктант
Интерактивные задания
Представление результатов групповой работы

	ОК 06. Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное поведение 
на основе российских духовно-нравственных ценностей, в том числе 
с учетом гармонизации межнациональных 
и межрелигиозных отношений, применять стандарты антикоррупционного поведения
	Р1. Темы 1.1-1.6, Р2. Темы 2.1-2.8, Р3. Темы 3.1-3.6, Р4. Темы 4.1-4.6,
Р5. Темы 5.1-5.6, 
Р6. Темы 6.1-6.7, Р7. Темы 7.1-7.7
	Тестирование
Устный опрос
Математический диктант
Интерактивные задания
Представление результатов групповой работы

	ОК 07. Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, применять знания 
об изменении климата, принципы бережливого производства, эффективно действовать 
в чрезвычайных ситуациях
	Р1. Темы 1.1-1.6, Р2. Темы 2.1-2.8, Р3. Темы 3.1-3.6, Р4. Темы 4.1-4.6,
Р5. Темы 5.1-5.6, 
Р6. Темы 6.1-6.7, Р7. Темы 7.1-7.7
	Тестирование
Устный опрос
Математический диктант
Интерактивные задания
Представление результатов групповой работы

	ПК4.1. Планировать основные показатели производственного процесса.
	Р1. Темы 1.2, 1.4-1.6, Р2. Темы 2.1-2.2, 2.4-2.7, Р3. Темы 3.1-3.6, Р4. Темы 4.1-4.2, 4.4-4.6, Р5. Темы 5.1-5.6, Р6. Темы 6.1-6.7, Р7. Темы 7.1-7.7
	Тестирование
Устный опрос
Математический диктант
Интерактивные задания
Представление результатов групповой работы Представление результатов практических работ

	ПК4.4. Контролировать ход и оценивать результаты работы трудового коллектива.
	Р1. Темы 1.2, 1.4-1.6, Р2. Темы 2.1-2.2, 2.4-2.7, Р3. Темы 3.1-3.6, Р4. Темы 4.1-4.2, 4.4-4.6, Р5. Темы 5.1-5.6, Р6. Темы 6.1-6.7, Р7. Темы 7.1-7.7
	Тестирование
Устный опрос
Математический диктант
Интерактивные задания
Представление результатов групповой работы Представление результатов практических работ

	ПК4.5. Вести учётно-отчётную документацию.
	Р1. Темы 1.2, 1.4-1.6, Р2. Темы 2.1-2.2, 2.4-2.7, Р3. Темы 3.1-3.6, Р4. Темы 4.1-4.2, 4.4-4.6, Р5. Темы 5.1-5.6, Р6. Темы 6.1-6.7, Р7. Темы 7.1-7.7
	Тестирование
Устный опрос
Математический диктант
Интерактивные задания
Представление результатов групповой работы Представление результатов практических работ
















МИНИСТЕРСТВО ОБРАЗОВАНИЯ КРАСНОЯРСКОГО КРАЯ
краевое государственное бюджетное профессиональное образовательное учреждение
«Красноярский технологический техникум пищевой промышленности»
















РАБОЧАЯ ПРОГРАММА

ПО УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЕ
ООД.08 ИНФОРМАТИКА































2025
СОДЕРЖАНИЕ

	1.
	Паспорт рабочей программы учебной дисциплины
	

	2.
	Структура и содержание учебной дисциплины
	

	3.
	Условия реализации учебной дисциплины
	

	4.
	 Контроль и оценка результатов освоения учебной дисциплины
	





1.ПАСПОРТ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 
1.1 Место учебной дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной программы: 
Общеобразовательная дисциплина «Информатика» является обязательной частью общеобразовательного цикла образовательной программы в соответствии с ФГОС СПО по специальности 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов
1.2. Цели и планируемые результаты освоения дисциплины: 
Содержание программы общеобразовательной дисциплины «Информатика» направлено на достижение следующих целей: освоение системы базовых знаний, отражающих вклад информатики в формирование современной научной картины мира, роль информационных процессов в современном обществе, биологических и технических системах; овладение умениями применять, анализировать, преобразовывать информационные модели реальных объектов и процессов, используя при этом цифровые технологии, в том числе при изучении других дисциплин; развитие познавательных интересов, интеллектуальных и творческих способностей путем освоения и использования методов информатики и цифровых технологий при изучении различных учебных предметов; воспитание ответственного отношения к соблюдению этических и правовых норм информационной деятельности; приобретение опыта использования цифровых технологий в индивидуальной и коллективной учебной и познавательной, в том числе проектной деятельности.
Планируемые результаты освоения общеобразовательной дисциплины в соответствии с ФГОС СПО и на основе ФГОС СОО
Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии ОК 01, ОК 02 ,ПК.4.5
	Код и наименование формируемых
компетенций
	Планируемые результаты освоения дисциплины

	
	Общие
	Дисциплинарные

	ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к различным контекстам
	В части трудового воспитания: 
- готовность к труду, осознание ценности мастерства, трудолюбие;  
- готовность к активной деятельности технологической и социальной направленности, способность инициировать, планировать и самостоятельно выполнять такую деятельность;  
- интерес к различным сферам профессиональной деятельности
Овладение универсальными учебными 
познавательными действиями: 
а) базовые логические действия: 
- самостоятельно формулировать и актуализировать проблему, рассматривать ее всесторонне;  
- устанавливать существенный признак или основания для сравнения, классификации и обобщения;  
	- понимать угрозу информационной безопасности, использовать методы и средства противодействия этим угрозам, соблюдение мер безопасности, предотвращающих незаконное распространение персональных данных; соблюдение требований техники безопасности и гигиены при работе с компьютерами и другими компонентами цифрового окружения; понимание правовых основ использования компьютерных программ, баз данных и работы в сети Интернет; 
уметь организовывать личное информационное пространство с использованием различных средств цифровых технологий; понимание возможностей цифровых сервисов государственных услуг, цифровых образовательных сервисов


	
	- определять цели деятельности, задавать параметры и критерии их достижения; 
- выявлять закономерности и противоречия в 
рассматриваемых явлениях;  
- вносить коррективы в деятельность, оценивать соответствие результатов целям, оценивать риски последствий деятельности;  
- развивать креативное мышление при решении 
жизненных проблем  
б) базовые исследовательские действия: 
- владеть навыками учебно-исследовательской и проектной деятельности, навыками разрешения проблем;  
- выявлять причинно-следственные связи и актуализировать задачу, выдвигать гипотезу ее решения, находить аргументы для доказательства своих утверждений, задавать параметры и критерии решения;  
- анализировать полученные в ходе решения задачи результаты, критически оценивать их достоверность, прогнозировать изменение в новых условиях;  
- уметь переносить знания в познавательную и практическую области жизнедеятельности; 
- уметь интегрировать знания из разных предметных областей;  
- выдвигать новые идеи, предлагать оригинальные подходы и решения;  
- способность их использования в познавательной и социальной практике 
	искусственного интеллекта в различных областях; наличие представлений об использовании информационных технологий в различных профессиональных сферах

	ОК 02. Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности 
	В области ценности научного познания: 
- сформированность мировоззрения, соответствующего современному уровню развития науки и общественной практики, основанного на диалоге культур, способствующего осознанию своего места в поликультурном мире;  
- совершенствование языковой и читательской культуры как средства взаимодействия между людьми и познания мира;  
- осознание ценности научной деятельности, готовность осуществлять проектную и исследовательскую деятельность индивидуально и в группе
Овладение универсальными учебными познавательными действиями: 
в) работа с информацией: 
- владеть навыками получения информации из источников разных типов, самостоятельно осуществлять поиск, анализ, систематизацию и интерпретацию информации различных видов и форм представления; 
- создавать тексты в различных форматах с учетом назначения информации и целевой аудитории, выбирая оптимальную форму представления и визуализации; 
- оценивать достоверность, легитимность информации, ее соответствие правовым и морально-этическим нормам;  
- использовать средства информационных и коммуникационных технологий в решении когнитивных, коммуникативных и организационных задач с соблюдением требований эргономики, техники безопасности, гигиены, ресурсосбережения, правовых и этических норм, норм информационной безопасности;  
- владеть навыками распознавания и защиты информации, информационной безопасности личности
	- владеть представлениями о роли информации и связанных с ней процессов в природе, технике и обществе; понятиями «информация», «информационный процесс», «система», «компоненты системы» «системный эффект», «информационная система», «система управления»; 
- владеть методами поиска информации в сети Интернет; 
- уметь критически оценивать информацию, полученную из сети Интернет; 
- характеризовать большие данные, 
- приводить примеры источников их получения и направления использования; 
- понимать основные принципы устройства и функционирования современных стационарных и мобильных компьютеров; тенденций развития компьютерных технологий; владеть навыками работы с операционными системами и основными видами программного обеспечения для решения учебных задач по выбранной специализации; 
- иметь представления о компьютерных сетях и их роли в современном мире; об общих принципах разработки и функционирования интернет-приложений; 
- понимать основные принципы дискретизации различных видов информации; уметь определять информационный объем текстовых, графических и звуковых данных при заданных параметрах дискретизации; 
- уметь строить неравномерные коды, допускающие однозначное декодирование сообщений (префиксные коды); использовать простейшие коды, которые позволяют обнаруживать и исправлять ошибки при передаче данных;
- владеть теоретическим аппаратом, позволяющим осуществлять представление заданного натурального числа в различных системах счисления; выполнять преобразования логических выражений, используя законы алгебры логики; определять кратчайший путь во взвешенном графе и количество путей между вершинами ориентированного ациклического графа;
- уметь читать и понимать программы, реализующие несложные алгоритмы обработки числовых и текстовых данных (в том числе массивов и символьных строк) на выбранном для изучения универсальном языке программирования высокого уровня (Паскаль, Python, Java, С++, С#); анализировать алгоритмы с использованием таблиц трассировки; определять без использования компьютера результаты выполнения несложных программ, включающих циклы, ветвления и подпрограммы, при заданных исходных данных; модифицировать готовые программы для решения новых задач, использовать их в своих программах в качестве подпрограмм (процедур, функций);
- уметь создавать структурированные текстовые документы и демонстрационные материалы с использованием возможностей современных программных средств и облачных сервисов; умение использовать табличные (реляционные) базы данных, в частности, составлять запросы в базах данных (в том числе вычисляемые запросы), выполнять сортировку и поиск записей в базе данных; наполнять разработанную базу данных; умение использовать электронные таблицы для анализа, представления и обработки данных (включая вычисление суммы, среднего арифметического, наибольшего и наименьшего значений, решение уравнений);
- уметь использовать компьютерно-математические модели для анализа объектов и процессов: формулировать цель моделирования, выполнять анализ результатов, полученных в ходе моделирования; оценивать адекватность модели моделируемому объекту или процессу; представлять результаты моделирования в наглядном виде;
- уметь классифицировать основные задачи анализа данных (прогнозирование, классификация, кластеризация, анализ отклонений); понимать последовательность решения задач анализа данных: сбор первичных данных, очистка и оценка качества данных, выбор и/или построение модели, преобразование данных, визуализация данных, интерпретация результатов; 
- иметь представления о базовых принципах организации и функционирования компьютерных сетей;
- уметь определять среднюю скорость передачи данных, оценивать изменение времени передачи при изменении информационного объема данных и характеристик канала связи;
- уметь строить код, обеспечивающий наименьшую возможную среднюю длину сообщения при известной частоте символов; пояснять принципы работы простых алгоритмов сжатия данных;
- уметь использовать при решении задач свойства позиционной записи чисел, алгоритмы построения записи числа в позиционной системе счисления с заданным основанием и построения числа по строке, содержащей запись этого числа в позиционной системе счисления с заданным основанием; уметь выполнять арифметические операции в позиционных системах счисления; умение строить логическое выражение в дизъюнктивной и конъюнктивной нормальных формах по заданной таблице истинности; исследовать область истинности высказывания, содержащего переменные; решать несложные логические уравнения; уметь решать алгоритмические задачи, связанные с анализом графов (задачи построения оптимального пути между вершинами графа, определения количества различных путей между вершинами ориентированного ациклического графа); уметь использовать деревья при анализе и построении кодов и для представления арифметических выражений, при решении задач поиска и сортировки; уметь строить дерево игры по заданному алгоритму; разрабатывать и обосновывать выигрышную стратегию игры;
- владеть универсальным языком программирования высокого уровня (Паскаль, Python, Java, С++, С#), представлениями о базовых типах данных и структурах данных; умение использовать основные управляющие конструкции; уметь осуществлять анализ предложенной программы: определять результаты работы программы при заданных исходных данных; определять, при каких исходных данных возможно получение указанных результатов; выявлять данные, которые могут привести к ошибке в работе программы; формулировать предложения по улучшению программного кода; 
- уметь разрабатывать и реализовывать в виде программ базовые алгоритмы; использовать в программах данные различных типов с учетом ограничений на диапазон их возможных значений, применять при решении задач структуры данных (списки, словари, стеки, очереди, деревья); применять стандартные и собственные подпрограммы для обработки числовых данных и символьных строк; использовать при разработке программ библиотеки подпрограмм; знать функциональные возможности инструментальных средств среды разработки; умение использовать средства отладки программ в среде программирования; умение документировать программы;
- уметь создавать веб-страницы; умение использовать электронные таблицы для анализа, представления и обработки данных (включая выбор оптимального решения, подбор линии тренда, решение задач прогнозирования); владеть основными сведениями о базах данных, их структуре, средствах создания и работы с ними; использовать табличные (реляционные) базы данных и справочные системы

	ПК 4.5 Вести учётно-отчётную документацию
	Знать: 
Состав, функции и возможности использования информационных и телекоммуникационных технологий для автоматизированной обработки информации с использованием персональных электронно-вычислительных машин и вычислительных систем, применяемых в автоматизированных технологических линиях производства продуктов питания животного происхождения
Методы и средства сбора, обработки, хранения, передачи и накопления информации с использованием базовых системных программных продуктов и пакетов прикладных программ в процессе производства продуктов питания животного происхождения на автоматизированных технологических линиях
	Уметь: 
Использовать информационные и телекоммуникационные технологии сбора, размещения, хранения, накопления, преобразования и передачи данных в профессионально-ориентированных информационных системах производства продуктов питания на автоматизированных технологических линиях






2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
2.1. Объем учебной дисциплины и виды учебной работы

	Вид учебной работы
	Объем часов

	Объем образовательной программы
	134

	Основное содержание
	98

	в том числе:
	

	теоретическое обучение
	60

	практические занятия 
	38

	* Профессионально-ориентированное содержание 
	36

	в том числе:
	

	теоретическое обучение
	20

	практические занятия
	16

	Промежуточная аттестация в форме: дифференцированного зачета
	



* занятия с профессионально-ориентированным содержанием

2.2. Содержание учебной дисциплины
	№  занятия
	Наименование разделов, междисциплинарных курсов и тем занятий
	Содержание учебного материала, виды работ для учебной практики
	Объем часов
	Тип,
 вид занятия
	Материально-техническое обеспечение занятия, интернет-ресурсы
	Домашнее задание
	Активные методы обучения
	Код формируемых компетенций

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	
	Раздел 1. Информация и информационная деятельность человека 
	44ч
	
	
	
	
	

	
	Тема 1.1 Информация и информационные процессы.
	
	
	1. Информатика. В 2 ч. Ч. 1 Базовый уровень. ЭФУ СПО : Учебник / Л.Л. Босова [и др.] — Москва : Просвещение, 2024. — 289 с. 
2. Информатика. В 2 ч. Ч. 2 Базовый уровень. ЭФУ СПО : Учебное пособие / Л.Л. Босова [и др.] — Москва : Просвещение, 2024. — 257 с. 

	1
	Введение. Информация

	Содержание учебного материала Понятие «информация» как фундаментальное понятие современной науки. Виды и свойства информации. 
	2
	Урок изучения нового материала, 
лекция
	Презентация «Информация»,
Академия-медиа, ЭБС Лань и контрольные материалы: входной контроль
	[1] §1

	Лекция-визуализация
	ОК 02

	2
	Информационные процессы и системы.
	Содержание учебного материала Представление об основных информационных процессах, о системах. 
	2
	Комбинированный урок, смешанный урок
	Презентация «Информационные процессы»,
ЭБС Лань, 
Карточки с заданием
	[1] §3,5
	Интерактивная лекция
	ОК 02

	3
	Кодирование информации.
	Содержание учебного материала Кодирование информации. Условие Фано.
	2
	Комбинированный, смешанный урок
	Презентация «Кодирование информации»

	[1] §4
	Упражнение
	ОК 02

	
	Тема 1.2 Подходы к измерению информации
	
	
	
	
	
	

	4
	Подходы к измерению информации

	Подходы к измерению информации (содержательный, алфавитный, вероятностный). Единицы измерения информации.
	2
	Комбинированный, смешанный урок
	Презентация «Методы измерения информации»

	[1] §2
Подготовиться к самостоятельной работе
	Упражнение
	ОК 02

	5
	Универсальность дискретного (цифрового) представления информации.  
	Информационные объекты различных видов. Универсальность дискретного (цифрового) представления информации.  Передача и хранение информации. Определение объемов различных носителей информации. Архив информации.
	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков,
урок самостоятельных работ
	Карточки с заданием

	
	Упражнение
	ОК 02

	
	Тема 1.3. Компьютер и цифровое представление информации.
Устройство компьютера
	
	
	
	
	
	

	6
	Компьютер и цифровое представление информации
	Поколения ЭВМ. Архитектура ЭВМ 5 поколения. Основные характеристики компьютеров. 
	2
	изучение нового материала, урок-беседа

	ЭБС Лань, 
Карточки с заданием, ПК, раздаточные материал
	[1] §6
	«Жужжащие группы»
	ОК 02

	7
	Устройство компьютера
	Принципы построения компьютеров. Принцип открытой архитектуры. Магистраль. Аппаратное устройство компьютера. Внешняя память. Устройства ввода-вывода.
	2
	изучение нового материала, урок-беседа
	Карточки с заданием, ПК, Интернет
	[1] §7
	Анализ конкретных ситуаций (case-study)
	ОК 02

	8
	Программное обеспечение
	Программное обеспечение: классификация и его назначение, сетевое программное обеспечение.
	2
	Комбинированный, смешанный урок
	Презентация «ПО», Карточки с заданием
	[1] §8
	Лекция-визуализация
	ОК 02

	
	Тема 1.4. Кодирование информации. Системы счисления
	
	
	
	
	
	

	9
	Система счисления.
	Представление о различных системах счисления, представление вещественного числа в системе счисления с любым основанием, перевод числа из недесятичной позиционной системы счисления в десятичную, перевод вещественного числа из 10 СС в другую СС, арифметические действия в разных СС.
	2
	Комбинированный, смешанный урок
	Презентация «Системы счисления», Карточки с заданием
	[1] §10-12
	Упражнение
	ОК 02

	10
	Кодирование текстовой информации в компьютере.
	Представление текстовых данных: кодовые таблицы символов, объем текстовых данных
	2
	Комбинированный, смешанный урок
	Презентация «Представление текстовой информации в компьютере»
	[1] §14
	Упражнение
	ОК 02

	11
	Кодирование графической информации в ПК.
	Представление графических данных. Представление видеоданных.
	2
	Комбинированный, смешанный урок
	Презентация «Кодирование графической информации в ПК» ЭБС Лань, 

	[1] §15
	Лекция-визуализация
	ОК 02

	12
	Кодирование звуковой информации в ПК.
	Представление звуковых данных. Кодирование данных произвольного вида. 
	2
	совершенствования знаний, умений и навыков,
урок самостоятельных работ
	Презентация «Кодирование звуковой информации в ПК.» ЭБС Лань, 
Карточки с заданием
	[1] §13, 16
	Упражнение
	ОК 02

	
	Тема 1.5. Элементы комбинаторики, теории множеств и математической логики
	
	
	
	
	
	

	13
	Алгебра логики
	Основные понятия алгебры логики: высказывание, логические операции.
	2
	Комбинированный, смешанный урок
	Презентация «Алгебра логики», 
ЭБС Лань
	[1] §18
	Упражнение
	ОК 02

	14
	Построение таблицы истинности логического выражения.
	Построение таблицы истинности логического выражения. Графический метод алгебры логики.
	2
	Комбинированный, смешанный урок
	ЭБС Лань
	[1] §19 подготовиться к контрольной работе
	Упражнение
	ОК 02

	15
	Элементы комбинаторики, теории множеств

	Понятие множества. Мощность множества. Операции над множествами. Решение логических задач графическим способом.
	2
	совершенствования знаний, умений и навыков,
урок контрольных работ
	Карточки с заданием
	[1] §17
	Упражнение
	ОК 02

	16
	Тема 1.6. Компьютерные сети: локальные сети, сеть Интернет
	Компьютерные сети их классификация. Работа в локальной сети. Топологии локальных сетей. Обмен данными. Глобальная сеть Интернет. IP-адресация. Правовые основы работы в сети Интернет.
	2
	изучение нового материала, урок-беседа

	Презентация «Компьютерные сети»,
 ЭБС Лань, 
Карточки с заданием
	[2] §14

	Лекция-визуализация
	ОК 01
ОК 02

	
	Тема 1.7. Службы Интернета
	
	
	
	
	
	

	17
	Службы и сервисы Интернета
	Службы и сервисы Интернета (электронная почта, видеоконференции, форумы, мессенджеры, социальные сети). 
	2
	Комбинированный, смешанный урок
	Инф.ресурсы, презентация
	[2] §15

	Интерактивная лекция
	ОК 01
ОК 02

	18
	Поиск в Интернете.
	Поиск в Интернете. Электронная коммерция. Цифровые сервисы государственных услуг. Достоверность информации в Интернете.
	2
	Комбинированный, смешанный урок
	Инф.ресурсы, презентация
	[2] §16

	Интерактивная лекция
	ОК 01
ОК 02

	19
	Тема 1.8. Сетевое хранение данных и цифрового контента
	Организация личного информационного пространства. Облачные хранилища данных. Разделение прав доступа в облачных хранилищах. Коллективная работа над документами. Соблюдение мер безопасности, предотвращающих незаконное распространение персональных данных
	2
	совершенствования знаний, умений и навыков,
урок самостоятельных работ
	Инф.ресурсы, презентация
	
	Упражнение
	ОК 01
ОК 02

	
	Тема 1.9.Информационная безопасность
	
	
	
	
	
	

	20
	Информационная безопасность.
	Информационная безопасность. Защита информации. Информационная безопасность в мире, России. 
	2
	изучение нового материала, лекция
	Презентация «Информационная безопасность»,
ЭБС Лань 
	[2] §18

	Лекция-визуализация
	ОК 01
ОК 02

	21
	Защита информации от вредоносных программ.
	Вредоносные программы. Антивирусные программы. Безопасность в Интернете (сетевые угрозы, мошенничество).
	2
	Комбинированный, смешанный урок
	Инф.ресурсы, раздаточный материал
	Составить кроссворд по теме
	Интерактивная лекция
	ОК 01
ОК 02

	22
	Искусственный интеллект. Экспертные системы.
	Тренды в развитии цифровых технологий; риски и прогнозы использования цифровых технологий при решении профессиональных задач.
	2
	Комбинированный, смешанный урок
	ПК, фрагмент фильма Инф.ресурсы, 
	Написать эссе
	Интерактивная лекция
	ОК 01
ОК 02

	
	Раздел 2. Использование программных систем и сервисов
	24ч
	
	
	
	
	

	
	Тема 2.1. Обработка информации в текстовых процессорах
	
	
	
	
	
	

	23
	Практическая работа №1. Редактирование текста. Форматирование шрифтов и абзаца текста.
	Текстовые документы. Виды программного обеспечения для обработки текстовой информации. Создание текстовых документов на компьютере (операции ввода, редактирования, форматирования)
	
2/2
	Совершенствование знаний, умений и навыков, практическое
занятие
	ПК, Word

	[1] §23

	Упражнение
	ОК 02
ПК 3.5.


	24
	Практическая работа №2. Вставка графических объектов.
	Вставка графических объектов в текстовый документ. Добавление рисунков, smart-объектов, геометрических примитивов.
	2/2
	Совершенствование знаний, умений и навыков, практическое
занятие
	ПК, Word
	Индивидуальное задание
	Упражнение
	ОК 02
ПК 3.5.


	25
	Практическая работа №3. Создание и форматирование таблиц.
	Создание и форматирование таблиц.
Добавление и удаление строк и столбцов. Стили таблицы. Обрамление. Выравнивание текста в таблице. Сортировка данных в таблице.
	2/2
	Совершенствование знаний, умений и навыков, практическое
занятие
	ПК, Word
	Индивидуальное задание
	Упражнение
	ОК 02
ПК 3.5.


	26
	Практическая работа №4 
Работа с формулами.
	Добавление формул в текстовый документ. Панель «Уравнение» и «Символы».
	2/2
	Совершенствование знаний, умений и навыков, практическое
занятие
	ПК, Word
	Индивидуальное задание
	Упражнение
	ОК 02
ПК 3.5.


	27
	Практическая работа №5 
Работа с колонками, списками.
	Создание маркированного, нумерованного, многоуровневого списка. Оформление текста в виде колонок.
	2/2
	Совершенствование знаний, умений и навыков, практическое
занятие
	ПК, Word
	Индивидуальное задание
	Упражнение
	ОК 02
ПК 3.5.


	28
	Тема 2.2. Технологии создания структурированных текстовых документов.
Практическая работа №6 Технологии создания структурированных текстовых документов. 
	Технологии создания структурированных текстовых документов. Средства поиска и автозамены. Ссылки.
	2/2
	Совершенствование знаний, умений и навыков, практическое
занятие
	ПК, Word
	Индивидуальное задание


	Упражнение
	ОК 02
ПК 3.5.


	
	Тема 2.3. Компьютерная графика и мультимедиа
	
	
	
	
	
	

	29
	Практическая работа №7 Компьютерная графика.
	Компьютерная графика и её виды. Форматы мультимедийных файлов. Графические редакторы (ПО Gimp, Inkscape).
	2/2
	Совершенствование знаний, умений и навыков, практическое
занятие
	ПК, Gimp, Paint

	[1] §24

	Упражнение
	ОК 02
ПК 3.5.


	30
	Практическая работа №8 Программы редактирования видео
	Программы по записи и редактирования звука (ПО АудиоМастер). Программы редактирования видео (ПО Movavi)
	2/2
	Совершенствование знаний, умений и навыков, практическое
занятие
	ПК, Movavi
	Индивидуальное задание

	Упражнение
	ОК 02
ПК 3.5.


	31
	Тема 2.4. Технологии обработки графических объектов Практическая работа №9 Технологии обработки графических объектов.
	Технологии обработки различных объектов компьютерной графики (растровые и векторные изображения, обработка звука, монтаж видео)
	2/2
	Совершенствование знаний, умений и навыков, практическое
занятие
	ПК, Gimp, Paint
Movavi
MS Office 
	Индивидуальное задание

	Упражнение
	ОК 02
ПК 3.5.


	32
	Тема 2.5. Представление профессиональной информации в виде презентаций 
Практическая работа №10 Представление профессиональной информации в виде презентаций
	Виды компьютерных презентаций. Основные этапы разработки презентации. Анимация в презентации. Шаблоны. Композиция объектов презентации
	2/2
	Совершенствование знаний, умений и навыков, практическое
занятие
	ПК, PowerPoint
	[1] §25
Индивидуальное задание

	Упражнение
	ОК 02
ПК 3.5.


	33
	Тема 2.6. Интерактивные и мультимедийные объекты на слайде 
Практическая работа №11 Интерактивные и мультимедийные объекты на слайде
	Принципы мультимедиа. Интерактивное представление информации
	2/2
	Совершенствование знаний, умений и навыков, практическое
занятие
	ПК, PowerPoint 
	Индивидуальное задание

	Упражнение
	ОК 02
ПК 3.5.


	34
	Тема 2.7. Гипертекстовое представление информации Практическая работа №12 Гипертекстовое представление информации
	Язык разметки гипертекста HTML. Оформление гипертекстовой страницы. Веб-сайты и веб-страницы
	2/2
	Совершенствование знаний, умений и навыков, практическое
занятие
	ПК, HEFS
	Индивидуальное задание

	Упражнение
	ОК 02
ПК 3.5.


	
	Раздел 3. Информационное моделирование
	30ч
	
	
	
	
	

	35
	Тема 3.1 Модели и моделирование. Этапы моделирования.

	Представление о компьютерных моделях. Виды моделей. Адекватность модели. Основные этапы компьютерного моделирования.
	2
	Комбинированный, смешанный урок
	Презентация «Модели и моделирование» ЭБС Лань, 
Карточки с заданием
	[2] §10.1-10.2

	Лекция-визуализация
	ОК 02


	36
	Тема 3.2 Списки, графы, деревья.
	Структура информации. Списки, графы, деревья. Алгоритм построения дерева решений
	2
	Комбинированный, смешанный урок
	Презентация «Списки, графы, деревья» 
ЭБС Лань, 
Карточки с заданием
	[2] §10.3

	Упражнение
	ОК 02


	
	Тема 3.3 Математические модели в профессиональной области.
	
	
	
	
	
	

	37
	Математические модели в профессиональной области.
	Алгоритмы моделирования кратчайших путей между вершинами (Алгоритм Дейкстры, Метод динамического программирования). 
	2
	Комбинированный, смешанный урок
	Презентация «Алгоритмы моделирования кратчайших путей», 
ЭБС Лань, 
Карточки с заданием
	[2] §11.1

	Упражнение
	ОК 02


	38
	Элементы теории игр
	Элементы теории игр (выигрышная стратегия).
	2
	Комбинированный, смешанный урок
	Карточки с заданием
	[2] §11.2

	Упражнение
	ОК 02


	39
	Тема 3.4. Понятие алгоритма и основные алгоритмические структуры
	Понятие алгоритма. Свойства алгоритма. Способы записи алгоритма. Основные алгоритмические структуры. Запись алгоритмов на языке программирования (Pascal, Python, Java, С++, С#). Анализ алгоритмов с помощью трассировочных таблиц
	2
	Комбинированный, смешанный урок
	Презентация 
«алгоритмы»
ЭБС Лань

	[2] §5,6
Подготовиться к контрольной работе

	«Жужжащие группы»
	ОК 01

	40
	Тема 3.5. Анализ алгоритмов в профессиональной области.

	Структурированные типы данных. Массивы. Вспомогательные алгоритмы. Задачи поиска элемента с заданными свойствами. Анализ типовых алгоритмов обработки чисел, числовых последовательностей и массивов
	2
	совершенствования знаний, умений и навыков,
урок контрольных работ
	ЭБС Лань
Карточки с заданием

	Обобщить конспект
	Упражнение
	ОК 02


	
	Тема 3.6. Базы данных как модель предметной области
	
	
	
	
	
	

	41
	Базы данных как модель предметной области
	Базы данных как модель предметной области. Таблицы и реляционные базы данных

	2
	Комбинированный, смешанный урок
	Презентация «Базы данных» ЭБС Лань

	[2] §12

	Лекция-визуализация
	ОК 02


	42
	Практическая работа №13 Создание табличной базы данных (БД).
	Создание табличной базы данных (БД). Создание таблиц в режиме «Конструктор», «Таблица». Настройка свойств таблицы. Создание связи между таблицами.
	2/2
	Совершенствование знаний, умений и навыков, практическое
занятие
	ПК, Access

	[2] §13
Индивидуальное задание
	Упражнение
	ОК 02
ПК 3.5.


	43
	Практическая работа №14 Создание форм, запросов, отчетов в табличной БД.
	Создание формы в табличной БД Создание запросов и отчетов в табличной БД, с использованием режима «Конструктор», «Мастер».
	2/2
	Совершенствование знаний, умений и навыков, практическое
занятие
	ПК, Access

	Индивидуальное задание

	Упражнение
	ОК 02
ПК 3.5.


	
	Тема 3.7. Технологии обработки информации в электронных таблицах
	
	
	
	
	
	

	44
	Технологии обработки информации в электронных таблицах
	Табличный процессор. Приемы ввода, редактирования, форматирования в табличном процессоре. Адресация. Сортировка, фильтрация, условное форматирование.
	2
	Комбинированный, смешанный урок
	Презентация «Технологии обработки информации в электронных таблицах», Excel,
Карточки с заданием

	[2] §1


	Лекция-визуализация
	ОК 02


	45
	Практическая работа №15 создание и оформление данных в ЭТ.
	Ввод, редактирование, форматирование и оформление данных в ЭТ. Условное форматирование.
	2/2
	Совершенствование знаний, умений и навыков, практическое
занятие
	ПК, Excel

	[2] §2
Индивидуальное задание
	Упражнение
	ОК 02
ПК 3.5.


	46
	Практическая работа №16 Сортировка и фильтрация данных в ЭТ.
	Сортировка. Автофильтр. Расширенный фильтр.
	2/2
	Совершенствование знаний, умений и навыков, практическое
занятие
	ПК, Excel

	Индивидуальное задание
	Упражнение
	ОК 02
ПК 3.5.


	47
	Тема 3.8. Формулы и функции в электронных таблицах. Практическая работа №17. Формулы и функции в электронных таблицах  
	Формулы и функции в электронных таблицах. Встроенные функции и их использование. Математические и статистические функции. Логические функции. Финансовые функции. Текстовые функции. Реализация математических моделей в электронных таблицах  
	2/2
	Совершенствование знаний, умений и навыков, практическое
занятие
	ПК, Excel

	[2] §3
Индивидуальное задание
	Упражнение
	ОК 02
ПК 3.5.


	48
	Тема 3.9. Визуализация данных в электронных таблицах. Практическая работа №18 Визуализация данных в ЭТ.  
	Визуализация данных в электронных таблицах. Построение диаграмм и графиков.
	2/2
	Совершенствование знаний, умений и навыков, практическое
занятие
	ПК, Excel

	[2] §4
Индивидуальное задание
	Упражнение
	ОК 02
ПК 3.5.


	49
	Тема 3.10. Моделирование в электронных таблицах (на примерах задач из профессиональной области)
Практическая работа №19 Моделирование в ЭТ
	Выполнение расчетно-графической работы «Решение профессиональной задачи в табличном процессоре».
	2/2
	Совершенствование знаний, умений и навыков, практическое
занятие
	ПК, Excel

	Индивидуальное задание
	Упражнение
	ОК 02
ПК 3.5.


	Профессионально-ориентированное содержание (содержание прикладного модуля) 1

	
	Прикладной модуль 1. Аналитика и визуализация данных на Python
	20ч
	
	
	
	
	

	
	Тема 4.1. Введение в язык программирования Python
	
	
	
	
	
	

	50
	Введение в язык программирования Python
	Интерактивная среда программирование на Python. Ввод и вывод данных. Функции print(), input(). Типы данных. Математические операции с целыми и вещественными числами
	2
	Комбинированный, смешанный урок
	Презентация «Введение в язык программирования Python», раздаточный материал.
	[3] §1,2

	Лекция-визуализация
	ОК 02
ПК 3.5.


	51
	Практическая работа №20. Составление программ на языке Python.
	Ввод и вывод данных. Функции print(), input(). Типы данных. Математические операции с целыми и вещественными числами
	2/2
	Совершенствование знаний, умений и навыков, практическое
занятие
	ПК, Pycharm
	Индивидуальное задание
	Упражнение
	ОК 02
ПК 3.5.


	
	Тема 4.2. Основные алгоритмические конструкции на Python
	
	
	
	
	
	

	52
	Основные алгоритмические конструкции на Python
	Понятие логических выражений и операций. Дизъюнкция, конъюнкция, отрицание. Таблица истинности. Проверка условия в Python. Синтаксис инструкций if, if-else, if-elif-else. Реализация циклических алгоритмов в Python. Функция range(). Синтаксис цикла for, цикла while
	2
	Комбинированный, смешанный урок
	Презентация «Основные алгоритмические конструкции на Python», раздаточный материал.
	[3] §3,4

	Лекция-визуализация
	ОК 02
ПК 3.5.


	53
	Практическая работа №21. Основные алгоритмические конструкции на Python.
	Основные алгоритмические конструкции на Python. Синтаксис инструкций if, if-else, if-elif-else. Реализация циклических алгоритмов в Python. Функция range(). Синтаксис цикла for, цикла while
	2/2
	Совершенствование знаний, умений и навыков, практическое
занятие
	ПК, Pycharm
	Индивидуальное задание
	Упражнение
	ОК 02
ПК 3.5.


	
	Тема 4.3. Работа со списками и словарями
	
	
	
	
	
	

	54
	Работа со списками и словарями
	Понятие списка в Python. Создание и считывание списков. Функции и методы списков. Понятие словаря. Отличия словарей от списков. Создание словаря. Методы словарей. 
	2
	Комбинированный, смешанный урок
	ПК, Pycharm, раздаточный материал.
	[3] §7

	Лекция-визуализация
	ОК 02
ПК 3.5.


	55
	Практическая работа №22. Работа со списками и словарями.
	Работа со списками и словарями. Создание и считывание списков. Функции и методы списков. Создание словаря. Применение списков и словарей в реальных задачах.
	2/2
	Совершенствование знаний, умений и навыков, практическое
Занятие
	ПК, Pycharm
	Индивидуальное задание
	Упражнение
	ОК 02
ПК 3.5.


	56
	Тема 4.4. Аналитика данных на Python
	Аналитика данных на Python Понятие данных, больших данных. Наборы данных. Платформа Kaggle. Библиотека Pandas. Объекты Series и DataFrame. Получение общей информации о данных. Индексация по условиям и изменение данных в таблицах. 
	2
	Комбинированный, смешанный урок
	ПК, Pycharm
	Индивидуальное задание
	Лекция-визуализация
	ОК 02
ПК 3.5.


	57
	Тема 4.5.Анализ данных на практических примерах Практическая работа №23. Анализ данных на практических примерах
	Понятие статистики, описательной статистики. Описательный анализ данных. Основные описательные статистические величины (частота, среднее арифметическое, медиана, мода, размах, стандартное отклонение). Функции описательной статистики в Python Pandas. Практика вычисления описательных статистических величин в Python Pandas.
	2/2
	Совершенствование знаний, умений и навыков, практическое
занятие
	ПК, Pycharm
	Индивидуальное задание
	Упражнение
	ОК 02
ПК 3.5.


	58
	Тема 4.6. Основы визуализации данных
Практическая работа №24. Основы визуализации данных
	Необходимость визуализации данных для анализа. Понятие научной графики. Библиотека Matplotlib. Понятие рисунка в Matplotlib. Основные виды графиков (гистограммы, диаграммы рассеяния, диаграмма размаха, линейный график, круговая диаграмма, тепловые карты). Основные графические команды в Matplotlib
	2/2
	Совершенствование знаний, умений и навыков, практическое
занятие
	ПК, Pycharm
	Индивидуальное задание
	Упражнение
	ОК 02
ПК 3.5.


	59
	Тема 4.7.
Проектная работа «Анализ больших данных в профессиональной сфере»
	Характеристика основных этапов процесса анализа данных. Подготовка данных. Исследование и визуализация данных. Построение предсказательной модели.  Интерпретация результатов анализа. Реализация основных этапов процесса анализа данных на примере набора данных из профессиональной сферы.
	2
	Урок обобщения и систематизации, урок самостоятельных работ
	ПК, Pycharm
	Индивидуальное задание
	Упражнение
	ОК 02
ПК 3.5.


	
	Прикладной модуль 2. Разработка веб-сайта с использованием конструктора Тильда
	17ч
	
	
	
	
	

	
	Тема 5.1. Конструктор Тильда
	
	
	
	
	
	

	60
	Конструктор Тильда.
	Общий обзор. Возможности конструктора. Библиотека блоков. Графический редактор Zero Block. Панель управления сайтами. Выбор тарифа. Экспорта кода
	2 
	изучение нового материала, 
лекция
	ПК, 
Тильда
	Обобщить конспект 

	Лекция-визуализация
	ОК 01
ОК 02
ПК 3.5.


	61
	Практическая работа №25 Общий обзор конструктора Тильда.
	Общий обзор. Возможности конструктора. Панель управления сайтами. Выбор тарифа.
	2/2
	Совершенствование знаний, умений и навыков практическое
занятие
	ПК, 
Тильда 
	Индивидуальное задание
	Упражнение
	ОК 02
ПК 3.5.


	62
	Тема 5.2 Создание сайта

	Начало работы.  Настройки. Шрифт. Цвет. Создание папок.
	2
	Комбинированный, смешанный урок
	ПК, 
Тильда
	Обобщить конспект
	Интерактивная лекция
	ОК 02
ПК 3.5.

	63
	Тема 5.3. Создание различных видов страниц
Практическая работа № 26. Создание различных видов страниц
	Создание страниц. Список страниц. Работа с отдельными страницами (настройка, предпросмотр, публикация, редактирование, списки)
	2/2
	Совершенствование знаний, умений и навыков практическое
занятие
	ПК, 
Тильда 
	Индивидуальное задание
	Упражнение
	ОК 02
ПК 3.5.


	64
	Тема 5.4. Стандартные блоки
	Создание лэндинга из стандартных блоков на выбранную тему
	2
	Комбинированный, смешанный урок
	ПК, 
Тильда
	Обобщить конспект
	Интерактивная лекция
	ОК 02
ПК 3.5.

	65
	Тема 5.5. Панель навигации
	Нулевой блок (создание, панели навигации, доступные элементы). Работа с текстом, изображениями и видео
	2
	Комбинированный, смешанный урок
	ПК, 
Тильда
	Обобщить конспект
	Интерактивная лекция
	ОК 02
ПК 3.5.

	66
	Тема 5.6. Настройка главной страницы
	Сайт: настройка домена, выбор главной страницы, статистика, Яндекс метрика, настройка HTTPS.
	2
	Комбинированный, смешанный урок
	ПК, 
Тильда
	Обобщить конспект
	Интерактивная лекция
	ОК 02
ПК 3.5.

	67
	Тема 5.7. Проектная работа с использование конструктора Тильда
Практическая работа №27 Проектная работа
	Проектная работа «Создание сайта «Продукты питания из растительного сырья»»
	2/2
	Совершенствование знаний, умений и навыков практическое
занятие
	ПК, 
Тильда 
	
	Упражнение
	ОК 02
ПК 3.5.











3. Условия реализации учебной дисциплины
3.1 Требования к минимальному материально-техническому обеспечению
Освоение программы учебной дисциплины «Информатика» организовано в учебном кабинете, в котором имеется свободный доступ в Интернет во время учебного занятия и в период внеучебной деятельности обучающихся.
В состав учебно-методического и материально-технического обеспечения программы учебной дисциплины «Информатика» входят:
многофункциональный комплекс преподавателя;
технические средства обучения (средства ИКТ): компьютеры (рабочие станции с CD ROM (DVD ROM); 
рабочее место педагога, локальная сеть кабинета, Интернет; 
периферийное оборудование и оргтехника (МФУ преподавателя, проектор и экран);
наглядные пособия (комплекты учебных таблиц, плакаты): «Компьютер и безопасность», «Требования безопасности при работе за компьютером»;
компьютеры на рабочих местах с системным программным обеспечением (для операционной системы Windows), системами программирования и прикладным программным обеспечением по каждой теме программы учебной дисциплины «Информатика»;
печатные и экранно-звуковые средства обучения;
расходные материалы: бумага, картридж для принтера и копировального аппарата;
учебно-практическое и учебно-лабораторное оборудование;
комплект технической документации, в том числе паспорта на средства обучения, инструкции по их использованию и технике безопасности;
библиотечный фонд.
3.2 Информационное обеспечение обучения
Перечень учебных изданий, Интернет-ресурсов, дополнительной литературы 
Основные источники: 
Информатика. В 2 ч. Ч. 1 Базовый уровень. ЭФУ СПО : Учебник / Л.Л. Босова [и др.] — Москва : Просвещение, 2024. — 289 с. — ISBN 978-5-09-107574-8. — URL: https://book.ru/book/952379 (дата обращения: 28.05.2025). — Текст : электронный.
Информатика. В 2 ч. Ч. 2 Базовый уровень. ЭФУ СПО : Учебное пособие / Л.Л. Босова [и др.] — Москва : Просвещение, 2024. — 257 с. — ISBN 978-5-09-107575-5. — URL: https://book.ru/book/952380 (дата обращения: 28.05.2025). — Текст : электронный.
Щерба, А. В. Программирование на Python. Первые шаги / А. В. Щерба. — Москва : Лаборатория знаний, 2022. — 250 с. — ISBN 978-5-93208-578-3. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/221678 (дата обращения: 29.05.2025). — Режим доступа: для авториз. пользователей.
Угринович, Н. Д., Информатика : учебник / Н. Д. Угринович. — Москва : КноРус, 2025. — 377 с. — ISBN 978-5-406-13967-7. — URL: https://book.ru/book/958100 (дата обращения: 13.05.2025). — Текст : электронный.
Угринович, Н. Д., Информатика. Практикум. : учебное пособие / Н. Д. Угринович. — Москва : КноРус, 2025. — 265 с. — ISBN 978-5-406-14813-6. — URL: https://book.ru/book/958233 (дата обращения: 13.05.2025). — Текст : электронный. 
Кульназарова, А. В. Цифровые коммуникации : учебно-методическое пособие / А. В. Кульназарова, И. А. Алексеенко. — Санкт-Петербург : СПбГУТ им. М.А. Бонч-Бруевича, 2023. — 35 с. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/381611 (дата обращения: 29.05.2025). — Режим доступа: для авториз. пользователей.
Дополнительные источники: 
Единая коллекция цифровых образовательных ресурсов. - URL: http://school-collection.edu.ru /. - Текст: электронный.
Информационная система «Единое окно доступа к образовательным ресурсам». - URL:  http://window.edu.ru /. - Текст: электронный.
Научная электронная библиотека (НЭБ). - URL: http://www.elibrary.ru. - Текст: электронный.
Российская электронная школа (РЭШ). – UPL: https://resh.edu.ru/
Федеральный портал «Российское образование». - URL:  http://www.edu.ru / (дата обращения: 02.07.2021). - Текст: электронный.
Федеральный центр информационно-образовательных ресурсов. - URL: http://fcior.edu.ru /  (дата обращения: 01.07.2021). - Текст: электронный.
Электронно-библиотечная система «ЛАНЬ». – URL: https://e.lanbook.com/

3.3 Кадровое обеспечение 
Реализация подготовки (специалистов среднего звена) 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов, обеспечивается педагогическими кадрами, имеющими высшее образование, соответствующее профилю преподаваемой дисциплины. Преподаватели получают дополнительное профессиональное образование по программам повышения квалификации не реже 1 раза в 3 года.

4. Контроль и оценка результатов освоения учебной дисциплины
Контроль и оценка результатов освоения общеобразовательной дисциплины раскрываются через дисциплинарные результаты, направленные на формирование общих и профессиональных компетенций по разделам и темам содержания учебного материала.
	Общая/профессиональная компетенция
	Раздел/Тема
	Тип оценочных мероприятий

	ОК 01
ОК 02
	Тема 1.1 Тема 1.2 Тема 1.3 Тема 1.4 Тема 1.5 Тема 1.6 Тема 1.7 Тема 1.8 Тема 1.9 Тема 3.1 Тема 3.2 Тема 3.3 
Тема 3.4 Тема 3.9 Тема 3.10
	Выполнение тестовых заданий, самостоятельная работа, контрольная работа.


	ОК 02
ПК 3.5
	Тема 2.1 Тема 2.2 Тема 2.3 Тема 2.4 Тема 2.5 Тема 2.6 Тема 2.7 Тема 3.5 Тема 3.6 Тема 3.7 Тема 3.8
	Индивидуальный контроль:
экспертное наблюдение за выполнением и защитой практических работ.


	ОК 02, ПК. 3.5
	Прикладные модули 1 
	Индивидуальный контроль:
экспертное наблюдение за выполнением и защитой практических работ
самостоятельная работа 

	ОК 02, ПК 3.5
	Прикладные модули 2 
	Индивидуальный контроль:
экспертное наблюдение за выполнением и защитой практических работ.

	ОК 01, ОК 02, ПК3.5
	Все модули
	Выполнение заданий дифференцированного зачета


Критерии оценок:
Оценка «5»: ответ полный и правильный на основании изученной теории; материал изложен в определенной логической последовательности, литературным языком: ответ самостоятельный;
работа выполнена полностью и правильно; сделаны правильные выводы; работа выполнена по плану с учетом техники безопасности
Оценка «4»: ответ полный и правильный на основании изученной теории; материал изложен в определенной логической последовательности, при этом допущены две-три несущественные ошибки, исправленные по требованию преподавателя;
работа выполнена правильно с учетом 2-3 несущественных ошибок, исправленных самостоятельно по требованию преподавателя.
Оценка «3»: ответ полный, но при этом допущена существенная ошибка, или неполный, несвязный;
работа выполнена правильно не менее чем на половину или допущена существенная ошибка.
Оценка «2»: при ответе обнаружено непонимание студентом основного содержания учебного материала или допущены существенные ошибки, которые студент не смог исправить при наводящих вопросах преподавателя допущены две (и более) существенные ошибки в ходе работы, которые студент не может исправить даже по требованию преподавателя.
Оценка «1»: отсутствие ответа; работа не выполнена.
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1. ПАСПОРТ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 
1.1 Место учебной дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной программы
Общеобразовательная дисциплина «Основы безопасности и защиты Родины» является обязательной частью общеобразовательного цикла основной образовательной программы в соответствии с ФГОС по специальности: 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов 
1.2 Цели и задачи учебной дисциплины – требования к результатам освоения учебной дисциплины
Формирование компетенций в части овладения содержанием общеобразовательной дисциплины «Основы безопасности и защиты Родины», формирование ценностей, освоение знаний и умений, обеспечивающих готовность к выполнению Конституционного долга по защите Отечества и достижение базового уровня культуры безопасности жизнедеятельности.
Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии ОК 1; ОК 2; ОК 3; ОК 4; ОК 6; ОК 7; ОК 8 и ПК, представленных в актуализированных ФГОС СПО по специальности Монтаж, техническое обслуживание, эксплуатация и ремонт промышленного оборудования (по отраслям)

	Код и наименование формируемых компетенций
	Планируемые образовательные результаты обучения

	
	Общие
	Дисциплинарные (предметные)

	ОК 01. Выбирать способы решения	задач профессиональной
деятельности
применительно	к различным контекстам
	Овладение универсальными учебными познавательными действиями
базовыми логическими действиями:
самостоятельно формулировать и актуализировать проблему, рассматривать ее всесторонне;
устанавливать существенный признак или основания для сравнения, классификации и обобщения;
определять цели деятельности, задавать параметры и критерии их достижения;
выявлять закономерности и противоречия в рассматриваемых явлениях;
вносить коррективы в деятельность, оценивать соответствие результатов целям, оценивать риски последствий деятельности;
развивать креативное мышление при решении жизненных проблем
базовыми исследовательскими действиями:
владеть навыками учебно-исследовательской и проектной деятельности, навыками разрешения проблем;
выявлять причинно-следственные связи и актуализировать задачу, выдвигать гипотезу ее решения, находить аргументы для доказательства своих утверждений, задавать параметры и критерии решения;
анализировать полученные в ходе решения задачи результаты, критически оценивать их достоверность,
прогнозировать изменение в новых условиях;
уметь переносить знания в познавательную и практическую области жизнедеятельности;
уметь интегрировать знания из разных предметных областей;
выдвигать новые идеи, предлагать оригинальные подходы и решения;
способность их использования в познавательной и социальной практике.
В части трудового воспитания:
готовность к труду, осознание ценности мастерства, трудолюбие;
готовность к активной деятельности технологической и социальной направленности, способность инициировать, планировать и самостоятельно выполнять такую деятельность;
интерес к различным сферам профессиональной деятельности,
	ПРб 02. Знание задач и основных принципов организации единой системы предупреждения	и	ликвидации последствий чрезвычайных ситуаций, прав и обязанностей гражданина в этой области; прав и обязанностей гражданина в области гражданской обороны; знание о действиях по сигналам гражданской обороны.

ПРб 08. Сформированность представлений о ценности безопасного поведения для личности, общества, государства. Знание правил безопасного поведения и способов их применения в собственном поведении.


	ОК 02. Использовать современные средства поиска, анализа 
и интерпретации информации, 
и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности
	Овладение универсальными учебными познавательными действиями:
работой с информацией:
владение навыками получения информации из источников разных типов, самостоятельно осуществлять поиск, анализ, систематизацию и интерпретацию информации различных видов и форм представления;
создание текстов в различных форматах с учетом назначения информации и целевой аудитории, выбирая оптимальную форму представления и визуализации;
- оценивание достоверности, легитимности информации, ее соответствия правовым и морально-этическим нормам; 
- использование    средств    информационных    и коммуникационных технологий в решении когнитивных, коммуникативных и организационных задач с соблюдением требований эргономики, техники безопасности, гигиены, ресурсосбережения, правовых и этических норм, норм информационной безопасности;
владение навыками распознавания и защиты информации, информационной безопасности личности.
В части ценности научного познания:
сформированность мировоззрения, соответствующего современному уровню развития науки и общественной практики, основанного на диалоге культур, способствующего осознанию своего места в поликультурном мире;
совершенствование языковой и читательской культуры как средства взаимодействия между людьми и познания мира;
осознание ценности научной деятельности, готовность
осуществлять проектную и исследовательскую деятельность индивидуально и в группе
	ПРб.06 Сформированность представлений о применении
беспилотных летательных аппаратов и морских беспилотных аппаратов; понимание о возможностях применения современных достижений научно- технического прогресса в условиях современного боя.














	ОК 03 Планировать 
и реализовывать собственное профессиональное 
и личностное развитие, предпринимательскую деятельность 
в профессиональной сфере, использовать знания по финансовой грамотности 
в различных жизненных ситуациях
	Овладение универсальными регулятивными действиями:
самоорганизации:
самостоятельное осуществление познавательной деятельности, выявление проблемы, постановка и формулирование собственных задач в образовательной деятельности и жизненных ситуациях;
самостоятельное составление плана решения проблем с учетом имеющихся ресурсов, собственных возможностей и предпочтений;
- давать оценку новым ситуациям;
- способствовать	формированию	и проявлению широкой эрудиции в разных областях знаний, постоянно повышать
свой образовательный и культурный уровень;
самоконтроля:
- использование приемов рефлексии для оценки ситуации, выбора верного решения;
- умение оценивать риски и своевременно принимать решения по их снижению;
эмоционального интеллекта, предполагающего сформированность:
– внутренней мотивации, включающей стремление к достижению цели и успеху, оптимизм, инициативность, умение действовать, исходя из своих возможностей;
эмпатии, включающей способность понимать эмоциональное состояние других, учитывать его при осуществлении коммуникации, способность к сочувствию и сопереживанию;
социальных навыков, включающих способность выстраивать отношения с другими людьми, заботиться, проявлять интерес и разрешать конфликты.
В части духовно-нравственного воспитания:
сформированность нравственного сознания, этического поведения;
способность оценивать ситуацию и принимать осознанные решения, ориентируясь на морально-нравственные нормы и ценности;
осознание личного вклада в построение устойчивого будущего;
ответственное отношение к своим родителям и (или) другим членам семьи, созданию семьи на основе осознанного принятия  ценностей  семейной  жизни  в  соответствии  с традициями народов России.
	ПРб.01 Знание основ законодательства Российской Федерации, обеспечивающие национальную безопасность и защиту населения от внешних и внутренних угроз; сформированность представлений о государственной политике в области обеспечения государственной и общественной безопасности, защиты населения и территорий от чрезвычайных ситуаций различного характера	
	

	ОК 04 Эффективно взаимодействовать 
и работать в коллективе и команде
	Овладение универсальными коммуникативными действиями
совместной деятельностью:
- понимание и использование преимуществ командной и индивидуальной работы;
принимать цели совместной деятельности, организовывать и координировать действия по ее достижению:
составлять план действий, распределять роли с учетом мнений участников обсуждать результаты совместной работы;
координировать и выполнять работу в условиях реального, виртуального и комбинированного взаимодействия;
осуществлять позитивное стратегическое поведение в различных ситуациях, проявлять творчество и воображение, быть инициативным.
Овладение универсальными регулятивными действиями:
принятие себя и других людей:
принимать мотивы и аргументы других людей при анализе результатов деятельности;
признавать свое право и право других людей на ошибки;
развивать способность понимать мир с позиции другого человека.
Готовность к саморазвитию, самостоятельности и самоопределению.
Овладение навыками учебно-исследовательской, проектной и социальной деятельности.
	ПРб.14 Знание основ безопасного, конструктивного общения, умение различать опасные явления в социальном взаимодействии, в том числе криминального характера; умение предупреждать опасные явления и противодействовать им

	ОК 06. Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанно поведение на основе традиционных российских духовно-нравственных ценностей, в том числе с учетом гармонизации межнациональных и межрелигиозных отношений, применять стандарты антикоррупционного поведения
	Осознание обучающимися российской гражданской идентичности. 
Целенаправленное развитие внутренней позиции личности на основе духовно-нравственных ценностей народов Российской Федерации, исторических и национально-культурных традиций, формирование системы значимых ценностно-смысловых установок, антикоррупционного мировоззрения, правосознания, экологической культуры, способности ставить цели и строить жизненные планы.
В части гражданского воспитания:
- осознание своих конституционных прав и обязанностей, уважение закона и правопорядка;
- принятие традиционных национальных, общечеловеческих гуманистических и демократических ценностей;
- готовность противостоять идеологии экстремизма, национализма, ксенофобии, дискриминации по социальным, религиозным, расовым, национальным признакам;
- готовность вести совместную деятельность в интересах гражданского общества, участвовать в самоуправлении в общеобразовательной организации и детско-юношеских организациях;
умение взаимодействовать с социальными институтами в соответствии с их функциями и назначением;
- готовность к гуманитарной и волонтерской деятельности;
Патриотического воспитания:
- сформированность российской гражданской идентичности, патриотизма, уважения к своему народу, чувства ответственности перед Родиной, гордости за свой край, свою Родину, свой язык и культуру, прошлое и настоящее многонационального народа России;
- ценностное отношение к государственным символам, историческому и природному наследию, памятникам, традициям народов России, достижениям России в науке, искусстве, спорте, технологиях и труде;
- идейная убежденность, готовность к служению и защите Отечества, ответственность за его судьбу;
Освоенные обучающимися межпредметные понятия и универсальные учебные действия (регулятивные, познавательные, коммуникативные).
Способность их использования в познавательной и социальной практике, готовность к самостоятельному планированию и осуществлению учебной деятельности, организации учебного сотрудничества с педагогическими работниками и сверстниками, к участию в построении индивидуальной образовательной траектории; 
Овладение навыками учебно-исследовательской, проектной и социальной деятельности
	ПРб 03. Сформированность представлений о роли России в современном мире; угрозах военного характера; роли вооруженных сил Российской Федерации в обеспечении защиты государства; знание положений Общевоинских уставов Вооруженных Сил Российской Федерации.
ПРб 15 Сформированность нетерпимости к проявлениям насилия в социальном взаимодействии; знания о способах безопасного поведения в цифровой среде; умение применять их на практике; умение распознавать опасности в цифровой среде ( в том числе криминального характера, опасности вовлечения в деструктивную деятельность) и противодействовать им;
ПРб 16. Сформированность представлений об опасности и негативном влиянии на жизнь личности, общества и государства деструктивной идеологии, в том числе экстремизма, терроризма; овладение знаниями о роли государства в противодействии терроризму; 
умение различать приемы вовлечения в деструктивные сообщества, экстремистскую и террористическую деятельность и противодействовать им; знание порядка действий при объявлении разного уровня террористической опасности, при угрозе совершения террористического акта; совершении террористического акта; проведении контртеррористической операции.

	ОК 07. Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, применять знания об изменении климата, принципы бережливого производства, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях мирного и военного времени.
	В части экологического воспитания:
- сформированность экологической культуры, понимание влияния социально-экономических процессов на состояние природной и социальной среды, осознание глобального характера экологических проблем;
- планирование и осуществление действий в окружающей среде на основе знания целей устойчивого развития человечества;
- активное неприятие действий, приносящих вред окружающей среде;
- умение прогнозировать неблагоприятные экологические последствия предпринимаемых действий, предотвращать их;
- расширение опыта деятельности экологической направленности;
- овладение навыками учебно-исследовательской, проектной и социальной деятельности.
	ПРб 05. Сформированность представлений о боевых свойствах и поражающем действии оружия массового поражения, а также способах защиты от него.
ПРб 09. Сформированность представлений о возможных источниках опасности в различных ситуациях (в быту, транспорте, общественных местах, в природной среде, в социуме, в цифровой среде); владение основными способами предупреждения опасных ситуаций; знание порядка действий в чрезвычайных ситуациях
ПРб 10 Сформированность представлений о важности соблюдения правил дорожного движения всеми участниками движения. Знание основ и правил безопасного поведения на транспорте, умение применять их на практике, знание о порядке действий в опасных и чрезвычайных ситуациях на транспорте.
ПРб11. Овладение знаниями о способах безопасного поведения в природной среде; умение применять их на практике; знание порядка действий при чрезвычайных ситуациях природного характера; сформированность представлений об экологической безопасности, ценности бережного отношения к природе, разумного природопользования.
ПРб 12. Знание основ пожарной безопасности; умение применять их на практике для предупреждения пожаров; знание порядка действий при угрозе пожара и пожаре в быту, общественных местах, на транспорте, в природной среде; знание прав и обязанностей граждан в области пожарной безопасности.

	ОК 08. Использовать средства физической культуры для сохранения и укрепления здоровья в процессе профессиональной деятельности и поддержания необходимого уровня физической подготовленности.
	Готовность к саморазвитию, самостоятельности и самоопределению.
Наличие мотивации к обучению и личностному развитию. Овладение универсальными регулятивными действиями: 
самоорганизации:
- самостоятельно составлять план решения проблемы с учетом имеющихся ресурсов, собственных возможностей и предпочтений;
- давать оценку новым ситуациям;
  расширять рамки учебного предмета на основе личных предпочтений;
- делать осознанный выбор, аргументировать его, брать ответственность за решение;
- оценивать приобретенный опыт;
- способствовать формированию и проявлению широкой эрудиции в разных областях знаний, постоянно повышать свой образовательный и культурный уровень.
В части физического воспитания: 
Сформированность здорового и безопасного образа жизни, ответственного отношения к своему здоровью.


	ПРб 13. Владение основами медицинских знаний:
 владение приемами оказания первой помощи при неотложных состояниях; сформированность представлений об инфекционных и неинфекционных заболеваниях, способах профилактики; сформированность представлений о здоровом образе жизни и его роли в сохранении психического и физического здоровья, негативного отношения к вредным привычкам; 
знания о необходимых действиях при чрезвычайных ситуациях биолого-социального и военного характера;
 умение применять табельные и подручные средства для само- и взаимопомощи;
ПРб 04 Сформированность знаний об элементах начальной военной подготовки (включая общевоинские уставы, основы строевой, тактической, огневой, инженерной, военно-медицинской и технической подготовки), правилах оказания первой помощи в условиях боевых действий, овладение знаниями требований безопасности при обращении со стрелковым оружием



1.3 Количество часов на освоение рабочей программы учебной дисциплины  
Всего - обязательные учебные занятия 68 часов,
В том числе практических занятий – 46 часов


										
2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 

2.1 Объем учебной дисциплины и виды учебной работы
	Вид учебной работы
	Объем часов

	Объем образовательной программы дисциплины
	68

	Основное содержание
	56

	В том числе 
	

	Теоретическое обучение
	10

	Практические занятия
	36

	Профессионально ориентированное содержание
Практические занятия
	
10

	Промежуточная аттестация в форме  дифференцированного зачета
	2








Содержание учебной дисциплины
	Наименование
разделов и тем
	Содержание учебного материала, лабораторные работы и практические занятия, самостоятельная работа обучающихся
	Объём
часов
	Коды формируемых компетенций

	Раздел 1. Безопасное и устойчивое развитие личности, общества, государства
	4
	

	Тема 1.1 Государственная и общественная безопасность


	Содержание учебного материала
Российская Федерация в современном мире. Правовая основа обеспечения национальной безопасности. Принципы обеспечения национальной безопасности. Реализация национальных приоритетов как условие обеспечения национальной безопасности и устойчивого развития Российской Федерации. Взаимодействие личности, государства и общества в реализации национальных приоритетов. Государственные службы обеспечения безопасности, их роль и сфера ответственности, порядок взаимодействия с ними. Общественные институты и их место в системе обеспечения безопасности жизни и здоровья населения.
	2
	ОК01; ОК 03; ОК 06; ОК 07;
ОК 08

	Тема 1.2 Роль личности, общества и государства в предупреждении и ликвидации чрезвычайных ситуаций.
	Содержание учебного материала
Единая государственная система предупреждения и ликвидации чрезвычайных ситуаций (РСЧС), структура, режимы функционирования. Территориальный и функциональный принцип организации РСЧС. Её задачи и примеры их решения. Права и обязанности граждан в области защиты от чрезвычайных ситуаций. Задачи гражданской обороны. Права и обязанности граждан Российской Федерации в области гражданской обороны.
	
	

	
	Практическое занятие №1 Роль личности, общества и государства в предупреждении и ликвидации чрезвычайных ситуаций.
	2
	

	Раздел 2. Культура безопасности жизнедеятельности в современном обществе
	2
	

	Тема 2.1 Современные представления о культуре безопасности

	Содержание учебного материала
Понятие «культура безопасности», его значение в жизни человека, общества и государства. Соотношение понятий «опасность», «безопасность», «риск» (угроза). Соотношение понятий «опасная ситуация», «Чрезвычайная ситуация». Представление об уровнях взаимодействия человека и окружающей среды. Понятие «виктимность»,  «виктимное поведение», «безопасное поведение» Общие принципы (правила) безопасного поведения. Индивидуальный, групповой, общественно-государственный уровень решения задачи обеспечения безопасности. Влияние действий и поступков человека на его безопасность и благополучие. Действия, позволяющие предвидеть опасность. Действия позволяющие избежать опасности. Действия в опасной и чрезвычайной ситуации
	2
	ОК03; ОК 04; ОК 06; ОК 07.


	Раздел 3. Безопасность в быту
	6
	

	Тема 3.1. Источники опасности в быту. Профилактика и первая помощь при отравлениях и травмах
	Содержание учебного материала
Источники опасности в быту, их классификация. Общие правила безопасного поведения. Причины и профилактика бытовых отравлений. Первая помощь, порядок действий в экстренных случаях в ситуациях бытового отравления. Предупреждение бытовых травм. Правила безопасного поведения в ситуациях, связанных с опасностью получить травму (спортивные занятия, использование различных инструментов, стремянок, лестниц и другое). Первая помощь при ушибах переломах, кровотечениях.
	2
	ОК 06; ОК 07

	Тема 3.2 Пожарная безопасность в быту
	Содержание учебного материала
Основные правила пожарной безопасности в быту. Термические и химические ожоги. Основные правила безопасного поведения при обращении газовыми и электрическими приборами. Последствия электротравмы. Порядок проведения сердечно-легочной реанимации. Первая помощь при ожогах.
	
	ОК07

	
	Практическое занятие №2 Пожарная безопасность в быту
	2
	

	Тема3.3 Безопасное поведение в местах общего пользования
	Содержание учебного материала
Правила безопасного поведения в местах общего пользования (подъезд, лифт, придомовая территория, детская площпдка, площадка для выгула собак и др.) Коммуникация с соседями. Меры по предупреждению преступлений. Правила безопасного поведения в ситуации коммунальной аварии. Порядок вызова аварийных служб и взаимодействие с ними.
	
	ОК 01; ОК 04

	
	Практическое занятие №3 Безопасное поведение в местах общего пользования
	2
	

	Раздел 4. Безопасность на транспорте
	4
	

	Тема 4.1 Безопасность дорожного движения
	Содержание учебного материала
История появления правил дорожного движения и причины их изменчивости. Риск-ориентированный подход к обеспечению безопасности на транспорте. Безопасность пешехода в разных условиях (движение по обочине; движение в темное время суток; движение с использованием средств индивидуальной мобильности). Порядок действий при дорожно-транспортных происшествиях разного характера (при отсутствии пострадавших,; с одним или несколькими пострадавшими; при опасности возгорания, с большим количеством участников)
	
	ОК 01; ОК 06; ОК 07

	
	Практическое занятие №4 Безопасность дорожного движения
	2
	

	Тема 4.2 Правила безопасного поведения на разных видах транспорта.
	Содержание учебного материала
Основные источники опасности на железнодорожном транспорте. Правила безопасного поведения. Порядок действий при возникновении опасной или чрезвычайной ситуации. Основные источники опасности на водном транспорте. Правила безопасного поведения Порядок действий при возникновении опасной или чрезвычайной ситуации. основные источники опасности на авиационном транспорте. Правила безопасного поведения. Порядок действий при возникновении опасной или чрезвычайной ситуации
	
	ОК 04; ОК 07

	
	Практическое занятие №5 Правила безопасного поведения на разных видах транспорта.
	2
	

	Раздел 5. Безопасность в общественных местах
	4
	

	Тема 5.1 Опасности социально-психологического характера.



	Содержание учебного материала
Общественные места и их классификация. Основные источники опасности в общественных местах закрытого и открытого типа. Общие правила безопасного поведения. Опасности в общественных местах социально-психологического характера (возникновение толпы и давки; проявление агрессии; криминальные ситуации; случаи, когда потерялся человек- ребенок, взрослый, пожилой человек, человек с ментальными нарушениями
	
	ОК 04; ОК 06

	
	Практическое занятие №6 Опасности социально-психологического характера.
	2
	

	Тема 5.2 Действия при угрозе или совершении терростического акта, пожара в общественных местах, обрушении конструкций.
	Содержание учебного материала
Меры безопасности и порядок поведения при угрозе, в условиях совершения терростического акта. Порядок действий при угрозе возникновения пожара в различных общественных местах, на объектах с массовым пребыванием людей (лечебные, образовательные, культурные, торгово-развлекательные учреждения) меры безопасности и порядок действий при угрозе обрушения зданий и отдельных конструкций
	
	ОК 03; ОК 06

	
	Практическое занятие №7 Действия при угрозе или совершении терростического акта, пожара в общественных местах, обрушении конструкций.
	2
	

	Раздел 6. Безопасность в природной среде
	4
	

	Тема 6.1 Основные правила безопасного поведения в природной среде.
	Содержание учебного материала
Источники опасности в природной среде. Основные правила безопасного поведения  в лесу, в горах, на водоемах. Общие правила безопасности в походе. Особенности обеспечения безопасности в водном походе. Особенности обеспечения безопасности в горном походе. Ориентирование на местности. Карты, традиционные и современные средства навигации (компас, GPS). Порядок действий в случаях, когда человек потерялся в природной среде. Сооружение убежища. Получение воды и питания. Способы защиты от перегрева и переохлаждения в разных природных условиях. Первая помощь при перегревании и охлаждении.
	
	ОК07; ОК 08

	
	Практическое занятие №8 Основные правила безопасного поведения в природной среде.
	2
	

	Тема 6.2 Природные чрезвычайные ситуации
	Содержание учебного материала
Природные чрезвычайные ситуации. Общие правила поведения в чрезвычайных ситуациях природного характера (предвидеть; избежать опасности; действовать: прекратить или минимизировать воздействие опасных факторов; дождаться помощи).
Природные пожары. Возможность прогнозирования и предупреждения. Правила безопасного поведения. Последствия природных пожаров для людей и окружающей среды. Опасные геологические явления и процессы: землетрясения, извержения вулканов, оползни, сели, камнепады. Опасные гидрологические явления и процессы: наводнения, паводки, половодья, цунами, сели. Лавины. Опасные метеорологические явления и процессы: бури, ливни, град, мороз, жара. Чрезвычайные ситуации экологического характера, возможности прогнозирования, предупреждение.
	
	ОК01; ОК 07

	
	Практическое занятие №9 Природные чрезвычайные ситуации
	2
	

	Раздел 7. Основы медицинских знаний. Оказание первой помощи
	6
	

	Тема 7.1 Факторы, влияющие на здоровье человека. Инфекционные заболевания.
	Содержание учебного материала
Понятия «здоровье», «охрана здоровья», «здоровый образ жизни», «лечение», «профилактика». Биологические, социально-экономические,  экологические (геофизические), психологические факторы, влияющие на здоровье человека. Сотавляющие здорового образа жизни: сон, питание, физическая активность, психологическое благополучие. Общие представления об инфекционных заболеваниях. Механизм распространения и способы передачи инфекционных заболеваний. Механизм распространения и способы передачи инфекционных заболеваний. Чрезвычайные ситуации биолого-социального характера. Меры профилактики и защиты. Роль вакцинации. Национальный календарь профилактических прививок. Вакцинация по эпидемиологическим показаниям. Значение изобретения вакцины для человечества.
	2
	ОК 04; ОК 06; ОК 08

	Тема 7.2 Неинфекционные заболевания: факторы риска и меры профилактики.
	Содержание учебного материала
Неинфекционные заболевания. Самые распространенные неинфекционные заболевания. Факторы риска возникновения сердечно - сосудистых заболеваний. Факторы риска возникновения онкологических заболеваний. Факторы риска заболеваний дыхательной системы. Факторы риска эндокринных заболеваний. Меры профилактики неинфекционных заболеваний. Роль диспансеризации в профилактике неинфекционных заболеваний. Признаки,  угрожающих жизни и здоровью состояний, требующих вызова скорой помощи (инсульт, сердечный приступ, острая боль в животе, эпилепсия, 
	2
	ОК 04; ОК 08







	Тема 7.3 Психофизическое здоровье и психологическое благополучие
	Содержание учебного материала
Психическое здоровье и психологическое благополучие. Критерии психического здоровья и психологического благополучия. Основные факторы, влияющие на психическое здоровье и психологическое благополучие. Основные направления сохранения и укрепления психического здоровья (раннее выявление психических расстройств; минимизация влияния хронического стресса: оптимизация условий жизни, работы, учебы; профилактика злоупотребления алкоголя и употребления наркотических средств; помощь людям, перенесшим психотравмирующую ситуацию). Меры, направленные на сохранение и укрепление психического здоровья
	








	ОК 04; ОК 06; ОК 08


	
	Практическое занятие №10 Психофизическое здоровье и психологическое благополучие
	2
	

	Раздел 8. Безопасность в социуме
	6
	

	Тема 8.1 Конфликты и способы их разрешения
	Содержание учебного материала
Понятие «конфликт».  Стадии развития конфликта. Конфликты в межличностном общении; конфликты в малой группе. Факторы, способствующие и препятствующие эскалации конфликта.  Способы поведения в конфликте. Деструктивное и агрессивное поведение. Конструктивное поведение в конфликте. Роль регуляции эмоций при разрешении конфликта, виды эмоциональной регуляции.  Способы разрешения конфликтных ситуаций. Основные формы участия третьей стороны в процессе урегулирования  и разрешения конфликта. Ведение переговоров при разрешении конфликта. Опасные проявления конфликтов. Способы противодействия проявлению насилия.
	
	ОК03; ОК 04; ОК 06

	
	Практическое занятие №11 Конфликты и способы их разрешения
	2
	

	Тема 8.2 Конструктивные и деструктивные способы психологического воздействия
	Содержание учебного материала
Определение понятия «общение», особенности общения людей, принципы и показатели эффективного общения. Общие представления о понятиях «социальная группа», «большая группа», «малая группа». Способы психологического воздействия. Психологическое влияние в малой группе. Положительные и отрицательные стороны конформизма. Эмпатия и уважение к партнеру (партнерам) по общению как основа коммуникации. Убеждающая коммуникация. Этапы убеждения. Подчинение и сопротивление влиянию. Манипуляция в общении. Цели, технологии и способы противодействия. Манипулятивное воздействие в группе. Манипулятивные приемы. Манипуляция и мошенничество.
	
	ОК04; ОК06; ОК07; ОК08

	
	Практическое занятие №12 Конструктивные и деструктивные способы психологического воздействия
	2
	

	Тема 8.3 Психологические механизмы воздействия на большие группы людей.
	Содержание учебного материала
Психологическое влияние в больших группах. Способы воздействия на человека в большой группе (заражение; убеждение; внушение; подражание). Деструктивные и псевдопсихологические технологии.  Противодействие вовлечению молодежи в противозаконную и антиобщественную деятельность.
	
	ОК04; ОК06; ОК07; ОК08

	
	Практическое занятие №13 Психологические механизмы воздействия на большие группы людей
	2
	

	Раздел 9. Безопасность в информационном пространстве
	6
	

	Тема 9.1 Безопасность в цифровой среде
	Содержание учебного материала
Понятие «цифровая среда», «цифровой след». Влияние цифровой среды на жизнь человека. Приватность, персональные данные. «Цифровая зависимость», ее признаки и последствия. Опасности и риски цифровой среды, их источники. Правила безопасного поведения в цифровой среде. Кража персональных данных, паролей, Мошенничество, правила защиты от мошенников. Правила безопасного использования устройств и программ.
	
	ОК 02; ОК 03; ОК 06

	
	Практическое занятие №14 Безопасность в цифровой среде
	2
	

	Тема 9.2 Опасности, связанные с коммуникацией в цифровой среде
	Содержание учебного материала
Поведенческие риски в цифровой среде и их причины. Опасные персоны, имитация близких социальных отношений. Неосмотрительное поведение и коммуникация в Сети как угроза для будущей жизни и карьеры. Травли в Сети, методы защиты от трпавли. Деструктивные сообщества и деструктивный контент в цифровой среде, их признаки. Механизмы вовлечения в деструктивные сообщества. Вербовка, манипуляция, воронки вовлечения. Радакализация деструктива. Профилактика и противодействии вовлечению в деструктивные сообщества. Правила коммуникации в цифровой среде
	2
	ОК 02; ОК 03; ОК 06

	Тема 9.3 Достоверность информации в цифровой среде
	Содержание учебного материала
Достоверность информации в цифровой среде. Источники информации. Проверка на достоверность. «Информационный пузырь», манипуляция сознанием, пропаганда. Фальшивые аккаунты, вредные советчики, манипуляторы. Понятие «фейк», цели и виды, распространение фейков. Правила и инструменты для распознования фейковых текстов и изображений. Понятие прав человека в цифровой среде, их защита. Ответственность за действие в Интернете. Запрещенный контент. Защита прав в цифровом пространстве.
	
	ОК 02; ОК 03; ОК 06

	
	Практическое занятие №15 Достоверность информации в цифровой среде
	2
	

	Раздел 10. Основы противодействия экстремизму и терроризму
	6
	

	Тема 10.1 Экстремизм и терроризм как угроза устойчивого развития общества
	Содержание учебного материала
Экстремизм и терроризм как угроза устойчивого развития общества. Понятия «экстремизм» и «терроризм», их взаимосвязь. Варианты проявления экстремизма, возможные последствия. Преступления терростической направленности, их цель, причины, последствия. Опасность вовлечения в экстремистскую и терростическую деятельность: способы и признаки. Предупреждение и противодействие вовлечению в экстремистскую и террористическую деятельность.
	2
	ОК 03; ОК 04; ОК 06; ОК 08

	Тема 10.2 Правила безопасного поведения при угрозе и совершении террористического акта
	Содержание учебного материала
Формы совершения террористических актов. Уровни терростической угрозы.. Правила поведения и порядок действий при угрозе или совершении террористического акта, проведении контртеррористической операции.
	
	ОК 03; ОК 04; ОК 06; ОК 08

	
	Практическое занятие №16 Правила безопасного поведения при угрозе и совершении террористического акта
	2
	

	Тема 10.3 Противодействие экстремизму и терроризму
	Содержание учебного материала
Правовые основы противодействия экстремизму и терроризму в Российской Федерации. Основы государственной системы противодействия экстремизму и терроризму ,ее цели, задачи, принципы. Права и обязанности граждан и общественных организаций в области противодействия экстремизму и терроризму.
	2
	ОК 03; ОК 04; ОК 06; ОК 08

	Раздел 11. Основы военной подготовки
	8
	

	Тема 11.1 Оборона страны как обязательное условие благополучного развития страны
	Содержание учебного материала
Роль вооруженных Сил Российской Федерации и других войск, воинских формирований и органов повышения мобилизационной готовности Российской Федерации в обеспечении национальной безопасности. Воинские звания и военная форма одежды. Сущность единоначалия. Командиры (начальники0 и подчиненные. Старшие и младшие. Приказ (приказание), порядок его отдачи и выполнения. Особенности прохождения службы по призыву, освоение военно-учетных специальностей. Особенности прохождения службы по контракту. Организация подготовки офицерских кадров для ВС РФ, МВД России, ФСБ России, МЧС России. Военно-учебные заведения и военно-учебные центры.
	2
	ОК 03; ОК 04; ОК 06; ОК 07

	Тема 11.2 Виды, назначение и характеристики современного оружия
	Содержание учебного материала
Стрелковое оружие. Назначение и тактико – технические характеристики современных видов стрелкового оружия (АК-12, ПЯ,  ПЛ).  Перспективы и тенденции развития современного стрелкового оружия.
	
	ОК01; ОК 06; ОК08

	
	Практическое занятие №17Виды, назначение и характеристики современного оружия
	2
	

	Тема 11.3 Виды оружия массового поражения и поражающие факторы Средства индивидуальной и коллективной защиты
	Содержание учебного материала
Понятие оружия массового поражения. История его развития, примеры применения. Его роль в современном бою. Поражающие факторы ядерных взрывов. Отравляющие вещества, их назначение и классификация. Внешние признаки применения бактериологического(биологического) оружия. Основные виды средств индивидуальной и коллективной защиты. Требования безопасности  при обращении с оружием и боеприпасами.
	
	ОК07; ОК08

	
	Практическое занятие №18 Виды оружия массового поражения и поражающие факторы Средства индивидуальной и коллективной защиты
	2
	

	Тема 11.4 Беспилотные системы и радиосвязь.
	Содержание учебного материала
История возникновения и развития беспилотных авиасистем (БАС). Виды, предназначение, тактико-технические характеристики и общее устройство беспилотных летательных аппаратов (БПЛА). Способы боевого применения БПЛА. Конструктивные особенности БПЛА квадрокоптерного типа. Морские беспилотные аппараты (автономные необитаемые подводные аппараты (АНПА), безэкипажные катеры (БЭК). История возникновения и развития радиосвязи. Радиосвязь, назначение и основные требования. Предназначение, общее устройство и тактико- технические характеристики переносных радиостанций.
	
	ОК 02

	
	Практическое занятие №19 Беспилотные системы и радиосвязь.
	2
	

	12. Профессионально ориентированное содержание
	10
	

	Тема 12.1 Особенности профессиональной деятельности  в рамках получаемой специальности 43.02.15 Поварское и кондитерское дело, потенциальные опасности и их последствия
	Содержание учебного материала
Изучаемая специальность 43.02.15 Поварское и кондитерское дело, потенциальные опасности и их последствия . Требования к индивидуальным особенностям специалиста, медицинские противопоказания, требования к профессиональной подготовке, требуемое профессиональное образование, карьерный рост. Обзорная экскурсия (виртуальная экскурсия) предприятия города Красноярска. Условия труда, профессиональные риски, опасные и вредные производственные факторы. Методы уменьшения опасностей на рабочем месте, выбор средств индивидуальной и коллективной защиты. Типовые отраслевые нормы выдачи средств индивидуальной защиты.
	
	ОК 01; ОК 02; ОК 03; ОК 04; ОК 06; ОК 07

	
	Практическое занятие №20 Потенциальные опасности специальности и их последствия
	2
	

	Тема 12.2 Мероприятия и алгоритм оказания первой помощи при возникновении несчастного случая на производстве
	Содержание учебного материала
Первая помощь , история возникновения скорой  медицинской помощи и первой помощи. Состояния, при которых оказывается первая помощь. Оказания первой помощи в сложных случаях.  Первая помощь с использованием подручных средств, первая помощь при нескольких травмах одновременно. Действия при прибытии скорой медицинской помощи.
	
	ОК 06; ОК 08

	
	Практическое занятие №21 № 22 Мероприятия и алгоритм оказания первой помощи при возникновении несчастного случая на производстве
	4
	

	Тема 12.3 Знакомство с повседневным бытом военнослужащих
	Содержание учебного материала
Тематическая (виртуальная экскурсия) экскурсия с показом учебных классов, казармы, специальной военной техники, музея военной части.
Составление статьи-отчета об экскурсии в ВЧ (по плану);
Статья-отчёт об экскурсии в музей воинской славы (по плану);
	
	 ОК03; ОК 04; ОК 06; ОК 08

	
	Практическое занятие №23 Знакомство с повседневным бытом военнослужащих
	2
	

	Промежуточная аттестация по дисциплине
	Дифференцированный зачет
	2
	

	Всего
	
	68
	







3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 
3.1 Требования к минимальному материально-техническому обеспечению
Для реализации программы имеется в наличии учебный кабинет Основы безопасности и защиты Родины.  
Материально-техническое обеспечение кабинета включает: нормативные документы (в актуальной редакции);
 плакаты/стенды:
Стенд с изображением Государственной символики Российской Федерации;
Комплект демонстрационных учебных таблиц по предметной области. 
образцы средств индивидуальной защиты (СИЗ): противогаз ГП-5, противогаз ГП-7, защитный костюм Л-1, общевойсковой защитный костюм;
образцы средств первой медицинской помощи: индивидуальный перевязочный пакет ИПП-1, жгут кровоостанавливающий, аптечка индивидуальная АИ-2; комплект противоожоговый; индивидуальный противохимический пакет ИПП-11; сумка санитарная; носилки плащевые;
макет автомата Калашникова.
3.2 Информационное обеспечение обучения
Перечень учебных изданий, Интернет-ресурсов, дополнительной литературы
Основные источники:
Основы безопасности и защиты Родины. Безопасность человека: учебник и практикум для среднего профессионального образования / под общей редакцией В. П. Соломина. — Москва: Издательство Юрайт, 2025. — 413 с.  Образовательная платформа Юрайт [сайт]. — URL: https://urait.ru/bcode/569244 
Тебенькова Е.А, Семенов И.Н Основы безопасности и защиты Родины, учебник для всех специальностей и профессий среднего профессионального образования; КноРус, 2025 – 224 с.
Дополнительные источники:
Конституция Российской Федерации
Федеральный закон от 24.07.2024 № 215-ФЗ «О внесении изменений в Федеральный закон» «О воинской обязанности и военной службе»
Федеральный закон от 12.02.1998 № 28-ФЗ (ред. от 08.08.2024) «О гражданской обороне» Консультант плюс
Федеральный закон от 21.12.1994 № 68-ФЗ (ред. от 08.08.2024) «О защите населения и территорий от чрезвычайных ситуаций природного и техногенного характера» (с изм. и доп., вступ. в силу с 26.11.2024) КонсультантПлюс
Федеральный закон от 21.12.1994 № 69-ФЗ (ред. от 19.10.2023) «О пожарной безопасности» КонсультантПлюс
Федеральный закон от 09.01.1996 № 3-ФЗ (ред. от 18.03.2023) «О радиационной безопасности населения» КонсультантПлюс
Федеральный закон от 10.12.1995 № 196-ФЗ (ред. от 14.04.2023) «О безопасности дорожного движения» КонсультантПлюс
Федеральный закон от 06.03.2006 № 35-ФЗ (ред. от 28.02.2025) «О противодействии терроризму» КонсультантПлюс

3.3 Кадровое обеспечение
	Реализация подготовки (специалистов среднего звена) 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов, имеющими высшее образование, соответствующее профилю преподаваемой дисциплины. Преподаватели получают дополнительное профессиональное образование по программам повышения квалификации не реже 1 раза в 3 года.


4. Контроль и оценка результатов освоения учебной дисциплины
Контроль и оценка результатов освоения учебной дисциплины осуществляется преподавателем в процессе проведения комбинированных занятий и семинаров, тестирования, а также выполнения обучающимися индивидуальных заданий, исследований.
	Результаты обучения (общие и профессиональные компетенции)
	Основные показатели оценки результата
	Формы и методы контроля и оценки

	1
	2
	3

	ОК 01. Выбирать способы решения	задач профессиональной
деятельности
применительно	к различным контекстам
	Умение свободно излагать материал и правильно отвечать на поставленные вопросы.
Проверяется глубина мировоззрения. 
Умение излагать мысль последовательно, обосновывая изложенное
Обоснованность и чёткость изложения материала;
Умение использовать теоретические знания при выполнении практических и ситуационных задач;
Уровень самостоятельности при выполнении практических работ
	Индивидуальный контроль:  письменные и устные опросы.
 Фронтальные опросы по темам.
Экспертное наблюдение за выполнением практической работы.
Оценка результативности выполнения
 практических работ. 

	ОК 02.Использовать современные средства поиска, анализа 
и интерпретации информации, 
и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности
	Умение свободно излагать материал и правильно отвечать на поставленные вопросы.

Умение использовать теоретические знания при выполнении практических и ситуационных задач;
	Индивидуальный контроль:  письменные и устные опросы.
Фронтальные опросы по темам.
Оценка результативности выполнения
 практических работ.

	ОК 03 Планировать 
и реализовывать собственное профессиональное 
и личностное развитие, предпринимательскую деятельность 
в профессиональной сфере, использовать знания по финансовой грамотности 
в различных жизненных ситуациях
	Умение свободно излагать материал и правильно отвечать на поставленные вопросы.
Проверяется глубина мировоззрения. 
Умение излагать мысль последовательно, обосновывая изложенное
Обоснованность и чёткость изложения материала;
Умение использовать теоретические знания при выполнении практических и ситуационных задач;
Уровень самостоятельности при выполнении практических работ
	Индивидуальный контроль:  письменные и устные опросы.
 Фронтальные опросы по темам.
Экспертное наблюдение за выполнением практической работы.
Оценка результативности выполнения
 практических работ. 

	ОК 04 Эффективно взаимодействовать 
и работать в коллективе и команде
	Умение использовать теоретические знания при выполнении практических и ситуационных задач;

	Экспертное наблюдение за выполнением практической работы.

	ОК 06. Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанно поведение на основе традиционных российских духовно-нравственных ценностей, в том числе с учетом гармонизации межнациональных и межрелигиозных отношений, применять стандарты антикоррупционного поведения
	Умение свободно излагать материал и правильно отвечать на поставленные вопросы.
Проверяется глубина мировоззрения. 
Умение излагать мысль последовательно, обосновывая изложенное
Обоснованность и чёткость изложения материала;
Умение использовать теоретические знания при выполнении практических и ситуационных задач;

	Индивидуальный контроль:  письменные и устные опросы.
 Фронтальные опросы по темам.


	ОК 07. Содействовать  сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, применять знания об изменении климата, принципы бережливого производства, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях мирного и военного времени.
	Обоснованность и чёткость изложения материала;
Умение использовать теоретические знания при выполнении практических и ситуационных задач;
Уровень самостоятельности при выполнении практических работ
	Индивидуальный контроль:  письменные и устные опросы.
 Фронтальные опросы по темам.
Экспертное наблюдение за выполнением практической работы.
Оценка результативности выполнения
 практических работ.
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1. ПАСПОРТ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
1.1. Место дисциплины в структуре основной образовательной программы: 
[bookmark: _Toc283648308][bookmark: _Toc283296927]Учебная дисциплина оОд.11 физика является обязательной частью цикла общеобразовательных дисциплин ПОП в соответствии с ФГОС СПО по специальности 19.02.13 Технология продукции общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов.
1.2 Цель и планируемые результаты освоения дисциплины:
[bookmark: _Toc283648310][bookmark: _Toc283296929]Содержание программы общеобразовательной дисциплины Физика направлено на достижение следующих целей:
формирование у обучающихся уверенности в ценности образования, значимости физических знаний для современного квалифицированного специалиста при осуществлении его профессиональной деятельности;
формирование естественно-научной грамотности;
овладение специфической системой физических понятий, терминологией и символикой;
освоение основных физических теорий, законов, закономерностей;
овладение основными методами научного познания природы, используемыми в физике (наблюдение, описание, измерение, выдвижение гипотез, проведение эксперимента);
овладение умениями обрабатывать данные эксперимента, объяснять полученные результаты, устанавливать зависимости между физическими величинами в наблюдаемом явлении, делать выводы;
формирование умения решать физические задачи разных уровней сложности;
развитие познавательных интересов, интеллектуальных и творческих способностей в процессе приобретения знаний с использованием различных источников информации и современных информационных технологий; умений формулировать и обосновывать собственную позицию по отношению к физической информации, получаемой из разных источников;
воспитание чувства гордости за российскую физическую науку.
Общие компетенции и профессиональные компетенции ФГОС СПО в соотнесении с личностными, метапредметными и предметными результатами обучения базового уровня ФГОС СОО представлены в таблице:
	[bookmark: _Hlk188612217]Код и наименование формируемых компетенций
	Планируемые результаты освоения программы по дисциплине

	
	Общие
	Дисциплинарные

	
ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к различным контекстам
	Личностные результаты в части трудового воспитания:
- готовность к труду, осознание ценности мастерства, трудолюбие; 
- готовность к активной деятельности технологической и социальной направленности, способность инициировать, планировать и самостоятельно выполнять такую деятельность; 
- интерес к различным сферам профессиональной деятельности,
- готовность и способность к образованию и самообразованию на протяжении всей жизни;
Метапредметные результаты должны отражать:
Овладение универсальными учебными познавательными действиями:
а) базовые логические действия:
самостоятельно формулировать и актуализировать проблему, рассматривать ее всесторонне; устанавливать существенный признак или основания для сравнения, классификации и обобщения; определять цели деятельности, задавать параметры и критерии 
их достижения; выявлять закономерности и противоречия в рассматриваемых явлениях 
б) базовые исследовательские действия:
- владеть навыками учебно-исследовательской и проектной деятельности, навыками разрешения проблем; 
- выявлять причинно-следственные связи и актуализировать задачу, выдвигать гипотезу ее решения, находить аргументы для доказательства своих утверждений, задавать параметры и критерии решения; 
- анализировать полученные в ходе решения задачи результаты, критически оценивать их достоверность, прогнозировать изменение в новых условиях; 
- уметь переносить знания в познавательную и практическую части жизнедеятельности;
- уметь интегрировать знания из разных предметных областей; 
- выдвигать новые идеи, предлагать оригинальные подходы и решения; 
-  проявлять способность их использования в познавательной и социальной практике
	ПРб 1. Сформированность представлений о роли и месте физики и астрономии в современной научной картине мира, о системообразующей роли физики в развитии естественных наук, техники и современных технологий, о вкладе российских и зарубежных ученых-физиков в развитие науки; понимание физической сущности наблюдаемых явлений микромира, макромира и мегамира; понимание роли астрономии в практической деятельности человека и дальнейшем научно-техническом развитии, роли физики в формировании кругозора и функциональной грамотности человека для решения практических задач; 
ПРб 2. Сформированность умений распознавать физические явления (процессы) и объяснять их на основе изученных законов, равномерное и равноускоренное прямолинейное движение, свободное падение тел, движение по окружности, инерция, взаимодействие тел, колебательное движение, резонанс, волновое движение; диффузия, броуновское движение, строение жидкостей и твердых тел, изменение объема тел при нагревании (охлаждении), тепловое равновесие, испарение, конденсация, плавление, кристаллизация, кипение, влажность воздуха, связь средней кинетической энергии теплового движения молекул с абсолютной температурой, повышение давления газа при его нагревании в закрытом сосуде, связь между параметрами состояния газа в изопроцессах; электризация тел, взаимодействие зарядов, нагревание проводника с током, взаимодействие магнитов, электромагнитная индукция, действие магнитного поля на проводник с током и движущийся заряд, электромагнитные колебания и волны, прямолинейное распространение света, отражение, преломление, интерференция, дифракция и поляризация света, дисперсия света; фотоэлектрический эффект, световое давление, возникновение линейчатого спектра атома водорода, естественная и искусственная радиоактивность; 
ПРб 3. Владение основополагающими физическими понятиями и величинами, характеризующими физические процессы (связанными с механическим движением, взаимодействием тел, механическими колебаниями и волнами; атомно-молекулярным строением вещества, тепловыми процессами; электрическим и магнитным полями, электрическим током, электромагнитными колебаниями и волнами; оптическими явлениями; квантовыми явлениями, строением атома и атомного ядра, радиоактивностью); владение основополагающими астрономическими понятиями, позволяющими характеризовать процессы, происходящие на звездах, в звездных системах, в межгалактической среде; движение небесных тел, эволюцию звезд и Вселенной;
ПРб 4. Владение закономерностями, законами и теориями (закон всемирного тяготения, I, II и III законы Ньютона, закон сохранения механической энергии, закон сохранения импульса, принцип суперпозиции сил, принцип равноправности инерциальных систем отсчета; молекулярно-кинетическую теорию строения вещества, газовые законы, первый закон термодинамики; закон сохранения электрического заряда, закон Кулона, закон Ома для участка цепи, закон Ома для полной электрической цепи, закон Джоуля - Ленца, закон электромагнитной индукции, закон сохранения энергии, закон прямолинейного распространения света, закон отражения света, закон преломления света; закон сохранения энергии, закон сохранения импульса, закон сохранения электрического заряда, закон сохранения массового числа, постулаты Бора, закон радиоактивного распада); уверенное использование законов и закономерностей при анализе физических явлений и процессов;
ПРб 6. Владение основными методами научного познания, используемыми в физике: проводить прямые и косвенные измерения физических величин, выбирая оптимальный способ измерения и используя известные методы оценки погрешностей измерений, проводить исследование зависимостей физических величин с использованием прямых измерений, объяснять полученные результаты, используя физические теории, законы и понятия, и делать выводы; соблюдать правила безопасного труда при проведении исследований в рамках учебного эксперимента и учебно-исследовательской деятельности с использованием цифровых измерительных устройств и лабораторного оборудования; сформированность представлений о методах получения научных астрономических знаний;
ПРб 7. Сформированность умения решать расчетные задачи с явно заданной физической моделью, используя физические законы и принципы; на основе анализа условия задачи выбирать физическую модель, выделять физические величины и формулы, необходимые для ее решения, проводить расчеты и оценивать реальность полученного значения физической величины; решать качественные задачи, выстраивая логически непротиворечивую цепочку рассуждений с опорой на изученные законы, закономерности и физические явления

	ОК 02. Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности

	Личностные результаты в части ценности научного познания:
- сформированность мировоззрения, соответствующего современному уровню развития науки и общественной практики, основанного на диалоге культур, способствующего осознанию своего места в поликультурном мире; 
- совершенствование языковой и читательской культуры как средства взаимодействия между людьми и познания мира; 
Метапредметные результаты должны отражать:
 Овладение универсальными учебными познавательными действиями:
в) работа с информацией:
- владеть навыками получения информации из источников разных типов, самостоятельно осуществлять поиск, анализ, систематизацию и интерпретацию информации различных видов и форм представления;
- использовать средства информационных и коммуникационных технологий в решении когнитивных, коммуникативных и организационных задач с соблюдением требований эргономики, техники безопасности, гигиены, ресурсосбережения, правовых и этических норм, норм информационной безопасности
	ПРб 5. Умение учитывать границы применения изученных физических моделей: материальная точка, инерциальная система отсчета, идеальный газ; модели строения газов, жидкостей и твердых тел, точечный электрический заряд, ядерная модель атома, нуклонная модель атомного ядра при решении физических задач; 
ПРб 9. Сформированность собственной позиции по отношению к физической информации, получаемой из разных источников, умений использовать цифровые технологии для поиска, структурирования, интерпретации и представления учебной и научно-популярной информации; развитие умений критического анализа получаемой информации 

	ОК 03. Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное развитие, предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере, использовать знания по правовой и финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях




	Личностные результаты в части духовно-нравственного воспитания:
-  способность оценивать ситуацию и принимать осознанные решения, ориентируясь на морально-нравственные нормы и ценности; 
-осознание личного вклад в построение устойчивого будущего; 
Метапредметные результаты должны отражать: 
Овладение универсальными регулятивными действиями:
а) самоорганизация:
- самостоятельно осуществлять познавательную деятельность, выявлять проблемы, ставить и формулировать собственные задачи в образовательной деятельности и жизненных ситуациях;
- самостоятельно составлять план решения проблемы 
с учетом имеющихся ресурсов, собственных возможностей и предпочтений;
б) самоконтроль:
использовать приемы рефлексии для оценки ситуации, выбора верного решения;
- уметь оценивать риски и своевременно принимать решения по их снижению
	ПРб 9. Сформированность собственной позиции по отношению к физической информации, получаемой из разных источников, умений использовать цифровые технологии для поиска, структурирования, интерпретации и представления учебной и научно-популярной информации; развитие умений критического анализа получаемой информации 


	 ОК 04. Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде
	Личностные результаты в части ценности научного познания:
-овладевание навыками учебно-исследовательской, проектной и социальной деятельности;
Метапредметные результаты должны отражать: 
Овладение универсальными коммуникативными действиями:
б) совместная деятельность:
- понимать и использовать преимущества командной 
и индивидуальной работы;
- выбирать тематику и методы совместных действий 
с учетом общих интересов и возможностей каждого члена коллектива;
- принимать цели совместной деятельности, организовывать и координировать действия по ее достижению: составлять план действий, распределять роли с учетом мнений участников, обсуждать результаты совместной работы;
-оценивать качество своего вклада и каждого участника команды в общий результат по разработанным критериям;
Овладение универсальными регулятивными действиями:
г) принятие себя и других людей:
- принимать мотивы и аргументы других людей при анализе результатов деятельности
	ПРб 10. Овладение умениями работать в группе с выполнением различных социальных ролей, планировать работу группы, рационально распределять деятельность в нестандартных ситуациях, адекватно оценивать вклад каждого из участников группы в решение рассматриваемой проблемы

	ОК 05. Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного контекста

	Личностные результаты в части эстетического воспитания:
- эстетическое отношение к миру, включая эстетику быта, научного и технического творчества, спорта, труда и общественных отношений;
в области патриотического воспитания проявлять:
-ценностное отношение к государственным символам, историческому и природному наследию, памятникам, традициям народов России, достижениям России в науке, искусстве, спорте, технологиях и труде;
Метапредметные результаты должны отражать: 
Овладение универсальными коммуникативными действиями:
а) общение: 
- осуществлять коммуникации во всех сферах жизни;
- развернуто и логично излагать свою точку зрения 
с использованием языковых средств
	ПРб 1. Сформированность представлений о роли и месте физики и астрономии в современной научной картине мира, о системообразующей роли физики в развитии естественных наук, техники и современных технологий, о вкладе российских и зарубежных ученых-физиков в развитие науки; понимание физической сущности наблюдаемых явлений микромира, макромира и мегамира; понимание роли астрономии в практической деятельности человека и дальнейшем научно-техническом развитии, роли физики в формировании кругозора и функциональной грамотности человека для решения практических задач


	ОК 07. Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, применять знания об изменении климата, принципы бережливого производства, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях
	Личностные результаты в части экологического воспитания:
- сформированность экологической культуры, понимание влияния социально-экономических процессов на состояние природной и социальной среды, осознание глобального характера экологических проблем;
- планирование и осуществление действий в окружающей среде на основе знания целей устойчивого развития человечества; 
- активное неприятие действий, приносящих вред окружающей среде
	ПРб 8. Сформированность умения применять полученные знания для объяснения условий протекания физических явлений в природе и для принятия практических решений в повседневной жизни для обеспечения безопасности при обращении с бытовыми приборами и техническими устройствами, сохранения здоровья и соблюдения норм экологического поведения в окружающей среде; понимание необходимости применения достижений физики и технологий для рационального природопользования

	ПК1.1 Проводить техническое обслуживание технологического оборудования производства продукции общественного питания.  

	Личностные результаты должны отражать в части трудового воспитания:
- готовность к труду, осознание ценности мастерства, трудолюбие; 
- готовность к активной деятельности технологической и социальной направленности, способность инициировать, планировать и самостоятельно выполнять такую деятельность; 
- интерес к различным сферам профессиональной деятельности,
- готовность и способность к образованию и самообразованию на протяжении всей жизни;

Метапредметные результаты: 
Овладение универсальными регулятивными действиями:
а) самоорганизация:
- самостоятельно осуществлять познавательную деятельность, выявлять проблемы, ставить и формулировать собственные задачи в образовательной деятельности и жизненных ситуациях;
- самостоятельно составлять план решения проблемы 
с учетом имеющихся ресурсов, собственных возможностей и предпочтений;
б) самоконтроль:
использовать приемы рефлексии для оценки ситуации, выбора верного решения;
- уметь оценивать риски и своевременно принимать решения по их снижению
	ПРб 8. Сформированность умения применять полученные знания для объяснения условий протекания физических явлений в природе и для принятия практических решений в повседневной жизни для обеспечения безопасности при обращении с бытовыми приборами и техническими устройствами, сохранения здоровья и соблюдения норм экологического поведения в окружающей среде; понимание необходимости применения достижений физики и технологий для рационального природопользования



	ПК 1.2 Выполнять технологические операции производства продукции общественного питания 
	Личностные результаты в части трудового воспитания:
- готовность к труду, осознание ценности мастерства, трудолюбие; 
- готовность к активной деятельности технологической и социальной направленности, способность инициировать, планировать и самостоятельно выполнять такую деятельность; 
- интерес к различным сферам профессиональной деятельности,
- готовность и способность к образованию и самообразованию на протяжении всей жизни;

Метапредметные результаты:
Овладение универсальными учебными познавательными действиями:
а) базовые логические действия:
самостоятельно формулировать и актуализировать проблему, рассматривать ее всесторонне; устанавливать существенный признак или основания для сравнения, классификации и обобщения; определять цели деятельности, задавать параметры и критерии 
их достижения; выявлять закономерности и противоречия в рассматриваемых явлениях 
б) базовые исследовательские действия:
- владеть навыками учебно-исследовательской и проектной деятельности, навыками разрешения проблем; 
- выявлять причинно-следственные связи и актуализировать задачу, выдвигать гипотезу ее решения, находить аргументы для доказательства своих утверждений, задавать параметры и критерии решения; 
- анализировать полученные в ходе решения задачи результаты, критически оценивать их достоверность, прогнозировать изменение в новых условиях; 
- уметь переносить знания в познавательную и практическую части жизнедеятельности;
- уметь интегрировать знания из разных предметных областей; 
- выдвигать новые идеи, предлагать оригинальные подходы и решения; 
-  проявлять способность их использования в познавательной и социальной практике
	ПРб 6. Владение основными методами научного познания, используемыми в физике: проводить прямые и косвенные измерения физических величин, выбирая оптимальный способ измерения и используя известные методы оценки погрешностей измерений, проводить исследование зависимостей физических величин с использованием прямых измерений, объяснять полученные результаты, используя физические теории, законы и понятия, и делать выводы; соблюдать правила безопасного труда при проведении исследований в рамках учебного эксперимента и учебно-исследовательской деятельности с использованием цифровых измерительных устройств и лабораторного оборудования; сформированность представлений о методах получения научных астрономических знаний;



	ПК3.1 Организовывать производство продукции общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов.  

	Личностные результаты в части трудового воспитания:
- готовность к труду, осознание ценности мастерства, трудолюбие; 
- готовность к активной деятельности технологической и социальной направленности, способность инициировать, планировать и самостоятельно выполнять такую деятельность; 
- интерес к различным сферам профессиональной деятельности,
- готовность и способность к образованию и самообразованию на протяжении всей жизни;

Метапредметные результаты: 
Овладение универсальными учебными познавательными действиями:
а) базовые логические действия:
самостоятельно формулировать и актуализировать проблему, рассматривать ее всесторонне; устанавливать существенный признак или основания для сравнения, классификации и обобщения; определять цели деятельности, задавать параметры и критерии 
их достижения; выявлять закономерности и противоречия в рассматриваемых явлениях 
б) базовые исследовательские действия:
- владеть навыками учебно-исследовательской и проектной деятельности, навыками разрешения проблем; 
- выявлять причинно-следственные связи и актуализировать задачу, выдвигать гипотезу ее решения, находить аргументы для доказательства своих утверждений, задавать параметры и критерии решения; 
- анализировать полученные в ходе решения задачи результаты, критически оценивать их достоверность, прогнозировать изменение в новых условиях; 
- уметь переносить знания в познавательную и практическую части жизнедеятельности;
- уметь интегрировать знания из разных предметных областей; 
- выдвигать новые идеи, предлагать оригинальные подходы и решения; 
-  проявлять способность их использования в познавательной и социальной практике
	ПРб 6. Владение основными методами научного познания, используемыми в физике: проводить прямые и косвенные измерения физических величин, выбирая оптимальный способ измерения и используя известные методы оценки погрешностей измерений, проводить исследование зависимостей физических величин с использованием прямых измерений, объяснять полученные результаты, используя физические теории, законы и понятия, и делать выводы; соблюдать правила безопасного труда при проведении исследований в рамках учебного эксперимента и учебно-исследовательской деятельности с использованием цифровых измерительных устройств и лабораторного оборудования; сформированность представлений о методах получения научных астрономических знаний;





1.3 Количество часов на освоение рабочей программы учебной дисциплины:
обязательная аудиторная учебная нагрузка обучающегося 95 часов;



2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
2.1 Объем учебной дисциплины и виды учебной работы
	Вид учебной работы
	Объем часов

	Объем образовательной программы дисциплины
	95

	Основное содержание
	87

	в т.ч.
	

	теоретическое обучение
	55

	лабораторные работы
	32

	Профессионально ориентированное содержание (содержание прикладного модуля)
	8

	Промежуточная аттестация
	Дифференцированный зачет





2.2. Тематический план и содержание учебной дисциплины 
	№  занятия
	Наименование разделов, междисциплинарных курсов
 и тем занятий
	Содержание учебного материала, виды работ для учебной практики
	Объем часов
	Тип,
 вид занятия
	Материально-техническое обеспечение занятия, интернет-ресурсы
	Домашнее задание
	Активные методы обучения
	Код формируемых компетенций

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	Раздел 1. Физика и методы научного познания
	2
	

	1
	Тема 1.1
Введение
	Содержание учебного материала
Физика - наука о природе. Научные методы познания окружающего мира. Роль эксперимента и теории в процессе познания природы. Эксперимент в физике. Моделирование физических явлений и процессов. Научные гипотезы. Физические законы и теории. Границы применимости физических законов. Принцип соответствия. Роль и место физики в формировании современной научной картины мира, в практической деятельности людей
	1,5
	Урок изучение нового материала, урок-лекция 
	Мультимедийное оборудование, презентация, задания входного тестирования (раздаточный материал),
Видеофильм 
«Физическая картина мира»
	Материал конспекта
	Эвристическая беседа, ИКТ-технология
	ОК 03
ОК 05

	
	
	Профессионально ориентированное содержание (содержание прикладного модуля 
Значение физики при освоении специальности 19.02.13 Технология продукции общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов.
	0,5
	
	
	
	
	

	Раздел 2. Механика
	6
	

	2
	Тема 2.1
Кинематика
	Содержание учебного материала
Механическое движение. Относительность механического движения. Система отсчета. Траектория. Перемещение, скорость (средняя скорость, мгновенная скорость) и ускорение материальной точки, их проекции на оси системы координат. Сложение перемещений и сложение скоростей. Равномерное и равноускоренное прямолинейное движение. Графики зависимости координат, скорости, ускорения, пути и перемещения материальной точки от времени. Свободное падение. Ускорение свободного падения. Криволинейное движение. Движение материальной точки по окружности. Угловая скорость, линейная скорость. Период и частота. Центростремительное ускорение
	2
	Комбинированный урок, 
смешанный урок
	Мультимедийное оборудование, презентация
	(1) §1 
стр.48 
№ 1,2,3
	Технология проблемного обучения, ИКТ-технология 
	ОК 01
ОК 02
ОК 04
ОК 05
ОК 07
ПК 1.1

	3
	Тема 2.2
Динамика
	Содержание учебного материала
Принцип относительности Галилея. Первый закон Ньютона. Инерциальные системы отсчета. Масса тела. Сила. Принцип суперпозиции сил. Второй закон Ньютона для материальной точки в инерциальной системе отсчета (ИСО). Третий закон Ньютона для материальных точек. Закон всемирного тяготения. Сила тяжести. Первая космическая скорость. Вес тела. Сила упругости. Закон Гука. Сила трения. Сухое трение. Сила трения скольжения и сила трения покоя. Коэффициент трения. Сила сопротивления при движении тела в жидкости или газе. Поступательное и вращательное движение абсолютно твердого тела. Момент силы относительно оси вращения. Плечо силы. Условия равновесия твердого тела в ИСО
	2
	Комбинированный урок, 
смешанный урок
	Мультимедийное оборудование, презентация
	(1) §2-3,
стр.82  №2,3,4,5
	Лекция-визуализация, ИКТ-технология
	

	4
	Тема 2.3
Законы сохранения 
в   механике
	Содержание учебного материала
Импульс материальной точки, системы материальных точек. Импульс силы и изменение импульса тела. Закон сохранения импульса в ИСО. Реактивное движение. Работа силы. Мощность силы. Кинетическая энергия материальной точки. Теорема об изменении кинетической энергии. Потенциальная энергия. Потенциальная энергия упруго деформированной пружины. Потенциальная энергия тела вблизи поверхности Земли. Потенциальные и непотенциальные силы. Связь работы непотенциальных сил с изменением механической энергии системы тел. Закон сохранения механической энергии. Упругие и неупругие столкновения
	1
	Комбинированный урок, 
смешанный урок
	Мультимедийное оборудование, презентация
	(1) §4
стр. 129 №1
стр. 154 №1

	Лекция-визуализация, ИКТ-технология
	

	
	
	Профессионально ориентированное содержание (содержание прикладного модуля 
Использование законов механики в технических устройствах и их практическое применение при освоении специальности 19.02.13 Технология продукции общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов.
	1
	
	
	
	
	

	Раздел 3. Молекулярная физика и термодинамика
	16
	

	Тема 3.1 Основы молекулярно-кинетической теории

	5
	Основы молекулярно-кинетической теории
	Содержание учебного материала
Основные положения молекулярно-кинетической теории. Броуновское движение. Диффузия. Характер движения и взаимодействия частиц вещества. Модели строения газов, жидкостей и твердых тел и объяснение свойств вещества на основе этих моделей. Масса и размеры молекул. Количество вещества. Постоянная Авогадро. Тепловое равновесие. Температура и ее измерение. Шкала температур Цельсия. Модель идеального газа. Основное уравнение молекулярно-кинетической теории идеального газа. Абсолютная температура как мера средней кинетической энергии теплового движения частиц газа. Шкала температур Кельвина.
	1,5
	Урок изучение нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, презентация,
Видеофильм
 «Основы МКТ», манометры, термометры
	(1) §8-9 
стр.206  №1,2,3,4
	Технология проблемного обучения, ИКТ-технология
	ОК 01
ОК 02
ОК 04
ОК 05
ОК 07
ПК 1.1
ПК 1.2
ПК 3.1


	
	
	Профессионально ориентированное содержание (содержание прикладного модуля 
Физические свойства пищевых продуктов.
	0,5
	
	
	
	
	

	6
	Уравнение состояния идеального газа.
	Содержание учебного материала
Уравнение Менделеева-Клапейрона. Закон Дальтона. Газовые законы. Изопроцессы в идеальном газе с постоянным количеством вещества: изотерма, изохора, изобара
	2
	Комбинированный урок, смешанный урок 
	Мультимедийное оборудование, 
Видеофильм 
«Молекулярная физика», прибор для изучения газовых законов
	(1) §10
стр. 225 №1
стр. 232 №1.2,3

	ИКТ-технология, групповые технологии
	

	7
	Лабораторное занятие №1
«Проверка зависимости между давлением, объемом и температурой»
	Содержание учебного материала
Измерение основных термодинамических параметров газа: объема V, давления Р, и температуры Т . Доказательство объединенного газового закона, выражающего связь между всеми тремя параметрами газа.

	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков, урок лабораторная работа
	Барометр, термометр, прибор Клапейрона, стакан с горячей водой
	Оформить отчет
	Технология проблемного обучения
	

	8
	Тема 3.2 Основы термодинамики
	Содержание учебного материала
Термодинамическая система. Внутренняя энергия термодинамической системы и способы ее изменения. Количество теплоты и работа. Внутренняя энергия одноатомного идеального газа. Виды теплопередачи: теплопроводность, конвекция, излучение. Теплоемкость тела. Удельная теплоемкость вещества. Количество теплоты при теплопередаче. Первый закон термодинамики. Применение первого закона термодинамики к изопроцессам. Графическая интерпретация работы газа. Тепловые машины. Принципы действия тепловых машин. Преобразования энергии в тепловых машинах. Коэффициент полезного действия (далее – КПД) тепловой машины. Цикл Карно и его КПД. Второй закон термодинамики. Необратимость процессов в природе. Экологические проблемы теплоэнергетики
	2
	Урок изучение нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование,
Видеофильм «Изменение внутренней энергии»
	(1) §13 
стр.269  №1,2,3
	Лекция-визуализация, ИКТ-технология
	

	Тема 3.3 Агрегатные состояния  вещества и фазовые переходы
	

	9
	Фазы вещества и фазовые переходы.
	Содержание учебного материала
Понятие фазы вещества. Парообразование и конденсация. Испарение и кипение. Удельная теплота парообразования. Зависимость температуры кипения от давления. Абсолютная и относительная влажность воздуха. Насыщенный пар. Точка росы. Приборы для измерения влажности
	1
	Комбинированный урок, смешанный урок
	Психрометр Августа, волосяной гигрометр, гигрометр Ламбрехта, справочный материал
	(1) §11 
стр.249  №4,5
	Кейс- технология
	

	
	
	Профессионально ориентированное содержание (содержание прикладного модуля 
Влияние влажности воздуха на качество продуктов питания. Технические устройства и практическое применение: двигатель внутреннего сгорания, бытовой холодильник, кондиционер, гигрометр и психрометр, калориметр
	1
	
	
	
	
	

	10
	Жидкое и кристаллическое состояние вещества.
	Содержание учебного материала
Характеристика жидкого состояния вещества. Поверхностное натяжение. Смачивание. Капиллярность. Твердое тело. Кристаллические и аморфные тела. Анизотропия свойств кристаллов. Жидкие кристаллы. Современные материалы. Плавление и кристаллизация. Удельная теплота плавления. Сублимация. Уравнение теплового баланса
	1
	Урок изучение нового материала, урок-лекция
	Набор капиллярных трубок, каркасы для мыльных пленок, мыльный раствор, модели кристаллических решеток
	(1) §12, 
Таблица «Фазы вещества»
	Технология развития критического мышления: Таблица
	

	
	
	Профессионально ориентированное содержание (содержание прикладного модуля 
Практическое применение в профессиональной и повседневной жизни физических знаний о свойствах газов, жидкостей и твердых тел.
	1
	
	
	
	
	

	11
	Лабораторное занятие №2 «Определение влажности воздуха»
	Содержание учебного материала
Изучение работы технических устройств психрометра и гигрометра. Определение абсолютной и относительной влажности воздуха
	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков, урок лабораторная работа
	Психрометр Августа, справочный материал, дидактический материал
	Оформить отчет
	Технология проблемного обучения
	

	12
	Лабораторное занятие №3 «Определение коэффициента поверхностного натяжения»
	Содержание учебного материала
Изучение работы технических устройств весов с разновесами и штангенциркуля. Определение коэффициента поверхностного натяжения воды.
	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков, урок лабораторная работа
	Бюретки, пипетки, весы и разновесы, два стаканчика, штангенциркуль
	Оформить отчет
	Технология проблемного обучения
	

	Раздел 4. Электродинамика
	35
	

	Тема 4.1 Электростатика

	13
	Электрическое поле.
	Содержание учебного материала
Электризация тел. Электрический заряд. Два вида электрических зарядов. Закон сохранения электрического заряда. Взаимодействие зарядов. Закон Кулона. Электрическое поле. Напряженность электрического поля. Принцип суперпозиции электрических полей. Линии напряженности электрического поля. Работа сил электростатического поля. Потенциал. Разность потенциалов.
	2
	Комбинированный урок, смешанный урок
	Мультимедийное оборудование, Электрофорная машина, эл. султаны, электрометр, эл.  гильза, электроскоп, стеклянные и эбонитовые палочки, видеофильм «Электростатика»
	(1) §14 (90-97)
стр. 321 №1
	Лекция-визуализация
	ОК 01
ОК 02
ОК 04
ОК 05
ОК 07
ПК 1.1
ПК 1.2
ПК 3.1


	14
	Проводники и диэлектрики.
	Содержание учебного материала
Проводники и диэлектрики в электростатическом поле. Диэлектрическая проницаемость. Электроемкость. Конденсатор. Электроемкость плоского конденсатора. Энергия заряженного конденсатора.
	2
	Комбинированный урок, смешанный урок с элементом практической работы
	Электрофорная машина, электрометр, оргстекло, набор конденсаторов, батареи конденсаторов
	(1) §14 (98-105)
стр.348  №1,2,3
	Эвристическая беседа
	

	
	
	Практическая работа: Измерение электроемкости конденсатора.
	
	
	
	
	
	

	Тема 4.2 Постоянный электрический ток. Токи в различных средах.
	

	15
	Постоянный электрический ток.
	Содержание учебного материала
Электрический ток. Условия существования электрического тока. Источники тока. Сила тока. Постоянный ток. Напряжение. Закон Ома для участка цепи. Электрическое сопротивление. Удельное сопротивление вещества. Зависимость R от температуры. Сверхпроводимость. Электродвижущая сила и внутреннее сопротивление источника тока. Закон Ома для полной (замкнутой) электрической цепи. Короткое замыкание. Решение задач.
	2
	Комбинированный урок, смешанный урок
	Мультимедийное оборудование, 
Источник тока, амперметр, вольтметр, эл. лампочка, ключ, соединительные провода, реостат, прибор для определения температурного коэффициента меди, видеофильм «Законы постоянного тока»
	(1) §15 
стр.361  №1,
стр.372  №3
	Лекция-визуализация, ИКТ-технология
	

	16
	Лабораторное занятие №4 «Определение ЭДС и внутреннего сопротивления источника».
	Содержание учебного материала
Изучение электрических схем, сборка простейшей электрической цепи и измерение электродвижущей силы и внутреннего сопротивления источника тока.
.
	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков, урок лабораторная работа
	Источник тока, амперметр, вольтметр, эл. лампочка, ключ, соединительные провода, реостат
	Оформить отчет
	Технология проблемного обучения
	

	17
	Лабораторное занятие №5 «Определение температурного коэффициента сопротивления меди».
	Содержание учебного материала
Изучение работы технических устройств мультиметра и омметра. Определение термического коэффициент сопротивления меди.
	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков, урок лабораторная работа
	Мультиметр или омметр, прибор для определения температурного коэффициента меди, термометр, сосуд с горячей водой
	Оформить отчет
	Технология проблемного обучения
	

	18
	Лабораторное занятие №6 «Определение удельного сопротивления проводника».
	Содержание учебного материала
Сборка электрической цепи согласно схеме и определение удельного сопротивления проводника.
	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков, урок лабораторная работа
	Источник тока, амперметр, вольтметр,  ключ, соединительные провода, реостат
	Оформить отчет
	Технология проблемного обучения
	

	19
	Соединение потребителей электрического тока.
	Содержание учебного материала
Последовательное, параллельное, смешанное соединение проводников.
	1
	Комбинированный урок, смешанный урок с элементом практической работы
	Источник тока, набор ламп,  ключ, соединительные провода
	(1) §15 (108-109)
стр.361  №2
	Технология развития критического мышления
	

	
	
	Профессионально ориентированное содержание (содержание прикладного модуля 
Электрическое оборудование в производстве пищевых продуктов. Меры электробезопасности, электростатическая защита, заземление электроприборов, короткое замыкание.
	1
	
	
	
	
	

	20
	Лабораторное занятие №7 «Изучение смешанного соединения резисторов»
	Содержание учебного материала
Изучение и сборка электрических цепей с различными видами соединений резисторов и доказательство законов соединений экспериментально.
	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков, урок лабораторная работа
	Источник тока, амперметр, вольтметр, эл. лампочка,  ключ, соединительные провода, реостат
	Оформить отчет
	Технология проблемного обучения
	

	21
	Работа и мощность постоянного тока.
	Содержание учебного материала
Работа электрического тока. Закон Джоуля-Ленца. Мощность электрического тока.
	1
	Комбинированный урок, смешанный урок с элементом практической работы
	Счетчик, ваттметр, видеофильм  «Работа и мощность постоянного тока»
	(1) §15 (110)
стр.372  №1,5
	Решение проблемных задач
	

	
	
	Профессионально ориентированное содержание (содержание прикладного модуля 
Решение задач с профессиональной направленностью по теме «Постоянный электрический ток»
	1
	
	
	
	
	

	22
	Лабораторное занятие №8 «Исследование зависимости мощности, потребляемой лампой накаливания от напряжения на ее зажимах»
	Содержание учебного материала
Изучение нахождения мощности тока с помощью технических приборов амперметра и вольтметра и исследование зависимости мощности, потребляемой лампой накаливания, от напряжения на ее зажимах. Графическое оформление зависимости мощности от напряжения, сопротивления от напряжения и сопротивления от температуры накала. 
	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков, урок лабораторная работа
	Источник тока, амперметр, вольтметр, эл. лампочка,  ключ, соединительные провода, реостат
	Оформить отчет
	Технология проблемного обучения
	

	23
	Электрический ток в металлах и полупроводниках.
	Содержание учебного материала
Электронная проводимость твердых металлов. Термоэлектричество и его применение. Полупроводники. Собственная и примесная проводимость полупроводников. Свойства p-n-перехода. Полупроводниковые приборы. 
	2
	Урок изучение нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, 
Гальванометр, термопара, спиртовка, презентация «Электрический ток в полупроводниках
	(1) §16 (114-117)

	Лекция-визуализация, ИКТ-технология
	

	24
	Электрический ток в жидкостях.
	Содержание учебного материала
Электрический ток в растворах и расплавах электролитов. Электролитическая диссоциация. Электролиз. Законы электролиза. Применение электролиза
	2
	Комбинированный урок, смешанный урок(интегрированный физика и химия)
	Мультимедийное оборудование, 

Источник тока, растворы (вода, дистиллированная вода, ), ключ, соединительные провода, видеофильм «Электрический ток в различных средах»
	(1) §16 (119)
стр.407 №8
	ИКТ-технология
	

	25
	Электрический ток в газах и в вакууме.
	Содержание учебного материала
Электрический ток в газах. Самостоятельный и несамостоятельный разряд. Молния. Плазма Электрический ток в вакууме. Термоэлектронная эмиссия. Свойства электронных пучков.
	2
	Комбинированный урок, смешанный урок
	Мультимедийное оборудование, 
Прибор «Разряд», газосветные трубки, электрофорная машина, трубка с двумя электродами, насос, видеофильм «Электрический ток в различных средах
«Шаровая молния». Панели с диодом и триодом, осциллограф.
	(1) §16 (118, 120-122)
Таблица «Электрический ток в различных средах»
	ИКТ-технология, Технология развития критического мышления: таблица
	

	26
	Практическое занятие:

	Профессионально ориентированное содержание (содержание прикладного модуля 
Деловая игра: Понятия, связанные с изучением методов научного познания: явление, научный факт, гипотеза, физическая величина, закон, теория, наблюдение, эксперимент, моделирование, модель, измерение.
	1
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков, урок практическая работа
	Мультимедийное оборудование, презентация игры, карточки задания

	Кроссворд «Электродинамика»
	Технология проблемного обучения, игровая технология
	

	27
	Лабораторное занятие №9 «Определение электрохимического эквивалента меди»
	Содержание учебного материала
Изучение явления электролиза экспериментально и определение электрохимического эквивалента меди.
	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков, урок лабораторная работа
	
Источник тока, раствор , ключ, соединительные провода, весы и разновесы, набор электродов
	Оформить отчет
	Технология проблемного обучения
	

	Тема 4.3 Магнитное поле. Электромагнитная индукция
	

	28
	Магнитное поле.
	Содержание учебного материала
Постоянные магниты. Взаимодействие постоянных магнитов. Магнитное поле. Вектор магнитной индукции. Принцип суперпозиции. Линии магнитной индукции. Картина линий магнитной индукции поля постоянных магнитов. Магнитное поле проводника с током. Картина линий поля длинного прямого проводника и замкнутого кольцевого проводника, катушки с током. Опыт Эрстеда. Взаимодействие проводников с током. Сила Ампера, ее модуль и направление. Сила Лоренца, ее модуль и направление. Движение заряженной частицы в однородном магнитном поле. Работа силы Лоренца.
	2
	Урок изучение нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, Источник тока, металлические опилки, магнитные стрелки, постоянные магниты, проводники различных контуров, видеофильм «Магнитное поле»
	(2) §1 
стр.19  №2
стр.26  №1
	Лекция-визуализация, ИКТ-технология
	

	29
	Электромагнитная индукция.
	Содержание учебного материала
Явление электромагнитной индукции. Поток вектора магнитной индукции. ЭДС индукции. Закон электромагнитной индукции Фарадея. Вихревое электрическое поле. Электродвижущая сила индукции в проводнике, движущемся поступательно в однородном магнитном поле. Правило Ленца. Индуктивность. Явление самоиндукции. ЭДС самоиндукции. Энергия магнитного поля катушки с током. Электромагнитное поле
	1,5
	Урок изучение нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, Гальванометр, Постоянные магниты, катушка, виток с лампочкой, катушка с сердечником, реостат, источник тока, видеофильм «Электромагнитная индукция», прибор для демонстрации самоиндукции
	(2) §2 
стр.45 №4,5
	Лекция-визуализация, ИКТ-технология
	

	
	
	Профессионально ориентированное содержание (содержание прикладного модуля 
Технические устройства и практическое применение: постоянные магниты, электромагниты, электродвигатель, ускорители элементарных частиц, индукционная печь. Применение явления магнетизма в производстве пищевых продуктов.
	0,5
	
	
	
	
	

	30
	Лабораторное занятие №10 «Изучение явления электромагнитной индукции»
	Содержание учебного материала
Изучение условий возникновения индукционного тока и ЭДС индукции с помощью катушки, двух полосовых магнитов и миллиамперметра.
	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков, урок лабораторная работа
	Катушка, два полосовых магнита, миллиамперметр
	Оформить отчет
	Технология проблемного обучения
	

	Раздел 5. Колебания и волны
	20
	

	31
	Тема 5.1 Механические и электромагнитные колебания
	Содержание учебного материала
Колебательная система. Свободные колебания. Гармонические колебания. Период, частота, амплитуда и фаза колебаний. Пружинный маятник. Математический маятник. Уравнение гармонических колебаний. Кинематическое и динамическое описание колебательного движения. Превращение энергии при гармонических колебаниях. Связь амплитуды колебаний исходной величины с амплитудой колебаний ее скорости и ускорения. Колебательный контур. Свободные электромагнитные колебания в идеальном колебательном контуре. Аналогия между механическими и электромагнитными колебаниями. Формула Томсона. Закон сохранения энергии в идеальном колебательном контуре. Вынужденные механические колебания. Резонанс. Резонансная кривая.  Вынужденные электромагнитные колебания. Переменный ток. Синусоидальный переменный ток. Мощность переменного тока. Амплитудное и действующее значение силы тока и напряжения. Трансформатор. Производство, передача и потребление электрической энергии. Экологические риски при производстве электрической энергии. Культура использования электроэнергии в повседневной жизни
	2
	Урок изучение нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, 
Модель генератора переменного тока, модель двигателя постоянного тока, трансформатор, источник тока, эл. лампочка, соединительные провода, презентация «Цепи переменного тока»
	(2) §3-4 
стр. 100 №1,2
	Лекция-визуализация, ИКТ-технология
	ОК 01
ОК 02
ОК 04
ОК 05
ОК 07
ПК 1.1
ПК 1.2
ПК 3.1


	32
	Тема 5.2 Механические и электромагнитные волны
	Содержание учебного материала
Механические волны, условия распространения. Период. Скорость распространения и длина волны. Поперечные и продольные волны. Интерференция и дифракция механических волн. Звук. Скорость звука. Громкость звука. Высота тона. Тембр звука. Электромагнитные волны. Условия излучения электромагнитных волн. Взаимная ориентация векторов E, B и v в электромагнитной волне в вакууме. Свойства электромагнитных волн: отражение, преломление, поляризация, дифракция, интерференция. Скорость электромагнитных волн. Шкала электромагнитных волн. Применение электромагнитных волн в технике и быту. Принципы радиосвязи и телевидения. Радиолокация. Электромагнитное загрязнение окружающей среды
	2
	Урок изучение нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, 
Колебательный контур на панели, видеофильм «Электромагнитные волны и колебания», модель приемника, видеофильм «Электромагнитные волны» 
	(2) §5-6 
стр.169 №1
	Лекция-визуализация, ИКТ-технология
	

	33
	Лабораторное занятие №11 «Сборка и настройка простейшего радиоприемника»
	Содержание учебного материала
Изучение и сборка схемы простейшего радиоприемника, и его настройка. 
	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков, урок лабораторная работа
	Модель приемника на панели, радио конструктор, антенна, соединительные провода
	Оформить отчет
	Технология проблемного обучения
	

	Тема 5.3 Оптика
	

	34
	Распространение света.
	Содержание учебного материала
Прямолинейное распространение света в однородной среде. Луч света. Отражение света. Законы отражения света. Построение изображений в плоском зеркале. Преломление света. Законы преломления света. Абсолютный показатель преломления. Полное внутреннее отражение. Предельный угол полного внутреннего отражения. Светотехнические величины. Законы освещенности.
	2
	Комбинированный урок, смешанный урок
	Люксметр, фотометр, набор оптических стекол.
	(2) §7 (44-51), конспект
стр.178  №4
стр.189  №1
	Эвристическая беседа
	

	35
	Лабораторное занятие №12 «Сравнение силы света двух источников»
	Содержание учебного материала
Изучение технического устройства фотометра и измерение силы света источника (лампы). 
	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков, урок лабораторная работа
	Две лампы на подставках, фотометр, измерительная лента
	Оформить отчет
	Технология проблемного обучения
	

	36
	Лабораторное занятие №13 «Определения показателя преломления стекла»
	Содержание учебного материала
Доказательство закона преломления с помощью стеклянной пластины и геометрических построений.
	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков, урок лабораторная работа
	Плоскопараллельная пластинка, карандаш, линейка, иголки
	Оформить отчет
	Технология проблемного обучения
	

	37
	Дисперсия света. Цвета тел. Спектры.
	Содержание учебного материала
Дисперсия света. Цвета тел. Монохроматичность света. Виды спектров. Спектры испускания. Спектры поглощения. Спектральный анализ. Спектральные классы звезд.
	2
	Комбинированный урок, смешанный урок
	Мультимедийное оборудование,  презентация «Виды спектров», круг Ньютона, светофильтры.
	(2) §7 (53), §9 (66-67),
Нарисовать виды спектров
	Эвристическая беседа, ИКТ-технология
	

	38
	Волновая оптика.
	Содержание учебного материала
Интерференция света. Когерентные источники. Условия наблюдения максимумов и минимумов в интерференционной картине от двух синфазных когерентных источников. Дифракция света. Дифракционная решетка. Условие наблюдения главных максимумов при падении монохроматического света на дифракционную решетку. Поляризация света
	1,5
	Урок изучение нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование,  видеофильм «Интерференция, дифракция и поляризация света», дифракционная решетка, прибор для измерения длины волны
	(2) §7 (54-60) 
Кроссворд «Волновая оптика»
	Лекция-визуализация, ИКТ-технология
	

	
	
	Профессионально ориентированное содержание (содержание прикладного модуля 
Технические устройства и практическое применение: очки, лупа, фотоаппарат, проекционный аппарат, микроскоп, телескоп.
	0,5
	
	
	
	
	

	39
	Лабораторное занятие №14 «Определение длины световой волны с помощью дифракционной решетки»
	Содержание учебного материала
Изучение технического устройства дифракционной решетки и измерение с помощью ее длины световой волны красного и фиолетового света. 
	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков, урок лабораторная работа
	Дифракционная решетка, прибор для измерения длины волны, справочная литература
	Оформить отчет
	Технология проблемного обучения
	

	40
	Шкала электромагнитных волн.
	Содержание учебного материала
Шкала электромагнитных волн: радиоволны, инфракрасные лучи, ультрафиолетовые лучи, рентгеновское излучение, радиоактивные лучи. Свойства и применение этих излучений.
	2
	Урок изучение нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование,  Видеофильм «Шкала электромагнитных волн»
	(2) §9 (68) 
	Лекция-визуализация, ИКТ-технология
	

	Раздел 6. Основы специальной теории относительности
	2
	

	41
	Тема 6.1 Основы теории относительности
	Содержание учебного материала
Границы применимости классической механики. Постулаты специальной теории относительности: инвариантность модуля скорости света в вакууме, принцип относительности Эйнштейна. Относительность одновременности. Замедление времени и сокращение длины. Энергия и импульс свободной частицы. Связь массы с энергией и импульсом свободной частицы. Энергия покоя свободной частицы
	2
	Комбинированный урок, смешанный урок
	Мультимедийное оборудование, 
Видеофильм «Незавершенная всеобщая теория Эйнштейна», презентация «Основы теории относительности»
	(2) §8 (61-64) 

	Лекция-визуализация, ИКТ-технология, технология проблемного обучения
	ОК 01
ОК 02
ОК 04
ОК 05


	Раздел 7. Квантовая физика
	10
	

	42
	Тема 7.1 Элементы квантовой оптики
	Содержание учебного материала
Фотоны. Формула Планка связи энергии фотона с его частотой. Энергия и импульс фотона. Открытие и исследование фотоэффекта. Опыты А.Г. Столетова. Законы фотоэффекта. Уравнение Эйнштейна для фотоэффекта. "Красная граница" фотоэффекта. Давление света. Опыты П.Н. Лебедева. Химическое действие света
	2
	Комбинированный урок, смешанный урок
	Мультимедийное оборудование, 
презентация «Фотоэффект»
	(2) §10 
стр.277  №3,5
	Решение проблемных задач, ИКТ-технология 
	ОК 01
ОК 02
ОК 04
ОК 05
ОК 07
ПК 1.1
ПК 1.2
ПК 3.1


	43
	Тема 7.2 Строение атома
	Содержание учебного материала
Модель атома Томсона. Опыты Резерфорда по исследованию строения атома. Планетарная модель атома. Постулаты Бора. Излучение и поглощение фотонов при переходе атома с одного уровня энергии на другой. Спектр уровней энергии атома водорода. Волновые свойства частиц. Волны де Бройля. Устройство и принцип работы лазера
	2
	Урок изучение нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, 
Презентация «Строение атома», таблицы: Менделеева и классификации элементарных частиц, Тестовые задания
	(2) §11 

	Лекция-визуализация, ИКТ-технология
	

	Тема 7.3 Атомное ядро
	

	44
	Радиоактивность.
	Содержание учебного материала
Методы наблюдения и регистрации элементарных частиц. Открытие радиоактивности. Опыты Резерфорда по определению состава радиоактивного излучения. Свойства альфа-, бета-, гамма-излучения. Изотопы. Альфа-распад. Электронный и позитронный бета-распад. Гамма-излучение. Закон радиоактивного распада. Влияние радиоактивности на живые организмы.
	2
	Урок изучение нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, 
Презентации «Радиоактивность»
Видеоплакаты.
Видеофильм «Счетчик Гейгера», Тестовые задания
	(2) §12 (78-86)
стр.322  №2,3
	Лекция-визуализация, ИКТ-технология, технология проблемного обучения
	

	45
	Ядерные реакции.
	Содержание учебного материала
Открытие протона и нейтрона. Нуклонная модель ядра Гейзенберга-Иваненко. Заряд ядра. Массовое число ядра. Энергия связи нуклонов в ядре. Ядерные силы. Дефект массы ядра. Ядерные реакции. Деление и синтез ядер. Ядерный реактор. Термоядерный синтез. Проблемы и перспективы ядерной энергетики. Экологические аспекты ядерной энергетики. Элементарные частицы. Открытие позитрона. Фундаментальные взаимодействия
	2
	Комбинированный урок, смешанный урок
	Мультимедийное оборудование, 
презентация «Ядерные реакции», таблицы: Менделеева, Тестовые задания
	(2) §12 (87-94)
стр.343  №1,2
	Лекция-визуализация, ИКТ-технология
	

	46
	Лабораторное занятие №15 «Исследование треков частиц (по готовым фотографиям)»
	Содержание учебного материала
Изучение треков заряженных частиц по готовым фотографиям и определение вида частиц.
	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков, урок лабораторная работа
	Готовые фотографии, таблицы: Менделеева и Брадиса, транспортир и карандаш
	Оформить отчет
	Технология проблемного обучения
	

	Раздел 8. Элементы астрономии и астрофизики
	4
	

	47
	Тема 8.1
Элементы астрономии и астрофизики
	Содержание учебного материала
Вид звездного неба. Созвездия, яркие звезды, планеты, их видимое движение. Солнечная система. Планеты земной группы. Планеты-гиганты. Малые тела Солнечной системы. Солнце, фотосфера и атмосфера. Солнечная активность. Источник энергии Солнца и звезд. Звезды, их основные характеристики: масса, светимость, радиус, температура, их взаимосвязь. Звезды главной последовательности. Зависимость "масса - светимость" для звезд главной последовательности. Внутреннее строение звезд. Современные представления о происхождении и эволюции Солнца и звезд. Этапы жизни звезд. Млечный Путь - наша Галактика. Спиральная структура Галактики, распределение звезд, газа и пыли. Положение и движение Солнца в Галактике. Плоская и сферическая подсистемы Галактики. Типы галактик. Радиогалактики и квазары. Черные дыры в ядрах галактик. Вселенная. Расширение Вселенной. Закон Хаббла. Разбегание галактик. Теория Большого взрыва. Модель «горячей Вселенной». Масштабная структура Вселенной. Метагалактика. Нерешенные проблемы астрономии
	2
	Комбинированный урок, смешанный урок
	Мультимедийное оборудование, 
Презентация «Основы астрономии и астрофизики», видеофильм «Все тайны космоса»
	(2) §14-16 
Вопросы зачета
	Лекция-визуализация, ИКТ-технология, технология проблемного обучения
	ОК 01
ОК 02
ОК 04
ОК 05
ОК 07
ПК 1.1


	48
	Лабораторное занятие №16 «Изучение звездного неба с помощью подвижной карты и приложения»
	Содержание учебного материала
Наблюдения невооруженным глазом с использованием компьютерных приложений для определения положения небесных объектов на конкретную дату: основные созвездия Северного полушария и яркие звезды
	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков, урок лабораторная работа
	Мультимедийное оборудование, компьютерное приложение, подвижная карта звездного неба, накладной круг. 


	Оформить отчет
	Технология проблемного обучения
	

	Промежуточная аттестация (Дифференцированный зачет)
	
	
	
	

	Всего
	95
	
	
	
	
	





3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
3.1. Требования к минимальному материально-техническому обеспечению 
            Реализация рабочей программы учебной дисциплины осуществляется в учебном кабинете «Физика», в котором имеется возможность обеспечить свободный доступ в Интернет во время учебного занятия и в период внеучебной деятельности обучающихся.
            В состав кабинета физики входит лаборатория с лаборантской комнатой. Помещение кабинета физики оснащено типовым оборудованием и специализированной учебной мебелью, и средствами обучения, достаточными для выполнения требований к уровню подготовки обучающихся.
           В кабинете находится мультимедийное оборудование, посредством которого участники образовательного процесса могут просматривать визуальную информацию по физике, создавать презентации, видеоматериалы и т. п.
           В состав учебно-методического и материально-технического обеспечения программы учебной дисциплины «Физика», входят:
• многофункциональный комплекс преподавателя;
• наглядные пособия (комплекты учебных таблиц, плакаты: «Физические величины и фундаментальные константы», «Международная система единиц СИ», «Периодическая система химических элементов Д. И. Менделеева», «Шкала электромагнитных волн», портреты выдающихся ученых-физиков и астрономов);
• информационно-коммуникативные средства;
• экранно-звуковые пособия;
• комплект электроснабжения кабинета физики;
• технические средства обучения ( системный блок, монитор, проектор ViewSonic, активные колонки SVEN, МФУ/принтер);
• демонстрационное оборудование (Электрометр, амперметр демонстрационный цифровой, прибор для измерения длины световой волны, прибор для наблюдения спектров полей, прибор для демонстрации зависимости сопротивления  от температуры, прибор для демонстрации  правил Ленца,  фонарь для опыта Фарадея, шайба оптическая, машина электрофорная, маятник электростатический, прибор демонстрирующий объединенный газовый закон, мультиметр, гальванометр, генератор спектральный, катушка, кюветы, магнит, набор палочек по электростатике,  насос Комовского, омметр,  султан электростатический, термометр бытовой, термопара, трансформатор, штатив);
• лабораторное оборудование:

столы рабочие с приборами (источник тока, амперметр, вольтметр, эл. лампочка 3шт, ключ, реостат. мультиметр),  соединительные провода, барометр, термометр, прибор Клапейрона,  Психрометр Августа, стакан химический, мензурка, весы и разновесы, раствор  дифракционная решетка, прибор для измерения длины волны,  прибор «Спектр», прибор «Разряд», транспортир, плоско-параллельная пластинка, фотометр,  набор электродов (угольный, медный).
• статические, динамические, демонстрационные и раздаточные модели;
• комплект технической документации, в том числе паспорта на средства обучения, инструкции по их использованию и технике безопасности;
3.2. Информационное обеспечение реализации программы
Основные источники: 
Мякишев, Г. Я. Физика: 10-й класс: базовый и углублённый уровни : учебник / Г. Я. Мякишев, Б. Б. Буховцев, Н. Н. Сотский ; под редакцией Н. А. Парфентьевой. — 11-е изд., стер. — Москва : Просвещение, 2024. — 432 с. — ISBN 978-5-09-112178-0. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/408686
Мякишев, Г. Я. Физика: 11-й класс: базовый и углублённый уровни : учебник / Г. Я. Мякишев, Б. Б. Буховцев, В. М. Чаругин ; под редакцией Н. А. Парфентьевой. — 12-е изд., стер. — Москва : Просвещение, 2024. — 432 с. — ISBN 978-5-09-112179-7. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/408689
Дополнительные источники
Дмитриева, В. Ф. Физика для профессий и специальностей технического профиля: учебник для образовательных учреждений начального и среднего профессионального образования / В. Ф. Дмитриева. – 2-е изд., стер. – М.: Издательский центр «Академия», 2019. - 448 с.
Периодические издания:
«Квант»;
«Успехи физических наук» (УФН);
«Письма в Журнал экспериментальной и теоретической физики» (Письма в ЖЭТФ).
Интернет-ресурсы:
Единая коллекция цифровых образовательных ресурсов. – Режим доступа: http://school-collection.edu.ru/catalog/pupil/?subject=30/;
КМ-школа. – Режим доступа: http://www.km-school.ru/;
Открытая физика. – Режим доступа: http://www.physics.ru/courses/ op25part2/design/index.htm/;
Платформа ЯКласс – Режим доступа: http://www. yaklass.ru/;
Российская электронная школа – Режим доступа: http://www.resh.edu.ru/;
Физика.ru. Режим доступа:	http://www.fizika.ru;
ФИПИ (ВПР 11 класс) – Режим доступа: http://www.fipi.ru /;
Электронный учебник – Режим доступа: http://www.physbook.ru/.

3.3 КАДРОВОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ 
Реализация подготовки (специалистов среднего звена) 19.02.13 Технология продукции общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов обеспечивается педагогическими кадрами, имеющими высшее образование, соответствующее профилю преподаваемой дисциплины. Преподаватели получают дополнительное профессиональное образование по программам повышения квалификации не реже 1 раза в 3 года.


4. Контроль и оценка результатов освоения общеобразовательной дисциплины
[bookmark: _Hlk191028843]Контроль и оценка результатов освоения общеобразовательной дисциплины раскрываются через дисциплинарные результаты, направленные на формирование общих и профессиональных компетенций по разделам и темам содержания учебного материала.
	Код и наименование
формируемых компетенций
	Раздел/Тема
	Тип оценочных
мероприятий

	ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно 
к различным контекстам
	Раздел 2. Темы 2.1, 2.2, 2.3.
Раздел 3. Темы 3.1, 3.2, 3.3.
Раздел 4. Темы 4.1, 4.2, 4.3.
Раздел 5. Темы 5.1, 5.2, 5.3.
Раздел 6. Тема 6.1.
Раздел 7. Темы 7.1, 7.2, 7.3.
Раздел 8. Тема 8.1
	устный опрос;
фронтальный  опрос;
наблюдение за выполнением лабораторных работ;
практические работы (решение качественных 
и расчетных задач);
тестирование;
решение кейс-задач;
наблюдение и оценка подготовки деловой игры;
выполнение заданий промежуточной аттестации

	ОК 02. Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности
	Раздел 2. Темы 2.1, 2.2, 2.3.
Раздел 3. Темы 3.1, 3.2, 3.3.
Раздел 4. Темы 4.1, 4.2, 4.3.
Раздел 5. Темы 5.1, 5.2, 5.3.
Раздел 6. Тема 6.1.
Раздел 7. Темы 7.1, 7.2, 7.3.
Раздел 8. Тема 8.1
	

	ОК 03. Планировать 
и реализовывать собственное профессиональное и личностное развитие, предпринимательскую деятельность 
в профессиональной сфере, использовать знания по правовой и финансовой грамотности 
в различных жизненных ситуациях
	Раздел 1. Тема 1.1.
Раздел 3. Темы 3.1, 3.2, 3.3.
Раздел 4. Темы 4.1, 4.2, 4.3.
Раздел 8. Тема 8.1
	

	ОК 04. Эффективно взаимодействовать и работать 
в коллективе и команде
	Раздел 2. Темы 2.1, 2.2, 2.3.
Раздел 3. Темы 3.1, 3.2, 3.3.
Раздел 4. Темы 4.1, 4.2, 4.3
Раздел 5. Темы 5.1, 5.2, 5.3.
Раздел 6 Тема 6.1.
Раздел 7. Темы 7.1, 7.2, 7,3
	

	ОК 05. Осуществлять устную 
и письменную коммуникацию 
на государственном языке Российской Федерации с учетом особенностей социального 
и культурного контекста
	Раздел 1. 
Раздел 2. Темы 2.1, 2.2, 2.3.
Раздел 3. Темы 3.1, 3.2, 3.3.
Раздел 4. Темы 4.1, 4.2, 4.3
Раздел 5. Темы 5.1, 5.2, 5.3.
Раздел 6. Тема 6.1.
Раздел 7. Темы 7.1, 7.2, 7.3
Раздел 8. Тема 8.1
	

	ОК 07. Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, применять знания об изменении климата, принципы бережливого производства, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях
	Раздел 2. Темы 2.1, 2.2, 2.3.
Раздел 3. Темы 3.1, 3.2, 3.3.
Раздел 4. Темы 4.1, 4.2, 4.3
Раздел 5. Темы 5.1, 5.2, 5.3.
Раздел 7. Темы 7.1, 7.2
Раздел 8. Тема 8.1
	

	ПК1.1 Проводить техническое обслуживание технологического оборудования производства продукции общественного питания.  

	Раздел 2. Темы 2.1, 2.2, 2.3.
Раздел 3. Темы 3.1, 3.2, 3.3.
Раздел 4. Темы 4.1, 4.2, 4.3
Раздел 5. Темы 5.1, 5.2, 5.3.
Раздел 7. Темы 7.1, 7.2
Раздел 8. Тема 8.1
	

наблюдение за выполнением лабораторных работ;
практические работы (решение качественных 
и расчетных задач).


	ПК 1.2 Выполнять технологические операции производства продукции общественного питания 
	Раздел 3. Темы 3.1, 3.2, 3.3.
Раздел 4. Темы 4.1, 4.2, 4.3
Раздел 5. Темы 5.1, 5.2, 5.3.
Раздел 7. Темы 7.1, 7.2

	

	ПК3.1 Организовывать производство продукции общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов.  

	Раздел 3. Темы 3.1, 3.2, 3.3.
Раздел 4. Темы 4.1, 4.2, 4.3
Раздел 5. Темы 5.1, 5.2, 5.3.
Раздел 7. Темы 7.1, 7.2
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1.ПАСПОРТ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ ООДП.12 ХИМИЯ
1.1 Область применения программы учебной дисциплины
 Рабочая программа учебной дисциплины является частью основной профессиональной образовательной программы в соответствии с ФГОС СПО по специальности 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов.
1.2 Место учебной дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной программы: 
Общеобразовательный цикл
Для изучения данной дисциплины обучающиеся должны владеть знаниями в области математики и физики. Общие компетенции, полученные в рамках данной дисциплины, могут применяться при изучении учебных дисциплин и профессиональных модулей: ОП. 01 Химия пищевых производств, ОП.02 Микробиология, санитария и гигиена в пищевом производстве, оп 10в Химия
1.3 Цели и задачи учебной дисциплины – требования к результатам освоения учебной дисциплины: 
Учебная дисциплина ориентирована на следующие цели:
формирование у обучающихся умения оценивать значимость химического знания для каждого человека;
формирование у обучающихся целостного представления о мире и роли химии в создании современной естественнонаучной картины мира; умения объяснять объекты и процессы окружающей действительности: природной, социальной, культурной, технической среды, — используя для этого химические знания;
развитие у обучающихся умений различать факты и оценки, сравнивать оценочные выводы, видеть их связь с критериями оценок и связь критериев с определенной системой ценностей, формулировать и обосновывать собственную позицию;
приобретение обучающимися опыта разнообразной деятельности, познания и самопознания; ключевых навыков, имеющих универсальное значение для различных видов деятельности (навыков решения проблем, принятия решений, поиска, анализа и обработки информации, коммуникативных навыков, навыков измерений, сотрудничества, безопасного обращения с веществами в повседневной жизни).
Освоение содержания учебной дисциплины «Химия» обеспечивает достижение студентами следующих результатов:
личностных:
− чувство гордости и уважения к истории и достижениям отечественной химической науки; химически грамотное поведение в профессиональной деятельности и в быту при обращении с химическими веществами, материалами и процессами;
− готовность к продолжению образования и повышения квалификации в избранной профессиональной деятельности и объективное осознание роли химических компетенций в этом;
− умение использовать достижения современной химической науки и химических технологий для повышения собственного интеллектуального развития в выбранной профессиональной деятельности;
метапредметных:
− использование различных видов познавательной деятельности и основных интеллектуальных операций (постановки задачи, формулирования гипотез, анализа и синтеза, сравнения, обобщения, систематизации, выявления причинно-следственных связей, поиска аналогов, формулирования выводов) для решения поставленной задачи, применение основных методов познания (наблюдения, научного эксперимента) для изучения различных сторон химических объектов и процессов, с которыми возникает необходимость сталкиваться в профессиональной сфере;
− использование различных источников для получения химической информации, умение оценить ее достоверность для достижения хороших результатов в профессиональной сфере;
предметных:
− сформированность представлений о месте химии в современной научной картине мира; понимание роли химии в формировании кругозора и функциональной грамотности человека для решения практических задач;
− владение основополагающими химическими понятиями, теориями, законами и закономерностями; уверенное пользование химической терминологией и символикой;
− владение основными методами научного познания, используемыми в химии: наблюдением, описанием, измерением, экспериментом; умение обрабатывать, объяснять результаты проведенных опытов и делать выводы; готовность и способность применять методы познания при решении практических задач; −− сформированность умения давать количественные оценки и производить расчеты по химическим формулам и уравнениям; 
− владение правилами техники безопасности при использовании химических веществ; 
− сформированность собственной позиции по отношению к химической информации, получаемой из разных источников.
В рамках программы учебной дисциплины обучающимися осваиваются общие  компетенции:
	Код и наименование формируемых компетенций
	Планируемые результаты освоения дисциплины

	
	Общие[footnoteRef:11]  [11:  Общие результаты осуществляются в соответствии с личностными и метапредметными результатами ФГОС СОО (Приказ Минобрнауки России от 17.05.2012 № 413 (редакция от 27.12.2023 г.), в формировании которых участвует общеобразовательная дисциплина.] 

	Дисциплинарные[footnoteRef:12]  [12:  Дисциплинарные результаты осуществляются в соответствии с требованиями к предметным результатам базового уровня (ПРб), установленными ФГОС СОО (Приказ Минобрнауки России от 17.05.2012 № 413 (редакция от 27.12.2023 г.), с сохранением исходной нумерации.
] 


	ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к различным контекстам
	Личностные результаты в части:
трудового воспитания:
готовность к труду, осознание ценности мастерства, трудолюбие; 
готовность к активной деятельности технологической и социальной направленности, способность инициировать, планировать и самостоятельно выполнять такую деятельность; 
интерес к различным сферам профессиональной деятельности, умение совершать осознанный выбор будущей профессии и реализовывать собственные жизненные планы;
готовность и способность к образованию и самообразованию на протяжении всей жизни.
Метапредметные результаты:
Овладение универсальными учебными познавательными действиями:
 а) базовые логические действия:
самостоятельно формулировать и актуализировать проблему, рассматривать ее всесторонне; 
устанавливать существенный признак или основания для сравнения, классификации и обобщения; 
определять цели деятельности, задавать параметры и критерии их достижения;
выявлять закономерности и противоречия в рассматриваемых явлениях; 
вносить коррективы в деятельность, оценивать соответствие результатов целям, оценивать риски последствий деятельности;
развивать креативное мышление при решении жизненных проблем.
б) базовые исследовательские действия:
владеть навыками учебно-исследовательской и проектной деятельности, навыками разрешения проблем; 
выявлять причинно-следственные связи и актуализировать задачу, выдвигать гипотезу ее решения, находить аргументы для доказательства своих утверждений, задавать параметры и критерии решения; 
анализировать полученные в ходе решения задачи результаты, критически оценивать их достоверность, прогнозировать изменение в новых условиях; 
уметь переносить знания в познавательную и практическую области жизнедеятельности;
уметь интегрировать знания из разных предметных областей;
выдвигать новые идеи, предлагать оригинальные подходы и решения; 
ставить проблемы и задачи, допускающие альтернативные решения.
	Дисциплинарные результаты:
ПРб 01. сформированность представлений: о химической составляющей естественнонаучной картины мира, роли химии в познании явлений природы, в формировании мышления и культуры личности, ее функциональной грамотности, необходимой для решения практических задач и экологически обоснованного отношения к своему здоровью и природной среде;
ПРб 02. владение системой  химических знаний, которая включает: основополагающие понятия (химический элемент, атом, электронная оболочка атома, s-, р-, d-электронные орбитали атомов, ион, молекула, валентность, электроотрицательность, степень окисления, химическая связь, моль, молярная масса, молярный объем, углеродный скелет, функциональная группа, радикал, изомерия, изомеры, гомологический ряд, гомологи, углеводороды, кислород- и азотсодержащие соединения, биологически активные вещества (углеводы, жиры, белки), мономер, полимер, структурное звено, высокомолекулярные соединения, кристаллическая решетка, типы химических реакций (окислительно-восстановительные, экзо-и эндотермические, реакции ионного обмена), раствор, электролиты, неэлектролиты, электролитическая диссоциация, окислитель, восстановитель, скорость химической реакции, химическое равновесие), теории и законы (теория химического строения органических веществ A.M. Бутлерова, теория электролитической диссоциации, периодический закон Д.И. Менделеева, закон сохранения массы), закономерности, символический язык химии, фактологические сведения о свойствах, составе, получении и безопасном использовании важнейших неорганических и органических веществ в быту и практической деятельности человека;
ПРб 03. сформированность умений выявлять характерные признаки и взаимосвязь изученных понятий, применять соответствующие понятия при описании строения и свойств неорганических и органических веществ и их превращений; выявлять взаимосвязь химических знаний с понятиями и представлениями других естественнонаучных предметов;
ПРб 04. сформированность умений использовать наименования химических соединений международного союза теоретической и прикладной химии и тривиальные названия важнейших веществ (этилен, ацетилен, глицерин, фенол, формальдегид, уксусная кислота, глицин, угарный газ, углекислый газ, аммиак, гашеная известь, негашеная известь, питьевая сода и других), составлять формулы неорганических и органических веществ, уравнения химических реакций, объяснять их смысл; подтверждать характерные химические свойства веществ соответствующими экспериментами и записями уравнений химических реакций;
ПРб 05. сформированность умений устанавливать принадлежность изученных неорганических и органических веществ к определенным классам и группам соединений, характеризовать их состав и важнейшие свойства; определять виды химических связей (ковалентная, ионная, металлическая, водородная), типы кристаллических решеток веществ; классифицировать химические реакции;
ПРб 07. сформированность умений проводить расчеты по химическим формулам и уравнениям химических реакций с использованием физических величин, характеризующих вещества с количественной стороны: массы, объема (нормальные условия) газов, количества вещества; использовать системные химические знания для принятия решений в конкретных жизненных ситуациях, связанных с веществами и их применением.

	ОК 02. Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности
	Личностные результаты д в части:
ценности научного познания:
сформированность мировоззрения, соответствующего современному уровню развития науки и общественной практики, основанного на диалоге культур, способствующего осознанию своего места в поликультурном мире; 
совершенствование языковой и читательской культуры как средства взаимодействия между людьми и познания мира;
осознание ценности научной деятельности, готовность осуществлять проектную и исследовательскую деятельность индивидуально и в группе.
Метапредметные результаты:
Овладение универсальными учебными познавательными действиями:
в) работа с информацией:
владеть навыками получения информации из источников разных типов, самостоятельно осуществлять поиск, анализ, систематизацию и интерпретацию информации различных видов и форм представления;
создавать тексты в различных форматах с учетом назначения информации и целевой аудитории, выбирая оптимальную форму представления и визуализации;
оценивать достоверность, легитимность информации, ее соответствие правовым и морально-этическим нормам; 
владеть навыками распознавания и защиты информации, информационной безопасности личности.  
	Дисциплинарные (предметные) результаты и:
ПРб 06.  владение основными методами научного познания веществ и химических явлений (наблюдение, измерение, эксперимент, моделирование);
ПРб 07. сформированность умений проводить расчеты по химическим формулам и уравнениям химических реакций с использованием физических величин, характеризующих вещества с количественной стороны: массы, объема (нормальные условия) газов, количества вещества; использовать системные химические знания для принятия решений в конкретных жизненных ситуациях, связанных с веществами и их применением;
ПРб 08. сформированность умений планировать и выполнять химический эксперимент (превращения органических веществ при нагревании, получение этилена и изучение его свойств, качественные реакции на альдегиды, крахмал, уксусную кислоту; денатурация белков при нагревании, цветные реакции белков; проводить реакции ионного обмена, определять среду водных растворов, качественные реакции на сульфат-, карбонат- и хлорид-анионы, на катион аммония; решать экспериментальные задачи по темам "Металлы" и "Неметаллы") в соответствии с правилами техники безопасности при обращении с веществами и лабораторным оборудованием; представлять результаты химического эксперимента в форме записи уравнений соответствующих реакций и формулировать выводы на основе этих результатов;
ПРб 09. сформированность умения анализировать химическую информацию, получаемую из разных источников (средств массовой информации, сеть Интернет и другие).

	ОК 04. Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде
	Личностные результаты в части:
гражданского воспитания:
готовность вести совместную деятельность в интересах гражданского общества;
умение взаимодействовать с социальными институтами в соответствии с их функциями и назначением.
Метапредметные результаты должны отражать:
Овладение универсальными коммуникативными действиями:
б) совместная деятельность:
понимать и использовать преимущества командной и индивидуальной работы;
принимать цели совместной деятельности, организовывать и координировать действия по ее достижению: составлять план действий, распределять роли с учетом мнений участников обсуждать результаты совместной работы;
координировать и выполнять работу в условиях реального, виртуального и комбинированного взаимодействия;
осуществлять позитивное стратегическое поведение в различных ситуациях, проявлять творчество и воображение, быть инициативным.
Овладение универсальными регулятивными действиями:
г) принятие себя и других людей:
принимать мотивы и аргументы других людей при анализе результатов деятельности;
признавать свое право и право других людей на ошибки;
развивать способность понимать мир с позиции другого человека.
	Дисциплинарные (предметные) результаты и:
ПРб 08. сформированность умений планировать и выполнять химический эксперимент (превращения органических веществ при нагревании, получение этилена и изучение его свойств, качественные реакции на альдегиды, крахмал, уксусную кислоту; денатурация белков при нагревании, цветные реакции белков; проводить реакции ионного обмена, определять среду водных растворов, качественные реакции на сульфат-, карбонат- и хлорид-анионы, на катион аммония; решать экспериментальные задачи по темам "Металлы" и "Неметаллы") в соответствии с правилами техники безопасности при обращении с веществами и лабораторным оборудованием; представлять результаты химического эксперимента в форме записи уравнений соответствующих реакций и формулировать выводы на основе этих результатов.

	ОК 07. Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, применять знания об изменении климата, принципы бережливого производства, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях
	Личностные результаты в части:
экологического воспитания:
сформированность экологической культуры, понимание влияния социально-экономических процессов на состояние природной и социальной среды, осознание глобального характера экологических проблем;
планирование и осуществление действий в окружающей среде на основе знания целей устойчивого развития человечества; 
активное неприятие действий, приносящих вред окружающей среде; 
умение прогнозировать неблагоприятные экологические последствия предпринимаемых действий, предотвращать их;
расширение опыта деятельности экологической направленности.
Метапредметные результаты:
Овладение универсальными учебными познавательными действиями:
в) работа с информацией:
использовать средства информационных и коммуникационных технологий в решении когнитивных, коммуникативных и организационных задач с соблюдением требований эргономики, техники безопасности, гигиены, ресурсосбережения, правовых и этических норм, норм информационной безопасности.
	Дисциплинарные (предметные) результаты :
ПРб 01. сформированность представлений: о химической составляющей естественнонаучной картины мира, роли химии в познании явлений природы, в формировании мышления и культуры личности, ее функциональной грамотности, необходимой для решения практических задач и экологически обоснованного отношения к своему здоровью и природной среде;
ПРб 10.  сформированность умений соблюдать правила экологически целесообразного поведения в быту и трудовой деятельности в целях сохранения своего здоровья и окружающей природной среды; учитывать опасность воздействия на живые организмы определенных веществ, понимая смысл показателя предельной допустимой концентрации.


1.4 Количество часов на освоение рабочей программы учебной дисциплины:
обязательная аудиторная учебная нагрузка обучающегося 134;

2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
2.1 Объем учебной дисциплины и виды учебной работы
	Вид учебной работы
	Объем часов

	Максимальная учебная нагрузка (всего)
	134

	Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего) 
	134

	в том числе:
	

	теоретическое обучение
	98

	лабораторные работы
	30

	практические работы
	6

	Профессионально ориентированное содержание (включено в содержание учебных занятий)
	-

	Промежуточная аттестация в форме экзамена
	18

	
	



	№  занятия
	Наименование разделов, междисциплинарных курсов
 и тем занятий
	Содержание учебного материала, виды работ для учебной практики
	Объем часов
	Тип,
 вид занятия
	Материально-техническое обеспечение занятия, интернет-ресурсы
	Домашнее задание
	Активные методы обучения
	Код формируемых компетенций

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	
	Раздел I. Общая и неорганическая химия

	
	Тема 1.1 Химия – наука о веществах	

	1
	Основные понятия и законы химии
	 Основные понятия и законы химии. Закон сохранения массы веществ. Закон постоянства состава веществ молекулярной структуры. Закон Авогадро и следствия их него.
Состав вещества. Измерение вещества. Агрегатные состояния вещества. Смеси веществ
	2
	Комбинированный урок
	Периодическая система, портреты учёных химиков. ДО «признаки химических реакций»
	Габриелян О.С.
Остроумов И.Г.
стр. 5-9
	проблемное изложение учебного материала
	ОК01, ОК02, ОК04,ОК07, 

	
	Тема 1.2 Строение атома

	2
	Строение атома
	 Атом – сложная частица. Состав атомного ядра. Электронная оболочка атомов.
	2
	Комбинированный урок
	Периодическая система, презентация «Строение атома»
	стр. 25-30
	проблемное изложение учебного материала
	ОК01, ОК02, ОК04,ОК07, 

	
	Тема 1.3 Периодический закон и Периодическая система химических элементов Д.И. Менделеева

	3
	ПЗ и ПС химических элементов Д.И. Менделеева
	Открытие периодического закона. Периодический закон и строение атома. Периодическая таблица химических элементов – графическое отображение периодического закона. Структура периодической таблицы: периоды (малые и большие), группы (главная и побочная).
	2
	Комбинированный урок
	Периодическая система
	стр. 31-38
	проблемное изложение учебного материала
	ОК01, ОК02, ОК04,ОК07, 

	
	Тема 1.4 Строение вещества

	4
	Химическая связь
	Понятие о химической связи. Ковалентная химическая связь. Ионная химическая связь. Металлическая химическая связь. Водородная химическая связь. Комплексообразование.
	2
	Комбинированный урок
	Периодическая система, таблица растворимости, презентация «Типы химических связей»
	стр. 44-50
	проблемное изложение учебного материала
	ОК01, ОК02, ОК04,ОК07, 

	
	Тема 1.5 Дисперсные системы

	5
	Дисперсные системы. Вода. Растворение.
	Понятие о дисперсных системах. Вода. Вода как растворитель. Растворимость веществ.
Профессионально – ориентированное содержание Дисперсные системы в пищевой промышленности: создание мягкой и пышной текстуры в выпечке, равномерное распределение пищевых добавок и ароматизаторов, влияние дисперсных систем на физико-химические свойства продукта.
	2
-
	Комбинированный урок
	Периодическая система, таблица растворимости
Презентация «ДС в пищевой промышленности»
	стр. 58-63
	проблемное изложение учебного материала
	ОК01, ОК02, ОК04,ОК07,

	
	Тема 1.6 Химические реакции

	6
	Классификация химических реакций
	Классификация химических реакций. Реакции обмена, соединения, замещения, разложения. 

	2
	Комбинированный урок
	Презентация «Классификация химических реакций»
	конспект
	проблемное изложение учебного материала
	ОК01, ОК02, ОК04,ОК07,


	7
	Скорость химических реакций
	Вероятность протекания химических реакций. Скорость химических реакций. Обратимость химических реакций. Химическое равновесие.
Профессионально – ориентированное содержание Время в химии. Понятие скорости химических реакций при приготовлении пищи.
	2
-
	Комбинированный урок
	Презентация «Скорость химических реакций», ДО «Зависимость скорости реакции от различных факторов»
Презентация «Скорость химических реакций», ДО «Зависимость скорости реакции от различных факторов»
	конспект
	проблемное изложение учебного материала
	ОК01, ОК02, ОК04,ОК07, 

	8
	Лабораторная работа №1: «Реакции ионного обмена».
	Условия протекания химических реакций, признаки химических реакций
	2
	Лабораторное занятие
	Методические рекомендации
	отчёт
	обучение через деятельность, парная работа, частично-поисковый
	ОК01, ОК02, ОК04,ОК07, 

	
	Тема 1.7 Растворы

	9
	Понятие о растворах. ТЭД 
	Понятие о растворах. Теория электролитической диссоциации. Гидролиз как обменный процесс. Гидролиз солей, диссоциация электролитов в водных растворах, понятие о сильных и слабых электролитах
	2
	Комбинированный урок
	Периодическая система, таблица растворимости
	Стр.65-70
	проблемное изложение учебного материала
	ОК01, ОК02, ОК04,ОК07, 

	10
	Гидролиз
	Гидролиз как обменный процесс. Гидролиз солей, диссоциация электролитов в водных растворах, понятие о сильных и слабых электролитах
	2
	Комбинированный урок
	Шкала значений ph растворов, таблица «Виды индикаторов»
	стр. 89-94
	проблемное изложение учебного материала
	ОК01, ОК02, ОК04,ОК07, 

	11
	Лабораторная работа №2: «Гидролиз солей».
	Гидролиз солей, диссоциация электролитов в водных растворах, понятие о сильных и слабых электролитах
Профессионально – ориентированное содержание Гидролиз в пищевой промышленности. Гидролиз углеводов, белков, свойства гидролизованных веществ. 
	2
-
	Лабораторное занятие
	Методические рекомендации
Презентация «Гидролиз органических веществ»
	отчёт
	частично-поисковый, обучение через деятельность
	ОК01, ОК02, ОК04,ОК07, 

	
	Тема 1.8 Окислительно-восстановительные реакции

	12
	ОВР
	Окислительно-восстановительные реакции.
	2
	Комбинированный урок
	Периодическая система
	стр. 95-98
	проблемное изложение учебного материала
	ОК01, ОК02, ОК04,ОК07, 

	13
	Электролиз
	Химические источники тока. Электролиз расплавов и водных растворов электролитов. Понятие химической кинетики и катализа. Тепловой эффект химических реакций, термохимические уравнения
	2
	Комбинированный урок
	Электрохимический ряд напряжений металлов, демонстрация прибора для электролиза растворов
	Стр. 99-103
	анализ конкретных ситуаций
	ОК01, ОК02, ОК04,ОК07, 

	
	Тема 1.9 Классификация веществ. Простые вещества.

	14
	Классификация неорганических веществ
	Классификация неорганических веществ. Металлы и неметаллы.
	2
	Комбинированный урок
	Презентация «Классификация неорганических веществ»
	конспект
	лекция-визуализация
	ОК01, ОК02, ОК04,ОК07, 

	15
	 Химия металлов
	Положение металлов в Периодической таблице химических элементов Д.И. Менделеева, строение атомов, физические свойства металлов. Соединений металлов.
	2
	Комбинированный урок
	Периодическая таблица, коллекция «Металлы»
	стр. 148-167
	лекция-визуализация
	ОК01, ОК02, ОК04,ОК07, 

	16
	Химические свойства металлов и неметаллов
	Химические свойства металлов и неметаллов.
	2
	Урок совершенствования знаний
	Методическое пособие
	
	решение ситуационных задач 
	ОК01, ОК02, ОК04,ОК07, 

	17
	Лабораторная работа № 3 «Общие свойства металлов»
	Взаимодействие металлов с кислотами, растворами солей, коррозия металлов.
	2
	Лабораторное занятие
	Методические рекомендации
	отчет
	частично-поисковый 
	ОК01, ОК02, ОК04,ОК07, 

	18
	Лабораторная работа №4: «Свойства соединений хрома и марганца»
	Получение соединений хрома и изучение их свойств.
	2
	Лабораторное занятие
	Методические рекомендации
	отчёт
	частично-поисковый 
	ОК01, ОК02, ОК04,ОК07, 

	19
	Лабораторная работа №5: «Свойства соединений железа»
	Получение соединений железа и изучение их свойств.
	2
	Лабораторное занятие
	Методические рекомендации
	отчёт
	частично - поисковый
	ОК01, ОК02, ОК04,ОК07, 

	20
	Химия неметаллов
	Положение неметаллов в Периодической таблице химических элементов Д.И. Менделеева, строение атомов, физические свойства неметаллов. Соединения неметаллов.
	2
	Комбинированный урок
	Периодическая таблица
	стр. 114-138
	лекция - визуализация
	ОК01, ОК02, ОК04,ОК07, 

	21
	Лабораторная работа №6: «Экспериментальные задачи по теме Неметаллы»
	Изучение свойств соединений неметаллов.
	2
	Лабораторное занятие
	Методические рекомендации
	отчёт
	частично-поисковый, обучение через деятельность
	ОК01, ОК02, ОК04,ОК07, 

	
	Тема 1.10 Основные классы неорганических соединений.

	22
	Оксиды. Основания
	Определение понятий «Оксиды, основания», классификация, физические и химические свойства, номенклатура
	2
	Комбинированный урок
	Презентация «Оксиды, основания»
	стр. 77-84
	лекция-визуализация
	ОК01, ОК02, ОК04,ОК07, 

	23
	Кислоты. Соли
	Определение понятий «Кислоты, соли», классификация, физические и химические свойства, номенклатура
	2
	Комбинированный урок
	Презентация «Кислоты, соли»
	стр. 77-80
	лекция-визуализация
	ОК01, ОК02, ОК04,ОК07, 

	24
	Химические свойства сложных неорганических веществ
	Химические свойства оксидов, кислот, солей, оснований.
	2
	Урок совершенствования знаний
	Методическое пособие
	
	решение ситуационных задач 
	ОК01, ОК02, ОК04,ОК07, 

	25
	Лабораторная работа №7: «Качественные реакции на анионы кислотных остатков»
	Изучение качественных реакций на анионы важнейших неорганических кислот.
Профессионально – ориентированное содержание Неорганические вещества в пищевой промышленности. Минеральный состав продуктов питания. Применение солей неорганических кислот при производстве продуктов питания.
	2
-
	Лабораторное занятие
	Методические рекомендации
Презентация «Химия и пища»
	отчёт
	парная работа, обучение через деятельность, частично-поисковый
	ОК01, ОК02, ОК04,ОК07, 

	26
	Контрольное занятие по разделу «Неорганическая химия»
	Тест
	1
	Контрольное занятие
	Комплект тестовых заданий
	
	
	ОК01, ОК02, ОК04,ОК07,

	
	Раздел II. Органическая химия

	
	Тема 2.1 Предмет органической химии. Теория строения органических соединений

	27
	Теория строения органических соединений
	Теоретические основы органической химии. Теория строения органических соединение А.М. Бутлерова. 
	2
	Комбинированный урок
	Периодическая система, портреты учёных химиков, презентация «Положения теории строения органических соединений А.М. Бутлерова»
	стр. 173-176
	лекция-визуализация
	ОК01, ОК02, ОК04,ОК07, 

	28
	Классификация веществ и химических реакций в органической химии
	Классификация органических соединений.
	2
	Комбинированный урок
	Презентация «Вещества и реакции в органической химии»
	конспект
	лекция-визуализация
	ОК01, ОК02, ОК04,ОК07, 

	29
	Практическая работа №1: «Основы номенклатуры»
	Определение принадлежности органического вещества к классу по химической формуле, работа с гомологическим рядом, правила образования названий органических веществ по международной номенклатуре ИЮПАК
	2
	Практическое занятие
	Методическое пособие
	
	решение ситуационных задач
	ОК01, ОК02, ОК04,ОК07, 

	
	Тема 2.2 Предельные углеводороды

	30
	Алканы
	Гомологический ряд алканов.  Применение и способы получения алканов.
	2
	Комбинированный урок
	Гомологический ряд алканов
	стр. 189-194
	учебная лекция
	ОК01, ОК02, ОК04,ОК07, 

	31
	Циклоалканы
	Циклоалканы. Свойства, применение и способы получения
	2
	Комбинированный урок
	
	стр. 189-194
	учебная лекция 
	ОК01, ОК02, ОК04,ОК07, 

	32
	Химические свойства алканов и циклоалканов
	Решение цепочек уравнений по темам «Алканы, Циклоалканы», способы получения
	2
	Урок совершенствования знаний
	Методическое пособие
	
	решение ситуационных задач
	ОК01, ОК02, ОК04,ОК07, 

	
	Тема 2.3 Этиленовые и диеновые углеводороды

	33
	Алкены
	Гомологический ряд алкенов. Химические свойства алкенов. Применение и способы получения алкенов.
	2
	Комбинированный урок
	Гомологический ряд алканов
	стр.200-205
	учебная лекция
	ОК01, ОК02, ОК04,ОК07, 

	34
	Диены
	Адкадиены. Основные понятия химии высокомолекулярных соединений.
	2
	Комбинированный урок
	Гомологический ряд алканов, презентация «Каучуки»
	стр.205-210
	лекция-визуализация
	ОК01, ОК02, ОК04,ОК07, 

	35
	Химические свойства алкенов, диенов
	Решение цепочек уравнений по темам «Алкадиены», способы получения
Профессионально – ориентированное содержание Применение углеводородов в пищевой промышленности при производстве пищевых красителей, ароматизаторов, пищевых добавок.
	2
-
	Урок совершенствования знаний
	Методическое пособие
Встроенные фрагменты в презентации при изучении тем «Углеводороды»
	
	решение ситуационных задач
	ОК01, ОК02, ОК04,ОК07, 

	
	Тема 2.4 Ацетиленовые углеводороды

	36
	Алкины
	Гомологический ряд алкинов. Химические свойства и применение алкинов. Получение алкинов.
	2
	Комбинированный урок
	Таблица алканов
	стр. 219-221
	учебная лекция
	ОК01, ОК02, ОК04,ОК07, 

	37
	Химические свойства алкинов
	Решение цепочек уравнений по теме «Алкины», способы получения
	2
	Урок совершенствования знаний
	Методическое пособие
	
	решение ситуационных задач
	ОК01, ОК02, ОК04,ОК07, 

	38
	Лабораторная работа № 8 «Получение углеводородов и изучение их свойств»
	Получение этилена дегидратацией спирта. Взаимодействие этилена с бромной водой, раствором перманганата калия. Получение ацетилена.
	2
	Лабораторное занятие
	Методические рекомендации
	отчет
	частично-поисковый метод, работа в группе
	ОК01, ОК02, ОК04,ОК07, 

	
	Тема 2.5 Ароматические углеводороды

	39
	Арены
	Гомологический ряд аренов. Химические свойства аренов. Применение и получение аренов.
	2
	Комбинированный урок
	Гомологический ряд алканов
	стр. 227-231
	учебная лекция
	ОК01, ОК02, ОК04,ОК07, 

	40
	Химические свойства аренов
	Решение цепочек уравнений по теме «Алкины», способы получения
	2
	Урок совершенствования знаний
	Методическое пособие
	
	решение ситуационных задач
	ОК01, ОК02, ОК04,ОК07, 

	41
	Практическая работа №2: «Номенклатура углеводородов»
	Составление названий органических соединений, относящихся к разным классам, пользуясь правилами международной номенклатуры ИЮПАК
	2
	Практическое занятие
	Методические рекомендации
	отчёт
	решение ситуационных задач
	ОК01, ОК02, ОК04,ОК07, 

	
	Тема 2.6 Природные источники углеводородов

	42
	Классификация природных источников УВ
	Роль и характеристики поверхностных явлений в природных и технологических процессах. Нефть. Природный и попутный нефтяной газы. Каменный уголь.
	2
	Комбинированный урок
	Коллекция «Углеводороды»
	Стр.236-239
	учебная лекция, визуализация
	ОК01, ОК02, ОК04,ОК07, 

	43
	Практическая работа №3: «Добыча и переработка УВ»
	Способы переработки УВ, условия протекания реакций, сферы применения продуктов переработки УВ
	2
	Практическое занятие
	Методическое пособие
	отчёт
	работа в парах
	ОК01, ОК02, ОК04,ОК07, 

	
	Тема 2.7 Гидроксильные соединения

	44
	Одноатомные спирты
	Строение и классификация спиртов. Химические свойства алканолов. Способы получения спиртов. Отдельные представители алканолов.
	2
	Комбинированный урок
	Презентация «Одноатомные спирты»
	стр. 244-247
	лекция-визуализация
	ОК01, ОК02, ОК04,ОК07, 

	45
	Многоатомные спирты. Фенол
	Строение и классификация спиртов. Химические свойства многоатомных спиртов. Фенол.
	2
	Комбинированный урок
	Презентация «Многоатомные спирты»
	стр. 251-254
	лекция-визуализация
	ОК01, ОК02, ОК04,ОК07, 

	46
	Химические свойства спиртов
	Решение цепочек уравнений по теме «Спирты», способы получения
	2
	Урок совершенствования знаний
	Методическое пособие
	
	решение ситуационных задач
	ОК01, ОК02, ОК04,ОК07, 

	47
	Лабораторная работа №9: «Изучение свойств спиртов»
	Растворение спиртов в воде, окисление спиртов, качественные реакции на многоатомные спирты и фенол.
	2
	Лабораторное занятие
	Методические рекомендации
	отчёт
	частично-поисковый, обучение через деятельность
	ОК01, ОК02, ОК04,ОК07, 

	
	Тема 2.8 Альдегиды и кетоны

	48
	Альдегиды. Кетоны
	Гомологический ряд альдегидов и кетонов. Химические свойства альдегидов и кетонов. Применение и получение карбонильных соединений
	2
	Комбинированный урок
	Гомологический ряд алканов, презентация «Альдегиды»
	стр. 259-262
	лекция-визуализация
	ОК01, ОК02, ОК04,ОК07, 

	49
	Химические свойства альдегидов и кетонов
	Решение цепочек уравнений по теме «Альдегиды», способы получения
	2
	Урок совершенствования знаний
	Методическое пособие
	
	решение ситуационных задач
	ОК01, ОК02, ОК04,ОК07, 

	50
	Лабораторная работа № 10 «Изучение свойств альдегидов»
	Изучение восстановительных свойств альдегидов: реакция «серебряного зеркала», восстановление гидроксида меди (II).
	2
	Лабораторное занятие
	Методические рекомендации
	отчет
	частично-поисковый метод
	ОК01, ОК02, ОК04,ОК07, 

	
	Тема 2.9 Карбоновые кислоты и их производные

	51
	Карбоновые кислоты
	 Гомологический ряд одноосновных карбоновых кислот. Химические свойства карбоновых кислот. Способы получения карбоновых кислот.
	2
	Комбинированный урок
	Гомологический ряд алканов, презентация «Карбоновые кислоты»
	стр.267-270
	лекция-визуализация
	ОК01, ОК02, ОК04,ОК07, 

	52
	Сложные эфиры. Жиры
	Сложные эфиры. Жиры. Соли карбоновых кислот.
	2
	Комбинированный урок
	Презентация «Жиры»
	стр. 274-280
	лекция-визуализация
	ОК01, ОК02, ОК04,ОК07, 

	53
	Химические свойства карбоновых кислот и жиров
	Решение цепочек уравнений по теме «Карбоновые кислоты», способы получения, составление формул жиров, реакции омыления, этерификации
	2
	Урок совершенствования знаний
	Методическое пособие
	
	решение ситуационных задач
	ОК01, ОК02, ОК04,ОК07, 

	54
	Лабораторная работа № 11 «Изучение свойств карбоновых кислот»
	Изучение свойств карбоновых кислот

	2
	Лабораторное занятие
	Методические рекомендации
	отчет
	частично-поисковый метод
	ОК01, ОК02, ОК04,ОК07, 

	55
	Лабораторная работа № 12 «Изучение свойств жиров»
	Получение мыла и изучение его свойств: пенообразования, реакций ионного обмена, гидролиза, выделения свободных жирных кислот.
	
	Лабораторное занятие
	Методические рекомендации
	отчет
	частично-поисковый метод
	ОК01, ОК02, ОК04,ОК07, 

	
	Тема 2.8 Углеводы

	56
	Моносахариды. 
	Понятие об углеводах. Моносахариды. Дисахариды
	2
	Урок совершенствования знаний
	Методическое пособие
	
	решение ситуационных задач
	ОК01, ОК02, ОК04,ОК07, 

	57
	Химические свойства моносахаридов
	Решение цепочек уравнений по теме «Моносахариды», способы получения
	2
	Комбинированный урок
	Презентация «Дисахариды», «Полисахариды»
	стр. 283-291
	лекция-визуализация
	ОК01, ОК02, ОК04,ОК07, 

	58
	Ди- и полисахариды
	Понятие об углеводах. Дисахариды. Полисахариды.
	2
	Урок совершенствования знаний
	Методическое пособие
	
	решение ситуационных задач
	ОК01, ОК02, ОК04,ОК07, 

	59
	Химические свойства ди- и полисахаридов
	Химические свойства полисахаридов
	2
	Лабораторное занятие
	Методические рекомендации
	отчет
	частично-поисковый метод
	ОК01, ОК02, ОК04,ОК07, 

	60
	Лабораторная работа № 13 «Изучение свойств моносахаридов»
	Химические свойства глюкозы: окисление в глюконовую кислоту, восстановление в сорбит, спиртовое брожение. Применение глюкозы на основе свойств.
	2
	Лабораторное занятие
	Методические рекомендации
	отчет
	частично-поисковый метод
	ОК01, ОК02, ОК04,ОК07, 

	61
	Лабораторная работа № 14 «Изучение свойств ди- и полисахаридов»
	Химические свойства полисахаридов
	2
	Лабораторное занятие
	Методические рекомендации
	отчет
	частично-поисковый метод
	ОК01, ОК02, ОК04,ОК07, 

	
	Тема 2.11 Амины. Аминокислоты. Белки.

	62
	Амины. Аминокислоты
	Классификация и изомерия аминов. Химические свойства аминов. Применение и получение аминов
	2
	Комбинированный урок
	Гомологический ряд алканов, презентация «Аминокислоты»
	стр. 296-304
	проблемное изложение учебного материала, лекция-визуализация
	ОК01, ОК02, ОК04,ОК07, 

	63
	Белки
	Аминокислоты. Белки
	2
	Комбинированный урок
	Презентация «Белки»
	стр. 311-315
	проблемное изложение учебного материала, лекция-визуализация
	ОК01, ОК02, ОК04,ОК07, 

	64
	Химические свойства азотсодержащих соединений
	Решение цепочек уравнений по теме «Азотсодержащие соединения»
	2
	Урок совершенствования знаний
	Методическое пособие
	
	решение ситуационных задач
	ОК01, ОК02, ОК04,ОК07, 

	65
	Лабораторная работа № 15 «Изучение свойств белков»
	Денатурация белка. Цветные реакции белков
Профессионально – ориентированное содержание Оксосоединения в пищевой промышленности. Формирование вкуса и аромата продуктов питания.   
	2
-
	Лабораторное занятие
	Методические рекомендации
Презентация «Химия и пища»
	отчет
	частично-поисковый метод
	ОК01, ОК02, ОК04,ОК07,

	
	Тема 2.12 Химия в жизни общества

	66
	Химия и производство. Химия в сельском хозяйстве
	Химия и производство. Химия в сельском хозяйстве. Химия и экология. Химия и повседневная жизнь человека.
	2
	Урок - семинар
	
	доклады
	проблемный семинар
	ОК01, ОК02, ОК04,ОК07, 

	67
	Химия и экология. Химия и повседневная жизнь человека.
	Химия и производство. Химия в сельском хозяйстве. Химия и экология. Химия и повседневная жизнь человека.
	2
	Урок - семинар
	
	доклады
	проблемный семинар
	ОК01, ОК02, ОК04,ОК07, 

	68
	Контрольное занятие по органической химии
	
	1
	Контрольное занятие
	
	
	
	ОК01, ОК02, ОК04,ОК07, 

	
	ИТОГО
	
	134
	
	
	
	
	



3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
3.1. Для реализации программы учебной дисциплины должны быть предусмотрены следующие специальные помещения:
Для реализации рабочей программы учебной дисциплины имеется в наличии учебный кабинет. В состав кабинета химии входит лаборатория с лаборантской комнатой. 
     В кабинете находится мультимедийное оборудование, посредством которого участники образовательного процесса просматривают визуальную информацию по химии, создают презентации, видеоматериалы и т.п.
     В состав учебно-методического, материально-технического и лабораторного оснащения кабинета химии входят:
универсальный стол преподавателя;
демонстрационный стол;
вытяжной шкаф;
13 учебных столов;
шкафы для хранения учебно-методических комплектов, учебников и дополнительной литературы по химии;
наглядные пособия («Периодическая система химических элементов Д. И. Менделеева», «Электрохимический ряд напряжений металлов», «Таблица растворимости солей и оснований», портреты выдающихся ученых-химиков);
технические средства обучения (интерактивная доска INTER WRITE BOARD, системный блок, монитор, проектор INFOCUS);
В состав химической лаборатории входят:
Многофункциональный комплекс преподавателя, в который входит:
-   стол преподавателя, демонстративный стол;
-   14 учебных столов;
-   доска учебная;
-   вытяжной шкаф;
- комплект шкафов для хранения учебно-методических комплексов с методическими рекомендациями по выполнению лабораторных работ, библиотечного фонда по химии;
Правила техники безопасности при выполнении лабораторных работ;-   стенды:
огнетушитель, медицинская аптечка;
печатные и экранно-звуковые средства обучения (методические рекомендации к лабораторным работам по всему курсу «Химии».
3.2. Информационное обеспечение реализации программы
3.2.1. Основные печатные издания  
1.Рудзитис Г.Е, Фельдман Ф.Г., Химия. Базовый уровень. Учебник для СПО, «Просвещение», 2024 
2.Габриелян О.С., Остроумов И.Г. Химия: учебник для студентов профессиональных образовательных организаций, осваивающих профессии и специальности СПО. – М., 2023
3.Габриелян О.С. и др. Химия. Практикум: учеб. пособие для студентов профессиональных образовательных организаций, осваивающих профессии и специальности СПО. –М., 2023
4.Габриелян О.С.и др. Химия: пособие для подготовки к ЕГЭ: учеб.пособие для студентов профессиональных образовательных организаций, осваивающих профессии и специальности СПО. – М., 2023
5.Ерохин Ю.М., Ковалева И.Б. Химия для профессий и специальностей технического и естественно-научного профилей: учебник для студентов профессиональных образовательных организаций, осваивающих профессии и специальности СПО.– М., 2023
3.2.2. Основные электронные издания
http://school-collection.edu.ru/  единая коллекция цифровых образовательных ресурсов
www.krugosvet.ru/ универсальная энциклопедия «Кругосвет»/;
http://scitecIibrary.ru/ научно-техническаябиблиотека/
www.auditorium.ru/ библиотека института «Открытое общество»/
www.bellerbys.com-сайт учителей биологии и химии 
http://www.alhimik.ru - полезные советы, эффектные опыты, химические новости
http://dnttm.ru/ – (on-line конференции, тренинги, обучения физике и химии, биологии, экологии) 
http://www.it-n.ru/ - сетевое сообщество учителей химии
http://chemistry-chemists.com/ – «Химия и Химики» - форум журнала   (эксперименты по химии, практическая химия, проблемы науки и образования, сборники задач для подготовки к олимпиадам по химии).
http:/www.astu.org/content/userimages/fiIe/upr_1_2009/04.pdf
3.2.3. Дополнительные источники: 
1. Габриелян О. С.  Химия, 10 класс/  Габриелян О. С., Маскаев Ф. Н., Пономарев С. Ю / -    М.    Дрофа    2021г.  303 с 
Габриелян О. С.  Химия, 11 класс/  Габриелян О. С., Маскаев Ф. Н., Пономарев С. Ю / -    М.    Дрофа    2021г.  303 с 


4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
	Результаты обучения
	Критерии оценки
	Методы оценки

	Предметные:
−− сформированность представлений о месте химии в современной научной картине мира; понимание роли химии в формировании кругозора и функциональной грамотности человека для решения практических задач;
−− владение основополагающими химическими понятиями, теориями, законами и закономерностями; уверенное пользование химической терминологией и символикой;
−− владение основными методами научного познания, используемыми в химии: наблюдением, описанием, измерением, экспериментом; умение обрабатывать, объяснять результаты проведенных опытов и делать выводы; готовность и способность применять методы познания при решении практических задач;
−− сформированность умения давать количественные оценки и производить расчеты по химическим формулам и уравнениям;
−− владение правилами техники безопасности при использовании химических веществ;
−− сформированность собственной позиции по отношению к химической информации, получаемой из разных источников.

	Оценка «отлично». За глубокое и полное овладение содержанием учебного материала, в котором обучающийся ориентируется, понятийным аппаратом, акцентологическим и орфоэпическим минимумами, за умение находить и использовать информацию.
Оценка «хорошо». Если обучающийся полно освоил учебный материал, владеет понятийным аппаратом, акцентологическим и орфоэпическим минимумами, ориентируется в изученном материале, грамотно излагает ответ, но в его форме имеются отдельные неточности.
Оценка «удовлетворительно». Если обучающийся обнаруживает знания и понимание положенного учебного материала, понятийного аппарата, акцентологического и орфоэпического минимумов, но излагает их неполно, непоследовательно, допускает неточности в определении понятий, не умеет доказательно обосновать свои суждения.
Оценка «неудовлетворительно». Если обучающийся имеет разрозненные, бессистемные знания, не умеет выделять главное и второстепенное, допускает ошибки в определении понятий, искажает их смысл, беспорядочно и неуверенно излагает материал.
	Устные и письменные опросы на теоретических и практических занятиях.
Тестовые опросы по завершению тем.
Письменные работы по завершению разделов.
Взаимный контроль при работе в парах и малыми группами.
Самоконтроль при рефлексии на теоретических занятиях.
Устные и письменные опросы на теоретических и практических занятиях (входные и фронтальные).
Письменные контрольные работы по завершению разделов.
Взаимный контроль при работе в парах и малыми группами.
Самоконтроль при рефлексии на теоретических занятиях и проверке самостоятельной внеаудиторной работы.
Самоконтроль при проверке самостоятельной работы.
Наблюдение, интерпретация результатов и экспертная оценка деятельности обучающихся на практических и теоретических занятиях.
Итоговый контроль   -дифференцированный зачет


	Метапредметные:
- использование различных видов познавательной деятельности и основных
интеллектуальных операций (постановки задачи, формулирования гипотез, анализа и синтеза, сравнения, обобщения, систематизации, выявления
причинно-следственных связей, поиска аналогов, формулирования выводов) для решения поставленной задачи, применение основных методов познания (наблюдения, научного эксперимента) для изучения различных сторон химических объектов и процессов, с которыми возникает необходимость сталкиваться в профессиональной сфере;
−− использование различных источников для получения химической информации, умение оценить ее достоверность для достижения хороших результатовв профессиональной сфере;

Личностные:
−− чувство гордости и уважения к истории и достижениям отечественной химической науки; химически грамотное поведение в профессиональной деятельности и в быту при обращении с химическими веществами, материалами и процессами;
− готовность к продолжению образования и повышения квалификации в избранной профессиональной деятельности и объективное осознание роли химических компетенций в этом;
−умение использовать достижения современной химической науки и химических технологий для повышения собственного интеллектуального развития в выбранной профессиональной деятельности;
	способность обучающегося принимать и сохранять учебную цель и задачи; 
умение планировать собственную деятельность в соответствии с поставленной задачей и условиями её реализации и искать средства её осуществления; 
умение контролировать и оценивать свои действия, вносить коррективы в их выполнение на основе оценки и учёта характера ошибок, проявлять инициативу и самостоятельность в обучении; 
умение осуществлять информационный поиск, сбор и выделение существенной информации из различных информационных источников; 
 умение использовать знаково-символические средства для создания моделей изучаемых объектов и процессов, схем решения учебно-познавательных и практических задач;
 способность к осуществлению логических операций сравнения, анализа, обобщения, классификации по родовидовым признакам, к установлению аналогий, отнесения к известным понятиям; 
 умение сотрудничать с педагогом и сверстниками при решении учебных проблем, принимать на себя ответственность за результаты своих действий. способность обучающегося принимать и сохранять учебную цель и задачи; 
умение планировать собственную деятельность в соответствии с поставленной задачей и условиями её реализации и искать средства её осуществления; 
умение контролировать и оценивать свои действия, вносить коррективы в их выполнение на основе оценки и учёта характера ошибок, проявлять инициативу и самостоятельность в обучении; 
умение осуществлять информационный поиск, сбор и выделение существенной информации из различных информационных источников; 
 умение использовать знаково-символические средства для создания моделей изучаемых объектов и процессов, схем решения учебно-познавательных и практических задач;
 способность к осуществлению логических операций сравнения, анализа, обобщения, классификации по родовидовым признакам, к установлению аналогий, отнесения к известным понятиям; 
 умение сотрудничать с педагогом и сверстниками при решении учебных проблем, принимать на себя ответственность за результаты своих действий
	Устные и письменные опросы на теоретических и практических занятиях.
Взаимный контроль при работе в парах и малыми группами.
Самоконтроль при рефлексии на теоретических занятиях.
Устные и письменные опросы на теоретических и практических занятиях.
Самоконтроль при рефлексии на теоретических занятиях.
Самоконтроль при проверке самостоятельной работы.
Наблюдение, интерпретация результатов и экспертная оценка деятельности обучающихся на практических и теоретических занятиях.
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1. ПАСПОРТ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 
1.1. Место дисциплины в структуре основной образовательной программы: 
Общеобразовательная дисциплина «Биология» является обязательной частью общеобразовательного цикла образовательной программы в соответствии с ФГОС СПО по специальности 19.02.12 Технология продуктов питания животного происхождения
1.2. Цель и планируемые результаты освоения дисциплины:
Содержание программы общеобразовательной дисциплины «Биология» направлено на достижение результатов её изучения в соответствии с требованиями ФГОС СОО с учетом профессиональной направленности ФГОС СПО. Приоритетными целями обучения биологии на базовом уровне являются: 
- освоение обучающимися системы знаний о биологических теориях, учениях, законах, закономерностях, гипотезах, правилах, служащих основой 
для формирования представлений о естественно-научной картине мира, 
о методах научного познания, строении, многообразии и особенностях живых систем разного уровня организации, выдающихся открытиях и современных исследованиях в биологии;
- формирование у обучающихся познавательных, интеллектуальных 
и творческих способностей в процессе анализа данных о путях развития 
в биологии научных взглядов, идей и подходов к изучению живых систем разного уровня организации;
-     становление у обучающихся общей культуры, функциональной грамотности, развитие умений объяснять и оценивать явления окружающего мира живой природы на основании знаний и опыта, полученных при изучении биологии;
- 	формирование у обучающихся умений иллюстрировать значение биологических знаний в практической деятельности человека, развитии современных медицинских технологий и агробиотехнологий;
-	воспитание убеждённости в возможности познания человеком живой 
природы, необходимости бережного отношения к ней, соблюдения этических норм при проведении биологических исследований;
-	осознание ценности биологических знаний для повышения уровня экологической культуры, для формирования научного мировоззрения;
-	применение приобретённых знаний и умений в повседневной жизни 
для оценки последствий своей деятельности по отношению к окружающей среде, собственному здоровью, обоснование и соблюдение мер профилактики заболеваний.
Планируемые результаты освоения общеобразовательной дисциплины в соответствии с ФГОС СПО и на основе ФГОС СОО
Общие компетенции (далее – ОК) и профессиональные компетенции 
(далее – ПК) ФГОС СПО в соотнесении с личностными, метапредметными 
и предметными результатами обучения базового уровня (далее – ПРб) 
ФГОС СОО представлены в таблице:
	Код и наименование 
формируемых компетенций
	Планируемые результаты

	
	Общие[footnoteRef:13] [13:  Указываются личностные и метапредметные результаты из ФГОС СОО, в формировании которых участвует общеобразовательная дисциплина.] 

	Дисциплинарные[footnoteRef:14] [14:  Дисциплинарные (предметные) результаты указываются в соответствии с их полным перечнем во ФГОС СОО. Предметные результаты базового уровня (ПРб) нумеруются в соответствии ФГОС СОО (Приказ Минобрнауки России от 17.05.2012 № 413 (редакция от 27.12.2023 г.).] 


	ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к различным контекстам 
	В части трудового воспитания:
- готовность к труду, осознание ценности мастерства, трудолюбие; 
- готовность к активной деятельности технологической и социальной направленности, способность инициировать, планировать и самостоятельно выполнять такую деятельность; 
- интерес к различным сферам профессиональной деятельности,
Овладение универсальными учебными познавательными действиями:
 а) базовые логические действия:
- самостоятельно формулировать и актуализировать проблему, рассматривать ее всесторонне; 
- устанавливать существенный признак или основания для сравнения, классификации и обобщения; 
- определять цели деятельности, задавать параметры и критерии их достижения;
- выявлять закономерности и противоречия в рассматриваемых явлениях; 
- вносить коррективы в деятельность, оценивать соответствие результатов целям, оценивать риски последствий деятельности; 
- развивать креативное мышление при решении жизненных проблем 
б) базовые исследовательские действия:
- владеть навыками учебно-исследовательской и проектной деятельности, навыками разрешения проблем; 
- выявлять причинно-следственные связи и актуализировать задачу, выдвигать гипотезу ее решения, находить аргументы для доказательства своих утверждений, задавать параметры и критерии решения; 
- анализировать полученные в ходе решения задачи результаты, критически оценивать их достоверность, прогнозировать изменение в новых условиях; 
- уметь переносить знания в познавательную и практическую области жизнедеятельности;
- уметь интегрировать знания из разных предметных областей; 
- выдвигать новые идеи, предлагать оригинальные подходы и решения; 
- способность их использования в познавательной и социальной практике 
	ПРб 1. Сформированность знаний о месте и роли биологии 
в системе научного знания; функциональной грамотности человека для решения жизненных проблем.
ПРб 2. Сформированность умения раскрывать содержание основополагающих биологических терминов и понятий: жизнь, клетка, ткань, орган, организм, вид, популяция, экосистема, биоценоз, биосфера; метаболизм (обмен веществ и превращение энергии), гомеостаз (саморегуляция), биосинтез белка, структурная организация живых систем, дискретность, саморегуляция, самовоспроизведение (репродукция), наследственность, изменчивость, энергозависимость, рост 
и развитие, уровневая организация.
ПРб 3. Сформированность умения раскрывать содержание основополагающих биологических теорий и гипотез: клеточной, хромосомной, мутационной, эволюционной, происхождения жизни и человека.
ПРб 4. Сформированность умения раскрывать основополагающие биологические законы и закономерности 
(Г. Менделя, Т. Моргана, Н.И. Вавилова, Э. Геккеля, Ф. Мюллера, К. Бэра), границы их применимости к живым системам.
ПРб 5. Приобретение опыта применения основных методов научного познания, используемых в биологии: наблюдения 
и описания живых систем, процессов и явлений; организации 
и проведения биологического эксперимента, выдвижения гипотез, выявления зависимости между исследуемыми величинами, объяснения полученных результатов и формулирования выводов с использованием научных понятий, теорий и законов.
ПРб 6. Сформированность умения выделять существенные признаки вирусов, клеток прокариот и эукариот; одноклеточных 
и многоклеточных организмов, видов, биогеоценозов 
и экосистем; особенности процессов обмена веществ 
и превращения энергии в клетке, фотосинтеза, пластического и энергетического обмена, хемосинтеза, митоза, мейоза, оплодотворения, развития и размножения, индивидуального развития организма (онтогенеза), борьбы за существование, естественного отбора, видообразования, приспособленности организмов к среде обитания, влияния компонентов экосистем, антропогенных изменений в экосистемах своей местности,
круговорота веществ и превращение энергии в биосфере.
ПРб 7. Сформированность умения применять полученные знания для объяснения биологических процессов и явлений, 
для принятия практических решений в повседневной жизни 
с целью обеспечения безопасности своего здоровья и здоровья окружающих людей, соблюдения здорового образа жизни, норм грамотного поведения в окружающей природной среде; понимание необходимости использования достижений современной биологии и биотехнологий для рационального природопользования.
ПРб 8. Сформированность умения решать биологические задачи, составлять генотипические схемы скрещивания для разных типов наследования признаков у организмов, составлять схемы переноса веществ и энергии в экосистемах (цепи питания, пищевые сети).
ПРб 9. Сформированность умений критически оценивать информацию биологического содержания, включающую псевдонаучные знания из различных источников (средства массовой информации, научно-популярные материалы); интерпретировать этические аспекты современных исследований 
в биологии, медицине, биотехнологии; рассматривать глобальные экологические проблемы современности, формировать 
по отношению к ним собственную позицию.
ПРб 10. Сформированность умений создавать собственные письменные и устные сообщения на основе биологической информации из нескольких источников, грамотно использовать понятийный аппарат биологии

	ОК 02. Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности
	В области ценности научного познания:
- сформированность мировоззрения, соответствующего современному уровню развития науки и общественной практики, основанного на диалоге культур, способствующего осознанию своего места в поликультурном мире; 
- совершенствование языковой и читательской культуры как средства взаимодействия между людьми и познания мира; 
- осознание ценности научной деятельности, готовность осуществлять проектную и исследовательскую деятельность индивидуально и в группе;
Овладение универсальными учебными познавательными действиями:
в) работа с информацией:
- владеть навыками получения информации из источников разных типов, самостоятельно осуществлять поиск, анализ, систематизацию и интерпретацию информации различных видов и форм представления;
- создавать тексты в различных форматах с учетом назначения информации и целевой аудитории, выбирая оптимальную форму представления и визуализации;
- оценивать достоверность, легитимность информации, ее соответствие правовым и морально-этическим нормам; 
- использовать средства информационных и коммуникационных технологий в решении когнитивных, коммуникативных и организационных задач с соблюдением требований эргономики, техники безопасности, гигиены, ресурсосбережения, правовых и этических норм, норм информационной безопасности; 
- владеть навыками распознавания и защиты информации, информационной безопасности личности
	ПРб 1. Сформированность знаний о месте и роли биологии 
в системе научного знания; функциональной грамотности человека для решения жизненных проблем.
ПРб 7. Сформированность умения применять полученные знания для объяснения биологических процессов и явлений, 
для принятия практических решений в повседневной жизни 
с целью обеспечения безопасности своего здоровья и здоровья окружающих людей, соблюдения здорового образа жизни, норм грамотного поведения в окружающей природной среде; понимание необходимости использования достижений современной биологии и биотехнологий для рационального природопользования.
ПРб 10. Сформированность умений создавать собственные письменные и устные сообщения на основе биологической информации из нескольких источников, грамотно использовать понятийный аппарат биологии


	ОК 04. Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде
	- готовность к саморазвитию, самостоятельности и самоопределению;
-овладение навыками учебно-исследовательской, проектной и социальной деятельности;
Овладение универсальными коммуникативными действиями:
б) совместная деятельность:
- понимать и использовать преимущества командной и индивидуальной работы;
- принимать цели совместной деятельности, организовывать и координировать действия по ее достижению: составлять план действий, распределять роли с учетом мнений участников обсуждать результаты совместной работы;
- координировать и выполнять работу в условиях реального, виртуального и комбинированного взаимодействия;
- осуществлять позитивное стратегическое поведение в различных ситуациях, проявлять творчество и воображение, быть инициативным
Овладение универсальными регулятивными действиями:
г) принятие себя и других людей:
- принимать мотивы и аргументы других людей при анализе результатов деятельности;
- признавать свое право и право других людей на ошибки;
- развивать способность понимать мир с позиции другого человека
	ПРб 5. Приобретение опыта применения основных методов научного познания, используемых в биологии: наблюдения 
и описания живых систем, процессов и явлений; организации 
и проведения биологического эксперимента, выдвижения гипотез, выявления зависимости между исследуемыми величинами, объяснения полученных результатов 
и формулирования выводов с использованием научных понятий, теорий и законов


	ОК 07. Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, применять знания об изменении климата, принципы бережливого производства, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях
	В области экологического воспитания:
- сформированность экологической культуры, понимание влияния социально-экономических процессов на состояние природной и социальной среды, осознание глобального характера экологических проблем;
- планирование и осуществление действий в окружающей среде на основе знания целей устойчивого развития человечества; 
активное неприятие действий, приносящих вред окружающей среде; 
- умение прогнозировать неблагоприятные экологические последствия предпринимаемых действий, предотвращать их; 
- расширение опыта деятельности экологической направленности; 
- овладение навыками учебно-исследовательской, проектной и социальной деятельности;
	ПРб 5. Приобретение опыта применения основных методов научного познания, используемых в биологии: наблюдения 
и описания живых систем, процессов и явлений; организации 
и проведения биологического эксперимента, выдвижения гипотез, выявления зависимости между исследуемыми величинами, объяснения полученных результатов 
и формулирования выводов с использованием научных понятий, теорий и законов.
ПРб 6. Сформированность умения выделять существенные признаки вирусов, клеток прокариот и эукариот; одноклеточных 
и многоклеточных организмов, видов, биогеоценозов 
и экосистем; особенности процессов обмена веществ 
и превращения энергии в клетке, фотосинтеза, пластического 
и энергетического обмена, хемосинтеза, митоза, мейоза, оплодотворения, развития и размножения, индивидуального развития организма (онтогенеза), борьбы за существование, естественного отбора, видообразования, приспособленности организмов к среде обитания, влияния компонентов экосистем, антропогенных изменений в экосистемах своей местности,
круговорота веществ и превращение энергии в биосфере.
ПРб 7. Сформированность умения применять полученные знания для объяснения биологических процессов и явлений, 
для принятия практических решений в повседневной жизни 
с целью обеспечения безопасности своего здоровья и здоровья окружающих людей, соблюдения здорового образа жизни, норм грамотного поведения в окружающей природной среде; понимание необходимости использования достижений современной биологии и биотехнологий для рационального природопользования





2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

2.1. Объем учебной дисциплины и виды учебной работы
	Вид учебной работы
	Объем в часах

	Объем образовательной программы учебной дисциплины
	100

	в т. ч.:

	теоретические занятия 
	90

	практические занятия 
	10

	Профессионально ориентированное содержание включено в темы занятий
	

	консультации 
	

	Промежуточная аттестация (Экзамен)
	8





2.2. Тематический план и содержание учебной дисциплины
	№ занятия
	Наименование разделов и тем занятий
	Содержание учебного материала
	Объем часов
	Тип, вид занятия
	Материально-техническое обеспечение занятия, интернет ресурсы
	Домашнее задание
	Активные методы обучения
	Коды формируемых компетенций

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	Раздел 1. . Биология как наука

	1
	Тема 1.1. Биология в системе наук
	Содержание учебного материала
Биология – наука о живой природе. Связи биологии с общественными, техническими и другими естественными науками, философией, религией, этикой, эстетикой и правом. Роль биологии в формировании современной научной картины мира. Система биологических наук.
Методы познания живой природы (наблюдение, эксперимент, описание, измерение, классификация, моделирование, статистическая обработка данных)
	2
	Комбинированный урок, 
смешанный урок
	Мультимедийное оборудование, презентация, (раздаточный материал)
	Материал конспекта
[1]  §1,2 стр.6-22 

	Эвристическая беседа
	   ОК01, ОК02, , ОК04, ОК07                                                                 

	Раздел 2. Живые системы и их организация

	2
	Тема 2.1.
 Общая характеристика жизни
	Содержание учебного материала
Живые системы (биосистемы) как предмет изучения биологии. Отличие живых систем от неорганической природы. Свойства биосистем и их разнообразие. 
Уровни организации биосистем: молекулярно-генетический, клеточный, организменный, популяционно-видовой, экосистемный (биогеоценотический), биосферный
	2
	Комбинированный урок, 
смешанный урок
	Мультимедийное оборудование, презентация
	Материал конспекта
[1] §3,4 стр.23-40

	Лекция-визуализация
	ОК-01, ОК-02, ОК-04, ОК-07


	Раздел 3. Химический состав и строение клетки

	3
	Тема 3.1. 
Химический 
состав клетки.
	Содержание учебного материала
Химический состав клетки. Химические элементы: макроэлементы, микроэлементы. Вода и минеральные вещества. Функции воды и минеральных веществ в клетке. Профессионально ориентированное содержание
Химическая организация клетки. Органические и неорганические вещества
клетки и живых организмов. 
	2
	Комбинированный урок, 
смешанный урок
	Мультимедийное оборудование, презентация
	Материал конспекта
[1] §5,6 стр.41-58

	Лекция-визуализация
	ОК-01, ОК-02, ОК-04, ОК-07


	4
	Тема3.2
Биологически важные химические соединения





	Содержание учебного материала. Профессионально ориентированное содержание
  Белки. Состав и строение белков. Уровни структуры белковой молекулы (первичная, вторичная, третичная и четвертичная структура). Химические свойства белков. Биологические функции белков. 
	2
	Комбинированный урок, 
смешанный урок
	Мультимедийное оборудование, презентация
	Материал конспекта
[1] §7, 

	Лекция-визуализация
	ОК-01, ОК-02, ОК-04, ОК-07


	5
	Углеводы и их функции.
	  Профессионально ориентированное содержание Углеводы: моносахариды (глюкоза, рибоза и дезоксирибоза), дисахариды (сахароза, лактоза) и полисахариды (крахмал, гликоген, целлюлоза). Биологические функции углеводов. 
	2
	Комбинированный урок, 
смешанный урок
	Мультимедийное оборудование, презентация
	Материал конспекта
[1] §8 

	Лекция-визуализация
	ОК-01, ОК-02, ОК-04, ОК-07


	6
	Липиды и их биологические функции



	 Профессионально ориентированное содержание Липиды: триглицериды, фосфолипиды, стероиды. Гидрофильно-гидрофобные свойства. Биологические функции липидов
	2
	Комбинированный урок, 
смешанный урок
	Мультимедийное оборудование, презентация
	Материал конспекта
[1] §9 

	Лекция-визуализация
	ОК-01, ОК-02, ОК-04, ОК-07


	7
	Нуклеиновые кислоты и их функции 
	  Профессионально ориентированное содержание Нуклеиновые кислоты: ДНКи РНК. Нуклеотиды – мономеры нуклеиновых кислот. Строение и функции ДНК. Строение и функции РНК. 
	2
	Комбинированный урок, 
смешанный урок
	Мультимедийное оборудование, презентация
	Материал конспекта
[1] §10,11,12 
	Лекция-визуализация
	ОК-01, ОК-02, ОК-04, ОК-07


	8
	АТФ: строение и функции
	АТФ: строение и функции
	2
	Комбинированный урок, 
смешанный урок
	Мультимедийное оборудование, презентация
	Материал конспекта
[1] §13
	Лекция-визуализация
	ОК-01, ОК-02, ОК-04, ОК-07

	9
	Тема 3.3. 
Структурно-функциональная организация клеток
	Содержание учебного материала
  Цитология – наука о клетке. Клеточная теория – пример взаимодействия идей и фактов в научном познании. Методы изучения клетки.
	2
	Урок изучения нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[1] §15,
	Лекция-визуализация
	ОК-01, ОК-02, ОК-04, ОК-07
, 

	10
	Клетка, признаки и особенности клеток.
	  Клетка как целостная живая система. Общие признаки клеток.
Типы клеток: эукариотическая и прокариотическая. Особенности строения прокариотической клетки.
	2
	Комбинированный урок, 
смешанный урок
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[1] §16,17,

	Лекция-визуализация
	ОК-01, ОК-02, ОК-04, ОК-07
, 

	11
	Строение клетки.
	  Строение эукариотической клетки, органоиды клетки
	2
	Комбинированный урок, 
смешанный урок
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[1] §,18,19
 
	Лекция-визуализация
	ОК-01, ОК-02, ОК-04, ОК-07
, 

	12
	Практическая работа №1
«Изучение сходства и различия в строении клеток»
	 Содержание учебного материала
Профессионально ориентированное содержание 
Изучение сходства и различия в строении клеток (растительная, грибная, бактериальная)

	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков, 
урок практических работ
	Варианты практических работ (раздаточный материал)
	Решение задач
	Решение проблемных задач
	ОК1, ОК2, ОК4, ОК7, 

	13
	Контрольная работа № 1 «Молекулярный уровень организации живого
	2
	
	
	
	
	

	Раздел 4. Жизнедеятельность клетки

	14
	Тема 4.1
 Обмен веществ 
и превращение энергии 
в клетке
	Содержание учебного материала
 Обмен веществ, или метаболизм. Ассимиляция (пластический обмен) и диссимиляция (энергетический обмен) – две стороны единого
 процесса метаболизма. Роль законов сохранения вещества и энергии в понимании метаболизма.
	2
	Урок изучения нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[1] §21,22
 
	Лекция-визуализация
	ОК-01, ОК-02, ОК-04, ОК-07
, 

	15
	Энергетический обмен
	 Энергетический обмен в клетке. Расщепление веществ, выделение и аккумулирование энергии в клетке. Этапы энергетического обмена. Гликолиз. Брожение и его виды. Кислородное окисление, или клеточное дыхание.         
	2
	Комбинированный урок, 
смешанный урок
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[1] §23,24
 
	Лекция-визуализация
	ОК-01, ОК-02, ОК-04, ОК-07
, 

	16
	Тема 4.2
 Биосинтез белка

	Генетическая информация и ДНК. Реализация генетической информации в клетке. Решение задач на определение последовательности нуклеотидов
	2
	Урок изучения нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, презентация, модель молекулы ДНК
	[1] §25
 Стр. 178-182
	Лекция-визуализация
	ОК-01, ОК-02, ОК-04, ОК-07

	17
	Тема 4.3
Вирусы

	Неклеточные формы жизни – вирусы. История открытия вирусов (Д. И. Ивановский). Особенности строения и жизненного цикла вирусов. Бактериофаги. Болезни растений, животных и человека, вызываемые вирусами. Вирус иммунодефицита человека (ВИЧ) – возбудитель СПИДа. Профилактика распространения вирусных заболеваний
	2
	Урок изучения нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[1] §14 стр.98-108
	Лекция-визуализация
	ОК-01, ОК-02, ОК-04, ОК-07

	Раздел 5. Размножение и индивидуальное развитие организмов

	18
	Тема 5.1
Жизненный цикл клетки

	Содержание учебного материала
Клеточный цикл, или жизненный цикл клетки. Интерфаза и митоз. Процессы, протекающие в интерфазе. Деление клетки – митоз. Стадии митоза. Процессы, происходящие на разных стадиях митоза. Биологический смысл митоза.
	2
	Урок изучения нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[1] §26стр.183-189
	Лекция-визуализация
	ОК-01, ОК-02, ОК-04, ОК-07

	19







20
	Тема 5.2
Формы размножения организмов
	Содержание учебного материала
  Формы размножения организмов: бесполое и половое. Виды бесполого размножения: деление надвое и почкование одно и многоклеточных, спорообразование, вегетативное размножение.
	2
	Урок изучения нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[1] §27 стр.190-199 
	Лекция-визуализация
	ОК-01, ОК-02, ОК-04, ОК-07

	
	Половое размножение. Мейоз.
	Половое размножение, его отличия от бесполого. Мейоз. Стадии мейоза. Процессы, происходящие на стадиях мейоза. Поведение хромосом в мейозе. Кроссинговер. Биологический смысл и значение мейоза. Гаметогенез – процесс образования половых клеток у животных.
	2
	Комбинированный урок, 
смешанный урок
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[1] §27 стр.190-199 
	Лекция-визуализация
	ОК-01, ОК-02, ОК-04, ОК-07

	21
	Тема 5.3
Индивидуальное развитие организмов

	 Индивидуальное развитие (онтогенез). Эмбриональное развитие (эмбриогенез). Этапы эмбрионального развития у позвоночных животных: дробление, гаструляция, органогенез. Постэмбриональное развитие. Типы постэмбрионального развития: прямое, не прямое (личиночное).
	2
	Урок изучения нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[2] §1,2,3
стр.6-30 
	Лекция-визуализация
	ОК-01, ОК-02, ОК-04, ОК-07


	22
	Влияние среды на развитие организмов.
	    Влияние среды на развитие организмов; факторы, способные вызывать врожденные уродства. Рост и развитие растений. Профессионально ориентированное содержание 
Онтогенез цветкового растения: строение семени, стадии развития
	2
	Комбинированный урок, 
смешанный урок
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[2] §1,2,3
стр.6-30 
	Лекция-визуализация
	ОК-01, ОК-02, ОК-04, ОК-07


	Раздел 6. Наследственность и изменчивость организмов

	23












24
	Тема 6.1
Закономерности наследования

	Содержание учебного материала
Предмет и задачи генетики. Роль цитологии и эмбриологии в становлении генетики. Вклад российских и зарубежных ученых в развитие генетики. Методы генетики (гибридологический, цитогенетический, молекулярно-генетический). Основные генетические понятия. Генетическая символика, используемая в схемах скрещиваний.
	2
	Урок изучения нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[2] §4,
	Лекция-визуализация
	ОК-01, ОК-02, ОК-04, ОК-07


	
	Законы Г.Менделя. 
	 Закономерности наследования признаков, установленные Г. Менделем. Моногибридное скрещивание. Закон единообразия гибридов первого поколения. Правило доминирования. Закон расщепления признаков. Гипотеза чистоты гамет. Полное и неполное доминирование.
	2
	Комбинированный урок, 
смешанный урок
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[2] §5,6 стр.31-47
	Лекция-визуализация
	ОК-01, ОК-02, ОК-04, ОК-07


	25
	Практическая  работа № 2 «Решение генетических задач на законы Г. Менделя»
	Содержание учебного материала
Решение задач на определение вероятности возникновения наследственных признаков при моногибридном и ализирующем скрещивании, составление генотипических схем скрещивания
	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков, 
урок практических работ
	Варианты практических работ (раздаточный материал)
	Решение задач
	Решение проблемных задач
	ОК1, ОК2, ОК4, ОК7, 

	26
	Тема 6.2
Сцепленное наследование признаков

	Содержание учебного материала
Сцепленное наследование признаков. Работа Т. Моргана по сцепленному наследованию генов. Нарушение сцепления генов в результате кроссинговера. Хромосомная теория наследственности. Генетические карты. Генетика пола. Хромосомное определение пола. Аутосомы и половые хромосомы. Гомогаметные и гетерогаметные организмы. Наследование признаков, сцепленных с полом
	2
	Комбинированный урок, 
смешанный урок
	 Мультимедийное оборудование, презентация
	[2] §7
стр.48-56
	Эвристическая беседа
	ОК-01, ОК-02, ОК-04, ОК-07

	27










28
	Тема 6.3
Закономерности изменчивости

	Содержание учебного материала
Изменчивость. Виды изменчивости: ненаследственная и наследственная. Роль среды в ненаследственной изменчивости. Характеристика модификационной изменчивости. Свойства модификационной изменчивости. Наследственная, или генотипическая изменчивость. Комбинативная изменчивость.
	2
	Комбинированный урок, 
смешанный урок
	 Мультимедийное оборудование, презентация
	[2] §8 стр.57-66
	Лекция-визуализация
	ОК-01, ОК-02, ОК-04, ОК-07

	
	Классификация мутаций
	Классификация мутаций: генные, хромосомные, геномные. Частота и причины мутаций. Мутагенные факторы. Закон гомологических рядов в наследственной изменчивости 
Н. И. Вавилова
	2
	Комбинированный урок, 
смешанный урок
	 Мультимедийное оборудование, презентация
	[2] §8 стр.57-66
	Лекция-визуализация
	ОК-01, ОК-02, ОК-04, ОК-07

	29
	Практическая  работа№3: «Построение вариационного ряда и кривой».
	Содержание учебного материала
Профессионально ориентированное содержание 
Вариационный ряд и вариационная кривая. Норма реакции признака. Количественные и качественные признаки и их норма реакции (на примере растительных организмов)
	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков, 
урок практических работ
	Варианты практических работ (раздаточный материал)
	Решение задач
	Решение проблемных задач
	ОК1, ОК2, ОК4, ОК7, 

	30
	Тема 6.4
Генетика человека

	Содержание учебного материала
Генетика человека. Кариотип человека. Основные методы генетики человека: генеалогический, близнецовый, цитогенетический, биохимический, молекулярно-генетический. Современное определение генотипа
	2
	Урок изучения нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[2] §15, 16
стр.118-138

	Лекция-визуализация
	ОК-01, ОК-02, ОК-04, ОК-07


	31
	Генетика крови.
	 Генетика крови. Сцепленное с полом наследование. Наследование признаков, сцепленных с полом
	2
	Комбинированный урок, 
смешанный урок
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[2] §15, 16
стр.118-138

	Лекция-визуализация
	ОК-01, ОК-02, ОК-04, ОК-07


	32
	Контрольная работа №2 «Наследственность и изменчивость организмов»
	2
	
	
	
	
	

	Раздел 7. Эволюционная биология

	33
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	Тема 7.1
Эволюционная теория 
и ее место в биологии
	Содержание учебного материала
Предпосылки возникновения эволюционной теории. Эволюционная теория и её место в биологии. Влияние эволюционной теории на развитие биологии и других наук. Свидетельства эволюции.
	2
	Урок изучения нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[2] §10
стр.82-98

	Лекция-визуализация
	ОК-01, ОК-02, ОК-04, ОК-07


	
	Эволюционная теория Ч.Дарвина.
	Эволюционная теория Ч. Дарвина. Предпосылки возникновения дарвинизма. Движущие силы эволюции видов по Дарвину (избыточное размножение при ограниченности ресурсов, неопределённая изменчивость, борьба за существование, естественный отбор)
	2
	Комбинированный урок, 
смешанный урок
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[2] §11
стр.82-98

	Лекция-визуализация
	ОК-01, ОК-02, ОК-04, ОК-07


	35
	Тема 7.2 Микроэволюция

	Содержание учебного материала
Синтетическая теория эволюции (СТЭ) и её основные положения. Микроэволюция. Популяция как единица вида и эволюции. Движущие силы (факторы) эволюции видов в природе.
	2
	Урок изучения нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[2] §12,13,14,15 стр.99-127
	Эвристическая беседа
	ОК-01, ОК-02, ОК-04, ОК-07


	36
	Популяционные волны и дрейф генов.
	  Популяционные волны и дрейф генов. Изоляция и миграция. Профессионально ориентированное содержание 
Естественный отбор – направляющий фактор эволюции. Формы естественного отбора.
	2
	Комбинированный урок, 
смешанный урок
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[2] §12,13,14,15 стр.99-127
	Эвристическая беседа
	ОК-01, ОК-02, ОК-04, ОК-07


	37
	Приспособленность организмов.
	 Профессионально ориентированное содержание 
Приспособленность организмов как результат эволюции. Примеры приспособлений у организмов. Ароморфозы и идиоадаптации.
	2
	Комбинированный урок, 
смешанный урок
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[2] §12,13,14,15 стр.99-127
	Эвристическая беседа
	ОК-01, ОК-02, ОК-04, ОК-07


	38
	Вид и критерии вида.
	  Вид и видообразование. Критерии вида. Основные формы видообразования: географическое, экологическое
	2
	Комбинированный урок, 
смешанный урок
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[2] §12,13,14,15 стр.99-127
	Эвристическая беседа
	ОК-01, ОК-02, ОК-04, ОК-07


	39
	Тема 7.3
Макроэволюция

	Содержание учебного материала
Макроэволюция. Формы эволюции: филетическая, дивергентная, конвергентная, параллельная. Необратимость эволюции
	2
	Урок изучения нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[2] §14 стр.116-121
	Эвристическая беседа
	ОК-01, ОК-02, ОК-04, ОК-07


	Раздел 8. Возникновение и развитие жизни на Земле

	40
	Тема 8.1
Зарождение и развитие жизни
	Содержание учебного материала
Донаучные представления о зарождении жизни. Научные гипотезы возникновения жизни на Земле: абиогенез и панспермия. 
	2
	Урок изучения нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[3]  стр. стр.159-179

	Эвристическая беседа
	ОК-01, ОК-02, ОК-04, ОК-07


	41
	Развите жизни на Земле.
	Развитие жизни на Земле по эрам и периодам

	2
	Комбинированный урок, 
смешанный урок
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[3]  стр. стр.159-179
	Эвристическая беседа
	ОК-01, ОК-02, ОК-04, ОК-07

	42
	Практическая  работа№4:
 «Гипотезы возникновения жизни на Земле»
	Содержание учебного материала
Научные гипотезы возникновения жизни на Земле: абиогенез и биогенез.
	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков, 
урок практических работ
	Варианты практических работ (раздаточный материал)
	Решение задач
	Решение проблемных задач
	ОК1, ОК2, ОК4, ОК7, 

	43
	Тема 8.2
Происхождение человека – антропогенез.
	Содержание учебного материала
Эволюция человека. Антропология как наука. Развитие представлений о происхождении человека. Методы изучения антропогенеза. Сходства и различия человека и животных. Систематическое положение человека. Движущие силы (факторы) антропогенеза.
	2
	Урок изучения нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[3] глава19
[4] стр182-187
	Эвристическая беседа, лекция-визуализация
	ОК-01, ОК-02, ОК-04, ОК-07


	44
	Практическая  работа№5:
«Анализ гипотез происхождения человека
	Содержание учебного материала
Основные стадии и ветви эволюции человека: австралопитеки, Человек умелый, Человек прямоходящий, Человек неандертальский, Человек разумный современного типа. 
	2
	Урок совершенствования знаний, умений и навыков, 
урок практических работ
	Варианты практических работ (раздаточный материал)
	Решение задач
	Решение проблемных задач
	ОК1, ОК2, ОК4, ОК7, 

	Раздел 9. Организмы и окружающая среда

	45
	Тема9.1
 Экология как наука. Среды жизни.

	Содержание учебного материала
Экология как наука. Задачи и разделы экологии. Методы экологических исследований. Экологическое мировоззрение современного человека. Среды обитания организмов: водная, наземно-воздушная, почвенная, внутриорганизменная. Экологические факторы. Классификация экологических факторов: абиотические, биотические и антропогенные. Действие экологических факторов на организмы
	2
	Урок изучения нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[2] §17 стр.133-142

	Лекция-визуализация
	ОК-01, ОК-02, ОК-04, ОК-07


	Раздел 10. Сообщества и экологические системы
	

	46
	Тема 10.1
Биосфера –
глобальная 
экосистема Земли
	Содержание учебного материала
Учение В. И. Вернадского о биосфере. Границы, состав и структура биосферы. Живое вещество и его функции. Особенности биосферы как глобальной экосистемы. Динамическое равновесие и обратная связь в биосфере.
	2
	Урок изучения нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, презентация
	[2] §24 стр.189-194

	Лекция-визуализация
	ОК-01, ОК-02, ОК-04, ОК-07


	Раздел 11. Селекция организмов, основы биотехнологии

	47
	Тема 11.1
Селекция как наука и процесс

	Содержание учебного материала
Селекция как наука и процесс. Зарождение селекции и доместикация. Учение Н. И. Вавилова о центрах многообразия и происхождения культурных растений. Центры происхождения домашних животных. Сорт, порода, штамм.
Современные методы селекции.
	2
	Урок изучения нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, презентация, 
	[2] §9 стр.67-80

	Решение проблемных задач
	ОК-01, ОК-02, ОК-04, ОК-07


	48
	Достижения селекции.
	 Профессионально ориентированное содержание Массовый и индивидуальный отборы в селекции растений. Достижения селекции растений, животных и микроорганизмов
	2
	Комбинированный урок, 
смешанный урок
	Мультимедийное оборудование, презентация, 
	[2] §9 стр.67-80

	Решение проблемных задач
	ОК-01, ОК-02, ОК-04, ОК-07


	49
	Тема 11.2
Основы биотехнологии
	Содержание учебного материала
Биотехнология как отрасль производства. Генная инженерия. Этапы создания рекомбинантной ДНК и трансгенных организмов. Клеточная инженерия. Клеточные культуры. . ГМО – генетически модифицированные организмы
	2
	Урок изучения нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, презентация, 
	[2] §9 стр.67-80

	Лекция-визуализация
	ОК-01, ОК-02, ОК-04, ОК-07


	50
	Тема 11.3
Биотехнологии в жизни 
и профессии
	Содержание учебного материала
Профессионально ориентированное содержание Основные направления современной биотехнологии в профессиональной деятельности человека. Методы биотехнологии. Объекты биотехнологии. Этика биотехнологических и генетических экспериментов. Правила поиска и анализа биоэкологической информации из различных источников (научная и учебно-научная литература, средства массовой информации, сеть Интернет и другие)
	2
	Урок изучения нового материала, урок-лекция
	Мультимедийное оборудование, презентация, 
	[2] §9 стр.67-80

	Лекция-визуализация
	ОК-01, ОК-02, ОК-04, ОК-07


	
	Итого
	100
	
	
	
	
	

	
	Промежуточная аттестация (Экзамен)
	8
	
	
	
	
	

	
	ВСЕГО
	108
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3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
3.1. Для реализации программы учебной дисциплины имеется в наличии:
Для реализации программы учебной дисциплины имеется в наличии учебный кабинет биологии
Оборудование учебного кабинета: 
- посадочные места по количеству обучающихся;
- рабочее место преподавателя;
- наглядные пособия (комплекты учебных таблиц, стендов, схем, плакатов, атласов, карта мира, контурных карт и др.);
- дидактические материалы (задания для контрольных работ, для разных видов оценочных средств, промежуточной аттестации и др.);
- информационно-коммуникационные средства; экранно-звуковые пособия; комплект технической документации, в том числе паспорта на средства обучения, инструкции по их использованию и технике безопасности; 
- библиотечный фонд кабинета. (учебники, учебно-методические комплекты (УМК) (в т.ч. и мультимедийные)). Библиотечный фонд кабинета дополнен энциклопедиями, справочниками, научной, научно-популярной и другой литературой по вопросам биологического образования;
- технические средства обучения (персональный компьютер с лицензионным программным обеспечением; мультимедийный проектор; интерактивная доска, выход в локальную сеть);
3.2. Информационное обеспечение реализации программы
3.2.1. Основные источники
1. Биология : 10-й класс : базовый уровень : учебник / В. В. Пасечник, А. А. Каменский, А. М. Рубцов [и др.] ; под редакцией В. В. Пасечника. — 6-е изд., стер. — Москва : Просвещение, 2024. — 223 с. — ISBN 978-5-09-112164-3. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/437336 
2. Биология: 11-й класс: базовый уровень : учебник / В. В. Пасечник, А. А. Каменский, А. М. Рубцов [и др.]. — 6-е изд., стер. — Москва : Просвещение, 2024. — 272 с. — ISBN 978-5-09-112165-0. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/409211
3.2.2. Дополнительные источники 
3.Мамонтов, С.Г. Общая биология : учебник / Мамонтов С.Г., Захаров В.Б. — Москва : КноРус, 2023. — 323 с. — (СПО). — ISBN 978-5-406-07702-3. — URL: https://book.ru/book/933564. — Текст : электронный.
4.Колесников, С.И. Общая биология : учебное пособие / Колесников С.И. — Москва : КноРус, 2023. — 287 с. — (СПО). — ISBN 978-5-406-06119-0. — URL: https://book.ru/book/927653. — Текст : электронный
Интернет-ресурсы:
www.sbio.info (Вся биология. Современная биология, статьи, новости, библиотека).
www.window.edu.ru (Единое окно доступа к образовательным ресурсам Интернета по биологии).
www.5ballov.ru/test (Тест для абитуриентов по всему школьному курсу биологии).
www.vspu.ac.ru/deold/bio/bio.htm (Телекоммуникационные викторины по биологии — экологии на сервере Воронежского университета).
www.biology.ru (Биология в Открытом колледже. Сайт содержит электронный учебник по биологии, On-line тесты).

3.3 КАДРОВОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ 
Реализация подготовки (специалистов среднего звена) по специальности: 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов обеспечивается педагогическими кадрами, имеющими высшее образование, соответствующее профилю преподаваемой дисциплины. Преподаватели получают дополнительное профессиональное образование по программам повышения квалификации не реже 1 раза в 3 года.


4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
Контроль и оценка результатов освоения учебной дисциплины раскрываются через дисциплинарные результаты, направленные на формирование общих и профессиональных компетенций по разделам и темам содержания учебного материала.
	Общая/профессиональная компетенция
	Раздел/тема
	Тип оценочных мероприятий

	ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно 
к различным контекстам
	Тема 1.1
Тема 2.1
Тема 3.1- 3.3
Тема 4.1 -  4.3
Тема 5.1– 5.3
Тема 6.1- 6.4
Тема 7.1 – 7.3
Тема 8.1-8.2
Тема 9.1
Тема 10.1
Тема11.1- 11.3
	Обсуждение по вопросам лекции
Разработка глоссария
Заполнение сравнительных таблиц
Тестирование
Устный опрос
Диктант на использование аргументов, биологической терминологии и символики
Индивидуальная самостоятельная работа
Представление результатов практических работ
Контрольные работы
Защита творческих работ
Выполнение заданий промежуточной аттестации

	ОК 02. Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности
	Тема 1.1
Тема 2.1
Тема 3.1- 3.3
Тема 4.1 -  4.3
Тема 5.1– 5.3
Тема 6.1- 6.4
Тема 7.1 – 7.3
Тема 8.1-8.2
Тема 9.1
Тема 10.1
Тема11.1- 11.3
	Оцениваемая дискуссия по вопросам лекции
Представление результатов практических работ
Представление устных сообщений с презентацией, подготовленных по перечню источников, рекомендованных преподавателем


	ОК 04. Эффективно взаимодействовать 
и работать в коллективе 
и команде
	Тема 1.1
Тема 2.1
Тема 3.1- 3.3
Тема 4.1 -  4.3
Тема 5.1– 5.3
Тема 6.1- 6.4
Тема 7.1 – 7.3
Тема 8.1-8.2
Тема 9.1
Тема 10.1
Тема11.1- 11.3
	Обсуждение по вопросам лекции
Индивидуальная самостоятельная работа
Представление результатов практических работ
Защита творческих работ
 


	ОК 07. Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, применять знания 
об изменении климата, принципы бережливого производства, эффективно действовать 
в чрезвычайных ситуациях
	Тема 1.1
Тема 2.1- 2.3
Тема 7.1
	обсуждение по вопросам лекции
Разработка глоссария
Заполнение сравнительных таблиц
Тестирование
Устный опрос
Диктант на использование аргументов, биологической терминологии и символики
Индивидуальная самостоятельная работа
Представление результатов практических работ
Контрольные работы
Защита творческих работ
Выполнение заданий промежуточной аттестации







МИНИСТЕРСТВО ОБРАЗОВАНИЯ КРАСНОЯРСКОГО КРАЯ
краевое государственное бюджетное профессиональное образовательное учреждение
«Красноярский технологический техникум пищевой промышленности»

















РАБОЧАЯ ПРОГРАММА
УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

ООД.14 ИНДИВИДУАЛЬНЫЙ ПРОЕКТ






























2025



СОДЕРЖАНИЕ
Паспорт рабочей программы учебной дисциплины
Структура и содержание учебной дисциплины
Условия реализации учебной дисциплины.
Контроль и оценка результатов освоения учебной дисциплины.

1. ПАСПОРТ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
1.1. Место дисциплины в структуре основной образовательной программы: 
Учебная дисциплина «Индивидуальный проект» входит в общеобразовательный блок ОПОП в соответствии с ФГОС СПО по специальности 19.02.13 Технология продукции общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов.
1.2. Цель и планируемые результаты освоения учебной дисциплины.
	Изучение данной учебной дисциплины предполагает освоение следующих общих и профессиональных компетенций.
ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к различным контекстам. 
ОК 02. Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности. 
ОК 03. Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное развитие, предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере, использовать знания по финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях. 
ОК 04. Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде.
ОК 05. Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного контекста.
ОК 07. Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, применять знания об изменении климата, принципы бережливого производства, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях 
1.3 Количество часов на освоение рабочей программы учебной дисциплины:
обязательная аудиторная учебная нагрузка обучающегося 34;


2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

2.1. Объем учебной дисциплины и виды учебной работы
	Вид учебной работы
	Объем в часах

	Объем образовательной программы учебной дисциплины
	34

	в т.ч. в форме практической подготовки
	14

	в т. ч.:

	теоретическое обучение
	20

	лабораторные работы
	-

	практические занятия
	14

	Промежуточная аттестация
	Дифференцированный зачет




2.2. Тематический план и содержание учебной дисциплины 
	Наименование разделов и тем
	Содержание учебного материала и формы организации деятельности обучающихся
	Объем часов
	Коды компетенций и личностных результатов.

	1
	2
	3
	4

	Раздел №1. Общие понятия. Методика исследования
	2 / 2
	

	Тема 1.1
Наука и научное познание. Методология и методы исследований
	Содержание
	2
	ОК.01, ОК.02


	
	Понятие, типология и характеристика исследования. Наука и ее роль в развитии общества. Нравственные начала исследовательской деятельности. Методология как учение о методе. 
	2
	

	
	Практическое занятие
	2
	ОК.01, ОК.02


	
	1.Выполнение заданий на определение методов исследования. Выполнение компетентностно-ориентированных заданий.
	2
	

	Раздел 2. Учебно-исследовательская работа студентов
	6/6
	

	Тема 2.1
Методологический аппарат исследования
Технология работы с литературой

	Содержание
	6
	ОК.01- ОК.05, ОК.07


	
	Понятие «методологический аппарат исследования». Структура методологического аппарата (актуальность, проблема, объект и предмет исследования).
Цель исследования. Структура цели исследования. Формулирование гипотезы. Постановка задач исследования. Научная новизна и практическая значимость работы.
	6
	

	
	Практическое занятие
	6
	ОК.01- ОК.05, ОК.07


	
	1. Выполнение заданий по описанию проблемной ситуации, выявлению актуальности исследования, определению объекта и предмета исследования.
2. Выполнение заданий по формулировке цели и постановке задач исследования, формулировке гипотезы исследования, новизны и практической значимости исследования.
3. Составление плана и тезисов текста, логической структуры текста. Составление аннотации.
	2

2


2
	

	Раздел 3. Научный эксперимент
	4/2
	

	Тема 3.1
Организация эксперимента, обобщение и анализ результатов
	Содержание
	4
	ОК.01- ОК.05, ОК.07


	
	Основные особенности эксперимента. Виды эксперимента. Методы проведения эксперимента. График проведения эксперимента. Методы диагностирования. Методы обработки полученной информации. Обобщение и оформление, анализ результатов эксперимента
	4
	

	
	Практическое занятие
	2
	

	
	1. Составление программы эксперимента
	2
	

	Раздел 4. Оформление и защита работы
	8/4
	

	Тема 4.1.
Планирование и организация процесса исследования.
Требования к оформлению работы.
Презентация  результатов исследования
	Содержание
	8
	ОК.01- ОК.05, ОК.07


	
	Особенности планирования исследований: программы исследования, план исследования. Сущность и формы организации исследования.  Технологические схемы исследования.
Особенности планирования исследований: программы исследования, план исследования. Сущность и формы организации исследования.  Технологические схемы исследования.
Требования к докладу. Основные части выступления.  Научный стиль речи. Культура выступления.  Психологический аспект готовности к выступлению. Логика построения выступления. Подбор наглядности.
	8
	

	
	Практическое занятие
	4
	ОК.01- ОК.05, ОК.07


	
	1. Составить план исследования.
2. Оформление доклада выступления.
	2
2

	

	Промежуточная аттестация
	Дифференцированный зачет

	Всего:
	34
	




3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
3.1 Требования к минимальному материально-техническому обеспечению
Реализация учебной дисциплины осуществляется в учебном кабинете социально-экономических дисциплин. 
Оборудование учебного кабинета: посадочные места по количеству обучающихся; автоматизированное рабочее место преподавателя; доска, проектор.
3.2. Информационное обеспечение реализации программы
Основные источники: 
1. Антропова, Н. В., Индивидуальный проект: учебное пособие / Н. В. Антропова. — Москва: КноРус, 2023. — 152 с. — ISBN 978-5-466-03229-1. — URL: https://book.ru/book/949896— Текст: электронный.
2. Кунилова, О. В., Индивидуальный проект. Проектно-исследовательская деятельность: учебное пособие / О. В. Кунилова. — Москва: Русайнс, 2023. — 159 с. — ISBN 978-5-466-03179-9. — URL: https://book.ru/book/950166 (дата обращения: 18.10.2023). — Текст: электронный.
 Дополнительные источники 
1. Электронно-библиотечная система IPRbooks [Электронный ресурс]. URL: http://www.iprbookshop.ru/
2. Электронная библиотека ВШТЭ СПБ ГУПТД [Электронный ресурс]. URL: http://nizrp.narod.ru
3. Информационная система «Единое окно доступа к образовательным ресурсам. Раздел. Информатика и информационные технологии» [Электронный ресурс]. URL: http://window.edu.ru/catalog/?p_rubr=2.2.75.6
4. База данных Минэкономразвития РФ «Информационные системы Министерства в сети Интернет» [Электронный ресурс]. URL: http://economy.gov.ru/minec/about/systems/infosystems/ Госкомстат РФ [Электронный ресурс]. URL: http://www.gks.ru/
3.3 Кадровое обеспечение 
Реализация подготовки (специалистов среднего звена) 19.02.13 Технология продукции общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов обеспечивается педагогическими кадрами, имеющими высшее образование, соответствующее профилю преподаваемой дисциплины. Преподаватели получают дополнительное профессиональное образование по программам повышения квалификации не реже 1 раза в 3 года.

4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
	Результаты обучения
	Критерии оценки
	Методы оценки

	Формулировка знаний;

	Наименование критерия;
«Отлично» - систематические и глубокие знания учебного материала, владеет базовыми понятиями, свободно выполняет задания, предусмотренные программой учебной дисциплины; проявляет творческие способности в изложении, понимании программного материала. Способен преломлять теоретические знания к практике будущей профессиональной деятельности. При условии тестовой формы сдачи зачета, студент должен дать 90% и более правильных ответов.
«Хорошо» - заслуживает обучающийся, который обнаруживает полное знание учебного материала, ориентируется в базовых понятиях, успешно выполняет задания, предусмотренные программой. Освоил основные закономерности учебной дисциплины (курса) в их значении для приобретаемой профессии. В целом способен преломлять теоретические знания к практике будущей профессиональной деятельности. При условии тестовой формы сдачи зачета, студент должен дать 80-89% правильных ответов.
«Удовлетворительно» -теоретическое содержание курса освоено частично, но пробелы не носят существенного характера, необходимые умения работы
	Наименование методов оценки;
Тестирование на знание терминологии по теме.
Самостоятельная работа.
Экспертное наблюдение за выполнением практического задания (деятельностью студента).
Подготовка и выступление с докладом, сообщением, презентацией.
Решение ситуационных задач

	Значимость профессиональной деятельности по специальности
	
	

	актуальный профессиональный 
и социальный контекст, в котором приходится работать и жить; 
	
	

	основные источники информации 
и ресурсы для решения задач и проблем 
в профессиональном и/или социальном контексте;
	
	

	Сущность гражданской позиции, общечеловеческих ценностей
	
	

	приемы структурирования информации; 
	
	

	формат оформления результатов поиска информации, современные средства и устройства информатизации;
	
	

	порядок их применения и программное обеспечение в профессиональной деятельности в том числе с использованием цифровых средств
	
	

	психологические основы деятельности коллектива, психологические особенности личности;
	
	

	особенности социального и культурного контекста; 
	
	

	правила оформления документов 
и построения устных сообщений
	
	

	Знания:
основы проектной деятельности
	
	

	возможные траектории профессионального развития и самообразования;
	
	

	актуальный профессиональный 
и социальный контекст, в котором приходится работать и жить; 
	
	

	основные источники информации 
и ресурсы для решения задач и проблем 
в профессиональном и/или социальном контексте;
	
	

	Формулировка умений;

	Наименование критерия
Оценка «зачтено» выставляется обучающемуся, если он
Разработал план карьерного развития,	используя информационные ресурсы НСК, учитывая перспективы развития отраслевого и регионального рынка труда;
Определил и выстроил план карьерного развития на основе анализа собственных возможностей, умений, навыков, профессиональной квалификации с учетом актуальных требований рынка труда;
- Презентовал план карьерного развития четко, последовательно,  логически выстроив	с обоснованием каждого этапа.

уровень умения четко сформулировать проблему, предложив ее решение, критически оценить решение и его последствия;

уровень умения определить, проанализировать альтернативные возможности, варианты действий;

уровень умения сформулировать собственную позицию, оценку и аргументировать ее.
	Наименование методов оценки;

Презентация зачетной работы -публичная защита плана карьерного развития
























Оценка результатов выполнения практической работы.
Экспертное наблюдение за ходом выполнения практической работы





	Описывать значимость своей будущей профессии
	
	

	составлять план действия; 
	
	

	определять необходимые ресурсы;
	
	

	владеть актуальными методами работы 
в профессиональной и смежных сферах;
	
	

	реализовывать составленный план;
	
	

	оценивать результат и последствия своих действий (самостоятельно или с помощью наставника)
	
	

	Применять стандарты антикоррупционного поведения
	
	

	определять задачи для поиска информации; 
	
	

	определять необходимые источники информации;
	
	

	планировать процесс поиска; структурировать получаемую информацию; 
	
	

	выделять наиболее значимое в перечне информации; 
	
	

	использовать современное программное обеспечение;
	
	

	взаимодействовать с коллегами, руководством, клиентами в ходе профессиональной деятельности
	
	

	грамотно излагать свои мысли 
и оформлять документы по профессиональной тематике на государственном языке, проявлять толерантность в рабочем коллективе
	
	

	организовывать работу коллектива 
и команды; 
	
	

	определять актуальность нормативно-правовой документации в профессиональной деятельности; 
	
	

	применять современную научную профессиональную терминологию;
	
	

	определять и выстраивать траектории профессионального развития и самообразовани; 
	
	

	распознавать задачу и/или проблему 
в профессиональном и/или социальном контексте;
	
	

	анализировать задачу и/или проблему и выделять её составные части; 
	
	

	определять этапы решения задачи;
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1. ПАСПОРТ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 
1.1 Место учебной дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной программы: 
Учебная дисциплина ООД.15 Введение в специальность входит общеобразовательный блок ОПОП в соответствии с ФГОС СПО по специальности 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов
Учебная дисциплина ООД.15 Введение в специальность относится к вариативной части образовательной программы общепрофессионального блока, изучается на первом курсе одновременно с такими дисциплинами, как ООД.01  Русский язык; ООД.02 Литература; ООД.03 История; ООД.04 Обществознание; ООД.05 География; ООД.06 Иностранный язык; ООД.07 Математика; ООД.08 Информатика; ООД.09 Физическая культура; ООД.10 ОБЖ; ООД.11 Физика; ООД.12 Химия; ООД.13 Биология; ООД.14 Индивидуальный проект. 
Учебная дисциплина является введением, перед изучением профессионального цикла.
1.2 Цели и задачи учебной дисциплины – требования к результатам освоения учебной дисциплины: 
Целью изучения учебной дисциплины является освоение теоретических знаний, а также формирование необходимых общих и профессиональных компетенций:
	[bookmark: _Hlk116620145]ОК 01.
	Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности, применительно к различным контекстам.

	ОК 02.
	Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности.

	ОК 03. 
	Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное развитие, предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере, использовать знания по финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях

	ОК 04. 
	Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде.

	ОК 05.
	Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного контекста.

	ОК 06.
	 Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное поведение на основе традиционных российских духовно-нравственных ценностей, в том числе с учетом гармонизации межнациональных и межрелигиозных отношений, применять стандарты антикоррупционного поведения.

	ОК 07.
	Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, применять знания об изменении климата, принципы бережливого производства, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях.

	ОК 09
	 Пользоваться профессиональной документацией на государственном и иностранном языке.

	ДПК 1.1. 
	Организовывать подготовку рабочих мест, оборудования, сырья, материалов для приготовления полуфабрикатов в соответствии с инструкциями и регламентами.

	ДПК 1.2.
	Организовывать подготовку рабочих мест, оборудования, сырья, материалов для приготовления хлебобулочных, мучных кондитерских изделий разнообразного ассортимента в соответствии с инструкциями и регламентами.

	ДПК 1.3.
	Организовывать и проводить приготовление полуфабрикатов, кулинарных изделий и блюд массового спроса из яиц и муки

	ДПК 1.4. 
	 Организовывать и проводить приготовление полуфабрикатов и блюд и гарниров массового спроса из традиционных овощей и грибов.

	ДПК 1.5 
	Организовывать и проводить приготовление супов массового спроса

	ДПК 1.6. 
	Осуществлять приготовление, творческое оформление, подготовку к реализации мучных кондитерских изделий разнообразного ассортимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания.

	ДПК 1.7
	Складывать салфетки разными способами;



В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен
[bookmark: _Hlk116620208]уметь:
- производить работы по подготовке рабочего места и технологического оборудования, производственного инвентаря, инструмента, весоизмерительных приборов, используемых при приготовлении блюд, напитков и кулинарных и кондитерских изделий; 
- соблюдать стандарты чистоты на рабочем месте основного производства организации питания;
- применять регламенты, стандарты и нормативно-техническую документацию, используемую при производстве блюд, напитков и кулинарных изделий;
- готовить блюда, напитки и кулинарные изделия по технологическим картам под руководством повара;
- соблюдать правила сочетаемости основных продуктов и сырья при приготовлении блюд, напитков и кулинарных изделий;
-выбирать производственный инвентарь и технологическое оборудование и безопасно пользоваться им при приготовлении блюд, напитков и кулинарных;
- соблюдать санитарно-гигиенические требования и требования охраны труда;
- аккуратно обращаться с сырьем в процессе приготовления блюд, напитков и кулинарных изделий и экономно расходовать его;
- подготавливать сырье к дальнейшей переработке;
- соблюдать правила и нормы охраны труда, противопожарной безопасности, промышленной санитарии;
- температурный, санитарный режим и правила приготовления для различных видов блюд и изделий;
- определять качество сырья и готовой продукции;
- решать задачи, соответствующие его квалификации и квалификационным требованиям, указанным в федеральном государственном образовательном стандарте;
- использовать умения в процессе освоения содержания ОПОП и перспектив своей будущей профессии.
знать:
- нормативные и правовые акты Российской Федерации, регулирующие деятельность организаций питания;
- требования к качеству, срокам и условия хранения, признаки и органолептические методы определения доброкачественности пищевых продуктов, используемых в приготовлении блюд, напитков и кулинарных изделий;
- методы минимизации отходов при очистке, обработке и измельчении сырья, используемого при приготовлении блюд, напитков и кулинарных изделий, с учетом соблюдения требований к качеству;
- правила эксплуатации основных видов оборудования при работе в современных цехах;
- правила приемки, хранения и отпуска сырья;
- правила и нормы охраны труда, противопожарной безопасности, промышленной санитарии;
- требования стандартов к качеству сырья и готовой продукции;
- требования к соблюдению массы штучных изделий;
- сущность процессов, происходящих в тесте и хлебе при выпечке;
- режимы выпечки в зависимости от вырабатываемого ассортимента;
- приемы складывания салфеток;
- правила и техника подачи горячих напитков;
- общую характеристику специальности, ее место в социально-экономической сфере;
 - требования к уровню подготовки специалиста в соответствии с ФГОС СПО.
1.3 Количество часов на освоение рабочей программы учебной дисциплины:
максимальной учебной нагрузки обучающегося  _____34____, в том числе:
обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося ____34____;


2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

2.1 Объем учебной дисциплины и виды учебной работы
	Вид учебной работы
	Объем часов

	Максимальная учебная нагрузка (всего)
	34

	Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего) 
	34

	в том числе:
	

	теоретическое обучение
	10

	лабораторные работы
	24

	Промежуточная  аттестация в форме- дифференцированного зачета            



2.2. Содержание учебной дисциплины ООД.15 Введение в специальность
	Наименование разделов и тем
	Содержание учебного материала, практические работы, самостоятельная работа обучающихся
	Объём часов 
	Коды формируемых компетенций 

	Раздел 1. Специальность в рыночной экономической сфере
	34
	

	Тема 1.1. Специальность в современных условиях

	Содержание учебного материала
	6

	ОК03,ОК.09


	
	Особенности и значение специальности в современных условиях.
	
	

	
	Демонстрационный экзамен, как форма государственной итоговой или промежуточной аттестации. Техническое описание и спецификация компетенции «Поварское дело» , «Кондитерское дело», «Ресторанный сервис».
	
	

	
	Изучение квалификационных характеристик для работников предприятий общественного питания
	2
	ОК 01, ОК 02, ОК 05, ОК 06, ОК 07, ОК 09

	
	Лабораторная работа
	4
	

	
	Ознакомление с мастерскими (Поварское дело, Кондитерское дело, Ресторанный сервис, Хлебопечение), техника безопасности, организация рабочего места, современное оборудование.
	4
	ОК 01, ОК 02, ОК 05, ОК 06, ОК 07, ОК 09
ДПК 1.1


	Тема 1.2.
Организация и ведение процессов приготовления полуфабрикатов и простых блюд
	Содержание учебного материала
	2
	ОК 09


	
	Нормативно-технологическая документация.
	
	

	
	Лабораторные работы
	8
	ОК 01, ОК 02, ОК 05, ОК 06, ОК 07, ОК 09
ДПК 1.1
ДПК 1.3
ДПК 1.4
ДПК 1.5

	
	Приготовление пресного теста, полуфабриката из него - лапша домашняя. Приготовление суп - лапша домашняя, бракераж.
	4
	

	
	Правила работы с ножом, простая нарезка овощей, приготовление простых блюд, бракераж.
	4
	

	Тема 1.3. Организация и ведение процессов приготовления хлебобулочных изделий
	Лабораторные работы
	4
	ОК 01, ОК 02, ОК 05, ОК 06, ОК 07, ОК 09
ПК 1.1;1.2


	
	Приготовление дрожжевого теста без опарным способом и изделий из него
	4
	

	Тема 1.4. Организация и ведение процессов приготовления кондитерских изделий
	Лабораторные работы
	4
	ОК 01, ОК 02, ОК 05, ОК 06, ОК 07, ОК 09
ДПК 1.1;
ДПК 1.2
ДПК 1.6


	
	Приготовление изделий из бисквитного и песочного теста. Приготовление и подготовка к реализации. Оценка качества готовых изделий.
	4
	

	[bookmark: _Hlk155709321]Тема 1.5
Организация и ведение процессов приготовления кофе на кофе машине, подготовка салфеток и способы складывания для сервировки стола.
	Лабораторные работы
	4
	ОК 01, ОК 02, ОК 05, ОК 06, ОК 07, ОК 09
ДПК 1.7


	
	Способы складывания салфеток для сервировки стола. Приготовление кофе в кофе машине.
	4
	

	Дифференцированный зачет
	2
	

	Всего
	34
	




















3. Условия реализации учебной дисциплины ООД.15 ВВЕДЕНИЕ В СПЕЦИАЛЬНОСТЬ
3.1 Требования к минимальному материально-техническому обеспечению
	Реализация учебной дисциплины осуществляется в кабинете технологии кулинарного и кондитерского производства.	Оборудование учебного кабинета: посадочные места по количеству обучающихся; автоматизированное рабочее место преподавателя; доска, проектор.
	Технические средства обучения: доска; проектор.
Оснащение учебной мастерской: 
весоизмерительное оборудование:
весы настольные электронные;
холодильное оборудование:
шкаф холодильный; 
шкаф морозильный;
шкаф интенсивной заморозки; 
охлаждаемый прилавок-витрина; 
льдогениратор;
механическое оборудование:
блендер (гомогенизатор) (ручной с дополнительной насадкой для взбивания) ; 
слайсер;
куттер или бликсер (для тонкого измельчения продуктов); 
процессор кухонный;
овощерезка;
привод универсальный для взбивания;
тепловое оборудование:
плиты электрические или с индукционном нагревом; 
печь пароконвекционная;
конвекционная печь; 
вок сковорода;
гриль электрический; 
гриль – саломандра; 
фритюрница; 
микроволновая печь;
оборудование для упаковки, оценки качества и безопасности пищевых продуктов: 
овоскоп;
нитраттестер;
машина для вакуумной упаковки; 
термоупаковщик;
оборудование для мытья посуды: 
машина посудомоечная; 
вспомогательное оборудование:
стол производственный с моечной ванной; 
стеллаж передвижной;
моечная ванна двухсекционная.
Инвентарь, инструменты, кухонная посуда:
Функциональные  емкости из нержавеющей стали для хранения	и  ттранспортировки;
термобоксы;
набор разделочных досок (деревянных с маркеровкой «СО», «Гастрономия», «Готовая продукция» или из пластика с цветовой маркеровкой для каждой группы продуктов); 
подставка для разделочных досок;
термометр со щупом; 
мерный стакан; 
венчик;
миски (нержавеющая сталь); 
сито, 
шенуа;
лопатки (металлические, силиконовые), 
половник; 
пинцет, 
щипцы кулинарные;
набор ножей «поварская тройка», 
мусат для заточки ножей;
корзины для органических и неорганических отходов.
Кухонная посуда:
набор кастрюль 5л, 3л, 2л, 1.5л, 1л; 
сотейники 0.8л, 0.6л, 0.2л;
набор сковород диаметром 24см, 32см; 
гриль сковорода; 
сотейники
суповые миски
расходные материалы:
стрейч пленка для пищевых продуктов
пакеты для вакуумного аппарата, 
шпагат, 
контейнеры одноразовые для пищевых продуктов, 
перчатки силиконовые
посуда для презентации:
тарелки глубокие, 
тарелки глубокие (шляпа), 
тарелки плоские диаметром 24см, 32см, 
блюдо прямоугольное, 
соусники
3.2 Информационное обеспечение обучения
Основные источники: 
Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий для предприятий общественного питания. / Под общ. ред. Харченко Н. Э. - М.: Академия, 2018. - 528 с.
Дополнительные источники:  
Профессиональный стандарт «Повар». Приказ Министерства труда и социальной защиты РФ от 08.09.2015 № 610н (зарегистрировано в Минюсте России 29.09.2015 № 39023).
Профессиональный стандарт «Кондитер». Приказ Министерства труда и социальной защиты РФ от 07.09.2015 № 597н (зарегистрировано в Минюсте России 21.09.2015 № 38940).
Профессиональный стандарт «Пекарь». Приказ Министерства труда и социальной защиты РФ от 01.12.2015 № 914н (зарегистрировано в Минюсте России 25.12.2015 № 40270).
ГОСТ 31984-2012 Услуги общественного питания. Общие требования. - Введ. 01.01.2015. -М.: Стандартинформ, 2014. -III, 8 с.
ГОСТ 30524-2013 Услуги общественного питания. Требования к персоналу. - Введ. 01.01.2016. -М.: Стандартинформ, 2014. -III, 48 с.
ГОСТ 31985-2013 Услуги общественного питания. Термины и определения. - Введ. 01.01.2015. - М.: Стандартинформ, 2014. -III, 10 с.
ГОСТ 30390-2013 Услуги общественного питания. Продукция общественного питания,реализуемая населению. Общие технические условия – Введ. 01.01.2016. - М.: Стандартинформ, 2014. - III, 12 с.
ГОСТ 30389 - 2013 Услуги общественного питания. Предприятия общественного питания. Классификация и общие требования – Введ. 01.01.2016. – М.: Стандартинформ, 2014. - III, 12 с.
ГОСТ 31986-2012 Услуги общественного питания. Метод органолептической оценки качества продукции общественного питания. – Введ. 01.01.2015. – М.: Стандартинформ, 2014. – III, 11 с.
ГОСТ 31987-2012 Услуги общественного питания. Технологические документы на продукцию общественного питания. Общие требования к оформлению, построению и содержанию. - Введ. 01.01.2015. – М.: Стандартинформ, 2014. - III, 16 с.
ГОСТ 31988-2012 Услуги общественного питания. Метод расчета отходов и потерь сырья и пищевых продуктов при производстве продукции общественного питания. – Введ. 01.01.2015. – М.: Стандартинформ, 2014. – III, 10 с.
ГОСТ 31989-2012 Услуги общественного питания. Общие требования к заготовочным предприятиям общественного питания. Введ. 01.01.2015. – М.: Стандартинформ, 2019. – III, 17 с.
ГОСТ Р 55889-2013 Услуги общественного питания. Система менеджмента безопасности продукции общественного питания. Рекомендации по применению ГОСТ Р ИСО 22000-2007 для индустрии питания. - Введ. 2015-09-01. – М.: Стандартинформ, 2016. – III, 10 с.
СанПиН 2.3.2. 1324-03Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов [Электронный ресурс]: постановление Главного государственного санитарного врача РФ от 22 мая 2003 г. № 98.
СанПиН 2.3.2.1078-01 Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов [Электронный ресурс]: постановление Главного государственного санитарного врача РФ от 20 августа 2002 г. № 27.
СанПиН 2.3.6. 1079-01 Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья [Электронный ресурс]: постановление Главного государственного санитарного врача РФ от 08 ноября 2001 г. № 31 [в редакции СП 2.3.6. 2867-11 «Изменения и дополнения» № 4»].
СанПиН 2.3.2.1280-03 Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов. – Введ. 15.04.2003. – Москва : Минздрав России, 2004. – 24с.
СП 1.1.1058-01. Организация и проведение производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-эпидемиологических (профилактических) мероприятий [Электронный ресурс]: постановление Главного государственного санитарного врача РФ от 13 июля 2001 г. № 18 [в редакции СП 1.1.2193-07 «Дополнения № 1»]. – Режим доступа: http://www.fabrikabiz.ru/1002/4/0.php-show_art=2758.
Профессиональный стандарт «Руководитель предприятия питания». Приказ Министерства труда и социальной защиты РФ от 07.05.2015 № 281н (зарегистрировано в Минюсте России 02.06.2015 № 37510). 
Сборник технических нормативов – Сборник рецептур на продукцию для обучающихся во всех образовательных учреждениях/ под общ. ред. М.П. Могильного, В.А.Тутельяна. - М.: ДеЛи, 2015. – 544с.
Ботов М.И., Тепловое и механическое оборудование предприятий торговли и общественного питания: учебник для проф. образования / М.И. Ботов, В.Д.  Елхина, О.М.  Голованов. – 3-е изд., испр. - М.: Академия, 2017. – 432 с.
Золин В.П. Технологическое оборудование предприятий общественного питания 13-е изд. перераб. и доп. Учебник для профессионального образования. - М.: Издательский центр «Академия», 2016-320 с.
Радченко С.Н Организация производства на предприятиях общественного питания: учебник для проф. образования /С.Н. Радченко. - «Феникс», 2013 – 373 с.
Усов В.В. Организация производства и обслуживания на предприятиях общественного питания: учебник для проф. образования/ В.В. Усов. – 14-е издание, стер.  - М.: Академия, 2017. – 432с.
Шильман Л.З. Технология кулинарной продукции: учеб. пособиедля студ. учреждений сред. проф. образования / Л.З. Шильман. 5-е изд., стер. – М.: Издательский центр «Академия», 2017. – 176 с.
Периодические издания: 
Учебник ресторатора: проектирование, оборудование, дизайн / Костас Катсигрис, Крис Томас; [пер. с англ. Прокофьев С.В.]. – М.: ООО Издательский дом «Ресторанные ведомости», 2008. – 576 с.: ил. – ISBN 978-5-98176-059-4.
Справочник шеф-повара (TheProfessionalChef) / Кулинарный институт Америки: Пер. с англ. – М.: Издательство BBPG, 2007. – 1056 с.: ил.
Качурина Т.А. Кулинария: рабочая тетрадь для проф. образования / Т.А. Качурина. – 9-е изд., стер. - М.: Издательский центр «Академия», 2014-160 с.
Кулинария. Контрольные материалы: учеб. пособие для нач. проф. образов. / Т. Г. Семиряжко, М. Ю. Дерюгина. – М.: Издательский центр «Академия», 2013-132 с.
Татарская Л.Л. Лабораторно-практические работы для поваров и кондитеров: Учеб. пособие для нач. проф. образования / Л.Л. Татарская, Н.А. Анфимова. - М.: Издательский центр «Академия», 2015-112 с. 
CHEFART. Коллекция лучших рецептов/ [сост. Федотова Илона Юрьевна]. – М.: ООО «Издательский дом «Ресторанные ведомости», 2016 - 320 с.: ил.
Интернет-ресурсы:
Технический регламент таможенного союза «О безопасности пищевой продукции» [Электронный ресурс]: утв. Решением Комиссии Таможенного союза Евразийского экономического сообщества от 09.12.2011 № 880 // Справочная правовая система «КонсультантПлюс». – Режим доступа: http:www.consultant.ru.
Доктрина продовольственной безопасности: утвер. указом Президента Российской Федерации от 30.01.2010 № 120 [Электронный ресурс] – Режим доступа: http://www.garant.ru.
Об утверждении Рекомендаций по рациональным нормам потребления пищевых продуктов, отвечающих современным требованиям здорового питания [Электронный ресурс] – приказ Министерства здравоохранения Российской Федерации от 19.08.2016 № 614 // Справочная правовая система «КонсультантПлюс». – Режим доступа: http://base.consultant.ru.
Кулинария [электронный ресурс] / режим доступа: http://www.kedem.ru/decor/dish/
Кухарка [электронный ресурс] / режим доступа http://www.kyxarka.ru/news/1338.html
Большой электронный сборник рецептур для предприятий общественного питания [электронный ресурс]/ режим доступа: http://www.100menu.ru/pages/foods/miaso/index.htm

3.3 КАДРОВОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ 
Реализация подготовки (специалистов среднего звена) 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов
обеспечивается педагогическими кадрами, имеющими высшее образование, соответствующее профилю преподаваемой дисциплины. Преподаватели получают дополнительное профессиональное образование по программам повышения квалификации не реже 1 раза в 3 года.

4. Контроль и оценка результатов освоения учебной дисциплины
Контроль и оценка результатов освоения учебной дисциплины осуществляется преподавателем в процессе проведения комбинированных занятий и семинаров, тестирования, а также выполнения обучающимися индивидуальных заданий, исследований.

	Результаты обучения
(освоенные умения, усвоенные знания)
(общие и профессиональные компетенции)
	Основные показатели оценки результата
	Формы и методы контроля и оценки

	1
	2
	3

	В результате освоения учебной дисциплины обучающийся умеет:
- производить работы по подготовке рабочего места и технологического оборудования, производственного инвентаря, инструмента, весоизмерительных приборов, используемых при приготовлении блюд, напитков и кулинарных и кондитерских изделий; 
- соблюдать стандарты чистоты на рабочем месте основного производства организации питания;
- применять регламенты, стандарты и нормативно-техническую документацию, используемую при производстве блюд, напитков и кулинарных изделий;
- готовить блюда, напитки и кулинарные изделия по технологическим картам под руководством повара;
- соблюдать правила сочетаемости основных продуктов и сырья при приготовлении блюд, напитков и кулинарных изделий;
-выбирать производственный инвентарь и технологическое оборудование и безопасно пользоваться им при приготовлении блюд, напитков и кулинарных;
- соблюдать санитарно-гигиенические требования и требования охраны труда;
- аккуратно обращаться с сырьем в процессе приготовления блюд, напитков и кулинарных изделий и экономно расходовать его;
- подготавливать сырье к дальнейшей переработке;
- соблюдать правила и нормы охраны труда, противопожарной безопасности, промышленной санитарии;
- температурный, санитарный режим и правила приготовления для различных видов блюд и изделий;
- определять качество сырья и готовой продукции;
- решать задачи, соответствующие его квалификации и квалификационным требованиям, указанным в федеральном государственном образовательном стандарте;
- использовать умения в процессе освоения содержания ОПОП и перспектив своей будущей профессии.
	- оформление материала в соответствии с требованиями стандарта предприятия, оценка качества готовых блюд и изделий на лабораторных занятиях;
- оценка результатов самостоятельной работы;
- адекватность, оптимальность выбора способов действий, методов, техник, последовательностей действий и т.д.;
- умение выполнять условия задания на творческом уровне с представлением собственной позиции соответствие требованиям инструкций, регламентов.
-соответствие требованиям, СНиП, СанПиН

	Индивидуальный контроль

Наблюдение за деятельностью обучающихся 

Проверка решения тестовых заданий

Наблюдение за деятельностью обучающегося при решении производственных задач 

Промежуточная аттестация:
Дифференцированный зачёт 
- тест
- заполнение технологической карты на гарнир

	В результате освоения учебной дисциплины обучающийся знает:
нормативные и правовые акты Российской Федерации, регулирующие деятельность организаций питания;
- требования к качеству, срокам и условия хранения, признаки и органолептические методы определения доброкачественности пищевых продуктов, используемых в приготовлении блюд, напитков и кулинарных изделий;
- методы минимизации отходов при очистке, обработке и измельчении сырья, используемого при приготовлении блюд, напитков и кулинарных изделий, с учетом соблюдения требований к качеству;
- правила эксплуатации основных видов оборудования при работе в современных цехах;
- правила приемки, хранения и отпуска сырья;
- правила и нормы охраны труда, противопожарной безопасности, промышленной санитарии;
- требования стандартов к качеству сырья и готовой продукции;
- требования к соблюдению массы штучных изделий;
- сущность процессов, происходящих в тесте и хлебе при выпечке;
- режимы выпечки в зависимости от вырабатываемого ассортимента;
- приемы складывания салфеток;
- правила и технику подачи безалкогольных напитков;
- общую характеристику специальности, ее место в социально-экономической сфере;
 - требования к уровню подготовки специалиста в соответствии с ФГОС СПО.
	- умение свободно излагать материал и правильно отвечать на поставленные вопросы полнота ответов, точность формулировок, не менее 70% правильных ответов.
	Индивидуальный контроль

Наблюдение за деятельностью обучающихся 

Проверка решения тестовых заданий

Наблюдение за деятельностью обучающегося при решении производственных задач 

Промежуточная аттестация:
Дифференцированный зачёт 
- тест
- заполнение технологической карты на гарнир
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1. [bookmark: _Toc38181]ПАСПОРТ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

1.1. Место дисциплины в структуре основной образовательной программы: 
Учебная дисциплина «СГ.01. История России» является обязательной частью социально-гуманитарного цикла ОПОП в соответствии с ФГОС СПО по специальности 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов. 
Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии ОК1, ОК2, ОК 4, ОК6.

1.2. Цели и задачи учебной дисциплины – требования к результатам освоения учебной дисциплины:
В рамках программы учебной дисциплины обучающимися осваиваются следующие умения и знания:

	Общие и профессиональные компетенции
	Уметь
	Знать

	ОК 02. 
Осуществлять поиск, анализ и интерпретацию информации, необходимой для выполнения задач профессиональной деятельности. 
	Определять задачи поиска информации 
Определять необходимые источники информации 
Планировать процесс поиска 
Структурировать получаемую информацию 
Выделять наиболее значимое в перечне информации 
Оценивать практическую значимость результатов поиска 
Оформлять результаты поиска 
	Номенклатура информационных источников применяемых в профессиональной деятельности 
Приемы структурирования информации 
Формат оформления результатов поиска информации

	ОК 03. 
Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное развитие. 
	Определять актуальность нормативно-правовой документации в профессиональной деятельности 
Выстраивать траектории профессионального и личностного развития 
	Содержание актуальной нормативно-правовой документации 
Современная научная и профессиональная терминология 
Возможные траектории профессионального развития и самообразования 

	ОК 04. 
Работать в коллективе и команде, эффективно взаимодействовать с коллегами, руководством, клиентами. 
	Организовывать работу коллектива и команды 
Взаимодействовать с коллегами, руководством, клиентами. 
	Психология коллектива 
Психология личности 
Основы проектной деятельности 

	ОК 05. 
Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке с учетом особенностей социального и культурного контекста. 
	Излагать свои мысли на государственном языке 
Оформлять документы 
	Особенности социального и культурного контекста 
Правила оформления документов. 

	ОК 06. 
Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное поведение на основе общечеловеческих ценностей. 
	Описывать значимость своей профессии 
Презентовать структуру профессиональной деятельности по профессии (специальности) 
	Сущность гражданско-патриотической позиции 
Общечеловеческие ценности 
Правила поведения в ходе выполнения профессиональной деятельности 



Реализация программы по дисциплине СГ.01. История России создает условия для формирования следующих личностных результатов в соответствии с программой воспитания:
	Личностные результаты реализации программы воспитания 
	Код личностных результатов реализации 

	Осознающий себя гражданином России и защитником Отечества, выражающий свою российскую идентичность в поликультурном и многоконфессиональном российском обществе, и современном мировом сообществе. Проявляющий готовность к защите Родины, способный аргументировано отстаивать суверенитет и достоинство народа России, сохранять и защищать историческую правду о Российском государстве
	


ЛР 1

	Проявляющий активную гражданскую позицию на основе уважения закона и правопорядка, прав и свобод сограждан, уважения к историческому и культурному наследию России. Осознанно и деятельно выражающий неприятие дискриминации в обществе по социальным, национальным, религиозным признакам; экстремизма, терроризма, коррупции, антигосударственной деятельности. Обладающий опытом гражданской социально значимой деятельности (в студенческом самоуправлении, добровольчестве, экологических, природоохранных, военно- патриотических и др. объединениях, акциях, программах). Принимающий роль избирателя и участника общественных отношений, связанных с взаимодействием с народными избранниками
	



ЛР 2

	Бережливо относящийся к природному наследию страны и мира, проявляющий сформированность экологической культуры на основе понимания   влияния   социальных,   экономических   и   профессионально-производственных   процессов   на   окружающую   среду.   Выражающий деятельное неприятие действий, приносящих вред природе, распознающий опасности среды обитания, предупреждающий рискованное поведение других граждан, популяризирующий способы сохранения памятников природы страны, региона, территории, поселения, включенный в общественные инициативы, направленные на заботу о них
	ЛР 10

	Проявляющий уважение к эстетическим ценностям, обладающий основами эстетической культуры. Критически оценивающий и деятельно проявляющий понимание эмоционального воздействия искусства, его влияния на душевное состояние и поведение людей. Бережливо относящийся к культуре как средству коммуникации и самовыражения в обществе, выражающий сопричастность к нравственным нормам, традициям в искусстве. Ориентированный на собственное самовыражение в разных видах искусства, художественном творчестве с учётом российских традиционных духовно-нравственных ценностей, эстетическом обустройстве собственного быта. Разделяющий ценности отечественного и  мирового художественного наследия, роли народных традиций и народного творчества в искусстве. Выражающий ценностное отношение к технической и промышленной эстетике.
	




ЛР 11

	Принимающий российские традиционные семейные ценности. Ориентированный на создание устойчивой многодетной семьи, понимание брака как союза мужчины и женщины для создания семьи, рождения и воспитания детей, неприятия насилия в семье, ухода от родительской ответственности, отказа от отношений со своими детьми и их финансового содержания
	

ЛР 12



1.3. Количество часов на освоение рабочей программы учебной дисциплины:

максимальной учебной нагрузки обучающегося 48 ч, в том числе:
обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося 48 ч;
самостоятельной работы обучающегося 4 часа.
 






2. [bookmark: _Toc38183]СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 
2.1. Объем учебной дисциплины и виды учебной работы 

	Вид учебной работы 
	Объем в часах 

	Максимальная учебная нагрузка (всего)
	48 

	Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего)
	46

	Самостоятельная работа 
	4

	Промежуточная аттестация (дифференцированный зачет) 
	 2


 	 
2 
 
2 
 

2.2. Тематический план и содержание учебной дисциплины
	Наименование разделов и тем 
	Содержание учебного материала и формы организации деятельности обучающихся 
	Объем часов
	Коды компетенций и личностных 
результатов 

	1
	2
	3 
	4 

	Тема 1.1. 
СССР в 1945-1953 годы. Основные тенденции во внутренней, внешней политике и культуре 
 
	Содержание учебного материала 
	8
	


ОК 1, ЛР 1
ОК 2, 
ЛР 1 ЛР2 ЛР10 
ЛР11 ЛР12


	
	Особенности 	политического 	режима 	
1945-1953 	годов. Ужесточение внутренней политики. Поствоенные репрессии и их характер. Смерть И.В. Сталина и настроения в обществе. Смена политического курса. 
Переход политического лидерства к Н.С. Хрущеву. Первые признаки наступления «оттепели» в политике, экономике, культурной сфере. ХХ съезд КПСС. 
Профессионально-ориентированное содержание: 
Особенности национальной кухни народов России, история традиционных русских блюд и напитков важный аспект знаний для будущего специалиста своей профессиональной направленности. 
	2 
	

	
	Рост влияния СССР на международной арене. 
Углубление военно-блокового противостояния, отношения со странами «капиталистического лагеря». Холодная война.
СССР и страны восточной Европы. 
Последствия и восстановление экономики СССР после войны 
СССР и конфликты в Азии, Африке и Латинской Америке
	4
	
ОК 1, 
ОК 4, 
ЛР 1 ЛР2 ЛР10 
ЛР11 ЛР12


	
	Самостоятельная работа
1.Влияние последствий войны на советскую систему и общество. 
2.Переход страны на мирный путь развития.  
3.Поствоенные ожидания и проблемы общества. 
4.Проблемы сельского хозяйства. 
5.Итоги четвертой пятилетки. 
	2 
	

	Тема 1.2. 
Советское общество  1953-х-начала 
1960-х годов 
	Содержание учебного материала  
Противоречивые тенденции во внутренней политике СССР после ХХ съезда КПСС.  
Борьба за власть в конце 1950-х годов. Причины победы Н.С.Хрущева. Экономика и политика в конце 1950-х – начале 1960 –х годов. Административные реформы. Развитие науки и культуры в период «оттепели».Духовная жизнь в период «оттепели». Внешняя политика СССР.
	4
	

ОК 2, 
ОК 4, 
ЛР 1 ЛР2 ЛР10 
ЛР11 ЛР12

	Раздел 2. Развитие СССР и его место в мире в конце 1960 - начале 1990-х годов 

	Тема 2.1. 
Основные тенденции развития СССР 
	Содержание учебного материала 
	6
	 


ОК 1 
ОК 2, 
ОК 4, 
ЛР 1 ЛР2 ЛР10 
ЛР11 ЛР12


	
	Приход к власти Л.И. Брежнева: его окружение и смена политического курса. 
Особенности идеологической, национальной и социально-экономической политики. 
Экономические реформы 1960- годов. Новые ориентиры аграрной политики. Характеристика «застоя» в политической жизни СССР 1970-х годов. Партийный аппарат и общество. Власть номенклатуры. Конституция СССР 1977 г. Концепция «развитого социализма». 
	6
	

	
	Внешняя политика СССР. Отношения с сопредельными государствами, Евросоюзом, США, странами «третьего мира»: «холодная война» и мировые конфликты. 
Доктрина ограниченного суверенитета. Особенности социокультурного развития СССР в эпоху «застоя» Нарастание застойных явлений в экономике и кризис идеологии
Профессионально-ориентированное содержание.
История советской кухни: особенности, блюда, ингредиенты и специи (доклад)
	
	

	Тема 2.2. 
Дезинтеграционные процессы в России и Европе во второй половине 1980-хначале 1990-х годов 
	Содержание учебного материала 
	
	 

ОК 4
ОК 6, 
ЛР 1 ЛР2 ЛР10 
ЛР11 ЛР12


	
	Нарастание кризисных явлений в социально-экономической и идейно-политической сферах. М.С.Горбачев и его окружение: курс на реформы. Политизация жизни и подъем гражданской активности населения. Изменения в советской внешней политике. Подъем национальных движений, нагнетание националистических и сепаратистских настроений. 
Локальные национальные и религиозные конфликты. Первые партии в СССР

	4 
	

	Тема 2.3. 
Распад СССР и образование СНГ 
	Содержание учебного материала 
Последний этап «перестройки»: 1990-1991 годы. Отмена 6-й статьи Конституции СССР о руководящей роли КПСС. Становление многопартийности. Б.Н.Ельцин – единый лидер демократических сил. Дестабилизирующая роль «войны законов» (союзного и республиканского законодательства) Углубление центробежных тенденций и угрозы распада СССР. Провозглашение независимости сопредельных республик. Августовский политический кризис 1991 года. Планы ГКЧП и защитники Белого дома. Оформление фактического распада СССР и создание СНГ Россия как преемник СССР на международной арене
	4 
	 
ОК 1, 
ОК 2 
ОК 6 
ЛР 1 ЛР2 ЛР10 
ЛР11 ЛР12


	Раздел 3. Российская Федерация в 1991-2000 годы 

	Тема 3.1. Постсоветское пространство 1990-е годы ХХ века. 
 
	Содержание учебного материала 
	12
	 
ОК 01, 
ОК 04, 
ЛР 1 ЛР2 ЛР10 
ЛР11 ЛР12

	
	Становление новой России. Начало радикальных экономических реформ. «Шоковая терапия». От сотрудничества к противостоянию исполнительной и законодательной власти в 1992-1993 годах. Трагические события осени 1993 года в Москве («черный октябрь») 
	2
	

	
	Ликвидация Советов и создание новой системы государственного устройства. Проблемы построения федеративного государства. Утверждение государственной символики. 
Итоги радикальных преобразований 1992-1993 годов. 5.Подписание Федеративного договора (1992 г) и отдельных соглашений центра с республиками. Опасность исламского фундаментализма. Восстановление конституционного порядка в Чеченской республике.  Корректировка курса реформ и попытки стабилизации экономики.
	4
	 ОК 1, 
ОК 4, 
ЛР 1 ЛР2 ЛР10 
ЛР11 ЛР12



	
	Самостоятельная работа
1.Новые приоритеты внешней политики. 
2.Мировое признание новой России суверенным государством. 
3.Российская Федерация в планах международных организаций: военно-политическая конкуренция и экономическое сотрудничество 
	2
	ОК 6,
 ЛР 1 ЛР2 ЛР10 
ЛР11 ЛР12
            


	
	Укрепление влияния России на постсоветском пространстве: договоры с Украиной, Белоруссией, Абхазией, Южной Осетией и пр. Внутренняя политика России на северном Кавказе. Причины, участники, содержание, результаты вооруженного конфликта в этом регионе. Отношения со странами Дальнего Востока. 
	4
	ОК 6,
 ЛР 1 ЛР2 ЛР10 
ЛР11 ЛР12


	Тема 3.2. 
Россия в 2000-е годы 
	Содержание учебного материала 
	10
	 

	
	Россия в 2000-е годы: выводы времени и задачи модернизации. Президенство В.В. Путина. Многопартийность. Политические партии и электорат. Федерализм и сепаратизм. Восстановление единого правового пространства страны. Основные направления социальной политики. Задачи инновационного развития. Россиянин в глобальном информационном пространстве. Тенденции в развитии образования и культуры. Религиозные конфессии, повышение их роли в жизни страны. Экономическое развитие страны: периоды подъема и кризиса
	4
	ОК 02, ОК 05, 
ОК 06 
ЛР 1 ЛР2 ЛР10 
ЛР11 ЛР12


	
	Восстановление позиций России во внешней политике. Решение проблемы внешнего долга.
Российско-американские отношения. Отношения России со странами ближнего
зарубежья. Россия и российская диаспора за рубежом. Российско-китайские отношения.
Изменения в территориальном устройстве России. Возвращение Крыма.
	2
	

	
	Основные проблемы России на современном этапе. Угрозы и вызовы для России в XXI в.
Факторы, влияющие на будущее России. Демографический вызов. Экологический вызов.
Экономические, социальные, военные риски для России. Сохранение суверенитета и национальной независимости.
Профессионально-ориентированное содержание:  Современные требования на рынке труда  для молодого квалифицированного специалиста, знания основ кулинарного искусства разных уголков мира.
	4
	ОК 4, 
ОК 6, 
ЛР 1 ЛР2 ЛР10 
ЛР11 ЛР12

	  
	Промежуточная аттестация (дифференцированный зачет) 
	2 
	 

	                                                                                                             Всего:                                                                                            48


 

6 
 
6 
 

3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

3.1 Требования к минимальному материально-техническому обеспечению
	Реализация учебной дисциплины осуществляется в учебном кабинете социально-экономических дисциплин.
Помещение кабинета оснащено типовым оборудованием, в том числе специализированной учебной мебелью и средствами обучения, необходимыми для выполнения требований к уровню подготовки обучающихся.  Кабинет оснащен оборудованием: доской учебной, автоматизированным рабочим местом преподавателя, столами, стульями (по числу обучающихся), шкафами для хранения раздаточного дидактического материала и др.; техническими средствами обучения (компьютером, средствами аудиовизуализации, мультимедийным проектором).
В состав учебно-методического и материально-технического обеспечения программы учебной дисциплины «История» входят:   
- многофункциональный комплекс преподавателя; 
- наглядные пособия (комплекты учебных таблиц, плакатов, карты и др.); 
- информационно-коммуникативные средства;  
- библиотечный фонд. 
3.2. Информационное обеспечение реализации программы
Основные источники: 
1. Артемов, В. В. История (для всех специальностей СПО): учебник для студентов учреждений сред. проф. образования / В.В. Артемов, Ю.Н. Лубченков. - 3-е изд., стер. – Москва Академия, 2020. – 256 с.
2. Зуев, М. Н.  История России ХХ – начала ХХI века: учебник и практикум для среднего профессионального образования / М. Н. Зуев, С. Я. Лавренов. — Москва: Издательство Юрайт, 2022. — 299 с.
3. История (для всех специальностей СПО): учебник для студентов учреждений сред. Проф. Образования / В.В. Артемов, Ю.Н. Лубченков. - 4-е изд., испр. - Москва: Издательский центр «Академия», 2021. - 256 с.
4. История Отечества: С древнейших времен до наших дней: учебник для студентов учреждений сред. Проф. Образования / В.В. Артемов, Ю.Н. Лубченков. - 19-е изд. Испр. - М.: Издательский центр «Академия», 2021. - 384 с
5. История: Учебное пособие / Самыгин П. С., Самыгин С. И., Шевелев В. Н., Шевелева Е. В. - М.: НИЦ ИНФРА-М, 2021. - 528 с.: 60x90 1/16. - (Среднее профессиональное образование) (Переплёт) ISBN 978-5-16-004507-8
6. История России XX – начала XXI века: учебник для среднего профессионального образования / Д. О. Чураков [и др.]; под редакцией Д. О. Чуракова, С. А. Саркисяна. — 3-е изд., перераб. и доп. – Москва : Издательство Юрайт, 2020. – 311 с.
7. Сафонов, А. А.  История (конец XX – начало XXI века): учебное пособие для среднего профессионального образования / А. А. Сафонов, М. А. Сафонова. – Москва : Издательство Юрайт, 2022. – 245 с.

Дополнительные источники 
1. Артемов, В. В. История учебник для студ. учреждений сред. проф. образования / В.В. Артемов, Ю.Н. Лубченков. – 15-е изд., испр. – Москва Академия, 2016. – 448 с. 
2. История России. XX – начало XXI века учебник для среднего профессионального образования / Л.И. Семенникова [и др.]  под редакцией Л.И. Семенниковой. – 7-е изд., испр. и доп. – Москва: Юрайт, 2020. – 328 с. 
3. Князев, Е. А. История России XX век: учебник для среднего профессионального образования / Е.А. Князев. – Москва: Юрайт, 2021. – 234 с. 
4. Санин, Г. А. Крым. Страницы истории: пособие для учителей общеобразовательных организаций / Г. А. Санин. - Москва: Просвещение, 2015. – 80 с. 
5.	Бугров, К. Д. История России: учебное пособие для СПО / К. Д. Бугров, С. В. Соколов. — 2-е изд. — Саратов: Профобразование, 2021. 
Интернет-ресурсы:
1. Зуев, М. Н.  История России ХХ - начала ХХI века учебник и практикум для среднего профессионального образования / М. Н. Зуев, С. Я. Лавренов. — Москва, Издательство Юрайт, 2022. — 299 с. 
2. История России XX - начала XXI века учебник для среднего профессионального образования / Д. О. Чураков [и др.]; под редакцией Д. О. Чуракова, С. А. Саркисяна. — 3-е изд., перераб. и доп. — Москва, Издательство Юрайт, 2020. — 311 с. 
3. Сафонов, А. А.  История (конец XX — начало XXI века): учебное пособие для среднего профессионального образования / А. А. Сафонов, М. А. Сафонова. — Москва: Издательство Юрайт, 2022. –— 245 с. 
4. https://book.ru/book/932543
5. http: //www.istoria.ru
 6. https://rosuchebnik.ru



4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

	Результаты обучения
	Критерии оценки
	Методы оценки

	Перечень знаний, осваиваемых в рамках дисциплины
	
	

	Обучающийся знает сущность, свойства, виды и источники информации, методы поиска и критического анализа информации.
Умеет осуществлять поиск, критический анализ и синтез информации; обобщает результаты анализа для решения поставленных задач
	Знание специфики  сущности, свойств, видов и источников информации, методов поиска и критического анализа информации.
	Обучающийся выделяет  сущность, свойства, виды и источники информации, методы поиска и критического анализа информации.

	сущность и причины локальных, региональных, межгосударственных конфликтов в конце XX – начале XXI вв.;
основные процессы политического и экономического развития ведущих регионов мира;

назначение и деятельность международных организаций;

роль науки, культуры и религии в сохранении и укреплении национальных и государственных традиций;

содержание и назначение основных правовых и законодательных актов мирового и регионального значения
	демонстрирует знание исторических событий и процессов;

оценивает исторические факты, процессы и явления;

имеет гражданскую позицию;

выполняет задания на творческом уровне;

осуществляет осознанный выбор;

кратко и четко формулирует свои мысли, излагает их доступным для понимания способом
	Тестирование;


оценка индивидуальных заданий, результатов самостоятельной работы;

оценка результатов выполнения практических работ;

устный опрос;

письменный опрос

	Перечень умений, осваиваемых в рамках дисциплины
	
	

	ориентироваться в современной экономической, политической и культурной жизни в России и мире;

выявлять взаимосвязь политических, социально-экономических, и культурных проблем.
	демонстрирует знание исторических событий и процессов;

оценивает исторические факты, процессы и явления;

имеет гражданскую позицию;

выполняет задания на творческом уровне;

осуществляет осознанный выбор;

кратко и четко формулирует свои мысли, излагает их доступным для понимания способом
	Экспертное наблюдение за ходом выполнения проектных работ 
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1.ПАСПОРТ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 

1.1 Место учебной дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной программы: 
Учебная дисциплина СГ.02 Иностранный язык в профессиональной деятельности входит в социально-гуманитарный цикл основной образовательной программы ОПОП в соответствии с ФГОС СПО по специальности 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов. Дисциплина реализуется после таких смежных дисциплин, как: ОУД.01 Русский язык, ОУД.02 Литература, ОУД.03 История, ОУД.05 География. Продолжение развития языковой компетенции и углубления знаний по дисциплине ОУД.06 Иностранный язык, а также изучение профессиональной терминологии, знакомство с производственными процессами на иностранном языке, с использованием полученных знаний при изучении общепрофессиональных и профессиональных курсов: ОП.02 Микробиология, санитария и гигиена в общественном питании, ОП.04 Товароведение продовольственных товаров, ОПВ.06 Охрана труда, ОПВ.12 Детское, школьное и диетическое питание, ОПВ.13 Организация обслуживания, МДК.01.02 Технологические процессы производства продукции, МДК.03.02 Организация процесса производства, МДК.06.01 Организация процессов приготовления и приготовление.

1.2 Цели и задачи учебной дисциплины – требования к результатам освоения учебной дисциплины:
В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен уметь:
- общаться (устно и письменно) на иностранном языке на профессиональные и повседневные темы;
- переводить (со словарем) иностранные тексты профессиональной направленности;
- самостоятельно совершенствовать устную и письменную речь, пополнять словарный запас.
В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен знать:
- лексический (1200-1400 лексических единиц) и грамматический минимум, необходимый для чтения и перевода (со словарем) иностранных текстов профессиональной направленности;
В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен владеть следующими общими компетенциями:
[bookmark: _Hlk155692736]ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к различным контекстам
ОК 02. Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности
ОК 04. Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде
ОК 09. Пользоваться профессиональной документацией на государственном и иностранном языках
В результате освоения программы дисциплины создаются условия для формирования личностных результатов программы воспитания:

	
Личностные результаты реализации программы воспитания
	Код личностных результатов реализации

	Проявляющий и демонстрирующий уважение к труду человека, осознающий ценность собственного труда и труда других людей. Экономически активный, ориентированный на осознанный выбор сферы профессиональной деятельности с учетом личных жизненных планов, потребностей своей семьи, российского общества. Выражающий осознанную готовность к получению профессионального образования, к непрерывному образованию в течение жизни Демонстрирующий позитивное отношение к регулированию трудовых отношений. Ориентированный на самообразование и профессиональную переподготовку в условиях смены технологического уклада и сопутствующих социальных перемен. Стремящийся к формированию в сетевой среде личностно и профессионального конструктивного
«цифрового следа»
	




ЛР 4

	Ориентированный на профессиональные достижения, деятельно выражающий познавательные интересы с учетом своих способностей, образовательного и профессионального маршрута, выбранной
квалификации.
	
ЛР 6

	Демонстрирующий коммуникативные навыки работы в команде и
нацеленный на успешный результат трудовой деятельности, нацеленный   на повышение эффективности производства
	
ЛР 15

	Использование индивидуальных подходов к гостю при создании концептуального проекта, открытии заведения общественного питания или создание индивидуальной траектории
	
ЛР 16



1.3 Количество часов на освоение рабочей программы учебной дисциплины:
максимальной учебной нагрузки обучающегося 156, в том числе:
обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося 156;
самостоятельной работы обучающегося __ часов.
2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

2.1 Объем учебной дисциплины и виды учебной работы

	Вид учебной работы
	Объем часов

	Максимальная учебная нагрузка (всего)
	156

	Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего) 
	156

	В том числе практических занятий
	16

	Промежуточная  аттестация в форме    - дифференцированного зачета        




	Наименование разделов и тем
	Содержание учебного материала, лабораторные и практические работы, самостоятельная работа обучающихся, курсовая работа (если предусмотрена)
	Объём часов 
	Коды формируемых компетенций

	1
	2
	3
	

	Раздел 1. «My profession is a Cook» - «Моя профессия - Повар»
	8
	

	Тема 1.1 «My profession is a Cook»
	Содержание
Работа с лексическим материалом по теме. Работа с текстовым материалом «My profession is a Cook».
Контроль лексических навыков, ответы на вопросы к тексту. Повторение вспомогательных глаголов «to be /to have» в «Simple Tenses».
Работа с текстовым материалом «You are looking for a job». Развитие навыка письменной речи, составление резюме и оформление бланка заявления.
Развитие навыка устной речи, работа с диалогом «At the personnel department». Тестирование по вспомогательным глаголам.
	8
	ОК 01,ОК 02,ОК 04, ОК09,
ЛР4, ЛР6, ЛР15, ЛР16, 

	Раздел 2. «Staff of the restaurant» – «Штат ресторана».
	14
	

	Тема 2.1 «Staff of the restaurant»
	Содержание
Работа с лексическим материалом по теме. Повторение «The Present Simple Tense».
Работа с текстовым материалом. Ответы на вопросы. Закрепление грамматических навыков. 
Монологические высказывания на тему: «I am the head of the restaurant».
	6
	ОК 01,ОК 02,ОК 04, ОК09,
ЛР4, ЛР6, ЛР15, ЛР16, 

	Тема 2.2 «The service staff»
	Содержание
Работа с текстом «The service staff». Выполнение после текстовых упражнений. 
 «The Past Indefinite Tense» и «The Future Simple Tense». Работа над грамматикой. Тестирование.
	4
	ОК 01,ОК 02,ОК 04, ОК09,
ЛР4, ЛР6, ЛР15, ЛР16,

	Тема 2.3 «The kitchen staff»
	Содержание 
Работа с текстом «The kitchen staff». Развитие навыков монологической речи. 
Выполнение послетекстовых упражнений. Работа над грамматикой. «The Future Indefinite Tense»
	4
	ОК 01,ОК 02,ОК 04, ОК09,
ЛР4, ЛР6, ЛР15, ЛР16,

	Раздел 3. «Staff’s Duties» – «Обязанности персонала»
	6
	

	Тема 3.1 «Chef’s duties»
	Содержание
Работа с лексическим материалом по теме. Работа с текстом «Chef’s duties».  Работа над грамматикой. 
Контроль лексического материала. Предлоги – виды и способы употребления. Закрепление грамматических навыков. 
Монологические высказывания: «Chef’s duties» и «Waiter’s duties». Тестирование по теме «Предлоги».
	6
	ОК 01,ОК 02,ОК 04, ОК09,
ЛР4, ЛР6, ЛР15, ЛР16,

	Раздел 4. «In the kitchen» - «На кухне»
	18
	

	Тема 4.1 «Cooking appliances and Measurements»
	Содержание
Работа с лексическим материалом по теме. Работа с текстом «Kitchen cooking appliances».
Выполнение послетекстовых упражнений. Работа с аббревиатурами веса. Работа с текстом «Imperial measurements»
	4
	ОК 01,ОК 02,ОК 04, ОК09,
ЛР4, ЛР6, ЛР15, ЛР16,

	Тема 4.2 «Kitchen utensils»
	Содержание
Работа с лексическим материалом по теме. Работа с текстом «Kitchen knives». Ответы на вопросы. «Imperative mood», способы образования. 
Контроль лексического материла. Работа с текстом «Secrets of delicious cutting». Выполнение лексических упражнений. 
Работа с лексическим материалом. Работа с текстом «Pots and pans». Выполнение лексических упражнений.
Отработка лексического материла. Выполнение лексических упражнений. Контроль навыка устной речи (перевод Ex.11 p.43, Ex.16 p.45 «In the kitchen»)
	8
	ОК 01,ОК 02,ОК 04, ОК09,
ЛР4, ЛР6, ЛР15, ЛР16,

	Тема 4.3 «Kitchen areas»
	Содержание
Работа с лексическим материалом «Kitchen areas». Работа с текстом «Kitchen design», ответы на вопросы.
Модальные глаголы и их эквиваленты. Развитие навыка диалогической речи на основе модели «Conversation between a restaurant manager and a head chef». 
Контроль навыка диалогической речи (презентация диалогов). Тестирование по модальным глаголам.
	6
	ОК 01,ОК 02,ОК 04, ОК09,
ЛР4, ЛР6, ЛР15, ЛР16,

	Раздел 5. «Clothes and personal Hygiene» - «Одежда и личная гигиена»
	8
	

	Тема 5.1 «Kitchen uniform»
	Содержание
Введение и отработка лексического материала по теме. Работа с текстом «Kitchen staff uniforms». «The Present Continuous Tense»- презентация.
Практическое занятие №25: модели. Сопоставление времен «The Present Continuous Tense» и «The Present Simple». Тестирование.
Развитие навыка диалогической речи. «The Past Continuous Tense» и «The Future Continuous Tense» - презентация. Представление диалога «Uniform».
Развитие навыка монологической речи «Chef’s Uniform»
	8
	ОК 01,ОК 02,ОК 04, ОК09,
ЛР4, ЛР6, ЛР15, ЛР16,

	Раздел 6. «Food and ways of cooking» - «Продукты и способы их приготовления»
	26
	

	Тема 6.1 «Vegetables, herbs and spices»
	Содержание
Введение и отработка лексического материала по теме. Работа с диалогом «Buying vegetables» (контрольное чтение и перевод).
Контроль лексического материала. Выполнение лексических упражнений (Ex.3,4,5,6,7 p.64,65,66). Повторение времен «Simple».
Контроль навыка диалогической речи. Презентация собственного диалога. Лексический тест по теме (р.69-70).
	6
	ОК 01,ОК 02,ОК 04, ОК09,
ЛР4, ЛР6, ЛР15, ЛР16,

	Тема 6.2 «Fish and seafood»
	Содержание
Введение и отработка лексического материала по теме. Выполнение лексических упражнений р.72-73.
Повторение времен «Continuous».
Контроль лексического материла. Итоговый тест по теме р.74-75.
	6
	ОК 01,ОК 02,ОК 04, ОК09,
ЛР4, ЛР6, ЛР15, ЛР16,

	Тема 6.3 «Meat, poultry, game and offal»
	Содержание
Введение и отработка лексического материала по теме. Выполнение лексических упражнений p.77-78.
Контроль лексического материала (тренировка устойчивых выражений). Развитие навыка диалогической речи (перевод диалога Ex.8 р.78, составление мини-диалогов по модели).
	4
	ОК 01,ОК 02,ОК 04, ОК09,
ЛР4, ЛР6, ЛР15, ЛР16,

	Тема 6.4 «Dairy products and cereals»
	Введение и отработка лексического материала по теме. Выполнение лексических упражнений p.82-83.
Развитие навыка монологической и диалогической речи (контроль лексического материала, тестирование).
	4
	ОК 01,ОК 02,ОК 04, ОК09,
ЛР4, ЛР6, ЛР15, ЛР16,

	Тема 6.5 «Fruit, berries and nuts»
	Содержание
Введение и отработка лексического материала по теме. Выполнение лексических упражнений p.87-89.
Контроль лексического материала (тренировка устойчивых выражений). Развитие навыка диалогической речи (перевод диалога Ex.15 р.93, составление диалогов по модели Ex.16p.94).
Развитие диалогической речи, презентация собственных диалогов. Итоговый тест по теме р.95-96.
	6
	ОК 01,ОК 02,ОК 04, ОК09,
ЛР4, ЛР6, ЛР15, ЛР16,

	Раздел 7. «Setting the table» – «Сервировка стола».
	6
	

	Тема 7.1 «Setting the table»
	Содержание
Работа с лексическим материалом по теме. Работа с текстом  «Setting the table».
Работа с текстом «Setting the table». Выполнение после текстовых упражнений. Составление собственного высказывания
Степени сравнения прилагательных и наречий (сравнительные конструкции), выполнение грамматических упражнений. Развитие монологической речи по теме «Setting the table» (Презентация). 
	6
	ОК 01,ОК 02,ОК 04, ОК09,
ЛР4, ЛР6, ЛР15, ЛР16,

	Раздел 8. «National Cuisine» – «Национальная кухня».
	20
	

	Тема 8.1 «Russian Cuisine»


	Содержание
Работа с лексическим материалом по теме «Russian Cuisine». Работа с текстом. 
Контроль лексического материала. Работа с текстом. Ответы на вопросы.
Составление собственного монологического высказывания. Развитие грамматических навыков «The Present Perfect Tense».
Монологическое высказывание «My Russian Cuisine». Работа с лексическим материалом по теме «Specialties of Russian Cuisine». Работа с текстом.
Выполнение послетекстовых упражнений, составление плана, ответы на вопросы. Развитие грамматических навыков «The Past Perfect Tense» и «The Future Perfect Tense».
Развитие навыков диалогической речи. Работа с диалогами. Составление по модели собственных диалогов. Модальные глаголы и их эквиваленты. 
Представление собственных диалогов «In a cafe». Тестирование по временам «Perfect».
Составление собственной технологической карты блюда из «Русской кухни».
Перевод рецептур «Russian Cuisine».
Перевод рецептур «Russian Cuisine».
	20
	ОК 01,ОК 02,ОК 04, ОК09,
ЛР4, ЛР6, ЛР15, ЛР16,

	Раздел 9. «World Cuisines» - «Кухни мира».
	50
	

	Тема 9.1 «Italian Cuisine»
	Содержание
Работа с лексическим материалом по теме. Работа с текстом «Italian Cuisine». 
Работа с текстом «The history of Pizza». Ответы на вопросы, составление собственного монологического высказывания.
Монологическое высказывание по теме «Italian Pizza». Тестирование по грамматике «Simple» и «Continuous».
Работа с рецептурами: «Mushroom Risotto», «Tiramisu», «Panzanella»
	8
	ОК 01,ОК 02,ОК 04, ОК09,
ЛР4, ЛР6, ЛР15, ЛР16,

	Тема 9.2 «English Cuisine»
	Содержание
Работа с лексическим материалом по теме «English Cuisine». Работа с текстом. 
Ответы на вопросы, выполнение лексических упражнений. Составление собственного монологического высказывания. Повторение времен «Perfect».
Монологическое высказывание по теме «English Cuisine».  Тестирование по временам группы «Perfect».
Работа с рецептурами: «Christmas pudding»
	8
	ОК 01,ОК 02,ОК 04, ОК09,
ЛР4, ЛР6, ЛР15, ЛР16,,

	Тема 9. 4 «French Cuisine»
	Содержание
Работа с лексическим материалом по теме «French Cuisine». Работа с текстом «French Cuisine».
Работа с текстом, ответы на вопросы. Составление монологического высказывания «French Cuisine». Виды залога: активный и пассивный. 
Монологические высказывания «French Cuisine». Тестирование по грамматике «Types of Voice».
Работа с текстом: «What is a Fondue?». Работа с лексическим материалом.
Анализ перевода текста. Ответы на вопросы. Выполнение лексических упражнений.
	10
	ОК 01,ОК 02,ОК 04, ОК09,
ЛР4, ЛР6, ЛР15, ЛР16,

	Тема 9. 5 «Chinese Cuisine»
	Содержание
Работа с лексическим материалом по теме «Chinese Cuisine». Работа с текстом. 
Работа с текстом, ответы на вопросы. Составление собственного монологического высказывания. 
Монологическое высказывание по теме «Chinese Cuisine».  
Работа с рецептами (перевод) «Chinese Cuisine».  
	8
	ОК 01,ОК 02,ОК 04, ОК09,
ЛР4, ЛР6, ЛР15, ЛР16,

	Тема 9. 6 «Caucasian Cuisine»
	Содержание
Работа с лексическим материалом по теме «Caucasian Cuisine». Работа с текстом. Составление собственного монологического высказывания. 
Монологическое высказывание по теме «Caucasian Cuisine».  
	4
	ОК 01,ОК 02,ОК 04, ОК09,
ЛР4, ЛР6, ЛР15, ЛР16,

	Тема 9. 7 «Scandinavian Cuisine»
	Содержание
Работа с лексическим материалом по теме «Scandinavian Cuisine». Работа с текстом. Составление собственного монологического высказывания. 
Монологическое высказывание по теме «Scandinavian Cuisine». 
Работа с технологическими картами «Technological card of dish».
Работа с технологическими картами «Technological card of dish».
Составление технологической карты блюда любой национальной кухни
Итоговое занятие. Дифференцированный зачет
	12
	ОК 01,ОК 02,ОК 04, ОК09,
ЛР4, ЛР6, ЛР15, ЛР16,

	
	                                                                                                       Итого
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3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

3.1 Требования к минимальному материально-техническому обеспечению
	Реализация учебной дисциплины осуществляется в учебном кабинете иностранного языка. Оборудование учебного кабинета: меловая доска, автоматизированное рабочее место преподавателя, наглядные пособия, экранно-звуковые пособия, комплект технической документации, в том числе паспорта на средства обучения, инструкции на их использование и технике безопасности, библиотечный фонд.
Технические средства обучения: компьютер, проектор, колонки. 
Помещение кабинета оснащено типовым оборудованием: специализированной учебной мебелью и средствами обучения, достаточными для выполнения требований к уровню подготовки обучающихся.
В кабинете имеется мультимедийное оборудование, посредством которого участники образовательного процесса могут просматривать визуальную информацию по английскому языку, создавать презентации, видеоматериалы, иные документы.

3.2 Информационное обеспечение обучения
Перечень учебных изданий, Интернет-ресурсов, дополнительной литературы
Основные источники:
[bookmark: _Hlk155687726]1. Гончарова, Т.А. Английский язык для профессии «Повар-кондитер»: учебное пособие/ Т.А. Горчарова, Н.А. Стрельцова. – Москва: КНОРУС, 2019. – 268с. https://book.ru/book/951670
2. Щербакова, Н.И. Английский язык для специалистов сферы общественного питания = English for Cooking and Catering: учебник для студ. Учреждений сред. проф. образования/ Н.И. Щербакова, Н.С. Звенигородская. – М.: Издательский центр «Академия», 2017.-320с. https://book24.ru/product/angliyskiy-yazyk-dlya-spetsialistov-sfery-obshchestvennogo-pitaniya-english-for-6414727/
3.Безкоровайная Г. Т., Койранская Е. А., Соколова Н. И., Лаврик Г. В. Planet of English: учебник английского языка для студентов профессиональных образовательных организаций, осваивающих профессии и специальности СПО. – М., 2021

Дополнительные источники:
1.Агабекян, И.П. Английский язык для ссузов: учебное пособие/ И.П. Агабекян.-М.:ТК Велби, Проспект, 2019.-280с.
2.Голубев, А.П. Английский язык для всех специальностей : учебник / Голубев А.П., Жук А.Д., Смирнова И.Б. — Москва : КноРус, 2019. — 274 с. — (СПО). (https://www.book.ru/book/931742)
3.Карпова, Т.А. English for Colleges = Английский язык для колледжей. Практикум + еПриложение : тесты : практикум / Карпова Т.А., Восковская А.С., Мельничук М.В. — Москва : КноРус, 2020. — 286 с. (https://www.book.ru/book/927088)
4.Английский язык: 2770 упражнений и тестов для школьников и поступающих в вузы / Н.Г. Брюсова, И.М. Васильева, И.Ю. Истомина и др. – М.: Дрофа, 1999.
5.Семена,Г.Н. Методическое пособие по английскому языку части речи (часть 1) для студентов 1-4 курсов / Г.Н. Семена, Н.В. Добрынина; ФГОУ СПО «Красноярский технологический техникум пищевой промышленности». – Красноярск, 2020.
Периодические издания:
Приложение к газете Первое сентября «Английский язык»

Интернет-ресурсы:
 http://festival.1september.ru/articles/subjects/10?page=2
http://www.bbc.co.uk/worldservice/learningenglish/
http://video.nationalgeographic.co.uk/video/

3.3 Кадровое обеспечение
Реализация подготовки по специальности 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов обеспечивается педагогическими кадрами, имеющими высшее образование, соответствующее профилю преподаваемой дисциплины. Преподаватели получают дополнительное профессиональное образование по программам повышения квалификации не реже 1 раза в 3 года.

	
4.КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

Контроль и оценка результатов освоения учебной дисциплины осуществляется преподавателем в процессе проведения практических занятий, тестирования, а также выполнения обучающимися индивидуальных проектов и самостоятельной работы.

	Результаты обучения
(освоенные умения, усвоенные знания)
	Основные показатели оценки результата
	Формы и методы контроля и оценки

	1
	2
	3

	В результате освоения учебной дисциплины обучающийся умеет:

· Слышать и понимать иноязычную речь (аудирование)

	- Выделять наиболее существенные элементы сообщения.
- Извлекать необходимую информацию.
- Отделять объективную информацию от субъективной.
- Адаптироваться к индивидуальным особенностям говорящего, его темпу речи.
- Пользоваться языковой и контекстуальной догадкой, прогнозированием.
- Получать дополнительную информацию и уточнять полученную с помощью переспроса или просьбы.
- Выражать свое отношение к прослушанной информации, обосновывая его.
- Составлять план, аннотацию прослушанного текста.
- Передавать на английском языке (устно или письменно) содержание услышанного/увиденного.
	Индивидуальный контроль (устный, письменный), фронтальный контроль.
Экспертное наблюдение за выполнением практических работ, упражнений.

	·  Подготовить самостоятельное высказывание (монолог)
	- Делать подготовленное сообщение различного характера на заданную тему или в соответствии с ситуацией с использованием различных источников информации (презентация, реферат) приводить аргументацию и делать заключения.
- Делать развернутое сообщение, содержащее выражение собственной точки зрения, оценку передаваемой информации.
- Комментировать услышанное, прочитанное, увиденное.
	Индивидуальный контроль (устный).
Рассказ, упражнения

	· Подготовить диалог
	- Уточнять и дополнять сказанное.
- Использовать адекватные эмоционально-экспрессивные средства, мимику и жесты.
- Соблюдать логику и последовательность высказываний.
- Использовать монологические высказывания в диалогической речи.
- Принимать участие в диалогах различных видов (диалог – расспрос, диалог - обмен информацией и т.д) на заданную тему или в соответствии с ситуацией; приводить аргументацию и делать заключения.
- Выражать отношение к высказываниям партнера (согласие, несогласие).
- Запрашивать необходимую информацию.
- Задавать вопросы, пользоваться переспросами.
- Быстро реагировать на реплики партера.
	Индивидуальный контроль (устный), групповой контроль (устный).
Экспертное наблюдение за выполнением упражнений, практических работ.

	·  Владеть всеми видами чтения (просмотровое, ознакомительное, поисковое, изучающее)
	-Определять тип и структурно-композиционные особенности текста.
- Получать общее представление о содержании текста, прогнозировать его содержание по заголовку, известным понятиям, терминам, географическим названиям, именам собственным.
- Извлекать из текста наиболее важную информацию.
- Находить информацию, относящуюся к определенной теме или отвечающую определенным критериям.
- Находить фрагменты текста требующие детального изучения.
- Использовать полученную информацию в других видах деятельности (в ролевой игре)
- Понимать основное содержание текста, определять его главную мысль.
- Оценивать содержание текста, высказывать свое отношение к нему.
- Обобщать информацию, делать выводы.
- Использовать информацию в других видах деятельности.
- Полно и точно понимать содержание текста, в том числе при помощи словаря.
- Оценивать содержание текста, высказывать свое отношение.
- Обобщать информацию, полученную из текста, классифицировать ее и делать выводы.
- Извлекать необходимую информацию.
- Составлять реферат, аннотацию текста.
	Фронтальный контроль, индивидуальный контроль (устный), групповой контроль.
Практическая работа (работа с книгой)

	· Владеет письменной речью
	-Описывать различные события, делать обобщения и выводы.
- Выражать и обосновывать свою точку зрения с использованием эмоционально-оценочных средств.
- Использовать образец в качестве опоры для составления собственного текста.
- Заполнять анкеты, составлять резюме, составлять расписание на день, план мероприятий.
- Фиксировать основные сведения в процессе чтения в виде таблиц.
- Составлять развернутый план, конспект, реферат для дальнейшего использования в устной и письменной речи.
- Делать письменный пересказ текста, рецензии, эссе.
- Готовить текст презентации с использованием технических средств.
	Индивидуальный контроль (письменный).
Экспертное наблюдение за выполнением практических работ.

	В результате освоения учебной дисциплины обучающийся знает:
· Лексические единицы










	- Правильно употреблять лексику в зависимости от коммуникативного намерения; обладать быстрой реакцией при выборе лексических единиц.
- Правильно сочетать слова в предложениях.
- Использовать служебные слова для организации сочинительной и подчинительной связи в предложении.
- Выбирать наиболее подходящий и корректный для конкретной ситуации синоним или антоним.
- Распознавать на письме и в речевом потоке изученные
лексические и фразеологические единицы, включая наиболее
употребляемые фразовые глаголы.
- Определять значения и грамматическую функцию слов.
- Распознавать сходные по написанию и звучанию слова.
- Пользоваться контекстом, прогнозированием и речевой догадкой при восприятии письменных и устных текстов.
- Определять происхождение слов с помощью словаря
- Уметь расшифровывать некоторые аббревиатуры
	Фронтальный контроль, индивидуальный контроль (устный), групповой контроль.
Экспертное наблюдение за выполнением практических работ.

	· Грамматические структуры
	Знать основные различия английского и русского языков:
· наличие грамматических явлений не присущих русскому языку (артикль);
· различия в общих для обоих языков грамматических явлениях (притяжательный падеж и др.).
- Правильно пользоваться основными грамматическими средствами английского языка (степени сравнения, построение вопросительных и отрицательных предложений и др).
- Формулировать грамматические правила, используя таблицы и схемы.
- Распознавать, образовывать и правильно употреблять в речи сокращенные формы, употребляемые широко в разговорной речи.
- Знать и различать грамматические формы.
- Уметь изменять грамматическое оформление высказывания в зависимости от коммуникативного намерения.
- Определять структуру простого и сложного предложения, устанавливать логические, временные, причинно-следственные связи и отношения между элементами предложения и текста с помощью союзов и союзных слов.
	Фронтальный контроль, индивидуальный контроль (письменный).
Практическая работа (упражнения, тесты).

	· Орфографические правила
	-Усвоить правописание слов, предназначенных для продуктивного усвоения.
- Применять правила орфографии и пунктуации в речи.
- Проверять написание  слов по словарю.
	Индивидуальный контроль (письменный).
Практическая работа (упражнения)

	· Произношение 
	- Владеть Международным фонетическим алфавитом, уметь читать слова в транскрипционной записи.
- Знать технику артикулирования отдельных звуков.
- Формулировать правила чтения гласных и согласных букв и буквосочетаний; знать типы слогов.
- Соблюдать ударения  в словах и фразах.
- Знать ритмико-интонационные особенности различных типов предложений: повествовательного, побудительного, вопросительного, разделительный вопрос и тд.
	Индивидуальный контроль (устный).
Практическая работа (упражнения)

	· Специальные навыки и умения
	- Пользоваться толковыми, двуязычными словарями и другими справочными материалами, поисковыми системами и ресурсами в сети Интернет.
- Составлять ассоциограммы и разрабатывать мнемонические средства для закрепления лексики, запоминания грамматических правил и др.
	Индивидуальный контроль.
Практическая работа
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1. [bookmark: _Toc35972035][bookmark: _Toc448133170]ПАСПОРТ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 
  
1.1 Место дисциплины в структуре основной примерной образовательной программы  
    Учебная дисциплина СГ.03 Безопасность жизнедеятельности входит в социально-гуманитарный цикл ОПОП в соответствии с ФГОС СПО по специальности 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов 

1.2 Цели и задачи учебной дисциплины – требования к результатам освоения учебной дисциплины:
Целью изучения учебной дисциплины являются вооружение будущих выпускников средних специальных учебных заведений теоретическими и практическими навыками, необходимыми для: идентификации опасностей техногенного происхождения в повседневных и чрезвычайных  ситуациях; создания комфортных и безопасных условий жизнедеятельности человека в штатных условиях; разработки и реализации мер защиты среды обитания от негативных воздействий; проектирования и эксплуатации техники, технологических процессов и объектов экономики  в соответствии с требованиями безопасности и экологичности; обеспечения устойчивости объектов экономики, прогнозирования развития событий и оценки последствий  при техногенных  чрезвычайных ситуациях и при стихийных явлениях; участия в работах по защите работающих и населения от негативных воздействий чрезвычайных ситуаций.

Задачей дисциплины являются теоретическая и практическая подготовка студентов к созданию безопасных условий труда, к защите населения и производственных объектов в чрезвычайных ситуациях, а также применять профессиональные знания в ходе исполнения военной службы на воинских должностях в соответствии с полученной специальностью. 
     Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии общих компетенций
ОК 1. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к различным контекстам. 
ОК 2. Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности. 
ОК 3. Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное развитие, предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере, использовать знания по финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях. ОК 4 Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде. 
ОК 5. Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного контекста. 
ОК 6. Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное поведение на основе традиционных общечеловеческих ценностей, в том числе с учетом гармонизации межнациональных и межрелигиозных отношений, применять стандарты антикоррупционного поведения.
 ОК 7. Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, применять знания об изменении климата, принципы бережливого производства, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях. 

В рамках программы учебной дисциплины обучающие осваивают личностные (ЛР), результаты в соответствии с программой воспитания.	

	Коды результатов
	Планируемые результаты освоения дисциплины включают

	ЛР1
	Осознающий себя гражданином России и защитником Отечества, выражающий свою российскую идентичность в поликультурном и многоконфессиональном российском обществе, и современном мировом сообществе. Проявляющий готовность к защите Родины, способный аргументировано отстаивать суверенитет и достоинство народа России, сохранять и защищать историческую правду о Российском государстве

	ЛР9
	Сознающий ценность жизни, здоровья и безопасности. Соблюдающий и пропагандирующий здоровый образ жизни (здоровое питание, соблюдение гигиены, режим занятий и отдыха, физическая активность), демонстрирующий стремление к физическому совершенствованию. Проявляющий сознательное и обоснованное неприятие вредных привычек и опасных наклонностей (курение, употребление алкоголя, наркотиков, психоактивных веществ, азартных игр, любых форм зависимостей), деструктивного поведения в обществе, в том числе в цифровой среде

	
1.3 Количество часов на освоение рабочей программы учебной дисциплины:
максимальной учебной нагрузки обучающегося  68 часов, в том числе:
обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося __68__;





2. СТРУКТУРА  И  СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

2.1 Объем учебной дисциплины и виды учебной работы

	Вид учебной работы
	Объем часов

	Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего)
	 68

	в том числе:
	

	  практические занятия
	 48

	Дифференцированный зачет
	4


 



2.2  Тематический план и содержание учебной дисциплины 

	Наименование разделов и тем
	Содержание учебного материала, практических занятий, самостоятельная работа студентов
	Объем часов
	Коды 
 компетенций и личностных результатов

	1
	2
	3
	4

	Раздел 1
Гражданская оборона и защита населения и территорий в чрезвычайных ситуациях мирного и военного времени
	        
38
	

	

Тема 1.1
Единая государственная система предупреждения и ликвидации чрезвычайных ситуаций (РСЧС).
 Организационные основы гражданской обороны (ГО).
	 Этапы становления и развития РСЧС. Нормативно – правовые документы в области защиты в чрезвычайных ситуациях. Принципы организации РСЧС, ее основные задачи. Структура РСЧС. Режимы функционирования РСЧС. Силы и средства наблюдения и контроля РСЧС. Силы и средства для ликвидации последствий ЧС.    
Понятие о гражданской обороне, ее основные задачи. Нормативно – правовое регулирование в области ГО. Принципы организации и ведения ГО. Организационная структура ГО. Состав сил гражданской обороны. Организация ГО в образовательном учреждении.       
 Перевод ГО с мирного на военное время.
	2
	 ОК01,ОК02,ОК03,
ОК04,ОК05,ОК06,
ОК07
ЛР 1
ЛР 9 



	Тема 1.2
Современные средства поражения (ССП).
	Ядерное оружие и его поражающие факторы. Химическое оружие. Бактериологическое оружие. Обычные средства поражения.
	4
	ОК01,ОК02,ОК03,
ОК04,ОК05,ОК06,
ОК07
ЛР 1
ЛР 9 

	Тема 1.3
Защита населения и территорий от современных средств поражения.
	 Основные принципы, способы и виды защиты. Порядок проведения оповещения и информирования населения об опасностях, возникающих в ЧС военного и мирного времени.  Система оповещения населения на территории Красноярского края.
 Радиационная и химическая защита: ведение радиационной и химической разведки, проведение дозиметрического и химического контроля, выбор и применение режимов радиационной защиты, проведение экстренной йодной профилактики, организация и проведение аварийно– спасательных и других неотложных работ (АСДНР), специальной и санитарной обработки. Обеспечение устойчивости функционирования объектов экономики. Основные мероприятия, обеспечивающие повышение устойчивости объектов.
	4
	 ОК01,ОК02,ОК03,
ОК04,ОК05,ОК06,
ОК07

ЛР 1
ЛР 9 


	
	Практическое занятие № 1
 Характеристика отравляющих веществ (ОВ).
Практическое занятие № 2
Организация и проведения АСДНР и санитарной обработки людей.
 Практическое занятие № 3
Приборы радиационной и химической разведки, дозиметрического контроля.
Практическое занятие № 4
Отработка способа защиты населения: укрытие в защитных сооружениях. 
Практическое занятие № 5
Отработка способа защиты населения: эвакуация и рассредоточение.
Практическое занятие № 6
Отработка способа защиты населения:
 применение средств индивидуальной защиты (СИЗ) и медицинских средств защиты (МСЗ), порядок их выдачи.
	2

2

2

2



2


2
	ОК01,ОК02,ОК03,
ОК04,ОК05,ОК06,
ОК07

ЛР 10
ЛР 15



	                 Тема 1.4
 Защита и действия населения при чрезвычайных ситуациях.
	 Общие понятия и классификация  ЧС природного и техногенного характера. Характеристика чрезвычайных ситуаций природного и техногенного характера для территории  Красноярского края.  Мониторинг и прогнозирование чрезвычайных ситуаций. 
Источники техногенной опасности на территории Красноярского края  -  потенциально опасные объекты (ПОО), их характеристика. Аварийно химически опасные вещества (АХОВ), их классификация и характеристика. Обеспечение безопасности при угрозе совершения  и совершенном теракте.  
	2






	ОК01,ОК02,ОК03,
ОК04,ОК05,ОК06,
ОК07
ЛР 1
ЛР 9 
  

	
	Практическое занятие № 7
 Защита и действия при авариях (катастрофах) на транспорте: автомобильном, железнодорожном, водном, воздушном.
Практическое занятие № 8
Отработка алгоритма действий и защиты при авариях (катастрофах) на потенциально опасных объектах.
Практическое занятие № 9
Отработка правил безопасности в быту и местах массового пребывания людей, при угрозе проведения террористического акта. 
 Практическое занятие № 10
 Действия населения при стихийных бедствиях.
	
2
2

2

2
	 ОК01,ОК02,ОК03,
ОК04,ОК05,ОК06,
ОК07
    
  ЛР 1
ЛР 9 


	Тема 1.5
Пожарная безопасность и противопожарная защита.


	Нормативно-правовые документы в области пожарной безопасности. Понятие о пожаре, классификация пожаров, зоны пожара. Основные причины возникновения пожаров. Опасные факторы пожара для человека. Средства пожарной защиты. Первичные средства пожарной защиты. Огнетушители, их классификация и характеристика. Меры пожарной безопасности и противопожарной защиты.
	2
	ОК01,ОК02,ОК03,
ОК04,ОК05,ОК06,
ОК07
ЛР 1
ЛР 9 



	
	Практическое занятие № 11
Меры противопожарной защиты в организации. Первичные средства пожаротушения, правила их применения.
Практическое занятие № 12 
Отработка алгоритма действий при возникновении пожара.
	2



2
	  ОК01,ОК02,ОК03,
ОК04,ОК05,ОК06,
ОК07   
  ЛР 1
ЛР 9 


	Раздел 2 Медико - санитарная подготовка
	30
	

	
Тема 3.1
 Оказание первой  помощи в экстремальных ситуациях
	 Понятие первой помощи (ПП). Перечень состояний, при которых оказывается первая помощь. Общие правила и средства для оказания первой помощи. Федеральный закон «Об основах охраны здоровья граждан Российской Федерации». Первая  помощь (ПП) при несчастных случаях: утоплении, отравлениях, попадании инородного тела в дыхательные пути, тепловом и солнечном ударах, обмороке.
ПП при поражении электрическим током, молнией. ПП при ожогах. ПП при переохлаждении организма, обморожении и общем охлаждении организма. ПП при синдроме длительного сдавливания. ПП при травматическом шоке. ПП при клинической смерти. ПП при острой сердечной недостаточности, инсульте. Раны. ПП при ранениях. Кровотечение. ПП при кровотечениях. ПП при травмах: ушибы, растяжения, разрывы связок, вывихи суставов, переломы. Потеря сознания, первая помощь при потере сознания. Транспортировка пострадавших. 
	6
	  ОК01,ОК02,ОК03,
ОК04,ОК05,ОК06,
ОК07
   

  ЛР 1
ЛР 9 


 



	
	Практическое занятие № 13
 Отработка методики проведения искусственного дыхания и непрямого массажа сердца.
	2
	 ОК01,ОК02,ОК03,
ОК04,ОК05,ОК06,
ОК07 
ЛР 1
ЛР 9 

            
            
           
           


	
	Практическое занятие № 14- № 17
Наложение повязок на голову, туловище, верхние и нижние конечности.  
	8
	

	
	Практическое занятие № 18 -№ 19
Отработка способов остановки артериального и венозного  кровотечений.  
	4
	

	
	Практическое занятие № 20
Наложение транспортных шин и фиксирующих повязок на место перелома.  
	2
	

	
	Практическое занятие № 21- № 24
 Решение ситуационных задач по оказанию первой помощи в экстремальных ситуациях.
	8
	

	
	Всего:
	68
	



 




3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

3.1  Требования к минимальному материально-техническому обеспечению
Реализация учебной дисциплины осуществляется в учебном кабинете безопасности жизнедеятельности и охраны труда, оснащенным типовым оборудованием, техническими средствами обучения, для просмотра визуальной информации,  достаточными для выполнения требований к уровню подготовки по безопасности жизнедеятельности.
        
 В состав учебно-методического и материально-технического обеспечения рабочей программы входят:
информационно-коммуникативные средства;
 экранно-звуковые пособия;
 средства для оказания первой помощи: 
индивидуальные перевязочные пакеты ИПП-1;
 жгуты кровоостанавливающие; комплекты ожоговые; 
индивидуальные  противохимические пакеты ИПП-11; 
сумки санитарные, медицинская сумка в комплекте,  бинты и косынки перевязочные;
носилки плащевые;
тренажер для сердечно-легочной реанимации
«Максим»;
транспортные шины;
 аптечка для оказания первой помощи;
общевойсковой защитный комплект (ОЗК), легкий защитный костюм (Л 1);
индивидуальный противохимический пакет (ИПП-8);
прибор химической разведки, бытовые дозиметры;
огнетушители ОП – 4(з), ОУ-5;
противогазы ГП-5, ГП-7;
респираторы РУ-2;
стенды по гражданской обороне и защиты в ЧС, первой помощи;
комплект плакатов по пожарной безопасности;
видеофильмы;
библиотечный фонд.
 
3.2 Информационное обеспечение реализации программы
Перечень рекомендуемых учебных изданий, Интернет-ресурсов, дополнительной литературы
Основные источники:
Безопасность жизнедеятельности : учебник и практикум для среднего профессионального образования / С. В. Абрамова [и др.] ; под общей редакцией В. П. Соломина. — Москва : Издательство Юрайт, 2021. — 399 с. — (Профессиональное образование).
  
Дополнительные источники:
1. Арустамов Э.А., Косолапова Н.В., Прокопенко Н.А. и др. Безопасность жизнедеятельности: учебник –14-е изд. – М.: Издательский центр «Академия», 2016. - 336с. 
2. Косолапова Н. В., Прокопенко Н. А, Побежимова Е.Л.  Безопасность жизнедеятельности: учебник -7-е изд. – М.: Издательский центр «Академия»,  2017.- 286с.
3. Кривошенин Д.А., Дмитриенко В.П., Горькова Н.В. Безопасность жизнедеятельности:   Учебное пособие. - СПб.: Издательство «Лань» 2019. – 340 с 
4. Косолапова Н.В., Прокопенко Н.А.. Побежимова Е.Л. Безопасность жизнедеятельности: учебник – 6 –е изд. – М.: Издательский центр «академия»,  2016. -288с.
5. Косолапова Н.В., Прокопенко Н.А.. Побежимова Е.Л. Безопасность жизнедеятельности: Практикум: учебное пособие – 4- изд. – М.: Издательский центр «Академия», 2018. - 144с.
6. Сапронов Ю.Г. Безопасность жизнедеятельности: учебник – 4-изд. – М.: Издательский центр «Академия», 2019. -336с.
7. 4. Общевоинские уставы Вооруженных Сил  Российской Федерации. – М.: Эскимо, 2014.- 608 с.
Нормативно – правовые документы:
  1.Федеральный закон РФ от 28.12.10 № 390-ФЗ “О безопасности”.
  2.Федеральный закон РФ от 21.12.94 № 68-ФЗ “О защите населения и территорий от чрезвычайных ситуаций природного и техногенного характера”.
  3.Федеральный закон РФ от 12.02.98 № 28- ФЗ «О гражданской обороне».
  4.Федеральный закон РФ от 21.12.94 № 69-ФЗ «О пожарной безопасности».
  5. Федеральный закон РФ от 21.11.11 № 323- ФЗ «Об основах охраны здоровья граждан Российской Федерации» (в редакции от 27.12. 2019).
   6. Федеральный закон РФ от 28.03.98 №53- ФЗ «О воинской обязанности и военной службе»
Интернет-ресурсы:      
 http://www.school-obz.org,  
 http://www.mchs.gov.ru,
 http://www. tehbez.ru,        
 http://gr-obor.narod.ru,   
 www. globalteka. ru/index. html,
 www. booksgid. com (Воокs Gid. Электронная библиотека), 
 www. iprbookshop. ru (Электронно-библиотечная система IPRbooks).


3.3 КАДРОВОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ 
Реализация подготовки (специалистов среднего звена) 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов. обеспечивается педагогическими кадрами, имеющими высшее образование, соответствующее профилю преподаваемой дисциплины. Преподаватели получают дополнительное профессиональное образование по программам повышения квалификации не реже 1 раза в 3 года.


4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ  

Контроль и оценка результатов освоения учебной дисциплины осуществляется преподавателем в процессе проведения комбинированных занятий и семинаров, тестирования, выполнения студентами индивидуальных заданий, исследований, практических занятий и  сдачи дифференцированного  зачета. 

	Результаты обучения
(освоенные умения, усвоенные знания)
(общие и профессиональные компетенции)
	Основные показатели  результатов подготовки
	Формы и методы контроля и оценки результатов обучения

	1
	2
	3

	В результате освоения учебной дисциплины обучающийся  умеет:

-организовывать и проводить мероприятия по защите работающих и населения от негативных воздействий чрезвычайных ситуаций;


-предпринимать профилактические меры для снижения уровня опасностей различного вида и их последствий в профессиональной деятельности и быту;



-использовать средства индивидуальной и коллективной защиты от оружия массового поражения; 


-применять первичные средства пожаротушения;




-ориентироваться в  перечне военно-учетных специальностей и самостоятельно определять среди них родственные полученной специальности;


-применять профессиональные знания в ходе исполнения обязанностей военной службы на воинских должностях в соответствии с полученной специальностью;

-владеть способами бесконфликтного общения и саморегуляции в повседневной деятельности и экстремальных условиях военной службы;


-оказывать первую помощь пострадавшим.
 
	

 

Умение определять меры защиты и действия в условиях возникновения чрезвычайных ситуациях природного и техногенного характера


Умение определять меры защиты и действия в условиях профессиональной деятельности и в быту






Умение применять средства индивидуальной и коллективной защиты при применении современных средств поражения


Умение определять действия и меры защиты при возникновении пожара, использовать первичные средства пожаротушения


Умение  определять основные виды, рода ВС РФ, их задачи, оснащение, воинские звания, согласно военно – учетных специальностей



Умение определять права и обязанности в ходе несения военной службы, согласно общевоинских уставов ВС РФ



Умение работать в коллективе и команде, владеть способами бесконфликтного общения 


 

Умение оказывать первую помощь в различных экстремальных ситуациях
	 



Индивидуальный и групповой контроль.
Наблюдение за выполнением практической работы, анализ и оценка выполнения заданий практической работы, решение ситуационных задач.

Индивидуальный контроль. Наблюдение за выполнением практической работы, анализ и оценка выполнения заданий практической работы, решение ситуационных задач.


Групповой контроль
Наблюдение за выполнением практической работы, анализ и оценка выполнения заданий практической работы

Индивидуальный контроль
Наблюдение за выполнением практической работы.
Анализ и оценка выполнения практической работы

Индивидуальный контроль
Наблюдение за выполнением практической работы.
Анализ и оценка выполнения практической работы



Индивидуальный контроль
Наблюдение за выполнением практической работы, оценка выполнения заданий практической работы.


Индивидуальный контроль, тестирование. 
Решение ситуационных задач.
Групповой контроль,
 текущий устный контроль.
 

Индивидуальный контроль
Наблюдение за выполнением практической работы, решение ситуационных задач. Анализ и оценка выполнения практической работы

	В результате освоения учебной дисциплины обучающийся знает:
-принципы обеспечения устойчивости объектов экономики, прогнозирования развития событий и оценки последствий при техногенных чрезвычайных ситуациях и стихийных явлениях, в том числе в условиях противодействия терроризму как серьезной угрозе национальной безопасности России;

-основные виды потенциальных опасностей и их последствия в профессиональной деятельности и быту, принципы снижения вероятности их реализации;




 
         
-задачи и основные мероприятия гражданской обороны; способы защиты населения от оружия массового поражения; 





- меры пожарной безопасности и правила безопасного поведения при пожарах;
 





-основы военной службы и обороны государства;


- организацию и порядок призыва граждан на военную службу и поступления на нее в добровольном порядке;
   






- основные виды вооружения, военной техники и специального снаряжения, состоящих на вооружении (оснащении) воинских подразделений, в которых имеются военно-учетные специальности, родственные специальностям СПО;

- область применения получаемых профессиональных знаний при исполнении обязанностей военной службы

- порядок и правила оказания первой помощи пострадавшим.

 







	


 Знание основных понятий, терминов в области гражданской обороны и защиты в чрезвычайных ситуациях. Умение отбирать и анализировать полученную информацию, выполнять условия заданий на творческом уровне 





Знание основных видов опасностей техногенного  и природного характера, потенциальных опасностей в быту и на производстве.  
Умение опираться на полученные знания, свой жизненный опыт и наблюдения при выработке решений по мерам защиты и действиям в различных экстремальных ситуациях

Знание основных принципов, способов и видов защиты от поражающих факторов современных средств поражения, основных мероприятий гражданской обороны. Умение работать с нормативными документами, интернет – ресурсами

основных мер  пожарной безопасности и противопожарной защиты. Умение выполнять полученные задания на творческом уровне, оперативно решать поставленные задачи по локализации возгораний и действиям при пожаре

Умение работать с нормативными документами, интернет – ресурсами

Знание  понятий о воинской обязанности, воинском учете и порядка призыва на военную службу, согласно Федеральному закону  РФ от 28.03.98 №53- ФЗ «О воинской обязанности и военной службе».
Умение работать с нормативными документами


Знание основных современных видов вооружения и техники по видам и родам войск, воинским подразделениям.
Умение свободно излагать изученный материал, правильно отвечать на поставленные вопросы
 

Умение отбирать и анализировать полученную информацию, выполнять условия заданий на творческом уровне 

Знание порядка оказания первой помощи при различных травмах.
Умение ответить на поставленные вопросы, выполнять полученные задания на творческом уровне

	


Самоконтроль с помощью заданий для самостоятельной работы.
Индивидуальный контроль, тестирование.
Текущий устный контроль.







 Самоконтроль с помощью заданий для самостоятельной работы
Индивидуальный контроль, тестирование.
Решение ситуационных задач.

  




Самоконтроль с помощью заданий для самостоятельной работы
Индивидуальный контроль, тестирование. 
Решение ситуационных задач.




Индивидуальный контроль, тестирование. 
 Текущий устный контроль.
Решение ситуационных задач.


 
 

Индивидуальный контроль, тестирование
                 


Групповой контроль,
 текущий устный контроль.
Индивидуальный контроль, тестирование.







 Групповой контроль,
 текущий устный контроль.
Индивидуальный контроль, тестирование.






Групповой контроль,
 текущий устный контроль.
Индивидуальный контроль, тестирование.

Индивидуальный контроль, тестирование. 
Решение ситуационных задач.
Групповой контроль,
 текущий устный контроль.
 
Промежуточная аттестация в форме дифференцированного зачета.
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1.  ПАСПОРТ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 

1.1 Место учебной дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной программы: 
          Учебная дисциплина СГ.04  Физическая культура входит в  социально-гуманитарный цикл ОПОП в соответствии с ФГОС СПО  по специальности 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов.

1.2 Цели и задачи учебной дисциплины – требования к результатам освоения учебной дисциплины: 
Цели изучения учебной дисциплины «Физическая культура»: 
· Формирование у студента способности направленного использования средств физической культуры и спорта для сохранения и укрепления здоровья, психофизической подготовке к профессиональной деятельности, предупреждению профессиональных заболеваний.
Задачи изучения учебной дисциплины «Физическая культура»:
· Формирование физической культуры личности будущего профессионала, востребованного на современном рынке труда;
· Развитие физических качеств и способностей, совершенствование функциональных возможностей организма, укрепление индивидуального здоровья;
· Формирование устойчивых мотивов и потребностей в бережном отношении к собственному здоровью в занятиях физкультурно - оздоровительной и спортивно-оздоровительной деятельностью;
· Овладение технологиями современных оздоровительных систем физического воспитания, обогащение индивидуального опыта занятий специально-прикладными физическими упражнениями и базовыми видами спорта;
· Овладение системой профессионально и жизненно значимых практических умений и навыков, обеспечивающих сохранение и укрепление физического и психического здоровья;
· Освоение системы знаний о занятиях физической культурой, их роли и значении в формировании здорового образа жизни и социальных ориентаций;
· Приобретение компетентности в физкультурно-оздоровительной и спортивно-оздоровительной деятельности, овладение навыками творческого сотрудничества в коллективных формах занятий физическими упражнениями. 

В рамках программы учебной дисциплины обучающимися осваиваются умения 
и знания:
	Код
ПК, ОК
	Умения
	Знания

	ОК01
Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к различным контекстам
	распознавать задачу и/или проблему 
в профессиональном и/или социальном контекст
	актуальный профессиональный 
и социальный контекст, в котором приходится работать и жить;

	
	анализировать задачу и/или проблему и выделять её составные части;
	основные источники информации 
и ресурсы для решения задач и проблем 
в профессиональном и/или социальном контексте;

	
	определять этапы решения задачи;
	алгоритмы выполнения работ в профессиональной 
и смежных областях;

	
	выявлять и эффективно искать информацию, необходимую для решения задачи и/или проблемы;
	методы работы в профессиональной и смежных сферах;

	
	составлять план действия;
	структуру плана для решения задач;

	
	определять необходимые ресурсы;
	порядок оценки результатов решения задач профессиональной деятельности


	
	владеть актуальными методами работы в профессиональной и смежных сферах;
	

	
	реализовывать составленный план;
	

	
	оценивать результат и последствия своих действий (самостоятельно или с помощью наставника)
	

	ОК04
Эффективно взаимодействовать 
и работать в коллективе и команде
	организовывать работу коллектива 
и команды;
	психологические основы деятельности коллектива, психологические особенности личности;

	
	взаимодействовать с коллегами, руководством, клиентами в ходе профессиональной деятельности
	основы проектной деятельности

	ОК08
Использовать средства физической культуры для сохранения 
и укрепления здоровья 
в процессе профессиональной деятельности 
и поддержания необходимого уровня физической подготовленности
	использовать физкультурно-оздоровительную деятельность для укрепления здоровья, достижения жизненных 
и профессиональных целей;
	роль физической культуры 
в общекультурном, профессиональном 
и социальном развитии человека;

	
	применять рациональные приемы двигательных функций в профессиональной деятельности;
	основы здорового образа жизни;

	
	пользоваться средствами профилактики перенапряжения, характерными для данной специальности.
	условия профессиональной деятельности и зоны риска физического здоровья для специальности;

	
	
	средства профилактики перенапряжения



Личностные результаты  реализации программы воспитания:
	Личностные результаты реализации программы воспитания (дескрипторы)
	Код личностных результатов реализации программы воспитания

	Осознающий себя гражданином России и защитником Отечества, выражающий свою российскую идентичность в поликультурном и многоконфессиональном российском обществе, и современном мировом сообществе. Проявляющий готовность к защите Родины, способный аргументировано отстаивать суверенитет и достоинство народа России, сохранять и защищать историческую правду о Российском государстве
	


ЛР 1

	Сознающий ценность жизни, здоровья и безопасности. Соблюдающий и пропагандирующий здоровый образ жизни (здоровое питание, соблюдение гигиены, режим занятий и отдыха, физическая активность), демонстрирующий стремление к физическому совершенствованию. Проявляющий сознательное и обоснованное неприятие вредных привычек и опасных наклонностей (курение, употребление алкоголя, наркотиков, психоактивных веществ, азартных игр, любых форм зависимостей), деструктивного поведения в обществе, в том числе в цифровой среде
	


ЛР 9

	Проявляющий уважение к эстетическим ценностям, обладающий основами эстетической культуры. Критически оценивающий и деятельно проявляющий понимание эмоционального воздействия искусства, его влияния на душевное состояние и поведение людей. Бережливо относящийся к культуре как средству коммуникации и самовыражения в обществе, выражающий сопричастность к нравственным нормам, традициям в искусстве. Ориентированный на собственное самовыражение в разных видах искусства, художественном творчестве с учётом российских традиционных духовно-нравственных ценностей, эстетическом обустройстве собственного быта. Разделяющий ценности отечественного и  мирового художественного наследия, роли народных традиций и народного творчества в искусстве. Выражающий ценностное отношение к технической и промышленной эстетике.
	




ЛР 11



1.3 Количество часов на освоение рабочей программы учебной дисциплины:
максимальной учебной нагрузки обучающегося  _156__  часов, в том числе:
обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося  _156   часов;
самостоятельной работы обучающегося     -   часов.
2.    СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

2.1. Объем учебной дисциплины и виды учебной работы
	Вид учебной работы
	Объем часов

	Максимальная учебная нагрузка (всего)
	156

	Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего) 
	156

	Самостоятельная работа обучающегося (всего)
	 8

	Промежуточная аттестация в форме - дифференцированного зачёта





2.2 ТЕМАТИЧЕСКИЙ ПЛАН И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 

	Наименование разделов и тем
	Содержание учебного материала,  практические занятия, 
самостоятельная  работа обучающихся
	Объем
часов
	Код формируемых компетенций

	1
	2
	3
	4

	Раздел 1. Основы теоретических знаний физической культуры.

	Тема 1.1
Общекультурное и социальное значение физической культуры. Здоровый образ жизни.
	Содержание учебного материала
Физическая культура и спорт как социальные явления, как явления культуры. Физическая культура личности человека, физическое развитие, физическое воспитание, физическая подготовка и подготовленность, самовоспитание. Сущность и ценности физической культуры. Влияние занятий физическими упражнениями на достижение человеком жизненного успеха. Дисциплина «Физическая культура» в системе среднего профессионального образования. Основы здорового образа жизни. Спорт- в физическом  воспитании студентов.
	2
	ОК01 ОК08
ЛР1 ЛР9 ЛР11


	Раздел 2. Лёгкая атлетика.

	Тема 2.1
Техника бега на короткие, средние и длинные дистанции.
	Содержание учебного материала
Ознакомление с техникой выполнения бега.
Специально-беговые упражнения бегуна.
Ознакомление с техникой высокого и низкого старта.
Совершенствование техники бега.
Старт, стартовый разгон, бег по дистанции, финиширование.
Техника бега на короткие, средние и длинные дистанции на стадионе и пересеченной местности. Техника спортивной ходьбы.
	8
	ОК01 ОК08
ЛР1 ЛР9 ЛР11


	
	Самостоятельная работа 
Совершенствование ходьбы по пересечённой местности.
	2
	

	Тема 2.2
Техника эстафетного бега.
	Содержание учебного материала
Техника эстафетного бега.
Ознакомление с техникой эстафетного бега.
Изучение техники эстафетного бега и передачи эстафетной палочки. Совершенствование техники эстафетного бега.
	4
	ОК01 ОК08
ЛР1 ЛР9 ЛР11


	Тема 2.4
Техника прыжка с места.
	Содержание учебного материала
Техника прыжка.
Ознакомление с техникой прыжка.
Совершенствование техники прыжка.  
	4
	ОК01 ОК08
ЛР1 ЛР9 ЛР11



	Раздел 3. Гимнастика.

	Тема 3.1
Строевые упражнения.
	Содержание учебного материала
Характеристика строевых упражнений.
Строевые приемы на месте.
Перестроения на месте.
Размыкание приставными шагами.
Перестроения в движении.
	4
	ОК1  ОК8 
ЛР1 ЛР9 ЛР11


	Тема 3.2
Общеразвивающие упражнения.
	Содержание учебного материала
Характеристика и классификация ОРУ. 
Основные положения рук и ног.
Проведение ОРУ с предметами и без предметов.
	4
	ОК1  ОК8 
ЛР1 ЛР9 ЛР11


	Тема 3.3
Профессионально-прикладная физическая подготовка
	Содержание учебного материала
   Физкультурная пауза
Производственная гимнастика
	4
	ОК1  ОК8 
ЛР1 ЛР9 ЛР11


	
	Самостоятельная работа 
Составление комплекса  физкультурной паузы.
Составление комплекса  производственной гимнастики.
	4
	

	Раздел 4. Спортивные игры.

	Тема 4.1
Баскетбол.
	Содержание учебного материала
Обучение и совершенствование стоек и перемещений баскетболиста.
Обучение и совершенствование  передач мяча.
Обучение и совершенствование  бросков мяча с места.
Обучение и совершенствование  ведения мяча.
Обучение и совершенствование  бросков мяча в движении.
Обучение техники действий в нападении.
Обучение техники действий в защите.
Учебная игра.
	18
	ОК01   ОК04
ЛР1 ЛР9 ЛР11


	Тема 4.2
Волейбол.
	Содержание учебного материала
Обучение и совершенствование  стоек и перемещений волейболиста.
Обучение и совершенствование  передачи мяча двумя руками сверху и снизу.
   Обучение и совершенствование  нижних подач мяча.
Обучение и совершенствование  верхней прямой подачи мяча.
Обучение техники нападающего удара.
Обучение техники блокирования.
   Учебная игра.
	28
	ОК01   ОК04
ЛР1 ЛР9 ЛР11


	Раздел 5. Общая физическая подготовка с элементами атлетической гимнастики

	Тема 5.1    Работа на тренажерах.

	Содержание учебного материала
Развитие общей выносливости на кардиотренажерах. Упражнения на развитие гибкости. Упражнения на развитие силы: работа с гирями, гантелями, со штангой. Упражнения для укрепления мышц верхнего плечевого пояса, туловища, спины и живота, мышц рук и ног с использованием тренажеров и без. 
	20
	ОК4 ОК8 
ЛР1 ЛР9 ЛР11


	Раздел 6.  Лыжная подготовка.
	

	Тема 6.1  Техника передвижения на лыжах.
	Содержание учебного материала
Обучение и совершенствование техники попеременно двухшажного хода.
Обучение и совершенствование техники одновременных ходов.
   Обучение и совершенствование техники коньковых ходов.
	12
	ОК08
ЛР1 ЛР9 ЛР11


	Тема 6.2  Техника горнолыжной подготовки.


	Содержание учебного материала
Обучение и совершенствование техники  спусков с гор в различных стойках.                                                               Обучение и совершенствование техники поворотов на месте и в движении.
Обучение и совершенствование техники торможений.
Обучение и совершенствование техники  подъемов в гору.
	10
	ОК4  ОК8
ЛР1 ЛР9 ЛР11


	Тема 6.3
Прохождения дистанции.
	Содержание учебного материала
Прохождение дистанции 3,5,7км.
Ознакомление с техникой прохождения дистанции
	14
	ОК4  ОК8
ЛР1 ЛР9 ЛР11


	
	Самостоятельная работа 
Совершенствование классических лыжных ходов и прохождение дистанции.
	2
	

	Раздел 6.  Спортивно-познавательный туризм.

	Тема 6.1       Туристический поход.
	Содержание учебного материала
Техника преодоления рельефно-ландшафтных препятствий ходьбой, быстрой ходьбой, бегом.
Ознакомление с разведением костра.
Ознакомление с компасом.
Ознакомление с подготовкой снаряжения.
Воспитание физический качеств и двигательных способностей.
	16
	ОК1  ОК4
ОК8
                        ЛР1 ЛР9 ЛР11


	Всего:
	156
	





3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
3.1 Требования к минимальному материально-техническому обеспечению
Реализация учебной дисциплины осуществляется в спортивном зале, на открытом стадионе.
   Оборудование и инвентарь спортивного зала:
• стенка гимнастическая;  перекладина навесная универсальная для стенки гимнастической;  гимнастические скамейки; маты гимнастические,  шест для лазания, канат для перетягивания, беговая дорожка, скакалки, палки гимнастические, мячи набивные, мячи гимнастические, обруч гимнастический, эспандер для аэробики, тренажер складной, тренажер беговая дорожка, велотренажер, тренажер баттерфляй , многофункциональный комплексный тренажер, гриф гантельный стальной, блин стальной,  мячи для метания, гантели (разные), гири 16, 24,32 кг, секундомеры, весы напольные;
• кольца баскетбольные, щиты баскетбольные, рамы для выноса баскетбольного щита или стойки баскетбольные, защита для баскетбольного щита и стоек, сетки баскетбольные, мячи баскетбольные, стойки волейбольные, защита для волейбольных стоек, сетка волейбольная, антенны волейбольные с карманами, волейбольные мячи, ворота для мини-футбола, сетки для ворот мини-футбольных, мячи для мини-футбола, ракетка для настольного тенниса.
         Открытый стадион:
• турник уличный, брусья уличные, рукоход уличный, ворота футбольные, сетки для футбольных ворот, мячи футбольные, стартовые флажки, флажки красные и белые, палочки эстафетные, гранаты учебные Ф-1, нагрудные номера, рулетка металлическая, мерный шнур, секундомеры;                                                                  
- лыжная база с лыжехранилищем;

3.2. Информационное обеспечение реализации программы
         
Основные источники: 
1. Барчуков, И. С., Физическая культура: методики практического обучения : учебник / И. С. Барчуков. — Москва : КноРус, 2022. — 297 с. — ISBN 978-5-406-09973-5. — URL:https://book.ru/book/943968 (дата обращения: 08.02.2023). — Текст : электронный.
2. Бишаева А. Физическая культура : учебник / Бишаева А., А., Малков В., В. — Москва : КноРус, 2022. — 379 с. — ISBN 978-5-406-08822-7. — URL: https://book.ru/book/941740 (дата обращения: 08.02.2023). — Текст : электронный.
3. Физическая культура : учебник / М. Я. Виленский, В. Ю. Волков, Л. М. Волкова [и др.]. — Москва : КноРус, 2022. — 424 с. — ISBN 978-5-406-08738-1. — URL:https://book.ru/book/941736 (дата обращения: 08.02.2023). — Текст : электронный.
Дополнительные источники:
1. Белогородцева Э.И., Гомзякова И.П., Дранюк О.И. - Педагогика физической культуры : учебник /; под ред. В. И. Криличевского. — Москва : КноРус, 2020. — 320 с. — ISBN 978-5-406-00748-8. — URL:https://book.ru/book/934239 (дата обращения: 08.02.2023). — Текст : электронный.
2. Бишаева, А. А., Профессионально-оздоровительная физическая культура студента. : учебное пособие / А. А. Бишаева. — Москва : КноРус, 2021. — 299 с. — ISBN 978-5-406-02565-9. — URL:https://book.ru/book/936250 (дата обращения: 08.02.2023). — Текст : электронный.
3. Верхорубова, О. В., Формирование волевых качеств у старшеклассниц на уроках физической культуры : монография / О. В. Верхорубова. — Москва : Русайнс, 2019. — 157 с. — ISBN 978-5-4365-4434-2. — URL:https://book.ru/book/934539 (дата обращения: 08.02.2023). — Текст : электронный.
4. Виленский, М. Я., Физическая культура : учебник / М. Я. Виленский, А. Г. Горшков. — Москва : КноРус, 2022. — 214 с. — ISBN 978-5-406-09867-7. — URL:https://book.ru/book/943895 (дата обращения: 08.02.2023). — Текст : электронный.
5. Мифтахов, Р. А., Содержание и методика оздоровительной физической культуры различных слоев населения и студенческой молодежи : учебное пособие / Р. А. Мифтахов. — Москва : Русайнс, 2019. — 97 с. — ISBN 978-5-4365-4231-7. — URL:https://book.ru/book/934612 (дата обращения: 08.02.2023). — Текст : электронный.
6. Морщинина, Д. В., Теория и методика физической культуры : учебное пособие / Д. В. Морщинина, Р. М. Кадыров. — Москва : КноРус, 2021. — 132 с. — ISBN 978-5-406-03473-6. — URL:https://book.ru/book/936587 (дата обращения: 08.02.2023). — Текст : электронный.
Интернет-ресурсы:
1. www. minstm. gov. ru (Официальный сайт Министерства спорта Российской  Федерации).
2. www./book.ru (Современная электронная библиотека для ВУЗов и CCУЗов)
3. www. edu. ru (Федеральный портал «Российское образование»).
4. www. olympic. ru (Официальный сайт Олимпийского комитета России).

3.3. Кадровое обеспечение
Реализация подготовки (специалистов среднего звена) 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов обеспечивается педагогическими кадрами, имеющими высшее образование, соответствующее профилю преподаваемой дисциплины. Преподаватели получают дополнительное профессиональное образование по программам повышения квалификации не реже 1 раза в 3 года.


4.   КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
Контроль и оценка результатов освоения учебной дисциплины осуществляется преподавателем в процессе освоения материала: промежуточное тестирование, выполнение практических, индивидуальных заданий.

	Результаты обучения

	Основные показатели оценки результата 
	Формы и методы контроля и оценки

	1
	2
	3

	• личностных:
−− готовность и способность обучающихся к саморазвитию и личностному самоопределению;
−− сформированность устойчивой мотивации к здоровому образу жизни и обучению, целенаправленному личностному совершенствованию двигательной активности с валеологической и профессиональной направленностью, неприятию вредных привычек: курения, употребления алкоголя, наркотиков;
−− потребность к самостоятельному использованию физической культуры как составляющей доминанты здоровья, приобретение личного опыта творческого использования профессионально-оздоровительных средств и методов двигательной активности;
−− формирование личностных ценностно-смысловых ориентиров и установок, системы значимых социальных и межличностных отношений, личностных, регулятивных, познавательных, коммуникативных действий в процессе целенаправленной двигательной активности, способности их использования в социальной, в том числе профессиональной, практике;
−− готовность самостоятельно использовать в трудовых и жизненных ситуациях навыки профессиональной адаптивной физической культуры;
−− способность к построению индивидуальной образовательной траектории самостоятельного использования в трудовых и жизненных ситуациях навыков профессиональной адаптивной физической культуры;
−− способность использования системы значимых социальных и межличностных отношений, ценностно-смысловых установок, отражающих личностные и гражданские позиции, в спортивной, оздоровительной и физкультурной деятельности;
−− формирование навыков сотрудничества со сверстниками, умение продуктивно
общаться и взаимодействовать в процессе физкультурно-оздоровительной и спортивной деятельности, учитывать позиции других участников деятельности, эффективно разрешать конфликты;
−− принятие и реализация ценностей здорового и безопасного образа жизни, потребности в физическом самосовершенствовании, занятиях спортивно - оздоровительной деятельностью;
−− умение оказывать первую помощь при занятиях спортивно-оздоровительной деятельностью;
−− патриотизм, уважение к своему народу, чувство ответственности перед                      Родиной;
−− готовность к служению Отечеству, его защите;
• метапредметных:
−− способность использовать межпредметные понятия и универсальные учебные действия (регулятивные, познавательные, коммуникативные) в познавательной, спортивной, физкультурной, оздоровительной и социальной практике;
−− готовность учебного сотрудничества с преподавателями и сверстниками с использованием специальных средств и методов двигательной активности;
−− освоение знаний, полученных в процессе теоретических, учебно-методических и практических занятий, в области анатомии, физиологии, психологии (возрастной и спортивной), экологии, ОБЖ;
−− готовность и способность к самостоятельной информационно-познавательной деятельности, включая умение ориентироваться в различных источниках информации, критически оценивать и интерпретировать информацию по физической культуре, получаемую из различных источников;
−− формирование навыков участия в различных видах соревновательной деятельности, моделирующих профессиональную подготовку;
−− умение использовать средства информационных и коммуникационных технологий (далее — ИКТ) в решении когнитивных, коммуникативных и организационных задач с соблюдением требований эргономики, техники безопасности, гигиены, норм информационной безопасности;
• предметных:
−− умение использовать разнообразные формы и виды физкультурной деятельности для организации здорового образа жизни, активного отдыха и досуга;
−− владение современными технологиями укрепления и сохранения здоровья, поддержания работоспособности, профилактики предупреждения заболеваний, связанных с учебной и производственной деятельностью;
−− владение основными способами самоконтроля индивидуальных показателей здоровья, умственной и физической работоспособности, физического развития и физических качеств;
−− владение физическими упражнениями разной функциональной направленности, использование их в режиме учебной и производственной деятельности с целью профилактики переутомления и сохранения высокой работоспособности;
−− владение техническими приемами и двигательными действиями базовых видов спорта, активное применение их в игровой и соревновательной деятельности, готовность к выполнению нормативов Всероссийского физкультурно-спортивного комплекса «Готов к труду и обороне» (ГТО).
	Знание современного состояния физической культуры и спорта.                            Умение обосновывать значение физической культуры для формирования личности профессионала, профилактики профзаболеваний. Знание оздоровительных систем физического воспитания.
Владение информацией о Всероссийском физкультурно-спортивном комплексе «Готов к труду и обороне» (ГТО)
Демонстрация мотивации и стремления к самостоятельным занятиям.
Знание форм и содержания физических упражнений.
Умение организовывать занятия физическими упражнениями различной направленности с использованием знаний особенностей самостоятельных занятий для юношей и девушек.
Знание основных принципов построения самостоятельных занятий и их гигиены































Знание требований, которые предъявляет профессиональная деятельность к личности, ее психофизиологическим возможностям, здоровью и физической подготовленности.
Использование знаний динамики работоспособности в учебном году и в период экзаменационной сессии.
Умение определять основные критерии нервно-эмоционального, психического и психофизического утомления.
Овладение методами повышения эффективности производственного и учебного труда; 















Освоение техники беговых упражнений (кроссового бега, бега на короткие, средние и длинные дистанции), высокого и низкого старта, стартового разгона, финиширования; бега 60 и 100 м, эстафетный бег 4´ 100 м, бега по прямой с различной скоростью, равномерного бега на дистанцию 2 000 м (девушки) и 3000 м (юноши).
Умение технически грамотно выполнять (на технику): прыжки в длину. сдача контрольных нормативов. сгибание и выпрямление рук в упоре лежа;
подтягивание на перекладине (юноши); подтягивание на низкой перекладине (девушки);
поднимание туловища из положения лежа на спине, руки за головой; прыжки на скакалке за 1 мин.
Освоение техники общеразвивающих упражнений, упражнений в паре с партнером, упражнений с гантелями,  выполнение упражнений для коррекции нарушений осанки, упражнений на внимание, висов и упоров, упражнений у гимнастической стенки.
Освоение техники ходьбы на лыжах попеременными и одновременными лыжными ходами, спуски и подъёмы на лыжах, способы торможения и повороты на лыжах.
Выполнение комплексов упражнений вводной гимнастики. Освоение основных игровых элементов. Знание правил соревнований по избранному игровому виду спорта.


	Комбинированный контроль:
экспертное наблюдение за выполнением физических упражнений обучающимися на занятиях, за участием в спортивных играх, оценка ответов при фронтальном опросе и защите рефератов







































Комбинированный контроль:
 наблюдение за выполнением физических упражнений обучающимися на занятиях, за участием в спортивных играх, оценка ответов при фронтальном опросе и защите рефератов





















Комбинированный контроль:
экспертное наблюдение за выполнением физических упражнений обучающимися на занятиях , за участием в спортивных играх, оценка ответов при фронтальном опросе и защите рефератов
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1. ПАСПОРТ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ «ОСНОВЫ ФИНАНСОВОЙ ГРАМОТНОСТИ»
1.1 Место учебной дисциплины в структуре основной образовательной программы: 
[bookmark: _Hlk155878666]Учебная дисциплина СГ.05. Основы бережливого производства является обязательной частью социально-гуманитарного цикла в соответствии с ФГОС по специальности 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов.
Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии ОК 01, ОК 02, ОК 04, ОК 07.
1.2 Цели и задачи учебной дисциплины – требования к результатам освоения учебной дисциплины:
В рамках программы учебной дисциплины, обучающимися осваиваются умения и знания.

	Код
ПК, ОК
	Формулировка компетенции
	Умения
	Знания

	ПК 1.1.

	Проводить техническое обслуживание технологического оборудования производства продукции общественного питания
	Устранять причины, вызывающие ухудшение качества продукции и снижение производительности технологического оборудования производства продуктов питания из молочного сырья
	Методы контроля качества продукции, причины брака продукции и меры по их устранению на каждой стадии технологического процесса производства продуктов питания из молочного сырья

	ПК 1.2.

	Выполнять технологические операции производства продукции общественного питания
	Методы контроля качества продукции, причины брака продукции и меры по их устранению на каждой стадии технологического процесса производства продуктов питания из молочного сырья
	Методы и средства сбора, обработки, хранения, передачи и накопления информации с использованием базовых системных программных продуктов и пакетов прикладных программ на автоматизированных технологических линиях при производстве продуктов питания из молочного сырья

	ОК 01

	Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно 
к различным контекстам
	Анализировать задачу и/или проблему и выделять её составные части
	Основные источники информации и ресурсы для решения задач и проблем в профессиональном и/или социальном контексте

	
	
	Определять необходимые ресурсы
	Порядок оценки результатов решения задач профессиональной деятельности

	ОК 02

	Использовать современные средства поиска, анализа и
интерпретации  информации и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности
	Определять задачи для поиска информации
	Номенклатура информационных источников, применяемых в профессиональной деятельности

	
	
	Оценивать практическую значимость результатов поиска
	Порядок их применения и программное обеспечение в профессиональной деятельности в том числе с использованием цифровых средств

	ОК 04

	Эффективно взаимодействовать и  работать в коллективе и команде
	Взаимодействовать с коллегами, руководством, клиентами в ходе профессиональной деятельности
	Основы проектной деятельности 

	ОК 07

	Содействовать сохранению
окружающей среды,
ресурсосбережению,
применять знания об изменении климата, принципы бережливого производства,
эффективно действовать в
чрезвычайных ситуациях
	Определять направления ресурсосбережения в рамках профессиональной деятельности по специальности, осуществлять работу с соблюдением принципов бережливого производства
	Принципы бережливого производства



Реализация программы по дисциплине СГ.05. Основы бережливого производства создает условия для формирования личностных результатов в соответствии с программой воспитания:

	Сознающий ценность жизни, здоровья и безопасности. Соблюдающий и пропагандирующий здоровый образ жизни (здоровое питание, соблюдение гигиены, режим занятий и отдыха, физическая активность), демонстрирующий стремление к физическому совершенствованию. Проявляющий сознательное и обоснованное неприятие вредных привычек и опасных наклонностей (курение, употребление алкоголя, наркотиков, психоактивных веществ, азартных игр, любых форм зависимостей), деструктивного поведения в обществе, в том числе в цифровой среде
	


ЛР 9



1.3 Количество часов на освоение рабочей программы учебной дисциплины:
максимальной учебной нагрузки обучающегося  34 , в том числе:
обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося 34;
самостоятельной работы обучающегося 4 часов.



2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

2.1 Объём учебной дисциплины и виды учебной работы

	Вид учебной работы
	Объем часов

	Максимальная учебная нагрузка (всего)
	34

	Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего) 
	34

	в том числе:
	

	  Теоретическое обучение
  Практические занятия
	20
14

	Самостоятельная работа обучающегося (всего)
	4

	Промежуточная аттестация в форме  -  дифференцированного зачета       



2.2. Содержание учебной дисциплины 
	Наименование разделов и тем
	Содержание учебного материала и формы организации деятельности обучающихся
	Объем часов
	Коды компетенций и личностных результатов


	1
	2
	3
	4

	Раздел 1. Бережливое производство как модель повышения эффективности деятельности предприятия
	8 / 4
	

	Тема 1.1. Введение в бережливое производство
	Содержание
	2
	

	
	Понятие о производственной системе. Эволюция производственных систем. История развития бережливого производства. Опыт Toyota. 
Основные понятия и принципы бережливого производства. Требования государственных стандартов в отношении бережливого производства. 
Национальный проект повышения производительности труда и поддержки занятости.
	2
	ОК 01, ОК 07
ЛР9

	Тема 1.2. Управление потоками создания ценности
	Содержание
	6
	

	
	Понятие потока, потока создания ценности. Понятие и основные характеристики картирования потока создания ценности. Стадии картирования и виды карт состояния. Виды потерь и причины их образования. Инструменты и методы поиска причин потерь.
	2
	ОК 01, ОК 07
ЛР9

	
	В том числе практических занятий и лабораторных работ
	4
	

	
	Практическая работа №1. Разработка карты текущего состояния и определение видов потерь.
	2
	ОК 01, ОК 02, ОК 07
ПК 1.2
ЛР9

	
	Практическая работа №2. Разработка целевой карты потока создания ценности.
	2
	

	Раздел 2. Инструменты и методы бережливого производства
	26 / 10
	

	Тема 2.1. Система 5С
	Содержание
	4
	

	
	Понятие «Система 5С». Сортируй-Соблюдай порядок-Содержи в чистоте-Стандартизируй-Совершенствуй. Практические способы реализации Системы 5С: метод ярлыков, метод теней. Система 5С как способ повышения эффективности. Отсутствие порядка как источник потерь.
	2
	ОК 01, ОК 07
ЛР9

	
	В том числе практических занятий и лабораторных работ
	2
	

	
	Практическая работа №3. Применение системы 5С для оптимизации рабочего пространства.
	2
	ОК 01, ОК 02, ОК 04, ОК 07
ПК 1.2
ЛР9

	Тема 2.2 Система контроля качества и стандартизация работы
	Содержание
	10
	

	
	Концепция всеобщего управления качеством (TQM). Статистические методы контроля качества. Гистограммы. Временные ряды. Диаграмма Парето. Диаграмма Исикавы. Контрольный листок. Контрольная карта. Диаграмма рассеяния (разброса). Стандартизированная работа. Стабильность и нестабильность цикла. Время цикла. Хронометраж. 
Бланки стандартизированной работы. Рабочий стандарт. 
	4

	ОК 01, ОК 07
ЛР9

	
	В том числе практических занятий и лабораторных работ
	4
	

	
	Практическая работа №4. Статистические методы контроля качества (TQM tools).
	2
	ОК 01, ОК 02
ПК 1.1
ЛР9

	
	Практическая работа №5. Составление последовательности разработки стандартов 

	2
	ОК 01, ОК 02, ОК 07
ПК 1.2
ЛР9

	
	Самостоятельная работа обучающихся
 Работа в парах над темами:
«Ключевые показатели стандартизованной работы», 
«Карта стандартизированной работы», 
«Критерии эталонного рабочего места».
	2
	

	Тема 2.3. Всеобщий менеджмент оборудования
	Содержание
	6
	

	
	[bookmark: _Hlk156995184]TPM - техническое обслуживание оборудования. 
OEE - общая эффективность оборудования. 
Быстрая переналадка и ее разновидности. SMED - методика сокращения времени переналадки оборудования. 
	2
	ОК 01, ОК 07
ЛР9

	
	В том числе практических занятий и лабораторных работ
	2
	

	
	Практическая работа №6. Разработка системы комплексного ухода за оборудованием.
	2
	ОК 01, ОК 02, ОК 07
ПК1.1
ЛР9

	
	Самостоятельная работа обучающихся
 «Традиционная переналадка», 
«Этапы внедрения системы SMED»,
 «Оформление стенда после завершения программы SMED».
	2
	

	Тема 2.4. Система «Точно вовремя»
	Содержание
	4
	

	
	Производственная логистика и два типа логистических систем. 
Вытягивающая логистическая система и подходы TPS. 
Канбаны и управление потоком. 
Способы расчета количества канбанов и размера оптимальной партии заказа.
	2
	ОК 01, ОК 07
ЛР9

	
	В том числе практических занятий и лабораторных работ
	2
	

	
	Практическая работа №7. Решение задач по управлению производственной логистикой.
	2
	ОК 01, ОК 07
ПК 1.2
ЛР9

	Тема 2.5. Непрерывное совершенствование
	Содержание
	2
	

	
	Философия непрерывного совершенствования (кайдзен). 
Основные этапы непрерывного совершенствования. 
Основные приемы и методы постоянного совершенствования.
	2
	ОК 01, ОК 07
ЛР9

	Промежуточная аттестация
	
	

	Всего:
	34
	





3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

3.1 Требования к минимальному материально-техническому обеспечению
	Реализация учебной дисциплины осуществляется в учебном кабинете социально-экономических дисциплин
	Оборудование учебного кабинета: посадочные места по количеству обучающихся; автоматизированное рабочее место преподавателя; доска, проектор.
	Технические средства обучения: доска, проектор.

3.2. Информационное обеспечение реализации программы
Основные источники: 
1. Бездудная А.Г. Бережливое производство/ учебник для СПО/ Кнорус, 2022г. – 203 с.
  Дополнительные источники:
1.  Вейдер, М.Т. Инструменты бережливого производства. Карманное руководство по практике применения Lean. / М.Т. Вейдер. – М.: Альпина Паблтшер, 2015. – 160 с.
2. Вумек, Д.П. Бережливое производство. Как избавиться от потерь и добиться процветания вашей компании / Д.П. Вумек, Д.Т. Джонс; пер. с анг. С. Тупко. – М.: Альпи-на Паблишер, 2017. – 472 с.
3. Джеффри К. Лайкер. Дао Тойота: 14 принципов менеджмента ведущей компании мира. Альпина Бизнес Букс, 2017 г. 
4. Масааки Имаи. КАЙДЗЕН: Ключ к успеху японских компаний. Альпина Бизнес Букс, 2016 г
Интернет-ресурсы:
1. https://profspo.ru – Электронный ресурс цифровой образовательной среды СПО
2. https://e.lanbook.com - - Электронно – библиотечная система
3. www.book.ru   - Электронно – библиотечная система
4. LeanZone.ru
5. Leanbase.ru
6. Leaninfo.ru

3.3 КАДРОВОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ 
Реализация подготовки (специалистов среднего звена) 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов обеспечивается педагогическими кадрами, имеющими высшее образование, соответствующее профилю преподаваемой дисциплины. Преподаватели получают дополнительное профессиональное образование по программам повышения квалификации не реже 1 раза в 3 года


4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
Контроль и оценка результатов освоения учебной дисциплины осуществляется преподавателем в процессе проведения комбинированных занятий и семинаров, тестирования, а также выполнения обучающимися индивидуальных заданий, исследований.

	Результаты обучения
	Основные показатели оценки результата
	Формы и методы контроля и оценки

	ЗНАНИЯ
Методы контроля качества продукции, причины брака продукции и меры по их устранению на каждой стадии технологического процесса производства продуктов питания из молочного сырья
Методы и средства сбора, обработки, хранения, передачи и накопления информации с использованием базовых системных программных продуктов и пакетов прикладных программ на автоматизированных технологических линиях при производстве продуктов питания из молочного сырья
Основные источники информации и ресурсы для решения задач и проблем в профессиональном и/или социальном контексте
Порядок оценки результатов решения задач профессиональной деятельности
Номенклатура информационных источников, применяемых в профессиональной деятельности
Порядок их применения и программное обеспечение в профессиональной деятельности в том числе с использованием цифровых средств
Основы проектной деятельности
Принципы бережливого производства
	Умение свободно излагать материал и правильно отвечать на поставленные вопросы;
проверяется глубина мировоззрения;
умение излагать мысль последовательно, обосновывая изложенное;
умение использовать теоретические знания при выполнении практических и ситуационных задач.
	Устный и письменный опрос.
Оценка результатов выполнения практической работы.
Экспертное наблюдение за ходом выполнения практической работы.


	
УМЕНИЯ:
Устранять причины, вызывающие ухудшение качества продукции и снижение производительности технологического оборудования производства продуктов питания из молочного сырья
Методы контроля качества продукции, причины брака продукции и меры по их устранению на каждой стадии технологического процесса производства продуктов питания из молочного сырья
Анализировать задачу и/или проблему и выделять её составные части
Определять необходимые ресурсы
Определять задачи для поиска информации
Оценивать практическую значимость результатов поиска
Взаимодействовать с коллегами, руководством, клиентами в ходе профессиональной деятельности
Определять направления ресурсосбережения в рамках профессиональной деятельности по специальности, осуществлять работу с соблюдением принципов бережливого производства
	Уровень умения чётко сформулировать проблему, предложив её решение, критически оценить решение и его последствия;
уровень умения определить, проанализировать альтернативные возможности, варианты действий;
уровень умения сформулировать собственную позицию, оценку и аргументировать её.
	Оценка результатов выполнения практической работы.
Экспертное наблюдение за ходом выполнения практической работы.
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1. ПАСПОРТ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 
1.1 Место учебной дисциплины в структуре основной образовательной программы: 
Учебная дисциплина СГ.06. Основы финансовой грамотности является обязательной частью социально-гуманитарного цикла ОПОП в соответствии с ФГОС СПО по специальности 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов.
Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии ОК 01, ОК 02, ОК 03, ОК 04.
1.2 Цели и задачи учебной дисциплины – требования к результатам освоения учебной дисциплины:
В рамках программы учебной дисциплины обучающимися осваиваются умения и знания.

	Код компетенции
	Формулировка компетенции
	Умения
	Знания

	ОК 01
	Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к различным контекстам
	Распознавать задачу и/или проблему в профессиональном и/или социальном контексте;
анализировать задачу и/или проблему и выделять её составные части; 
определять этапы решения задачи;
выявлять и эффективно искать информацию, необходимую для решения задачи и/или проблемы;
составлять план действия; 
реализовывать составленный план;
оценивать результат и последствия своих действий (самостоятельно или с помощью наставника)
	Актуальный профессиональный и социальный контекст, в котором приходится работать и жить; 
основные источники информации и ресурсы для решения задач и проблем в профессиональном и/или социальном контексте;
структуру плана для решения задач; 

	ОК 02
	Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности
	Определять задачи для поиска информации;
определять необходимые источники информации;
планировать процесс поиска; структурировать получаемую информацию; 
выделять наиболее значимое в перечне информации; 
	Приемы структурирования информации; 
формат оформления результатов поиска информации, современные средства и устройства информатизации;

	ОК 03
	Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное развитие, предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере, использовать знания по финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях
	Применять современную научную профессиональную терминологию;
определять и выстраивать траектории профессионального развития и самообразования;
рассчитывать размеры выплат по процентным ставкам кредитования;
определять инвестиционную привлекательность коммерческих идей в рамках профессиональной деятельности;
презентовать бизнес-идею;
определять источники финансирования
	Современная научная и профессиональная терминология;
возможные траектории профессионального развития и самообразования;
основы предпринимательской деятельности; 
основы финансовой грамотности;
правила разработки бизнес-планов;
порядок выстраивания презентации; 
кредитные банковские продукты

	ОК 04
	Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде
	Организовывать работу коллектива и команды; 
	Психологические основы деятельности коллектива, психологические особенности личности;

	
	
	Взаимодействовать с коллегами, руководством, клиентами в ходе профессиональной деятельности
	Основы проектной деятельности

	ОК 05
	Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного контекста.
	Грамотно излагать свои мысли и оформлять документы по профессиональной тематике на государственном языке, проявлять толерантность в рабочем коллективе
	Особенности социального и культурного контекста; правила оформления документов и построения устных сообщений

	ОК 07
	Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, применять знания об изменении климата, принципы бережливого производства, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях
	Соблюдать нормы экологической безопасности; 
определять направления ресурсосбережения в рамках профессиональной деятельности по специальности осуществлять работу с соблюдением принципов бережливого производства;
организовывать профессиональную деятельность с учетом знаний об изменении климатических условий региона.
	Правила экологической безопасности при ведении профессиональной деятельности;
основные ресурсы, задействованные в профессиональной деятельности; пути обеспечения ресурсосбережения;
принципы бережливого производства;
основные направления изменения климатических условий региона.


Реализация программы по дисциплине «СГ.05. Основы финансовой грамотности» создает условия для формирования следующих личностных результатов в соответствии с программой воспитания:
ЛР4     Проявляющий и демонстрирующий уважение к труду человека, осознающий ценность собственного труда и труда других людей. Экономически активный, ориентированный на осознанный выбор сферы профессиональной деятельности с учетом личных жизненных планов, потребностей своей семьи, российского общества. Выражающий осознанную готовность к получению профессионального образования, к непрерывному образованию в течение жизни Демонстрирующий позитивное отношение к регулированию трудовых отношений. Ориентированный на самообразование и профессиональную переподготовку в условиях смены технологического уклада и сопутствующих социальных перемен. Стремящийся к формированию в сетевой среде личностно и профессионального конструктивного «цифрового следа»

1.3 Количество часов на освоение рабочей программы учебной дисциплины:
максимальной учебной нагрузки обучающегося  34 , в том числе:
обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося 34;
самостоятельной работы обучающегося 4 часов.


2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

2.1 Объём учебной дисциплины и виды учебной работы

	Вид учебной работы
	Объем часов

	Максимальная учебная нагрузка (всего)
	34

	Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего) 
	34

	в том числе:
	

	  Теоретическое обучение
  Практические занятия
	20
14

	Самостоятельная работа обучающегося (всего)
	4

	Промежуточная аттестация в форме  -  дифференцированного зачета       







2.2. Содержание учебной дисциплины Основы финансовой грамотности.

	Наименование разделов и тем 
	Содержание учебного материала и формы организации деятельности обучающихся
	Объем часов  
	Коды личностных результатов
и формируемых компетенций

	1
	2
	3
	4

	[bookmark: _Hlk156921421]Раздел 1. Банковская система РФ
	6
	

	[bookmark: _Hlk156921443]Тема1.1. Депозиты
	Содержание учебного материала
	
	

	
	Банковская система России.
Банки и банковские счета. Влияние инфляции на стоимость активов. Анализ современного рынка банковских депозитов. Договор банковского депозита, его структура. Управление рисками по депозиту
	2
	ОК 01 – ОК 04
ЛР4


	
	Практическая работа №1. Определение дохода (убытка) по депозиту.
	2
	

	Тема 1.2. Кредиты
	Содержание учебного материала
	
	

	
	Банковские кредиты.
Основные принципы кредитования. Виды кредитов. Стоимость кредита. Способы его погашения. Кредитные организации и кредитные правоотношения. Кредитная история. Невыплата кредита. Кредит, как часть личного финансового плана
	2
	ОК 01 – ОК 04
ЛР4


	
	Самостоятельная работа
Решение тестового задания
	
	

	Раздел 2.  Расчетно-кассовые операции
	4
	

	Тема 2.1.  Расчетно-кассовые операции
	Содержание учебного материала
	
	

	
	Расчетно-кассовые операции.
Платежные средства: наличные деньги, платежные карты, чеки. Операции с иностранной валютой. Электронные деньги. Особенности интернет-банкинга.
	2
	ОК 01- ОК 04
ЛР4


	
	Практическая работа №2. Определение сумм, которые будут выданы или получены банком при определенном курсе валют.
	2
	

	Раздел 3.  Система страхования в РФ
	4
	

	Тема 3.1. Страхование жизни, здоровья, имущества, гражданской ответственности
	Содержание учебного материала
	
	

	
	Страхование жизни, здоровья, имущества, гражданской ответственности.
Страховые услуги. Договор страхования. Виды личного страхования.
	2
	ОК 01 – ОК 04
ЛР4


	
	Практическая работа №3. Определение ежемесячного страхового взноса и годовой премии при оформлении договора страхования квартиры.
	2
	

	Раздел 4. Инвестиции в РФ
	4
	

	Тема 4.1. Инвестиции в РФ
	Содержание учебного материала
	
	

	
	Инвестиции в РФ.Способы инвестирования, инвестиции физических лиц и их условия. Фондовый рынок и его инструменты. Формирование инвестиционного портфеля. Защита от инвестиционных рисков. Место инвестиций в личном финансовом плане.
	2
	ОК 01 – ОК 04
ЛР4


	
	Практическая работа №4. Определение доходности инвестиций.
	2
	

	Раздел 5.  Пенсионное обеспечение в РФ
	4
	

	Тема 5.1. Пенсионное обеспечение 



	Содержание учебного материала
	
	

	
	. Пенсионное обеспечение в РФ.
Понятие и виды пенсий. Пенсионная система в РФ. Формирование индивидуального пенсионного капитала. Место пенсионных накоплений в личном бюджете и личном финансовом плане.
	2
	ОК 01 – ОК 04,
ЛР4


	
	Практическая работа №5. Определение пенсионных накоплений и выплат по заданным условиям.
	2
	

	Раздел 6.  Налоговая система РФ
	4
	

	Тема 6.1. Налоги и налогообложение в РФ


	Содержание учебного материала
	
	

	
	Налоги и налогообложение в РФ.
Экономическая сущность налогов. Виды налогов для физических лиц. Порядок применения налоговых льгот и налоговых вычетов.
	2
	ОК 01 – ОК 04,
ЛР4


	
	Практическая работа №6. Определение величины налоговых отчислений по налогам: на имущество физических лиц, НДФЛ, транспортный налог.
	2
	

	Раздел 7.  Мошеннические действия на финансовом рынке и защита от них
	2
	

	Тема 7.1. Мошеннические действия на финансовом рынке и защита от них.


	Содержание учебного материала
	
	

	
	Мошеннические действия на финансовом рынке и защита от них.
Мошенничество с наличными деньгами, с инвестициями, с банковскими картами, с кредитами. Правила личной финансовой безопасности и правил применения их в повседневной жизни.
	2
	ОК 01 – ОК 04,
ЛР4


	
	Самостоятельная работа
Решение ситуационных заданий
	
	

	Раздел 8.  Создание собственного бизнеса
	6
	

	Тема 8.1. Cтартап: особенности и история возникновения.
	Содержание учебного материала
	
	

	
	Cтартап: особенности и история возникновения.
История возникновения стартапа. Выявление характерных особенностей стартапов, определение отличительных черт стартапов и бизнеса. Примеры успешных стартапов. Интернет-стартапы.
	2
	ОК 01 – ОК 04
ЛР4


	
	Самостоятельная работа
Решение ситуационных заданий
	
	

	Тема 8.2. Бизнес-идея и бизнес-план.
	Содержание учебного материала
	
	

	
	 Бизнес-идея и бизнес-план.
Определение понятия бизнес-идеи, выявление ее особенностей Примеры успешных бизнес-идей. Понятия венчурных инвесторов и бизнес-ангелов. Основные стадии развития стартапа. Характеристика бизнес-плана, его назначения и требований к его составлению.
	2
	ОК 01 – ОК 04
ЛР4


	
	Практическая работа №7. Разработка примерного бизнес-плана.
	2
	

	Промежуточная аттестация
	
	

	Всего
	34
	



3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

3.1 Требования к минимальному материально-техническому обеспечению
	Реализация учебной дисциплины осуществляется в учебном кабинете экономики.
	Оборудование учебного кабинета: посадочные места по количеству обучающихся; автоматизированное рабочее место преподавателя; доска, проектор.
	Технические средства обучения: доска, проектор.

3.2. Информационное обеспечение реализации программы
Основные источники: 
1. Жданова, А.О., Зятьков, М.А. Финансовая грамотность: учебная программа. Среднее профессиональное образование. – М.: ВАКО, 2020. – 32 с.
2. Купцова, Е. В. Бизнес-планирование: учебник и практикум для среднего профессионального образования/ Е. В. Купцова, А. А. Степанов. — Москва: Издательство Юрайт, 2021.— 435 с. — (Профессиональное образование). — ISBN 978-5-534-11053-1. — Текст: электронный // ЭБС Юрайт [сайт]. — URL: https://urait.ru/bcode/476085
3. Фрицлер, А. В. Основы финансовой грамотности: учебное пособие для среднего профессионального образования / А. В. Фрицлер, Е. А. Тарханова. — Москва: Издательство Юрайт, 2021. — 154 с. — (Профессиональное образование). — ISBN 978-5-534-13794-1. — URL: https://urait.ru/bcode/466897
  Дополнительные источники:
1. Банковские услуги и отношения людей с банками: курс лекций [Электронный ресурс]. Режим доступа: http://fmc.hse.ru/ bezdudnivideo
2. Баринов, В. А. Бизнес-планирование: учебное пособие / В.А. Баринов. — 4-е изд., перераб. и доп. — Москва: ФОРУМ: ИНФРА-М, 2020. — 272 с. — (Среднее профессиональное образование). - ISBN 978-5-00091- 082-5. - Текст: электронный. - URL:  https://znanium.com/catalog/product/1052230
3. Всё о будущей пенсии для учёбы и жизни [Электронный ресурс]. Режим доступа: http://www.pfrf.ru/files/id/press_center/pr/uchebnik/SchoolBook__ 2018_1.pdf 
4. Гвозденко А.А. Страхование: учебник. М.: Велби; Проспект, 2006. 464 с.
5. Яковлев, Г. А. Организация предпринимательской деятельности: учебное пособие / Г.А. Яковлев. — 2-е изд. — Москва: ИНФРА-М, 2020. — 313 с. — (Среднее профессиональное образование). - ISBN 978-5-16-015386-5. - Текст: электронный. - URL: https://znanium.com/catalog/product/1093094
6. Сервис для проверки предприятий и работы с экономической статистикой: https://fira.ru  
7. НПФ «Сбербанк»: https://npfsberbanka.ru 
8. Финансовый портал (данные по финансовым рынкам России): http://ru.investing.com
9. Торгово-промышленная палата Российской Федерации: http://tpprf.ru/ru  
10. Финансовый портал «РБК Quote».: https://quote.rbc.ru  
11.  Агентство по страхованию вкладов: www.asv.org.ru
12.  Финансовый информационный портал: www.banki.ru
13.  Центральный банк Российской Федерации: www.cbr.ru
14.   Федеральный фонд ОМС: www.ffoms.ru
15.  Федеральный методический центр по финансовой грамотности системы общего и среднего профессионального образования: www.fmc.hse.ru
16.  Федерация независимых профсоюзов России: www.fnpr.ru
17.  Федеральная служба государственной статистики: www.gks.ru
18. Сайт компании «ИнстаФорекс» – услуги на рынке Forex: www.instaforex.com/ru  
19. Федеральная налоговая служба (ФНС России): www.nalog.ru/rn77  
20.  Журнал «Налоговая политика и практика»: www.nalogkodeks.ru
21.  Сайт «Всё о страховании»: www.o-strahovanie.ru
22. Пенсионный фонд Российской Федерации: www.pfrf.ru
23. Информационное агентство «РосБизнесКонсалтинг»: www.rbc.ru  
24.  Российское агентство поддержки малого и среднего бизнеса: www.siora.ru  
25. НПФ «ВТБ Пенсионный фонд»: www.vtbnpf.ru  
26. Проект Минфина России «Дружи с финансами»: Вашифинансы.рф.


3.3 КАДРОВОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ 
Реализация подготовки специалистов среднего звена по специальности 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов обеспечивается педагогическими кадрами, имеющими высшее образование, соответствующее профилю преподаваемой дисциплины. Преподаватели получают дополнительное профессиональное образование по программам повышения квалификации не реже 1 раза в 3 года.
 

4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
Контроль и оценка результатов освоения учебной дисциплины осуществляется преподавателем в процессе проведения комбинированных занятий и семинаров, тестирования, а также выполнения обучающимися индивидуальных заданий, исследований.
	Результаты обучения
	Основные показатели оценки результата
	Формы и методы контроля и оценки

	Знать:
- экономические явления и процессы общественной жизни;
- структуру семейного бюджета и экономику семьи;
- депозит, кредит;
- накопление, инфляция;
- расчетно-кассовые операции;
- пенсионное обеспечение;
-виды ценных бумаг;
-сферы применения различных форм денег;
- основные элементы банковской системы;
- виды платежных средств;
-содержание бизнес-плана;
- налоги (понятие, виды налогов, налоговые вычеты, налоговая декларация);
-правовые нормы защиты прав потребителей финансовых услуг; 
-признаки мошенничества на финансовом рынке в отношении физических лиц.
	Умение свободно излагать материал и правильно отвечать на поставленные вопросы. Полнота ответов, точность формулировок, не менее 75% правильных ответов.
Умение излагать мысль последовательно, обосновывая изложенное.
Умения оценивать и отбирать важнейшие понятия, знание основных терминов. Адекватность применения терминологии.
	Текущий контроль:
-выполнение самостоятельной работы;
работа с тестовым материалом;
выполнение кейс-заданий;
решение разноуровневых задач и заданий;
выполнение практической работы.
Промежуточная аттестация:
дифференцированный зачет


	Уметь:
- анализировать состояние финансовых рынков, используя различные источники информации;
- применять теоретические знания по финансовой грамотности для практической деятельности и повседневной жизни;
-сопоставлять свои потребности и возможности, оптимально распределять свои материальные и трудовые ресурсы, составлять семейный бюджет и личный финансовый план;
- грамотно применять полученные знания для оценки собственных экономических действий в качестве потребителя, налогоплательщика, страхователя, члена семьи и гражданина;
- анализировать и извлекать информацию, касающуюся личных финансов, из источников различного типа и источников, созданных в различных знаковых системах (текст, таблица, график, диаграмма, аудиовизуальный ряд и др.);
- оценивать влияние инфляции на доходность финансовых активов;
- использовать приобретенные знания для выполнения практических заданий, основанных на ситуациях, связанных с покупкой и продажей валюты;
-определять влияние факторов, воздействующих на валютный курс;
-применять полученные теоретические и практические знания для определения экономически рационального поведения;
- применять полученные знания о хранении, обмене и переводе денег;  
- использовать банковские карты, электронные деньги; пользоваться банкоматом, мобильным банкингом, онлайн-банкингом;
-применять полученные знания о страховании в повседневной жизни; выбор страховой компании, сравнивать и выбирать наиболее выгодные условия личного страхования, страхования имущества и ответственности;
- применять знания о депозите, управления рисками при депозите, о кредите, сравнение кредитных предложений, учет кредита в личном финансовом плане, уменьшении стоимости кредита;
- разработать бизнес-план;
-определять назначение видов налогов, характеризовать права и обязанности налогоплательщиков, рассчитывать НДФЛ, применять налоговые вычеты;
-оценивать и принимать ответственность за рациональные решения их возможные последствия для себя, своего окружения и общества в целом.
	Правильность, полнота выполнения заданий, точность формулировок, точность расчетов.
Адекватность, оптимальность выбора способов действий, методов, последовательностей действий и т.д. 
Точность оценки, самооценки выполнения заданий. Рациональность действий и т.д.

	Текущий контроль:
- экспертная оценка демонстрируемых умений, выполняемых действий при решении ситуационных задач, выполнении заданий на практических занятиях, проверка решения тестовых заданий.
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1. ПАСПОРТ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 

1.1 Место учебной дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной программы:   
Учебная дисциплина СГ.07 Русский язык и культура речи входит в социально-гуманитарный цикл ОПОП по специальности  19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов в соответствии с ФГОС СПО.
Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии ОК.2, ОК.4, ОК.5, ОК.9.
1.2 Цели и задачи учебной дисциплины – требования к результатам освоения учебной дисциплины: 
В результате освоения дисциплины студент должен уметь:
· строить грамотную речь в соответствии с языковыми нормами литературного языка(орфоэпическими, лексическими, грамматическими, стилистическими нормами);
· отбирать языковой материал в соответствии с различными видами речевого общения;
· соблюдать нормы речевого этикета в различных сферах общения; 
· редактировать текст, ориентированный на ту или иную форму речевого общения; 
· верно сочетать в собственном высказывании лексические единицы;
· анализировать свою речь с точки зрения ее нормативности, уместности и целесообразности;
· отбирать языковой материал в соответствии с различными видами речевого общения; 
· работать с орфоэпическим, толковым и др. видами лингвистических словарей;
· грамотно использовать в речи профессиональную лексику;
· владеть основными приемами информационной переработки текста;
· устранять ошибки и недочеты в своей устной и письменной речи.

В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен знать:
· природу языка, его связь с обществом и мышлением, его функции;
· различие между языком и речью;
· качества хорошей речи (точность, логичность, чистота, выразительность, уместность, богатство)
· смысл понятий: литературный язык, языковая норма, культура речи;
· орфоэпические, лексические, грамматические и пунктуационные нормы речевого поведения в разных сферах общения; специфику устной и письменной речи;
· сложные случаи употребления имен существительных и числительных в речи;
· синтаксические и пунктуационные нормы современного русского языка; 
· принципы русской орфографии; правописание разных частей речи;
· правила продуцирования текстов разных деловых жанров.

Изучение данной учебной дисциплины предполагает освоение следующих общих и профессиональных компетенций:
	Код
 ОК
	Умения
	Знания

	ОК.01 Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к различным  контекстам

	распознавать задачу и/или проблему 
в профессиональном и/или социальном контексте;
	актуальный профессиональный 
и социальный контекст, в котором приходится работать и жить;

	
	анализировать задачу и/или проблему и выделять её составные части;
	основные источники информации 
и ресурсы для решения задач и проблем 
в профессиональном и/или социальном контексте;

	
	определять этапы решения задачи;
	алгоритмы выполнения работ в профессиональной 
и смежных областях;

	
	выявлять и эффективно искать информацию, необходимую для решения задачи и/или проблемы;
	структуру плана для решения задач;

	
	составлять план действия;
	порядок оценки результатов решения задач профессиональной деятельности

	
	реализовывать составленный план;
	

	
	оценивать результат и последствия своих действий (самостоятельно или с помощью наставника)
	

	ОК.02 Использовать современные средства поиска, анализа 
и интерпретации информации, 
и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности

	Использовать современные средства поиска, анализа 
и интерпретации информации, 
и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности
	приемы структурирования информации;

	
	определять необходимые источники информации;
	формат оформления результатов поиска информации, современные средства и устройства информатизации;

	
	планировать процесс поиска; структурировать получаемую информацию;
	

	
	выделять наиболее значимое в перечне информации;
	

	
	оценивать практическую значимость результатов поиска;
	

	
	оформлять результаты поиска, применять средства информационных технологий для решения профессиональных задач;
	

	ОК. 04 Эффективно взаимодействовать 
и работать в коллективе и команде
	организовывать работу коллектива 
и команды;
	основы проектной деятельности

	ОК. 05 Осуществлять устную 
и письменную коммуникацию 
на государственном языке Российской Федерации с учетом особенностей социального 
и культурного контекста
	грамотно излагать свои мысли 
и оформлять документы по профессиональной тематике на государственном языке, проявлять толерантность в рабочем коллективе
	особенности социального и культурного контекста;

	
	
	правила оформления документов 
и построения устных сообщений

	ОК. 09 Пользоваться профессиональной документацией 
на государственном 
и иностранном языках
	участвовать в диалогах на знакомые общие и профессиональные темы;
	правила построения простых и сложных предложений на профессиональные темы;

	
	строить простые высказывания о себе и о своей профессиональной деятельности;
	лексический минимум, относящийся к описанию предметов, средств и процессов профессиональной деятельности;

	
	кратко обосновывать и объяснять свои действия (текущие и планируемые);
	

	
	писать простые связные сообщения на знакомые или интересующие профессиональные темы.
	



Реализация программы по дисциплине создает условия для формирования следующих личностных результатов в соответствии с программой воспитания:
ЛР4 Проявляющий и демонстрирующий уважение к труду человека, осознающий ценность собственного труда и труда других людей. Экономически активный, ориентированный на осознанный выбор сферы профессиональной деятельности с учетом личных жизненных планов, потребностей своей семьи, российского общества. Выражающий осознанную готовность к получению профессионального образования, к непрерывному образованию в течение жизни Демонстрирующий позитивное отношение к регулированию трудовых отношений. Ориентированный на самообразование и профессиональную переподготовку в условиях смены технологического уклада и сопутствующих социальных перемен. Стремящийся к формированию в сетевой среде личностно и профессионального конструктивного «цифрового следа»
ЛР 11 Проявляющий уважение к эстетическим ценностям, обладающий основами эстетической культуры. Критически оценивающий и деятельно проявляющий понимание эмоционального воздействия искусства, его влияния на душевное состояние и поведение людей. Бережливо относящийся к культуре как средству коммуникации и самовыражения в обществе, выражающий сопричастность к нравственным нормам, традициям в искусстве. Ориентированный на собственное самовыражение в разных видах искусства, художественном творчестве с учётом российских традиционных духовно-нравственных ценностей, эстетическом обустройстве собственного быта. Разделяющий ценности отечественного и  мирового художественного наследия, роли народных традиций и народного творчества в искусстве. Выражающий ценностное отношение к технической и промышленной эстетике.

1.3 Количество часов на освоение рабочей программы учебной дисциплины:
максимальной учебной нагрузки обучающегося  51 часов, в том числе:
обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося __51__;
самостоятельной работы обучающегося _________ часов.


2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

2.1 Объем учебной дисциплины и виды учебной работы

	Вид учебной работы
	Объем часов

	Максимальная учебная нагрузка (всего)
	51

	Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего) 
	51

	в т.ч. в форме практической подготовки
	12

	Самостоятельная работа обучающегося (всего)
	5

	в том числе:
	

	  работа с первоисточниками
 выполнение тестовых заданий
	

	Промежуточная  аттестация в форме  дифференцированного зачета         




2.2. Содержание учебной дисциплины

	Наименование разделов и тем
	Содержание учебного материала и формы организации деятельности обучающихся
	Объем часов
	Коды компетенций и личностных результатов, формированию которых способствует элемент программы

	1
	2
	3
	4

	Раздел №1 Введение
	4
	

	Тема 1.1.  Понятие язык и речь.
	Содержание
	
	

	
	Язык и речь. Основные единицы языка. Литературный язык. Языковые нормы. 
	2
	ОК.01,ОК.04, ОК.05, ОК.06, 
ЛР4, ЛР11

	Тема 1.2. Понятие культуры речи
	Содержание
Понятие культуры речи. Основные качества хорошей речи: (правильность, точность, выразительность, уместность употребления языковых средств). Речевой этикет
	2
	ОК.01,ОК.04, ОК.05, ОК.06,
  ЛР4, ЛР11

	Раздел № 2  Фонетика. Орфоэпия
	6
	

	Тема 2.1.  Фонетика и орфоэпия
	Содержание
	
	

	
	Фонетические единицы языка. Фонетические средства речевой выразительности: аллитерация, ассонанс, ритм и т.д. Общее понятие об орфоэпических нормах. Типы орфоэпических норм: нормы произношения и ударения Особенности русского ударения. Логическое ударение.
	2
	ОК.01,ОК.04, ОК.05, 
ЛР4, ЛР11

	Тема 2.2.  Нормы орфоэпии
	Орфоэпические нормы: нормы произношения и ударения. Нормы произношения гласных звуков. Основные законы произношения согласных. Особенности русского ударения. Работа с орфоэпическим словарем.
	2
	ОК.01,ОК.04, ОК.05, 
ЛР4, ЛР11

	
	Практические занятия 
Практическое занятие №1. Фонетические и  орфоэпические нормы литературного языка
	2
	ОК.01, ОК.02,  ОК.05,
  ЛР4, ЛР11

	Раздел № 3 Лексикология и фразеология
	10
	

	Тема 3.1.  Лексика. Общее понятие  лексических нормах.
	Содержание
	
	

	
	Слово и его лексическое значение. Точность словоупотребления. Употребление в речи омонимов, синонимов, антонимов, паронимов. Заимствованные слова и их употребление. Употребление устаревших слов и неологизмов. Использование слов, ограниченных в сфере употребления. Употребление профессиональной лексики и научных терминов. Употребление стилистически ограниченной лексики. Лексические словари.
	2
	ОК.01, ОК.02,  ОК.05, ОК.09, 
ЛР4, ЛР11

	Профессионально ориентированное содержание 
	
	

	Тема 3.2. Профессиональная лексика и терминология
	Группы слов по употреблению. Специальные слова: профессиональные слова, термины.  Лексический анализ терминов, профессионализмов и фразеологизмов специальности.  Наблюдение над функционированием лексических единиц в речи. Выработка навыков составления текстов (устных и письменных) с лексемами профессиональной сферы употребления. Составление связного высказывания на профессиональную тему
	2
	ОК.01, ОК.02,  ОК.05, ОК.09, 
ЛР4, ЛР11

	
	Самостоятельная работа
Составление связного высказывания на профессиональную тему
	
	

	Тема 3.3. Фразеологизмы и их употребление в речи
	Содержание
Фразеологические единицы русского языка. Изобразительно-выразительные способности лексики и фразеологии.
	2
	ОК.01, ОК.02,  ОК.05, ОК.09, 
ЛР4, ЛР11

	Тема 3.3.  Лексические нормы русского литературного языка
	Содержание
Лексические ошибки и способы их устранения. Лексическая сочетаемость. Виды лексических ошибок. Понятие о наиболее распространенных ошибках в речи – плеоназме и тавтологии.
	2
	ОК.01, ОК.02,  ОК.05, ОК.09, 
ЛР4, ЛР11

	
	Практические занятия
Практическая работа № 2. Лексические нормы современного русского литературного языка.
	2
	ОК.01, ОК.02,  ОК.05, ОК.09, 
ЛР4, ЛР11

	Раздел № 4 Словообразование
	4
	

	Тема 4.1.  Морфемика. Словообразовательные нормы русского языка.
	Содержание
	
	

	
	Морфемика. Значимые части слова. Способы образования новых слов (приставочный, суффиксальный, приставочно-суффиксальный, бессуффиксный, способ сложения и др.). Словообразовательные нормы русского языка. Особенности словообразования профессиональной лексики и терминов. Употребление аббревиатур в современной речи.
	2
	ОК.01, ОК.02,  ОК.05, ОК.09,
  ЛР4, ЛР11

	
	Практические занятия
Практическая работа № 3. Словообразовательные нормы русского литературного языка
	2
	ОК.01, ОК.02,  ОК.05, 
  ЛР4, ЛР11

	Раздел № 5 Морфология и орфография
	8 
	

	Тема 5.1.  Общее повторение морфологии. Морфологические нормы
	Содержание
	
	

	
	Самостоятельные и служебные части речи.  Общее понятие о морфологических нормах. Морфологические нормы употребления слов.
	2
	ОК.01, ОК.02,  ОК.05, ОК.09, 
  ЛР4, ЛР11

	Тема 5.2.  Морфологические нормы  именных частей речи
	Содержание
Особенности употребления имен существительных: употребление форм рода, числа, падежа имен существительных. Особенности употребления имен прилагательных: способы образования степеней сравнения качественных прилагательных; образование краткой формы прилагательных, оканчивающихся на –енный. Употребление некоторых местоимений и их форм. Особенности употребления имени числительного: склонение количественных и порядковых числительных; особенности употребления собирательных числительных. Употребление некоторых местоимений и их форм.
	2
	ОК.01, ОК.02,  ОК.05, ОК.09, 
  ЛР4, ЛР11

	Тема 5.3.  Морфологические нормы в использовании глаголов и глагольных форм.
	Содержание
Употребление форм глагола: особенности образования некоторых личных форм глагола; употребление возвратных и невозвратных форм глагола; образование видовой пары; образование форм прошедшего времени. Употребление некоторых форм причастий. Употребление деепричастий и их форм.
	2
	ОК.01, ОК.02,  ОК.05, ОК.09, 
  ЛР4, ЛР11

	
	Практические занятия
Практическая работа № 4.  Морфологические нормы употребления именных и глагольных частей речи.
	2
	ОК.01, ОК.02,  ОК.05, 
  ЛР4, ЛР11

	Раздел № 6  Синтаксис 
	6
	

	Тема 6.1.   Основные единицы синтаксиса. Синтаксические нормы
	Содержание
	
	

	
	Словосочетание и предложение – основные синтаксические единицы. Общее понятие о синтаксических нормах. Согласование  и управление в современном русском языке. Согласование подлежащего и сказуемого. Синтаксические нормы в употреблении однородных членов предложения. Синтаксические нормы в употреблении причастного и деепричастного оборотов.
	2
	ОК.01, ОК.02,  ОК.05, ОК.09,
   ЛР4, ЛР11

	
	Самостоятельная работа
Решение тестового задания
	
	

	Тема 6.2.   Синтаксические нормы русского языка.
	Содержание
Обобщающее повторение сложного предложения Связь частей в сложных предложениях. Синтаксические нормы в построении сложных предложений. Трудности перевода прямой речи в косвенную. Выразительные возможности русского синтаксиса (инверсия, бессоюзие, многосоюзие и другие фигуры речи).
	2
	ОК.01, ОК.02,  ОК.05, ОК.09, 
  ЛР4, ЛР11

	
	Практические занятия
Практическая работа № 5.   Синтаксические нормы русского языка.
	2
	ОК.01, ОК.02,  ОК.05,
  ЛР4, ЛР11

	 Раздел № 7.     Русская орфография и речевая культура
	6 
	

	Тема 7.1.   Нормы правописания: орфография
	Содержание
Принципы русской орфографии. Орфограммы в корне, приставках, окончаниях и суффиксах разных частей речи. Правописание окончаний разных частей речи. Правописание окончаний существительных в родительном падеже множественного числа. Правописание окончаний в русских и иноязычных  фамилиях. Правописание окончаний в названиях населенных пунктов.  Правописание сложных слов. Слитные, дефисные, раздельные написания разных частей речи. Слитное и раздельное написание НЕ с разными частями речи. Правописание количественных и порядковых имен числительных. Правописание неопределенных и отрицательных местоимений Слитное и раздельное написание служебных частей речи.
	2
	ОК.01, ОК.02,  ОК.05, ОК.09, 
  ЛР4, ЛР11

	Тема 7.2.    Нормы правописания: пунктуация
	Содержание
Принципы русской пунктуации. Смысловая роль знаков препинания в тексте. Знаки препинания в простом  предложении. Знаки препинания при обособленных членах предложения. Знаки препинания в предложениях с вводными словами, обращениями, междометиями. Знаки препинания в сложноподчиненном  предложении.  Знаки препинания в бессоюзном сложном предложении.
	2
	ОК.01, ОК.02,  ОК.05, ОК.09, 
  ЛР4, ЛР11

	
	Практические занятия
Практическая работа № 6.  Русская орфография и пунктуация в аспекте речевой выразительности 
	2
	ОК.01, ОК.02,  ОК.05, ОК.09, 
ЛР 2, ЛР 16, ЛР 18, ЛР 24


	 Раздел № 8.     Текст. Стили речи   
	6 
	

	Тема 8.1.    Смысловые типы текстов. Функциональные стили литературного языка.
	Содержание
	
	

	
	Текст и его структура. Разновидности функциональных стилей речи. Сфера их использования, языковые признаки. Функционально-смысловые типы речи: описание, повествование, рассуждение.
	2
	ОК.01, ОК.02,  ОК.05, 
  ЛР4, ЛР11

	Тема 8.2.  Особенности научного и официально-делового стиля.   
	Содержание
Научный стиль, сфера его использования;  языковые особенности. Виды переработки текста. Тезисы, конспект, реферат. Особенности официально-делового стиля. Требования к оформлению различных жанров официально-делового стиля. Практикум Составление текстов данного стиля.
	2
	ОК.01, ОК.02,  ОК.05, 
  ЛР4, ЛР11

	
	Самостоятельная работа
Составление текстов данного стиля.
	
	

	Тема 8.3.   Особенности публицистического и художественного стилей речи.
	Содержание
Признаки и особенности художественного и публицистического стилей. 
Языковые  черты.  Анализ текстов данного стиля.
	2
	ОК.01, ОК.02,  ОК.05, 
  ЛР4, ЛР11

	
	Самостоятельная работа
Анализ текстов данного стиля.
	
	

	Раздел № 9.  Повторение   
	1
	

	Тема 8.3.   Комплексная работа по повторению, обобщению и систематизации знаний
	Содержание
Повторение, обобщение и систематизация знаний
Контрольная работа
	1
	ОК.01, ОК.02,  ОК.05, ОК.09, 
  ЛР4, ЛР11

	Промежуточная аттестация – дифференцированный зачет
	
	

	Всего:
	51
	





3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

3.1 Требования к минимальному материально-техническому обеспечению
Для реализация программы учебной дисциплины имеется в наличии учебный кабинет русского языка и литературы, в котором есть возможность свободного доступа в Интернет во время учебного занятия и в период внеучебной деятельности обучающихся.
Кабинет располагает мультимедийным оборудованием, посредством которого участники образовательного процесса могут просматривать визуальную информацию по учебной дисциплине, создавать презентации, видеоматериалы, иные документы. 	
Оборудование кабинета:
 - посадочные места по количеству обучающихся;
- автоматизированное рабочее место преподавателя;
   - комплект дидактического материала и наглядных пособий по дисциплине (учебники, словари разных  типов, опорные конспекты-плакаты, стенды, карточки, тексты разных типов и стилей речи).
	Технические средства обучения: компьютер с лицензионным программным обеспечением, медиапроектор, экран проекционный. 
	В библиотечный фонд входят учебники и учебно-методические комплекты (УМК), обеспечивающие освоение учебной дисциплины «Русский язык и культура речи». 

3.2 Информационное обеспечение обучения
Перечень рекомендуемых учебных изданий, Интернет-ресурсов, дополнительной литературы

Основные источники: 
1. Руднев В.Н. Русский язык и культура речи: учебное пособие / Руднев В.Н. — Москва : КноРус, 2019. — 253 с. — (СПО). — ISBN 978-5-406-06896-0. — URL: https://book.ru/book/931430 — Текст: электронный.
2. Сергеева Е.В. Русский язык и культура речи. Практикум: учебно-практическое пособие / Сергеева Е.В. и др. — Москва: КноРус, 2019. — 227 с. — (СПО). — ISBN 978-5-406-07103-8. — URL: https://book.ru/book/932660 — Текст: электронный.
3. Голуб, И.Б. Русский язык: справочник / Голуб И.Б. — Москва: КноРус, 2020. — 189 с. — ISBN 978-5-406-00444-9. — URL: https://book.ru/book/933953  — Текст: электронный
4. Русский язык и культура речи: учебник и практикум для СПО/ В.Д. Черняк, А.И. Дунев, В.А. Ефремов, Е.В. Сергеева; под общ. Ред. В.Д. Черняк. – 4-е изд., перераб. и доп. – М.: Издательство Юрайт, 2019. – 389с. – Серия: Профессиональное образование
  
Дополнительные источники:  
1. Власенков, А.И. Русский язык: Грамматика. Текст. Стили речи: Учеб.  для 10-11 кл. общеобразовательных учреждений / А.И.Власенков,  Л.М. Рыбченкова. – 9-е изд. - М: Просвещение, 2011. – 350 с. 
2. Культура устной и письменной речи делового человека. Справочник. Практикум. - М: Наука, 2003. -  268 с .
3. Михальская, А.К. Основы риторики 10-11кл. / А.К. Михальская. - М.: Наука, 2010. – 216 с. 
4. Солганик, Г.Я. Стилистика русского языка 10-11 кл. /Г.Я. Солганик.  – М.: Наука, 2010. – 268 с.
5. Ожегов, С.И. Словарь русского языка: Ок. 53000 слов / С.И. Ожегов; под общ. ред. проф. Л.И. Скворцова. –  24-е изд., испр. – М.: ООО «Издательмтво Оникс»: ООО «Издательство «Мир и образование», 2010. – 1200 с.
6. Орфоэпический словарь русского языка: Произношение, ударение, грамматические формы  /  С.Н. Борунова, В.Л. Воронцова, Н.А. Еськова; Под ред. Р.И. Аванесова. – М.: Рус. яз. 2007. – 704 с.
7. Словообразовательный словарь русского языка. – М.: ООО «Дом Славянской книги», 2010. – 704 с.
8. Толковый словарь русского языка: Ок. 2 000 словар. ст.: Свыше 12 000 значений / Под ред. Д.В. Дмитриева. – М.: ООО «Издательство Астрель»: ООО «Издательство АСТ»: ЗАО НПП «Ермак», 2010. – 989 с.
9. Шанский, М.Н.,Боброва Т.А. Этимологический словарь русского языка: Происхождение слов / М.Н. Шанский, Т.А. Боброва. – 5-е изд., стереотип. – М.: Дрофа, 2010. – 400 с.

Периодические издания:
1. http://rus.1september.ru/index.php - Электронная версия журнала «Русский язык»

Интернет-ресурсы:
2. URL: http://classes.ru/all-russian/ - Русский язык для школьников, абитуриентов, студентов

3.3 Кадровое обеспечение
Реализация подготовки (специалистов среднего звена) по специальности  19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов обеспечивается педагогическими кадрами, имеющими высшее образование, соответствующее профилю преподаваемой дисциплины. Преподаватели получают дополнительное профессиональное образование по программам повышения квалификации не реже 1 раза в 3 года.



4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
Контроль и оценка результатов освоения учебной дисциплины осуществляется преподавателем в процессе проведения комбинированных занятий и семинаров, тестирования, а также выполнения обучающимися индивидуальных заданий, исследований.
	Результаты обучения
(освоенные умения, усвоенные знания)
(общие и профессиональные компетенции)
	Основные показатели оценки результата
	Формы и методы контроля и оценки

	1
	2
	3

	Должен уметь:
- строить речь в соответствии с языковыми, коммуникативными и этическими нормами; 
	соблюдение требований языковых, коммуникативных и этических норм
уровень умения  использовать теоретические знания при выполнении практических задний
	Индивидуальный контроль:
экспертное наблюдение за выполнением практического задания, 
тестирование

	- анализировать свою речь с точки зрения ее нормативности, уместности и целесообразности; 
	Умение свободно излагать изученный материал и правильно отвечать на вопросы по темам
	Индивидуальный контроль:
экспертное наблюдение за выполнением практического задания, 
тестирование

	- устранять ошибки и недочеты в своей устной и письменной речи;
	Умение выбирать информацию для совершенствования устной и письменной речи и пополнения словарного запаса
Совершенствование способности к самооценке на основе наблюдения за собственной речью.
соблюдение требований к устной и письменной речи
	Индивидуальный контроль:
экспертное наблюдение за выполнением практического задания, 
тестирование

	- пользоваться словарями русского языка
	Умение самостоятельно организовывать собственную деятельность, оценивать ее.
- Демонстрация способности самостоятельно использовать необходимую информацию для выполнения поставленных учебных задач
	Комбинированный контроль:
экспертное наблюдение за выполнением практического задания, 
тестирование,
индивидуальные творческие работы по составлению текстов разных функциональных стилей и жанров

	Должен знать:
- различия между языком и речью, функции языка как средства формирования и трансляции мысли;
	анализировать речь с точки зрения правильности, точности, выразительности, уместности употребления языковых средств;
• подбирать примеры по темам, взятым из изучаемых художественных произведений;
	Комбинированный контроль:
фронтальный опрос,
тестирование,
диктант 

	- нормы русского литературного языка, специфику устной и письменной речи, правила продуцирования текстов разных деловых жанров
	оценивать чужие и собственные речевые высказывания разной функциональной направленности с точки зрения соответствия
• исправлять речевые недостатки, редактировать текст;
• различать тексты разных функциональных стилей (экстралингвистические особенности, лингвистические особенности на уровне употребления лексических средств, типичных синтаксических конструкций);
	Комбинированный контроль:
экспертное наблюдение за выполнением практического задания, 
тестирование,
индивидуальные творческие работы по составлению текстов разных функциональных стилей и жанров
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1. ПАСПОРТ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

1.1 Область применения программы учебной дисциплины
 Рабочая программа учебной дисциплины является частью основной профессиональной образовательной программы в соответствии с ФГОС СПО по специальности 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов.

1.2 Место учебной дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной программы: 
Учебная дисциплина ОП.01 Химия в пищевом производстве входит в обязательный профессиональный цикл ОПОП по специальности 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов.
Для изучения данной дисциплины обучающиеся должны владеть знаниями в области математики и физики. Общие и профессиональные компетенции, полученные в рамках данной дисциплины, могут применяться при изучении учебных дисциплин: СГ.03 Безопасность жизнедеятельности, СГ.06 Основы бережливого производства, ОПВ.10 Химия, ОП.02 Микробиология, санитария и гигиена в общественном питании, ОПВ.06 Охрана труда, ОПВ.09 Технологии применения продуктов биотехнологического производства и профессиональных модулей

1.3 Цели и задачи учебной дисциплины – требования к результатам освоения учебной дисциплины: 
В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен уметь:
- применять основные законы химии для решения задач в области профессиональной деятельности;
- использовать свойства органических веществ для оптимизации технологического процесса;
- описывать уравнениями химических реакций процессы, лежащие в основе производства продовольственных продуктов;
- проводить расчеты по химическим формулам и равнениям реакций;
- использовать лабораторную посуду и оборудование;
- выбирать метод и ход химического анализа, подбирать реактивы и аппаратуру;
- проводить качественные реакции на отдельные классы органических соединений;
- выполнять количественные расчеты состава веществ по результатам измерений;
- соблюдать правила техники безопасности при работе в химической лаборатории;
В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен знать:
- химический состав пищевых продуктов;
- свойства пищевых кислот, белков, углеводов, ферментов;
- классификацию и биологическую роль витаминов;
- роль минеральных веществ в организме человека;
- роль воды в жизни человека, влияние свободной и связанной воды на сохранность продуктов, требования к воде;
- пищевые и биологические активные добавки;
- пищевые загрязнители и пути их миграции в организм человека;
- основы рационального питания;
- санитарные требования к производству и хранению продуктов.
В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен владеть следующими общими и профессиональными компетенциями:
ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к различным контекстам;
ОК 02. Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности;
ОК 03. Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное развитие, предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере, использовать знания по финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях;
ОК 04. Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде;
ОК 05. Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного контекста;
ОК 06. Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное поведение на основе традиционных общечеловеческих ценностей, в том числе с учетом гармонизации межнациональных и межрелигиозных отношений, применять стандарты антикоррупционного поведения;
ОК 07. Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, применять знания об изменении климата, принципы бережливого производства, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях;
ОК 09. Пользоваться профессиональной документацией на государственном и иностранном языках.

При реализации программы учебной дисциплины создаются условия для формирования личностных результатов на основе рабочей программы воспитания
	Осознающий и деятельно выражающий приоритетную ценность     человеческой жизни, уважающий достоинство личности каждого человека, собственную и чужую уникальность, свободу мировоззренческого выбора, самоопределения. Проявляющий бережливое и чуткое отношение к религиозной принадлежности каждого человека, предупредительный в отношении выражения прав и законных интересов других людей
	

ЛР 7

	Проявляющий уважение к эстетическим ценностям, обладающий основами эстетической культуры. Критически оценивающий и деятельно проявляющий понимание эмоционального воздействия искусства, его влияния на душевное состояние и поведение людей. Бережливо относящийся к культуре как средству коммуникации и самовыражения в обществе, выражающий сопричастность к нравственным нормам, традициям в искусстве. Ориентированный на собственное самовыражение в разных видах искусства, художественном творчестве с учётом российских традиционных духовно-нравственных ценностей, эстетическом обустройстве собственного быта. Разделяющий ценности отечественного и  мирового художественного наследия, роли народных традиций и народного творчества в искусстве. Выражающий ценностное отношение к технической и промышленной эстетике.
	ЛР.11



1.4 Количество часов на освоение рабочей программы учебной дисциплины:
максимальной учебной нагрузки обучающегося  105 часов, в том числе:
обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося 105 часов;
самостоятельной работы обучающегося 5 часов.


2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

2.1 Объем учебной дисциплины и виды учебной работы
	Вид учебной работы
	Объем часов

	Максимальная учебная нагрузка (всего)
	105

	Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего) 
	105

	В том числе практическая работа
	54

	Самостоятельная работа обучающегося (всего)
	5

	в том числе:
	

	Написание конспектов
	5

	Промежуточная  аттестация в форме    - комплексного экзамена с ОП.10в Химия         




2.2. Содержание учебной дисциплины
	Наименование разделов и тем
	Содержание учебного материала, лабораторные работы и практические занятия, самостоятельная работа обучающихся, курсовая работа (проект) (если предусмотрены)
	Объем часов
	Код
формируемых компетенций

	1
	2
	3
	4

	Раздел I. Белковые вещества
	20
	

	Тема 1.1 Белки
	Содержание 
	
	ОК 01, ОК 02, ОК 03, ОК 04, ОК 05, ОК 06, ОК 06, ОК 09, 
ЛР 7, ЛР 11, 1

	
	Белки, аминокислотный состав, классификация. Строение белков. Физические и химические свойства белков. Технологические свойства белков. Пищевая ценность. Изменения белков при хранении и приготовлении пищевых продуктов.
	6

	

	
	Практические и лабораторные занятия
Лабораторная работа № 1 «Свойства белков»
Лабораторная работа № 2 «Качественные реакции на белки»
Лабораторная работа № 3 «Фракционирование белков молока по растворимости»
	8
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся
	
	

	Тема 1.2 Ферменты
	Содержание
	
	

	
	Ферменты, их состав, классификация, свойства, условия оптимального действия. Ферменты в пищевых продуктах.
	4
	ОК 01, ОК 02, ОК 03, ОК 04, ОК 05, ОК 06, ОК 06, ОК 09, 
ЛР 7, ЛР 11, 1

	
	Практические и лабораторные занятия
Лабораторная работа № 4 «Специфичность действия ферментов»
	2
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся
	
	

	Раздел II. Небелковые вещества
	85
	

	Тема 2.1 Пищевые кислоты
	Содержание 
	
	ОК 01, ОК 02, ОК 03, ОК 04, ОК 05, ОК 06, ОК 06, ОК 09, 
ЛР 7, ЛР 11, 1

	
	Карбоновые кислоты, оксикислоты. Их классификация, химические свойства, нахождение в природе, применение.
	4
	

	
	Практические и лабораторные занятия
Лабораторная работа № 5 «Химические свойства карбоновых кислот и оксикислот»
	2

	

	
	Самостоятельная работа обучающихся 
	
	

	Тема 2.2 Липиды
	Содержание
	
	ОК 01, ОК 02, ОК 03, ОК 04, ОК 05, ОК 06, ОК 06, ОК 09, 
ЛР 7, ЛР 11, 1

	
	Общая характеристика и классификация липидов. Физические и химические свойства жиров. Изменения жиров в процессе хранения и кулинарной обработке. Виды порчи жиров и защита жиров от порчи. Сложные липиды, их состав, применение.
	4
	

	
	Практические и лабораторные занятия
Лабораторная работа № 6 «Физические и химические свойства жиров»
Лабораторная работа № 7 «Определение кислотного числа масел»
Лабораторная работа № 8 «Определение перекисного числа масел»
Лабораторная работа № 9 «Определение цветности масел»
	12
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся
Биологическая роль липидов. Применение жиров.
	2
	

	Тема 2.3 Углеводы
	Содержание
	
	ОК 01, ОК 02, ОК 03, ОК 04, ОК 05, ОК 06, ОК 06, ОК 09, 
ЛР 7, ЛР 11, 1

	
	Общая характеристика и классификация углеводов. Моносахариды, классификация, строение, свойства. Дисахариды, классификация, свойства, отдельные представители. Полисахариды: крахмал, целлюлоза, пектиновые вещества, их свойства, применение. 
	6
	

	
	Практические и лабораторные занятия
Лабораторная работа № 10 «Качественные реакции углеводов»
Лабораторная работа № 11 «Определение содержания восстанавливающих сахаров»
Лабораторная работа № 12 «Обнаружение углеводов и продуктов их брожения в пище»
	12
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся
Изменения, происходящие с углеводами при хранении и технологической переработке продуктов.
	1
	

	Тема 2.4 Витамины
	Содержание
	
	ОК 01, ОК 02, ОК 03, ОК 04, ОК 05, ОК 06, ОК 06, ОК 09, 
ЛР 7, ЛР 11, 1

	
	Витамины, общая характеристика, классификация, биологическая роль. Жирорастворимые, водорастворимые витамины, витаминоподобные вещества. 
	2
	

	
	Практические и лабораторные занятия
Лабораторная работа № 13 «Качественные реакции витаминов»
Лабораторная работа № 14 « Определение содержания витамина С в соках»
	6
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся
Содержание витаминов в продуктах питания и их сохранность.
	2
	

	Тема 2.5 Вода
	Содержание
	
	ОК 01, ОК 02, ОК 03, ОК 04, ОК 05, ОК 06, ОК 06, ОК 09, 
ЛР 7, ЛР 11, 1

	
	Физические и химические свойства воды. Структура и свойства воды и льда. Взаимодействие вода – растворенное вещество. Активность воды и стабильность пищевых продуктов. Методы определения свободной и связанной воды.
	4
	

	
	Практические и лабораторные занятия
Лабораторная работа № 15 «Определение влажности меда»
	4
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся
	
	

	Тема 2.6 Минеральные вещества
	Содержание
	
	ОК 01, ОК 02, ОК 03, ОК 04, ОК 05, ОК 06, ОК 06, ОК 09, 
ЛР 7, ЛР 11, 1

	
	Роль минеральных веществ в организме человека. Классификация минеральных веществ. Макро- и микроэлементы. Влияние технологической обработки на минеральный состав изделий.
	4
	

	
	Практические и лабораторные занятия
Лабораторная работа № 16 « Определение содержания железа в воде»
	4
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся
	
	

	Тема 2.7 Пищевые добавки
	Содержание
	
	ОК 01, ОК 02, ОК 03, ОК 04, ОК 05, ОК 06, ОК 06, ОК 09, 
ЛР 7, ЛР 11, 1

	
	Общие сведения о пищевых добавках. Классификация пищевых добавок, общие подходы к подбору добавок. Вещества, изменяющие внешний вид пищевых продуктов, структуру, вкус и аромат. Пищевые добавки, замедляющие микробиологическую и окислительную порчу пищевого сырья и готовых изделий. Биологически активные добавки.
	4
	

	
	Практические и лабораторные занятия
Лабораторная работа № 17 «Растительные пигменты и красители»
	4
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся
	
	

	Тема 2.8 Пищевые загрязнители
	Содержание
	
	ОК 01, ОК 02, ОК 03, ОК 04, ОК 05, ОК 06, ОК 06, ОК 09, 
ЛР 7, ЛР 11, 1

	
	Классификация чужеродных веществ пищи, пути поступления их в продукты. Природные токсичные вещества, токсичные и радиоактивные загрязнения, диоксины, полициклические ароматические углеводороды, гербициды, пестициды, антибиотики, нитраты.
	4
	

	
	Практические и лабораторные занятия
	
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся
	
	

	Тема 2.9 Основы рационального питания
	Содержание
	
	ОК 01, ОК 02, ОК 03, ОК 04, ОК 05, ОК 06, ОК 06, ОК 09, 
ЛР 7, ЛР 11, 1

	
	Принципы рационального питания. Санитарно-гигиенические требования к приготовлению и хранению пищевых продуктов. Рекомендуемые нормы потребления пищевых веществ. Функциональные продукты. Расчет энергетической ценности пищевых продуктов.
	4
	

	
	Практические и лабораторные занятия
	
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся
	
	

	
	Всего:
	105
	









3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

3.1 Требования к минимальному материально-техническому обеспечению
	Реализация учебной дисциплины осуществляется в учебном кабинете химии и в лаборатории химии.
	Оборудование учебного кабинета: посадочные места по количеству обучающихся;  автоматизированное рабочее место преподавателя; доска, проектор.
	Оборудование учебной лаборатории : посадочные места по количеству обучающихся; рабочее место преподавателя, доска, комплект учебно-методической документации; комплект аптечки первой помощи; уголок техники безопасности; набор химической посуды; набор химических реактивов; наглядные пособия, плакаты и таблицы;  по темам и разделам, раздаточный материал; оборудование: шкаф вытяжной, сушильный шкаф, шкаф, весы технические и аналитические, электроплитки, титровальные установки, бюретки и микробюретки, наборы пипеток, наборы ступок, хим.посуда, мерная посуда, иодообменные колонки, набор ареометров, вискозиметры, термометры, фотоэлектроколориметр, рефрактометры

3.2  Информационное обеспечение обучения
Перечень рекомендуемых учебных изданий, Интернет-ресурсов, дополнительной литературы

Основные источники: 
1. Антипова Л.В., Дудченко Н.И. Химия пищи: Учебник. – СПб.: Издательство «Лань», 2018. – 856 с. (Учебники для вузов. Специальная литература).
2. Артеменко А.И. Органическая химия: учебник / А.И. Артеменко. – 5-е изд., исп. – Москва: КНОРУС, 2018. – 536 с. – (Среднее профессиональное образование). -https://www.book.ru/view5/25c7240cb84bed5710fd077151bfd7da 
3. Денисова, О. И., Химия : учебник / О. И. Денисова. — Москва : КноРус, 2023. — 307 с. — ISBN 978-5-406-11978-5. — URL: https://book.ru/book/950217  (дата обращения: 30.08.2023). — Текст : электронный.
4. Кокорева, В. В., Химия : учебное пособие / В. В. Кокорева. — Москва : КноРус, 2023. — 371 с. — ISBN 978-5-406-10075-2. — URL: https://book.ru/book/947249  (дата обращения: 30.08.2023). — Текст : электронный. 
5. Кочеткова, А. А., Химия для специальности "Поварское и кондитерское дело" : учебник / А. А. Кочеткова. — Москва : КноРус, 2023. — 294 с. — ISBN 978-5-406-11183-3. — URL: https://book.ru/book/948576  (дата обращения: 30.08.2023). — Текст : электронный.
6. Саенко, О. Е., Органическая химия (с практикумом) : учебник / О. Е. Саенко. — Москва : КноРус, 2023. — 177 с. — ISBN 978-5-406-11969-3. — URL: https://book.ru/book/950154  (дата обращения: 30.08.2023). — Текст : электронный.
Дополнительные источники:  
1. Алексеев В.Н. Курс качественного анализа. Учебник. М. Химия 1993.
2. Аналитическая химия: учебник для студ. сред. учреждений / Ю.М. Глубоков, В.А. Головачева, Ю.А. Ефимова и др.; под редакцией А.А. Ищенко.– М.: Издательский центр «Академия», 2017. – 480 с.
3. Захарова Т.Н. Органическая химия: учеб. для студ. учреждений сред. проф. образования / Т.Н. Захарова, Н.А. Головлева. – М.: Издательский центр «Академия», 2017. – 400 с.
4. Руководство к практическим занятиям по технике лабораторных работ / А.Я. Любина, Ю.М. Неменцова, М.Э. Полеес, Г.М. Чернобельская. – 5-е изд., перераб. и доп. – М.: Медицина, 1988. – 192 с.: ил. – (Учеб. лит. для учащихся мед. училищ).
5. Саенко, О. Е., Химия (для нехимических специальностей) : учебник / О. Е. Саенко. — Москва : КноРус, 2023. — 304 с. — ISBN 978-5-406-11295-3. — URL: https://book.ru/book/948704  (дата обращения: 30.08.2023). — Текст : электронный.
6. Травень В.Ф. Органическая химия: Учебник для вузов в 2 т./ - М.: ИКЦ «Академкнига», 2004. 
7. Шапиро С.А. Аналитическая химия: Учебник для учащихся техникумов. - 3-е изд., испр. и доп. – М.: Высш. школа, 1979. – 384 с., ил.

3.3 КАДРОВОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ 
Реализация подготовки (специалистов среднего звена) 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов обеспечивается педагогическими кадрами, имеющими высшее образование, соответствующее профилю преподаваемой дисциплины. Преподаватели получают дополнительное профессиональное образование по программам повышения квалификации не реже 1 раза в 3 года.


4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
Контроль и оценка результатов освоения учебной дисциплины осуществляется преподавателем в процессе проведения комбинированных занятий и семинаров, тестирования, а также выполнения обучающимися индивидуальных заданий, исследований.

	Результаты обучения
(освоенные умения, усвоенные знания)
(общие и профессиональные компетенции)
	Основные показатели оценки результата
	Формы и методы контроля и оценки

	1
	2
	3

	В результате освоения учебной дисциплины обучающийся  умеет:
- применять основные законы химии для решения задач в области профессиональной деятельности;
- использовать свойства органических веществ для оптимизации технологического процесса;
- описывать уравнениями химических реакций процессы, лежащие в основе производства продовольственных продуктов;
- проводить расчеты по химическим формулам и равнениям реакций;
- использовать лабораторную посуду и оборудование;
- выбирать метод и ход химического анализа, подбирать реактивы и аппаратуру;
- проводить качественные реакции на отдельные классы органических соединений;
- выполнять количественные расчеты состава веществ по результатам измерений;
- соблюдать правила техники безопасности при работе в химической лаборатории;
	


Умение применять основные законы химии для решения задач в профессиональной деятельности.

Умение использовать свойства органических веществ для оптимизации технологического процесса.

Умение описывать уравнениями химических реакций процессы, лежащие в основе производства продуктов.



Умение проводить расчеты по химическим формулам и уравнениям реакций.
Умение использовать лабораторную посуду и оборудование.
Умение выбирать метод и ход химического анализа, подбирать реактивы и аппаратуру.

Умение проводить качественные реакции на отдельные классы органических соединений.
Умение выполнять количественные расчеты состава веществ по результатам измерений.
Умение соблюдать правила техники безопасности при работе в химической лаборатории.
	Индивидуальный контроль.
Письменный контроль.
Устный контроль.
Проверка письменных работ, отчетов лабораторно-практических занятий. Наблюдение за деятельностью обучающегося во время проведения лабораторно-практических работ. Экзамен.

	В результате освоения учебной дисциплины обучающийся знает:
- химический состав пищевых продуктов;
- свойства пищевых кислот, белков, углеводов, ферментов;
- классификацию и биологическую роль витаминов;
- роль минеральных веществ в организме человека;
- роль воды в жизни человека, влияние свободной и связанной воды на сохранность продуктов, требования к воде;
- пищевые и биологические активные добавки;
- пищевые загрязнители и пути их миграции в организм человека;
- основы рационального питания;
- санитарные требования к производству и хранению продуктов.
	

Умение определять химический состав пищевых продуктов.
Умение ориентироваться в свойствах пищевых органических соединений.

Умение определять витамины и описывать их биологическую роль.

Умение определять минеральные вещества и описывать их биологическую роль.

Умение определять влияние воды на сохранность продуктов, требования к воде.



Умение определять пищевые и биологически активные добавки пищи.
Умение определять пищевые загрязнители в продуктах питания.

Знание основ рационального питания.


Знание санитарных требований к хранению и производству пищевых продуктов. 
	Индивидуальный контроль.
Письменный контроль.
Устный контроль.
Проверка письменных работ, отчетов лабораторно-практических занятий. Наблюдение за деятельностью обучающегося во время проведения лабораторно-практических работ. Экзамен.
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1. ПАСПОРТ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 
1.1 Область применения программы учебной дисциплины
 Рабочая программа учебной дисциплины является частью основной профессиональной образовательной программы, разработанной в соответствии с ФГОС СПО по специальности: 
19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов. 
1.2 Место учебной дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной программы: дисциплина относится к общепрофессиональному циклу, связанная с освоением профессиональных компетенций по всем профессиональным модулям, входящим в ОПОП по специальности 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов. 
     Данная дисциплина базируется на ранее приобретенных знаниях, умениях и навыках, полученных при изучении дисциплин ООД.12 Химия, ООД.11 Физика, ООД.13 Биология. 
1.3 Цели и задачи учебной дисциплины – требования к результатам освоения учебной дисциплины: 
Требования к результатам освоения учебной дисциплины:
В результате изучения учебной дисциплины обучающийся должен уметь:
 - использовать лабораторное оборудование;
 - определять основные группы микроорганизмов;
 - проводить микробиологические исследования и давать оценку полученным     результатам;
 - соблюдать санитарно-гигиенические требования в условиях пищевого производства;
 -  производить санитарную обработку оборудования и инвентаря;
 -  осуществлять микробиологический контроль пищевого производства;
В результате изучения учебной дисциплины обучающийся должен знать:
 -  основные понятия и термины микробиологии;
 - классификацию микроорганизмов;
 -  морфологию и физиологию основных групп микроорганизмов;
 -  генетическую и химическую основы наследственности и формы изменчивости     микроорганизмов;
 -  роль микроорганизмов в круговороте веществ в природе;
 -  характеристики микрофлоры почвы, воды и воздуха;
 -  особенности сапрофитных и патогенных микроорганизмов;
 -  основные пищевые инфекции и пищевые отравления;
 -  возможные источники микробиологического загрязнения в пищевом производстве, условия их развития;
 -  методы предотвращения порчи сырья и готовой продуктов;
 -  схему микробиологического контроля;
 -  санитарно-технологические требования к помещениям, оборудованию, инвентарю,     одежде;
 -  правила личной гигиены работников пищевых производств.
В результате освоения дисциплины обучающийся осваивает элементы компетенций:
	Общие и профессиональные компетенции 
	Дескрипторы сформированности 
(действия) 
	Уметь 
	Знать 

	ОК01.
Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности, применительно к различным контекстам. 
	Распознавание сложных проблемных ситуаций в различных контекстах. 
Проведение анализа сложных ситуаций при решении задач профессиональной деятельности. 
Определение этапов решения задачи. 
Определение потребности в информации. 
Осуществление эффективного поиска. 
Выделение всех возможных источников нужных ресурсов, в том числе неочевидных. Разработка детального плана действий. 
Оценка рисков на каждом шагу. 
Оценка плюсов и 
минусов полученного результата, своего плана и его реализации, определение критериев оценки и рекомендаций по улучшению плана. 
	Распознавать задачу и/или проблему в профессиональном и/или социальном контексте. 
Анализировать задачу и/или проблему и выделять её составные части. 
Правильно выявлять и эффективно искать информацию, необходимую для решения задачи и/или проблемы. 
Составить план действия. 
Определять необходимые ресурсы. 
Владеть актуальными методами работы в профессиональной и смежных сферах. 
Реализовать составленный план. 
Оценивать 
результат и последствия своих действий (самостоятельно или с помощью наставника). 
	Актуальный профессиональный и социальный контекст, в котором приходится работать и жить. 
Основные источники информации и ресурсы для решения задач и проблем в профессиональном и/или социальном контексте. 
Алгоритмы выполнения работ в профессиональной и смежных областях. 
Методы работы в профессиональной и смежных сферах. 
Структура плана для решения задач. 
Порядок оценки результатов решения задач профессиональной деятельности

	ОК 02. 
Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности 
	 Применение средств информатизации и информационных технологий для реализации профессиональной деятельности
	 Применять средства информационных технологий для решения профессиональных задач. 
Использовать современное программное обеспечение
	 Современные средства и устройства информатизации 
Порядок их применения и программное обеспечение в профессиональной деятельности

	ОК 03. 
Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное развитие. 
	Использование актуальной нормативно-правовой документации по специальности. 
Применение современной научной профессиональной терминологии. 
Определение траектории профессионального развития и самообразования 
	Определять актуальность нормативно-правовой документации в профессиональной деятельности. 
Выстраивать траектории профессионального и личностного развития 
	Содержание актуальной нормативно-правовой документации. 
Современная научная и профессиональная терминология. 
Возможные траектории профессионального развития и самообразования 

	ОК 04. 
Эффективно 
взаимодействовать и работать в коллективе и команде
	Участие в деловом общении для эффективного решения деловых задач. 
Планирование профессиональной деятельности 
	Организовывать работу коллектива и команды. 
Взаимодействовать с коллегами, 
руководством, клиентами 

	Психология коллектива. 
Психология личности 
Основы проектной деятельности

	ОК 05. 
Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного контекста. 
	Грамотное в устной и письменной форме изложение своих мыслей по профессиональной тематике на государственном языке. 
Проявление толерантности в рабочем коллективе 
	Излагать свои мысли на государственном языке. 
Оформлять документы 
	Особенности социального и культурного контекста. 
Правила оформления документов. 

	ОК 06. 
Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное поведение на основе традиционных
общечеловеческих ценностей, в том числе с 
учетом гармонизации 
межнациональных и межрелигиозных отношений, применять 
стандарты антикоррупционного 
поведения. 
	Понимание значимости своей специальности. 
Демонстрация поведения на основе общечеловеческих ценностей 
	Описывать значимость своей специальности. 
Презентовать структуру профессиональной деятельности по специальности 
	Сущность гражданско-патриотической позиции. 
Общечеловеческие ценности. 
Правила поведения в ходе выполнения профессиональной деятельности 

	ОК 07. 
Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, 
Применять знания об изменению климата, принципы бережного
производства,
эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях 
	Соблюдение правил экологической безопасности при ведении профессиональной деятельности. 
Обеспечение ресурсосбережение на рабочем месте 
	Соблюдать нормы экологической безопасности. 
Определять направления ресурсосбережения в рамках профессиональной деятельности по специальности 
	Правила экологической безопасности при ведении профессиональной деятельности. 
Основные ресурсы, задействованные в профессиональной деятельности 
Пути обеспечения ресурсосбережения. 

	ОК 09. 
Пользоваться профессиональной документацией на государственном и иностранном языке. 
	Применение в профессиональной деятельности инструкций на государственном и иностранном языке. 
Ведение общения на профессиональные темы
	Понимать общий смысл четко произнесенных высказываний на известные темы (профессиональные и бытовые), 
Понимать тексты на 
базовые профессиональные темы. 
Участвовать в диалогах на знакомые общие и профессиональные темы. 
Строить простые высказывания о себе и о своей профессиональной деятельности. 
Кратко обосновывать и объяснить свои действия (текущие и планируемые). 
Писать простые связные сообщения на знакомые или интересующие профессиональные темы 
	Правила построения простых и сложных предложений на профессиональные темы. 
Основные общеупотребительные глаголы (бытовая и 
профессиональная лексика) 
лексический минимум, относящийся к описанию предметов, средств и процессов профессиональной деятельности. 
Особенности произношения 
правила чтения текстов профессиональной направленности 

	ПК 1.1
Проводить техническое обслуживание технологического оборудования производства продукции общественного питания
ПК1.2 
Выполнять технологические операции производства продукции общественного питания.
	
	 Ведение технологического процесса продуктов общественного питания и специализированных пищевых продуктов
	ПК 1.1Проводить техническое обслуживание технологического оборудования производства продуктов общественного питания.
ПК1.2 Выполнять технологические операции производства 
продуктов общественного питания

	ПК 2.1
Проводить организационно-технические мероприятия для обеспечения лабораторного контроля качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой продукции
ПК2.2
Проводить лабораторные исследования качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой продукции
	
	Лабораторный контроль качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой продуктов в процессе производства продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов. 
	ПК 2.1 Проводить организационно-технические мероприятия для обеспечения лабораторного контроля качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой продуктов.
ПК 2.2 Проводить лабораторные исследования качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой продуктов 

	ПК 3.1
Организовывать производство продукции общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов
ПК3.2
Обеспечивать технологическое сопровождение производства продукции общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов
	
	Организационно- технологическое обеспечение производства продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов.
	ПК 3.1 Организовывать 
производство 
продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов.
ПК3.2 Обеспечивать технологическое сопровождение 
производства продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов.

	Вести учётно-отчётную документацию.
	
	Обеспечение деятельности структурного подразделения.
	ПК 4.1 Планировать основные показатели производственного процесса.
ПК 4.2 Планировать выполнение работ исполнителями.
 ПК 4.3 Организовывать работу трудового коллектива.



В результате реализации программы дисциплины создаются условия для формирования личностного результата программы воспитания
	Ориентированный на профессиональные достижения, деятельно выражающий познавательные интересы с учетом своих способностей, образовательного и профессионального маршрута, выбранной
квалификации.
	
ЛР 6



1.4 Количество часов на освоение рабочей программы учебной дисциплины:
максимальной учебной нагрузки обучающегося 70,
 в том числе:
обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося 54;
лабораторные работы обучающегося 16 часов.



2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

2.1 Объем учебной дисциплины и виды учебной работы

	Вид учебной работы
	Объем часов

	Максимальная учебная нагрузка (всего)
	70

	Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего) 
	54

	Лабораторные работы (всего)
	16

	Самостоятельная работа 
	4

	Промежуточная аттестация в форме    -  дифференцированного зачета       




2.2. Содержание учебной дисциплины
	Наименование разделов и тем
	Содержание учебного материала, лабораторные работы и практические занятия, самостоятельная работа обучающихся
	Объем часов
	Коды формируемых компетенций

	1
	2
	3
	5

	Раздел 1. Микробиология
	38
	

	Тема 1.1
Морфология и классификация микроорганизмов
	Содержание учебного материала
Введение. Предмет, структура курса.  История открытия и изучения микроорганизмов. Вклад отечественных и зарубежных ученых в изучение микробиологии. Техническая микробиология. Понятие о биотехнологии.
Значение гигиены питания для повышения качества продуктов и культуры обслуживания в предприятиях общественного питания. Современные требования к уровню гигиенической подготовки производственного и обслуживающего персонала предприятий питания.
Классификация микроорганизмов. Характеристика основных групп микроорганизмов: бактерии, плесневые грибы, дрожжи, ультрамикробы. Особенности их строения, размножения, принципы систематики. 
Значение процессов, вызываемых различными группами микроорганизмов в природе, при производстве и хранении пищевых продуктов
Техника микрокопирования: устройство микроскопа, приготовление и микрокопирования фиксированных окрашенных препаратов бактерий, определение морфологических признаков бактерий, мицелиальных грибов и дрожжей в препарате «раздавленная капля».
	6
	ОК 1
ОК 2
ОК 3
ОК 9
ЛР6


	
	Лабораторные работы
Лабораторная работа № 1: Приготовление и микрокопирование фиксированного окрашенного препарата бактерий.
Лабораторная работа № 2: Изучение морфологических признаков мицелиальных грибов в препарате раздавленная капля.
Лабораторная работа № 3: Изучение морфологических признаков дрожжей в препарате раздавленная капля.
Лабораторная работа № 4: Изучение морфологических признаков дрожжей в препарате раздавленная капля.
	8
	ПК 1.1 
ПК 2.2
ПК 4.3
ЛР6


	Тема 1.2
Физиология, генетика и культивирование микроорганизмов.

	Содержание учебного материала
Обмен веществ (метаболизм) как главная особенность живого организма. Химический состав микробной клетки. Ферменты: понятие, состав, факторы, влияющие на ферментативную активность. Роль ферментов в обмене веществ.
Понятие о физиологии микроорганизмов. Питание микроорганизмов: поглощение питательных веществ путем осмоса, понятие о плазмолизе, плазмопсисе, тургоре клетки.
Классификация микроорганизмов по типу питания: автотрофы и гетеротрофы, сапрофиты и паразиты. Дыхание микроорганизмов: понятие, назначение. 
Классификация микроорганизмов по типу дыхания: аэробы, анаэробы.
Брожение. Классификация на группы: типичные анаэробные, относительные аэробы.
Типичные брожения: спиртовое, молочнокислое, маслянокислое. Сущность.
 Краткая характеристика микроорганизмов-возбудителей. Конечные продукты брожения. 
Влияние условий на интенсивность брожения. Использование брожения при производстве продуктов пищевой промышленности и общественного питания. 
Гниение. Сущность и микроорганизмы – возбудители, вызывающие гниение продуктов. Условия разложения белковых веществ микроорганизмами. Роль гнилостных микроорганизмов в природе, в процессах порчи пищевых продуктов
Способы культивирования и закономерности роста микроорганизмов.
Стерилизация и приготовление основных питательных сред. Основные типы питательных сред. Посев и пересев культур микроорганизмов в жидкую и плотную питательные среды различными методами. Закономерности роста чистой культуры микроорганизмов при периодическом культивировании.
	6
	ОК 1
ОК 2
ОК 4
ОК 5
ОК 6
ОК 7
ОК 9
ЛР6
ПК 1.1 
ПК 2.2
ПК 4.3

	
	Лабораторные работы
Лабораторная работа № 5: Приготовление питательных сред. Техника посевов и пересевов
	2
	

	Тема 1.3
Влияние
условие внешней среды на
микроорганизмы.
Распространение
микроорганизмов в
природе























	Содержание учебного материала
Влияние температуры на микроорганизмы. Микробиологические основы хранения
пищевых продуктов в охлажденном и замороженном виде. Влияние тепловой обработки
пищевых продуктов на их микрофлору. 
Влияние влажности продукта и окружающей среды
на микроорганизмы. Значение относительное влажности воздуха для развития
микроорганизмов на сухих продуктах. 
Влияние концентрации растворенных веществ в среде
обитания микроорганизмов, их роль в процессах порчи пищевых продуктов.
Влияние различных излучений, использование УФ –лучей для дезинфекции воздуха.
Влияние химических факторов
Реакция среды, ее влияние на интенсивность развития микробов.
Антисептики, возможности из применения для дезинфекции и для консервирования пищевых продуктов.
Влияние биологических факторов
Симбиоз, метабиоз, паразитизм, антагонизм. Антибиотики и фитонциды. Микроорганизмы – продуценты антибиологических веществ.
Распространение микроорганизмов в природе.
Природная среда как источник инфицирования пищевого сырья микробами. Эпидемиологическая роль природной микрофлоры.  Влияние экологической ситуации на эпидемиологический процесс.
Микрофлора почвы. Сапрофитные микробы. Выживаемость патогенных микробов. Процессы самоочищения почвы.
Микрофлора воды. Методы очистки и обеззараживания природной воды.
Оценка качества питьевой воды по микробиологическим показателям.
Микрофлора воздуха. Значение степени зараженности воздуха микроорганизмами в местах приготовления, хранения и реализации пищи.
Микрофлора тела здорового человека, ее состав и значение. Понятие о дизбактериозе. Пищевые продукты, используемые для нормализации микрофлоры кишечника.
Микробиологические показатели и нормативы, характеризующие санитарно – эпидемиологическое состояние проб воды, воздуха, смывов с рук, инвентаря, оборудования и т.д.
	6
	ОК 1
ОК 2
ОК 3
ОК 4
ОК 5
ОК 7
ЛР6


	
	Самостоятельная работа
Решение ситуационных заданий
	
	

	Тема 1.4
    Патогенные
микроорганизмы

	Содержание учебного материала
Биологические особенности патогенных микроорганизмов.
Пищевые инфекции: кишечные (дизентерия, холера, брюшной тиф, паратиф, гепатит) и зоонозы (туберкулез, сибирская язва, ящур, бруцеллез).
Сальмонеллез, причины возникновения и меры профилактики, кулинарная продукция, предоставляющая наибольшую опасность.
Пищевые отравления: микробного происхождения – токсикозы (ботулизм, стафилококковое отравление, микротоксикозы) и токсикоинфекции (в т.ч., вызванные условно – патогенными микроорганизмами).
Пищевые отравления немикробного происхождения.
Защитные силы организма человека, виды иммунитета.
 Вакцины и сыворотки. 
Бактерионосительство.
Санитарно – эпидемиологическая обстановка в стране и меры по ее улучшению.
Роль кишечной палочки как санитарно – показательного микроорганизма.
Микробиологический контроль на предприятиях общественного питания как средство предупреждения пищевых заболеваний.
Характеристика гельминтозов, разнообразие гельминтов, способы заражения человека, меры профилактики.
	4
	ОК 2
ОК 4
ОК 5
ОК 6
ОК 7
ОК 9
ЛР6


	
	Самостоятельная работа
Решение ситуационных заданий
	
	

	Тема 1.5
Микробиология
важнейших
пищевых продуктов
	Содержание учебного материала
Микрофлора пищевых продуктов однородных групп (мясных, рыбных, молочных, яичных, жировых, плодоовощных, зерномучных, консервов) состав, источники обсемененности продуктов. Факторы, влияющие на обсемененность.
Основные виды микробиологической порчи продуктов разных групп: возбудители, меры профилактики и борьбы. Показатели микробиологической обсемененности. Микрофлора кулинарной продуктов и кондитерских изделий: состав, происхождение. Виды порчи, возбудители.
Условия, способствующие развитию микроорганизмов. Микробиологическое обоснование условий и сроков хранения и реализации, правила транспортировки кулинарной и кондитерской продуктов. Микробиологические показатели безопасности пищевых продуктов: понятие, номенклатура, влияние на качество и сохраняемость. Гигиеническая оценка качества.
	4
	ОК 2
ОК 4
ОК 5
ОК 6
ОК 7
ОК 9
ЛР6
ПК 1.1 
ПК 2.2
ПК 4.3
ЛР6


	
	Лабораторные работы
Лабораторная работа № 6: Овладение качественными и количественными методами микробиологического анализа качества пищевых продуктов. Определение микробиологических показателей безопасности пищевых продуктов, кулинарной продуктов.
	2
	

	Радел 2. Гигиена и санитария общественного питания
	32
	

	Тема 2.1
Личная гигиена работников общественного питания.
	Содержание учебного материала
Гигиена и санитария: понятие. Основные направления гигиенической науки. Личная и
производственная гигиена. Личная гигиена: уход за кожей тела, полостью рта, требования к
чистоте пук. Производственный маникюр.
Санитарная одежда. Ее виды, правила пользования и хранения. Требования к внешнему виду персонала.
Значение и сроки происхождения медицинских обследований. Личная медицинская книжка. Заболевания, препятствующие работе на предприятиях общественного питания.
Значение санитарно-гигиенической подготовки персонала.
	
2








	
ОК 2
ОК 4
ОК 5
ОК 6
ОК 7
ОК 9
ЛР6


	
	Самостоятельная работа
Решение ситуационных заданий
	
	

	Тема 2.2
Санитарно-
гигиенические
требования к
факторам внешней
среды и
благоустройству
предприятий
	Содержание учебного материала
Задачи гигиены по предупреждению вредного влияния факторов внешней среды на здоровье человека.
Гигиена воздуха (физиологические свойства, химический состав, микробное загрязнение). Условия создания благоприятной воздушной среды на предприятиях общественного питания. Санитарные требования к отоплению, вентиляции и кондиционированию воздуха.
Гигиена водоснабжения. Нормативные требования к качеству питьевой воды.
Гигиена почвы. Санитарные требования к устройству канализации, сбору и вывозу пищевых отходов и мусора.
Требования к естественному и искусственному освещению.
	4
	ОК 2
ОК 4
ОК 5
ОК 6
ОК 7
ОК 9
ЛР6
ПК 1.1 
ПК 2.2
ПК 4.3

	
	Лабораторные работы
Лабораторная работа № 7: Исследование чистоты воздуха, воды, рук или оборудования методом посевов микроорганизмов на плотные питательные среды.
Лабораторная работа № 8: Анализ микрофлоры воздуха, воды, рук или оборудования.
	4
	

	Тема 2.3
Санитарно-
гигиенические
требования к
устройству, оборудованию и
содержанию
помещений
предприятия
	Содержание учебного материала
Санитарно-гигиенические основы проектирования предприятий общественного
питания. Гигиенические принципы планировки. Санитарно—гигиенические требования к устройству, размерам, отделке производственных, торговых, административно-бытовых помещений. 
Гигиенические требования к естественному и искусственному освещению.
Санитарно-гигиенические требования к конструкции и размещению торгово-
технологического оборудования.
 Гигиенические требования к материалам, применяемым для изготовления оборудования, инвентаря, посуды, тары. Гигиеническая необходимость маркировки оборудования, инвентаря и посуды. Санитарный режим.
 Уборка помещений, виды и способы уборки, требования к уборочному инвентарю. Гигиенические требования к содержанию рабочих мест производственного и обслуживающего персонала.
Дезинфекция: понятие, значение в профилактике пищевых заболеваний. Способы и методы дезинфекции. Дезинфицирующие средства, их характеристики и правила применения.
Дезинсекция и дератизация: понятие, средства, профилактические и истребительные меры.
Санитарные требования к мытью и обеззараживанию посуды, инвентаря и оборудования, моющие средства; классификация, характеристика, санитарные правила использования при машинном и ручном способах мытья посуды.  Экспресс-контроль качества мытья посуды.
Санитарно-бактериологический контроль качества уборки и дезинфекции, санитарной обработки посуды, инвентаря и оборудования
	6

	ОК 2
ОК 4
ОК 5
ОК 6
ОК 7
ОК 9
ЛР6


	Тема 2.4
Санитарно -
гигиенические
требования к
транспортированию, приемке и хранению
пищевых продуктов
	 Содержание учебного материала
Санитарные требования к транспорту для перевозки продовольственного сырья, продуктов питания и кулинарной продуктов. Гигиенические требования к таре. Санитарный паспорт: понятие, сведения, оформление.
Санитарные требования к условиям перевозки особо скоропортящихся продуктов.
Санитарные требования к приемке продовольственного сырья и продуктов питания, сопроводительные документы, удостоверяющие их качество и безопасность. Оценка качества пищевых продуктов. Показатели, по которым запрещается принимать некоторые виды пищевых продуктов.
Санитарно-гигиенические требования к складским помещениям. Гигиеническое
обоснование оптимальных условий хранения продуктов. Санитарные требования к содержанию и уборке складских помещений.
 Санитарные правилам условия, сроки хранения особо скоропортящихся продуктов, гигиеническое обоснование необходимости их соблюдения.
Санитарные требования к транспорту для перевозки продовольственного сырья, продуктов питания и кулинарной продуктов. Гигиенические требования к таре. Санитарный паспорт: понятие, сведения, оформление.
Санитарные требования к условиям перевозки особо скоропортящихся продуктов.
Санитарные требования к приемке продовольственного сырья и продуктов питания, сопроводительные документы, удостоверяющие их качество и безопасность.
 Оценка качества пищевых продуктов. Показатели, по которым запрещается принимать некоторые виды пищевых продуктов.
Санитарно-гигиенические требования к складским помещениям. Гигиеническое
обоснование оптимальных условий хранения продуктов. Санитарные требования к содержанию и уборке складских помещений. Санитарные правилам условия, сроки хранения особо скоропортящихся продуктов, гигиеническое обоснование необходимости их соблюдения
	6
	ОК 2
ОК 4
ОК 5
ОК 6
ОК 7
ОК 9
ЛР6


	
	Самостоятельная работа
Решение тестовых заданий
	
	

	Тема 2.5
Санитарно-
гигиенические
требования к обработке сырья, производству и
реализации кулинарной 
продуктов и кондитерских
изделий

	Содержание учебного материала
Санитарно-гигиенические требования к процессам механической кулинарной
обработки' продовольственного сырья. Гигиеническое обоснование санитарных
условий процессов дефростации мороженых продуктов, приготовление мясного
и рыбного фарша.
Санитарно-гигиеническая оценка различных способов тепловой обработки
пищевых продуктов. Санитарные требования к режимам тепловой обработки.
Санитарные требования к приготовлению рубленых изделий, холодных
блюд /студней и заливных, паштетов, салатов и винегретов/, омлетов и других 
изделий повышенного эпидемиологического риска.
Санитарные требования к качеству фритюра. Санитарно-гигиенические
требования к выработке кондитерских изделий: к процессам подготовки сырья, приготовления теста начинок, кремов, отделочных полуфабрикатов, к выпечке и
отделке готовых изделии. Санитарные правила применения пищевых добавок.
Санитарные требования к реализации кулинарной продуктов и кондитерских
изделии. Гигиеническое обоснование условий и сроков хранения готовых блюд, особо скоропортящихся кулинарных и кондитерских изделий.
Санитарные требования к хранению и реализации оставшейся кулинарной продуктов. Перечень блюд и изделий, запрещенных для реализации на следующий день. Санитарные требования к контролю качества готовой продуктов. Бактериологический контроль качества.
Санитарные требования к процессам обслуживания посетителей и оказания
различны) видов услуг.
	6
	ОК 2
ОК 4
ОК 5
ОК 6
ОК 7
ОК 9
ЛР6


	Тема 2.6
Правовые основы
санитарии
	Содержание учебного материала
Санитарное законодательство. Основные законодательные и нормативные
акты, регламентирующие вопросы санитарии, гигиены, охраны окружающей
среды. Государственный и ведомственный санитарный надзор. Цели и задачи.
Права и обязанности представителей санитарного надзора. Предупредительный и
текущий санитарный надзор: цели, задачи. Гигиеническая экспертиза: назначение, сущность. Общественный санитарный контроль.
Санитарное законодательство. Основные законодательные и нормативные
акты, регламентирующие вопросы санитарии, гигиены, охраны окружающей
среды. Государственный и ведомственный санитарный надзор. Цели и задачи.
Права и обязанности представителей санитарного надзора. Предупредительный и
текущий санитарный надзор: цели, задачи. Гигиеническая экспертиза: назначение, сущность. Общественный санитарный контроль.
	4
	ОК 2
ОК 4
ОК 5
ОК 6
ОК 7
ОК 9
ЛР6


	Всего
	70
	



3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

3.1 Требования к минимальному материально-техническому обеспечению
	
Реализация рабочей программы учебной дисциплины обеспечена учебным кабинетом химии; лаборатории микробиологии, санитарии и гигиены. 
Оборудование учебного кабинета: 



•	



посадочные места по количеству обучающихся; 
•	автоматизированное рабочее место преподавателя;  
•	доска,
•	комплект учебно-методической документации по изучаемой дисциплине,  
•	комплект плакатов и таблиц.

Технические средства обучения:  
•	компьютер, 
•	мультимедиапроектор,  
•	интерактивная доска.
Оборудование лаборатории и рабочих мест лаборатории:
•	
посадочные места по количеству обучающихся, 
•	микроскопы,
•	 химические реактивы и лабораторная посуда, 
•	аптечка, 
•	огнетушитель,  
•	сушильный шкаф,  
•	термостат,
•	автоклав, 
•	холодильник, 
•	весы аналитические,
•	шкаф для хранения лабораторного оборудования,
•	наглядные пособия (плакаты и таблицы),   
•	комплект учебно – методической документации, 
•	правила поведения в лаборатории.

3.2 Информационное обеспечение обучения
Перечень рекомендуемых учебных изданий, Интернет-ресурсов, дополнительной литературы

Основные источники: 
Мартинчик А. Н. Микробиология, физиология питания, санитария. (7- изд) (в эл. формате) 2020. М.: Издательский центр «Академия» 2. Матюхина З.П. Основы физиологии питания, гигиена и санитария. учебник для сред. проф. образования М.: ИРПО; Изд.центр «Академия», 2020 г. 256 с. нормативных документов. – М.: Гросс Меdua, 2005. – 208 с. 1SBN5 – 476 – 00077 – 1.

Дополнительные источники:  
1.	Малыгина В.Ф., Рубина В.А. Основы физиологии питания, гигиена и санитария, -М.: Экономика, 2008г 376с 
2.	Азаров В.Н. Основы микробиологии и санитарии. - М.: Экономика, 2008.,206с 
3.	Сборник рецептур мучных кондитерских и булочных изделий для предприятий общественного питания. -М.: Экономика, 2010г.,720с 
4.	Аношина О.М. и др. Лабораторный практикум по общей и специальной технологии пищевых производств. – М.: КолосС, 2007г .,183с 
5.	«Товароведение и экспертиза продовольственных товаров» под.ред. проф. В.И. Криштанович, Лаб. практикум, М.: Издательско-торговая корпорация «Дашков и К», 2009г.,346с.
6.	Скурихин И.М., Тутельян В.А. Таблицы химического состава и калорийности российских продуктов питания: Справочник, М.: ДеЛи, Агропромиздат, 2007г.,275с.
7.	Мармузова, Л.В. Основы микробиологии, санитарии и гигиены в пищевой промышленности: учеб, пособие для нач. проф. образования /Л.В. Мармузова. – М.: ИРПО, Издательский центр «Академия», 2000. – 136 с.
8.	 Королев, А.А. Физиология питания, санитария и гигиена: учебное пособие/ А.А. Королев, Л.С. Трофименко. – Минобразования России, ИЦ Академия, 2009. – 192 с.
9.	Качурина, Т. А.  Основы физиологии питания, санитарии и гигиены.  Рабочая тетрадь: учебное пособие для НПО / Т.А.Качурина. – М.: ИЦ «Академия», 2009. – 96 с.                     
10.	Королев, А. А.  Физиология питания, санитария и гигиена. Рабочая тетрадь: учебное пособие для УСПО / А.А. Королев, Л.С. Трофименко, А.Н. Мартинчик. – М.: ИЦ «Академия», 2008. – 97 с.                                                                                                                        
11.	Самсонов, М. А.    Картотека блюд лечебного и рационального питания в учреждениях системы здравоохранения /М.А.  Самсонов, С.И. Матаев, -  Екатеринбург: среднеуральское книжное издательство, 1995.                                                                 
12.	Картотека блюд диетического (лечебного и лечебно – профилактического) питания оптимизированного состава: практическое руководство / В.А. Тутельян

Нормативные: 
1. Российская Федерация. Законы. О качестве и безопасности пищевых продуктов [Электронный ресурс]: федер. закон: [принят Гос. Думой 1 дек.1999 г.: одобр. Советом Федерации 23 дек. 1999 г.: в ред. на 13.07.2015г. № 213-ФЗ]. 
http://pravo.gov.ru/proxy/ips/?docbody=&nd=102063865&rdk=&backlink=1 
2. Российская Федерация. Постановления. Правила оказания услуг общественного питания [Электронный ресурс]: постановление Правительства РФ: [Утв. 15 авг. 1997 г. № 1036: в ред. от 10 мая 2007 № 276].- http://ozpp.ru/laws2/postan/post7.html 
3. ГОСТ 31984-2012 Услуги общественного питания. Общие требования.- Введ. 
2015-01-01. - М.: Стандартинформ, 2014.-III, 8 с. 
4. ГОСТ 30524-2013 Услуги общественного питания. Требования к персоналу. - Введ. 2016-01-01. - М.: Стандартинформ, 2014.-III, 48 с. 
5. ГОСТ 31985-2013 Услуги общественного питания. Термины и определения. - Введ. 2015-01-01. - М.: Стандартинформ, 2014. -III, 10 с. 
6. ГОСТ 30390-2013 Услуги общественного питания. Продукция общественного питания, реализуемая населению. Общие технические условия – Введ. 2016 – 01 – 01. - М.: Стандартинформ, 2014. - III, 12 с. 
7. ГОСТ 30389 - 2013 Услуги общественного питания. Предприятия общественного питания. Классификация и общие требования – Введ. 2016 – 01 – 01. – М.: Стандартинформ, 2014. - III, 12 с. 
8. ГОСТ 31986-2012 Услуги общественного питания. Метод органолептической оценки качества продуктов общественного питания. – Введ. 2015 – 01 – 01. – М.: Стандартинформ, 2014. – III, 11 с. 
9. ГОСТ 31987-2012 Услуги общественного питания. Технологические документы на продукцию общественного питания. Общие требования к оформлению, построению и содержанию. - Введ. 2015 – 01 – 01. – М.: Стандартинформ, 2014. - III, 16 с. 
10. ГОСТ 31988-2012 Услуги общественного питания. Метод расчета отходов и потерь сырья и пищевых продуктов при производстве продуктов общественного питания. – Введ. 2015 – 01 – 01. – М.: Стандартинформ, 2014. – III, 10 с. 
11. СанПиН 2.3.2. 1324-03Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов [Электронный ресурс]: постановление Главного государственного санитарного врача РФ от 22 мая 2003 г. № 98. 
http://www.ohranatruda.ru/ot_biblio/normativ/data_normativ/46/46201/ 
12. СП 1.1.1058-01. Организация и проведение производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-эпидемиологических (профилактических) мероприятий [Электронный ресурс]: постановление Главного государственного санитарного врача РФ от 13 июля 2001 г. № 18 [в редакции СП 1.1.2193-07 «Дополнения № 1»]. – Режим доступа: http://www.fabrikabiz.ru/1002/4/0.php-show_art=2758. 
13. СанПиН 2.3.2.1078-01 Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов [Электронный ресурс]: постановление Главного государственного санитарного врача РФ от 20 августа 2002 г. № 27 http://www.ohranatruda.ru/ot_biblio/normativ/data_normativ/46/46201/ 
14. СанПиН 2.3.6. 1079-01 Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья [Электронный ресурс]: постановление Главного государственного санитарного врача РФ от 08 ноября 2001 г. № 31 [в редакции СП 2.3.6. 2867-11 «Изменения и дополнения» № 4»]. – Режим доступа: http://ohranatruda.ru/ot_biblio/normativ/data_normativ/9/9744/ 
15. Профессиональный стандарт «Повар». Приказ Министерства труда и социальной защиты РФ от 08.09.2015 № 610н (зарегистрировано в Минюсте России 29.09.2015 № 39023). 
16. Профессиональный стандарт «Руководитель предприятия питания». Приказ Министерства труда и социальной защиты РФ от 07.05.2015 № 281н (зарегистрировано в Минюсте России 02.06.2015 № 37510). 
17. Профессиональный стандарт «Кондитер/Шоколатье». 

Периодические издания: 
1.	www. Nano-biology.ru – микробиология (основные разделы) – электронная версия
2.	www.microbiology.ucoz.org – журнал микробиология – электронная версия
3.	Питание и общество: профессиональный кулинарный журнал. – М.: научно-производственное издание ООО «Типография Мосполиграф» 
4.	Хлебопечение России. -  М.: издательство «Пищевая промышленность».
5.	Пищевые ингредиенты сырье и добавки. – М.: издательство «Пищевая промышленность».
6.	Пищевая промышленность. Научно – производственный журнал. – М.: издательство «Пищевая промышленность».

Интернет-ресурсы:
1.Вестник индустрии питания [Электронный ресурс].–Режим доступа: http://www.pitportal.ru/ 
2. Всё о весе [Электронный ресурс]. – Режим доступа: www.vseovese.ru 
3. Грамотей: электронная библиотека [Электронный ресурс]. – Режим доступа: www. 
gramotey.com 
4. Каталог бесплатных статей [Электронный ресурс]. – Режим доступа: www.rusarticles.com 
5. Каталог ГОСТов [Электронный ресурс]. – Режим доступа: www.gost.prototypes.ru 
6. Либрусек: электронная библиотека [Электронный ресурс]. – Режим доступа: www.lib.rus 
7. Медицинский портал [Электронный ресурс]. – Режим доступа: www.meduniver.com 
8. Открытый портал по стандартизации [Электронный ресурс]. – Режим доступа: 
www.standard.ru 
9. Центр ресторанного партнёрства для профессионалов HoReCa [Электронный ресурс]. – Ре»
жим доступа: http://www.creative» chef.ru/ 
10. Fictionbook.lib [Электронный ресурс]. – Режим доступа: www.fictionbook.ru 
Оформление перечней источников в соответствии с ГОСТ Р 7.0.5-2008. Национальный стандарт Российской Федерации. Система стандартов по информации, библиотечному и издательскому делу. Библиографическая ссылка. Общие требования и правила составления» (утв. и введен в действие Приказом Ростехрегулирования от 28.04.2008 № 95-ст).
11.http:// www.video.yandex.ru -  Учебные фильмы
12.www.edu.ru. / -  Федеральный портал «Российское образование». 
13.htpp\\: www.ict.edu.ru./ - Федеральный портал «Информационно-коммуникационные технологии в образовании».  

3.3 КАДРОВОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ 
Реализация подготовки (специалистов среднего звена) 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов
обеспечивается педагогическими кадрами, имеющими высшее образование, соответствующее профилю преподаваемой дисциплины. Преподаватели получают дополнительное профессиональное образование по программам повышения квалификации не реже 1 раза в 3 года.


4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
Контроль и оценка результатов освоения учебной дисциплины осуществляется преподавателем в процессе проведения комбинированных занятий и семинаров, тестирования, а также выполнения обучающимися индивидуальных заданий, исследований.

	Результаты обучения
(освоенные умения, усвоенные знания)
(общие и профессиональные компетенции)
	Основные показатели оценки результата
	Формы и методы контроля и оценки

	1
	2
	3

	В результате освоения учебной дисциплины обучающийся умеет:

использовать лабораторное оборудование; 
определять основные группы 
микроорганизмов; 
проводить микробиологические исследования и давать оценку полученным результатам; 
обеспечивать выполнение санитарно-эпидемиологических требований к процессам приготовления и реализации блюд, кулинарных, мучных, кондитерских изделий, закусок, напитков; 
обеспечивать выполнение требований системы анализа, оценки и управления опасными факторами (ХАССП (НАССР)) при выполнении работ; 
производить санитарную обработку оборудования и инвентаря; 
осуществлять микробиологический контроль пищевого производства; 
проводить органолептическую оценку качества и безопасности пищевого сырья и продуктов; 
рассчитывать энергетическую ценность блюд; 
составлять рационы питания для различных категорий потребителей, в том числе для различных диет с учетом индивидуальных особенностей человека
	
Оформление материала в соответствии с требованиями стандарта предприятия
Уметь определить, анализировать альтернативные возможности, варианты действий;
Соответствие требованиям, СНиП, СанПиН, ХАССП (НАССР)
Использовать современные информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности.
Умения определить, анализировать альтернативные возможности, варианты действий;
умения сформулировать собственную позицию, оценку и аргументировать ее;
оформления материала в соответствии с требованиями; СНиП, СанПиН, ХАССП (НАССР)
На семинарском занятии оценивается глубина изучения материала, умение связно и последовательно излагать материал, подтверждая примерами
Умение выполнять условия задания на творческом уровне с представлением собственной позиции.
Уметь достигать в процессе обучения возможность студента творчески применять знания и навыки и достигать желаемого результата на практике.
	Индивидуальный контроль, письменный контроль.

Экспертное наблюдение за деятельностью обучающихся 

Проверка решения тестовых заданий. 
Лабораторная работа.
Семинар.

Экспертное наблюдение за деятельностью обучающегося при решении ситуационных задач

	В результате освоения учебной дисциплины обучающийся знает:

основные понятия и термины микробиологии; 
основные понятия и термины микробиологии; 
классификацию микроорганизмов; 
морфологию и физиологию основных групп микроорганизмов; 
генетическую и химическую основы наследственности и формы изменчивости микроорганизмов; 
роль микроорганизмов в круговороте веществ в природе; 
характеристики микрофлоры почвы, воды и воздуха; 
особенности сапрофитных и патогенных микроорганизмов; 
основные пищевые инфекции и пищевые отравления; 
микробиологию основных пищевых продуктов; 
основные пищевые инфекции и пищевые отравления; 
возможные источники микробиологического загрязнения в процессе производства кулинарной продуктов; 
методы предотвращения порчи сырья и готовой продуктов; 
правила личной гигиены работников организации питания; 
классификацию моющих средств, правила их применения, условия и сроки хранения; 
правила проведения дезинфекции, дезинсекции, дератизации; 
схему микробиологического контроля; 
пищевые вещества и их значение для организма человека; 
	Умение свободно излагать материал и правильно отвечать на поставленные вопросы.
Умение излагать мысль последовательно, обосновывая изложенное
Умение сказать главное о конкретных научных и производственных задачах при изучении новых тем.
Умения оценивать и отбирать важнейшие понятия, знание основных терминов микробиологии.
Оценивается свободное изложение материала по формуле: 
Позиция: Я считаю в заданной проблеме о вреде микроорганизмов пищевой промышленности не всегда вредное. 
Обоснование: По тому, что при изучении темы рассмотрели пользу микроорганизмов.
Пример: Я могу доказать на примере при изучении темы «Дрожжи. Плесневые грибы» приносят пользу.
Следствие: Исходя из сказанного делаются выводы промышленное использование «Дрожжи. Плесневые грибы» дают возможность создавать новые виды пищевых продуктов.
	Индивидуальный контроль, письменный контроль. Групповой, фронтальный контроль.

Экспертное наблюдение за деятельностью обучающихся 

Проверка решения тестовых заданий. Тематический зачет.
Семинар.


Экспертное наблюдение за деятельностью обучающегося при решении ситуационных задач
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1. ПАСПОРТ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 
1.1. Место дисциплины в структуре основной образовательной программы: 
Учебная дисциплина «ОП.03 Бизнес-планирование» является обязательной частью обязательного профессионального блока ОПОП в соответствии с ФГОС СПО по специальности 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов
Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии ОК 01, ОК 02, ОК 04, ОК5.
1.2. Цель и планируемые результаты освоения дисциплины:
В рамках программы учебной дисциплины обучающимися осваиваются умения 
и знания
	Код
ПК, ОК
	Умения
	Знания

	ПК 4.1.

	рассчитывать плановые показатели производства продуктов питания
	Технологии менеджмента и маркетинговых исследований рынка продукции и услуг в области производства продуктов питания из растительного сырья

	
	принимать управленческие решения и разрешать конфликты
	Технологии бизнес-планирования производственной, финансовой и инвестиционной деятельности производства продуктов питания из растительного сырья

	ПК 4.2.

	определять потребность в средствах производства и рабочей силе для организации деятельности предприятия
	технологии бизнес-планирования производственной, финансовой и инвестиционной деятельности предприятия. Стили управления

	ОК 01

	Анализировать задачу и/или проблему и выделять её составные части
	Основные источники информации и ресурсы для решения задач и проблем в профессиональном и/или социальном контексте

	
	Определять необходимые ресурсы
	Порядок оценки результатов решения задач профессиональной деятельности

	ОК 02

	Определять задачи для поиска информации
	Номенклатура информационных источников, применяемых в профессиональной деятельности

	
	Оценивать практическую значимость результатов поиска
	Порядок их применения и программное обеспечение в профессиональной деятельности в том числе с использованием цифровых средств

	ОК 03
	выявлять достоинства и недостатки коммерческой идеи; 
	основы предпринимательской деятельности; основы финансовой грамотности;

	
	презентовать идеи открытия собственного дела в профессиональной деятельности; оформлять бизнес-план;
	правила разработки бизнес-планов;

	
	рассчитывать размеры выплат по процентным ставкам кредитования;
	порядок выстраивания презентации; 

	
	определять инвестиционную привлекательность коммерческих идей в рамках профессиональной деятельности; 
	кредитные банковские продукты

	
	презентовать бизнес-идею; 
	

	
	определять источники финансирования
	

	ОК 04

	Взаимодействовать с коллегами, руководством, клиентами в ходе профессиональной деятельности
	Основы проектной деятельности 

	ОК 05

	грамотно излагать свои мысли и оформлять документы по профессиональной тематике на государственном языке, проявлять толерантность в рабочем коллективе
	правила оформления документов и построения устных сообщений



Во время реализации программы учебной дисциплины бизнес-планирование создаются условия для формирования личностного результата в соответствии с рабочей программой воспитания

	Проявляющий и демонстрирующий уважение к труду человека, осознающий ценность собственного труда и труда других людей. Экономически активный, ориентированный на осознанный выбор сферы профессиональной деятельности с учетом личных жизненных планов, потребностей своей семьи, российского общества. Выражающий осознанную готовность к получению профессионального образования, к непрерывному образованию в течение жизни Демонстрирующий позитивное отношение к регулированию трудовых отношений. Ориентированный на самообразование и профессиональную переподготовку в условиях смены технологического уклада и сопутствующих социальных перемен. Стремящийся к формированию в сетевой среде личностно и профессионального конструктивного
«цифрового следа»
	




ЛР 4



1.3 Количество часов на освоение рабочей программы учебной дисциплины:
максимальной учебной нагрузки обучающегося  56, в том числе:
обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося 56;
самостоятельной работы обучающегося 4 часов.


2.  СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
2.1. Объем учебной дисциплины и виды учебной работы
	Вид учебной работы
	Объем в часах

	Объем образовательной программы учебной дисциплины
	56  

	в т.ч. в форме практической подготовки
	18  

	в т. ч.:

	теоретическое обучение
	38

	практические занятия 
	18

	Самостоятельная работа 
	4

	Промежуточная аттестация в форме дифференцированного зачета
	




2.2. Тематический план и содержание учебной дисциплины 
	Наименование разделов и тем
	Содержание учебного материала и формы организации деятельности обучающихся
	Объем часов
	Коды компетенций и личностных результатов.


	1
	2
	3
	4

	Раздел 1. Бизнес – планирование как инструмент управления бизнесом
	
	

	Тема 1.1. Планирование в бизнесе
	Содержание
	4
	

	
	Предмет, задачи, объект содержания бизнес – планирования. Стандарты бизнес – планирования. 
Типы бизнес – планов (коммерческо – производственный, инвестиционный, антикризисный, диверсификационный, «учебный»).
Способы «генерации» и выбора бизнес – идеи. Коммуникативные приёмы для представления бизнес – идеи людям, незнаком с ней.
	4
	ОК 01, ОК 03, ОК 05
ЛР 4

	
	В том числе практических занятий и лабораторных работ
	2
	

	
	Практическое занятие №1. Представление бизнес – идеи с обоснованием выбора подходящего типа бизнес – плана и анализом исходной информации
	2
	ОК 03
ПК 4.1 ЛР 4

	Раздел 2. Анализ рынка и отрасли
	
	

	Тема 2.1. Целевые рынки фирмы 
	Содержание
	4
	

	
	Методы исследования: анализ макросреды (ПЭСТ – анализ), анализ отрасли (основные экономические характеристики отрасли, структурный анализ), анализ конкурентов (модель 5 сил М. Портера, профиль конкурентов).
	4
	ОК 01
ЛР 4

	
	В том числе практических занятий и лабораторных работ
	2
	

	
	Практическое занятие №2. Проведение исследования и анализа возможных рынков, конкурентов.
	2
	ОК 01, ОК 02, ОК 04
ПК 4.1 ЛР 4

	Тема 2.2 Целевая аудитория
	Содержание
	6
	

	
	Целевая аудитория: основные понятия (целевая группа, потребители, покупатели).
Методы определения целевой аудитории: 5W Шеррингтона, Ф. Котлеру. Показатели типичного клиента (возраст, пол, место жительства, доход, семейное положение, привычки, образование, психотип и пр.).
	4
	ОК 01
ЛР 4

	
	В том числе практических занятий и лабораторных работ
	2
	

	
	Практическое занятие №3. Построение портрета типичного клиента по показателям
	2
	ОК 01, ОК 02
ПК 4.1

	Раздел 3. Маркетинговое планирование
	
	

	Тема 3.1 План маркетинга
	Содержание
	6
	

	
	Цели и задачи маркетинга. Маркетинговые инструменты. Маркетинговые стратегии: конкретные цели, тактика продвижения товаров/услуг на рынке. Продвижение товаров/услуг: стратегии, виды, средства, способы.
	4
	ОК 01, ОК 03
ЛР 4

	
	В том числе практических занятий и лабораторных работ
	2
	

	
	Практическое занятие 4№. Разработка плана маркетинга.
	2
	ОК 01, ОК 02, ОК 03
ПК 4.1  ЛР 4

	Раздел 4. Планирование рабочего процесса
	
	

	Тема 4.1. Правовое обеспечение деятельности организации
	Содержание
	4
	

	
	Официальная регистрация, процедура регистрации. Организационно – правовые формы предприятий (организаций). Особенности правовой системы в части: налоговой системы, патентной защиты, охране окружающей среды, правил техники безопасности, основных прав потребителей и системы их защиты.
	4
	ОК 01
ЛР 4

	Тема 4.2 Планирование производства
	Содержание
	8
	

	
	Производственный план: основные направления принятия решений (географическое положение предприятия, транспортные пути, наличие коммуникаций, потребность в площадях, технология и уровень квалификации кадров, объём производства). Технология производства. Формирование производственной структуры. Материально – техническое снабжение. Планирование текущей производственной деятельности.
	4
	ОК 01
ЛР 4

	
	В том числе практических занятий и лабораторных работ
	2
	

	
	Практическое занятие №5. Расчёт производственных затрат на основное и вспомогательное оборудование, сырьё и материалы. 
	4
	ОК 01, ОК 02
ПК4.1  ЛР 4

	Тема 4.3. Планирование организации труда
	Содержание
	4
	

	
	Организационная структура управления фирмой. Состав подразделений и их функции. Штатное расписание. Кадры предприятия. Квалификационный состав. Режим труда и сменяемость рабочей силы. Заработная плата, её формы и системы.
Система мотивации и стимулирования труда на предприятии (материальные и моральные стимулы). 
	4
	ОК 01
ЛР 4

	
	В том числе практических занятий и лабораторных работ
	2
	

	
	Практическое занятие №6. Составление штатного расписания.
	2
	ОК 01, ОК 02, ОК 04
ПК 4.2 ЛР 4

	Раздел 5. Технико-экономическое обоснование проекта
	
	

	Тема 5.1. Стратегия финансирования
	Содержание
	6
	

	
	Финансовое обеспечение деятельности организации: методы, способы, инструменты и временные рамки финансового планирования. Финансовые механизмы государственной поддержки и поддержки институтов развития (программы Корпорации МСП, МСП – банка, фонда «Сколково», фонда развития промышленности, ФРИИ). Финансовые механизмы: банковский кредит, лизинг, факторинг, выпуск ценных бумаг.
Источники финансирования: субсидии, гранты, инвестиции, краудфандинг, венчурное финансирование, микрофинансирование.
	4
	ОК 03
ЛР 4

	
	В том числе практических занятий и лабораторных работ
	2
	

	
	Практическое занятие 7. Анализ источников финансирования затрат на открытие бизнеса.
	2
	ОК 03  ПК 4.2   ЛР 4

	Тема 5.2 Финансовый план 
	Содержание
	4
	

	
	Структура доходов и расходов. Основные понятия: себестоимость, калькуляция, цена, ценообразование. Режимы налогообложения. 
	2
	ОК 02, ОК 03
ЛР 4

	
	В том числе практических занятий и лабораторных работ
	2
	

	
	Практическое занятие 8. Расчёт затрат и калькуляция себестоимости.
	2
	ОК 01, ОК 02, ОК 03
ПК 4.2 ЛР 4

	Тема 5.3. Показатели эффективности проекта
	Содержание
	4
	

	
	Статические показатели эффективности проекта. Учет фактора времени. Дисконтирование денежных потоков. Дисконтированные показатели эффективности проекта.
	2
	ОК 02, ОК 03
ЛР 4

	
	В том числе практических занятий и лабораторных работ
	2
	

	
	Практическое занятие №9. Расчет статических показателей эффективности проекта.
	2
	ОК 01, ОК 02, ОК 03
ПК 4.2  ЛР 4

	Промежуточная аттестация
	
	

	Всего:
	56
	




3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
3.1 Требования к минимальному материально-техническому обеспечению
	Реализация учебной дисциплины осуществляется в учебном кабинете экономики
	Оборудование учебного кабинета: посадочные места по количеству обучающихся;  автоматизированное рабочее место преподавателя; доска, проектор.
	
3.2  Информационное обеспечение обучения

Основные печатные издания
1. Купцова, Е.В. Бизнес-планирование: учебник и практикум для среднего профессионального образования / Е.В. Купцова, А.А. Степанов. - Москва: Издательство Юрайт, 2022. - 435 с. - (Профессиональное образование). - ISBN 978-5-534-11053-1. - Текст: электронный // Образовательная платформа Юрайт [сайт]. - URL: https://urait.ru/bcode/495710
2. Лопарева, А.М. Бизнес-планирование: учебник для среднего профессионального образования / А.М. Лопарева. - 3-е изд., перераб. и доп. - Москва: Издательство Юрайт, 2022. - 273 с. - (Профессиональное образование).-ISBN 978-5-534-13737-8.-Текст: электронный // Образовательная платформа Юрайт [сайт]. — URL: https://urait.ru/bcode/495537
3. Сергеев, А.А. Бизнес-планирование: учебник и практикум для среднего профессионального образования / А.А. Сергеев. - 4-е изд., испр. и доп. — Москва: Издательство Юрайт, 2022. - 484 с. - (Профессиональное образование).-ISBN 978-5-534-14036-1.-Текст: электронный // Образовательная платформа Юрайт [сайт]. 
- URL: https://urait.ru/bcode/495183

Основные электронные издания 
1. https://profspo.ru – Электронный ресурс цифровой образовательной среды СПО
2. https://e.lanbook.com - - Электронно – библиотечная система
3. www.book.ru   - Электронно – библиотечная система
4. http://praktikmanager.ru/
Дополнительные источники
1. Божук, С.Г.  Маркетинговые исследования: учебник для среднего профессионального образования / С.Г. Божук. - 2-е изд., испр. и доп. - Москва: Издательство Юрайт, 2022. - 304 с. - (Профессиональное образование). - ISBN 978-5-534-09653-8. - Текст: электронный // Образовательная платформа Юрайт [сайт]. - URL: https://urait.ru/bcode/491566
2. Как подготовить бизнес-план: Методическое пособие для малых и средних компаний: Пер. с англ. – М.: РУССЛИТ, 2010.
3. Кузьмина, Е.Е. Предпринимательская деятельность: учебное пособие для среднего профессионального образования / Е.Е. Кузьмина. - 4-е изд., перераб. и доп. - Москва: Издательство Юрайт, 2022. - 455 с. - (Профессиональное образование). - ISBN 978-5-534-14369-0. - Текст: электронный // Образовательная платформа Юрайт [сайт]. - URL: https://urait.ru/bcode/491909
4. Чеберко, Е.Ф. Основы предпринимательской деятельности. История предпринимательства: учебник и практикум для среднего профессионального образования / Е.Ф. Чеберко. - Москва: Издательство Юрайт, 2022. - 420 с. - (Профессиональное образование). - ISBN 978-5-534-10275-8. - Текст: электронный // Образовательная платформа Юрайт [сайт]. - URL: https://urait.ru/bcode/495196

3.3 КАДРОВОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ 
Реализация подготовки (специалистов среднего звена) 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов обеспечивается педагогическими кадрами, имеющими высшее образование, соответствующее профилю преподаваемой дисциплины. Преподаватели получают дополнительное профессиональное образование по программам повышения квалификации не реже 1 раза в 3 года.


4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ 
ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ
	Результаты обучения 
	Критерии оценки
	Методы оценки

	Знания:
Технологии менеджмента и маркетинговых исследований рынка продукции и услуг в области производства продуктов питания из растительного сырья.
Технологии бизнес-планирования производственной, финансовой и инвестиционной деятельности производства продуктов питания из растительного сырья.
Технологии бизнес-планирования производственной, финансовой и инвестиционной деятельности предприятия. 
Стили управления.
Основные источники информации и ресурсы для решения задач и проблем в профессиональном и/или социальном контексте.
Порядок оценки результатов решения задач профессиональной деятельности.
Порядок их применения и программное обеспечение в профессиональной деятельности в том числе с использованием цифровых средств
основы предпринимательской деятельности; основы финансовой грамотности;
правила разработки бизнес-планов;
порядок выстраивания презентации;
Основы проектной деятельности
правила оформления документов и построения устных сообщений.
	умение свободно излагать материал и правильно отвечать на поставленные вопросы;
проверяется глубина мировоззрения;
умение излагать мысль последовательно, обосновывая изложенное;
умение использовать теоретические знания при выполнении практических и ситуационных задач
	Устный и письменный опрос
Оценка результатов выполнения практической работы
Экспертное наблюдение за ходом выполнения практической работы


	Умения:
рассчитывать плановые показатели производства продуктов питания
принимать управленческие решения и разрешать конфликты
определять потребность в средствах производства и рабочей силе для организации деятельности предприятия
Анализировать задачу и/или проблему и выделять её составные части
Определять необходимые ресурсы
Определять задачи для поиска информации
Оценивать практическую значимость результатов поиска
выявлять достоинства и недостатки коммерческой идеи;
презентовать идеи открытия собственного дела в профессиональной деятельности; оформлять бизнес-план;
рассчитывать размеры выплат по процентным ставкам кредитования;
определять инвестиционную привлекательность коммерческих идей в рамках профессиональной деятельности;
презентовать бизнес-идею;
определять источники финансирования
Взаимодействовать с коллегами, руководством, клиентами в ходе профессиональной деятельности
грамотно излагать свои мысли и оформлять документы по профессиональной тематике на государственном языке, проявлять толерантность в рабочем коллективе
	уровень умения чётко сформулировать проблему, предложив её решение, критически оценить решение и его последствия;
уровень умения определить, проанализировать альтернативные возможности, варианты действий;
уровень умения сформулировать собственную позицию, оценку и аргументировать её
	Оценка результатов выполнения практической работы
Экспертное наблюдение за ходом выполнения практической работы
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1. ПАСПОРТ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 

1.1. Место дисциплины в структуре основной образовательной программы: 
Учебная дисциплина ОП.04 Товароведение продовольственных товаров является обязательной частью обязательного профессионального блока ОПОП в соответствии с ФГОС СПО по специальности 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов

1.2 Цели и задачи учебной дисциплины – требования к результатам освоения учебной дисциплины: 
Уметь:
-применять методы товароведения;
 − оценивать качество товаров и устанавливать их градации качества;
 − рассчитывать товарные потери и списывать их; 
− идентифицировать товары; 
− соблюдать оптимальные условия и сроки хранения и транспортирования, санитарно-эпидемиологические требования к ним; знать: 
− классификацию ассортимента, товароведные характеристики продовольственных и непродовольственных товаров однородных групп, оценку их качества и маркировку; 
− условия и сроки транспортирования и хранения, санитарно-эпидемиологические требования к ним; − особенности товароведения продовольственных товаров
Знать:
- классификацию ассортимента, товароведные характеристики продовольственных и непродовольственных товаров однородных групп, оценку их качества и маркировку; 
− условия и сроки транспортирования и хранения, санитарно-эпидемиологические требования к ним; 
В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен овладеть следующими компетенциями: 
ОК.01.Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к различным контекстам.
 ОК.02. Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности. 
ОК.04. Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде. 
ОК.05. Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного контекста. 
ОК.09. Пользоваться профессиональной документацией на государственном и иностранных языках
Во время реализации программы учебной дисциплины бизнес-планирование создаются условия для формирования личностного результата в соответствии с рабочей программой воспитания

	Проявляющий и демонстрирующий уважение к труду человека, осознающий ценность собственного труда и труда других людей. Экономически активный, ориентированный на осознанный выбор сферы профессиональной деятельности с учетом личных жизненных планов, потребностей своей семьи, российского общества. Выражающий осознанную готовность к получению профессионального образования, к непрерывному образованию в течение жизни Демонстрирующий позитивное отношение к регулированию трудовых отношений. Ориентированный на самообразование и профессиональную переподготовку в условиях смены технологического уклада и сопутствующих социальных перемен. Стремящийся к формированию в сетевой среде личностно и профессионального конструктивного «цифрового следа»
	




ЛР 4



1.4 Количество часов на освоение рабочей программы учебной дисциплины:
максимальной учебной нагрузки обучающегося  70, в том числе:
обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося 70 часов
самостоятельной работы обучающегося 4 часа.
2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

2.1 Объем учебной дисциплины и виды учебной работы

	Вид учебной работы
	Объем часов

	Максимальная учебная нагрузка (всего)
	70

	Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего) 
	70

	В том числе практические работы
	20

	Самостоятельная работа обучающегося (всего)
	4

	Промежуточная  аттестация в форме   дифференцированного зачета         




2.2. Содержание учебной дисциплины
	Наименование разделов и тем
	Содержание учебного материала, лабораторные работы и практические занятия, самостоятельная работа обучающихся.
	Объем часов
	Код
формируемых компетенций

	1
	2
	3
	4

	Раздел I. Теоретические основы товароведения
	

	Тема 1.1 Введение в товароведение
	Содержание 
	2

	ОК01 ОК02 ОК04 ОК05 ОК09
ЛР4

	
	 Теоретические основы товароведения. Основные понятия, цели, задачи, принципы, функции, методы товароведения.
	
	

	Тема 1.2 Объекты и субъекты товароведения
	Содержание 
	
2
	ОК01 ОК02 ОК04 ОК05 ОК09
ЛР4

	
	 Товар как объект товароведной деятельности. Субъекты товароведной деятельности. Основополагающие товароведные характеристики и факторы, влияющие на них
	
	

	Тема 1.3 Методы товароведения
	Содержание 
Распознавание метода товароведения и классификация товаров иерархическим и фасетным методом.
	2
	ОК01 ОК02 ОК04 ОК05 ОК09
ЛР4

	Раздел 2 Товароведение продовольственных товаров

	Тема 2.1 Введение.
	Содержание
Особенности товароведения продовольственных товаров. Факторы формирующие качество. Условия и сроки транспортирования и хранения, санитарноэпидемиологические требования к ним.
	2
	ОК01 ОК02 ОК04 ОК05 ОК09
ЛР4

	Тема 2.2. Химический состав продовольственных товаров.
	Содержание 
Характеристика важнейших веществ химического состава продовольственных товаров
	2
	ОК01 ОК02 ОК04 ОК05 ОК09
ЛР4

	
	Самостоятельная работа
Решение ситуационных заданий
	
	

	Тема 2.3. Особенности оценки и подтверждения соответствия качества продовольственных товаров
	Содержание 
Качество продовольственных товаров в соответствии с установленными требованиями.
	2
	ОК01 ОК02 ОК04 ОК05 ОК09
ЛР4

	
	Практическая работа №1 Расчет энергетической ценности пищевых продуктов
	2
	

	Тема 2.4. Вспомогательные продовольственные товары
	Содержание 
Пищевые добавки. Улучшители. Сода. Спички.
	2
	ОК01 ОК02 ОК04 ОК05 ОК09
ЛР4

	
	Практическая работа № 2 Изучение ассортимента, оценка качества и маркировка поваренной соли.

	2
	

	Тема 2.5. Зерномучные товары
	Содержание 
Товароведная характеристика крупы, муки макаронных изделий и хлебобулочных изделий
	4
	ОК01 ОК02 ОК04 ОК05 ОК09
ЛР4

	
	Практическая работа № 3 Органолептическая оценка качества, маркировка, упаковка, условия и сроки хранения крупы и макаронных изделий.
	2
	

	Тема. 2.6 Плодовоовощные товары
	Содержание 
Товароведная характеристика свежих овощей и плодов
	2
	ОК01 ОК02 ОК04 ОК05 ОК09
ЛР4

	
	Самостоятельная работа
Решение ситуационных заданий
	
	

	Тема 2.7. Вкусовые товара
	Содержание 
Товароведная характеристика чая. кофе Товароведная характеристика ликероводочных, слабоалкогольных и безалкогольных напитков
	4
	ОК01 ОК02 ОК04 ОК05 ОК09
ЛР4

	
	Практическая работа № 4 Органолептическая оценка качества, маркировка, упаковка, условия и сроки хранения чая, кофе.
	2
	

	Тема 2.8. Молочные товары
	Содержание 
Товароведная характеристика молочных товаров.
	4
	ОК01 ОК02 ОК04 ОК05 ОК09
ЛР4

	
	Практическая работа № 5 Органолептическая оценка качества, маркировка, упаковка, условия и сроки хранения сметаны.
	2
	

	Тема 2.9. Пищевые жиры
	Содержание 
Товароведная характеристика растительных масел, животных жиров маргарина, масла из коровьего молока .
	4
	ОК01 ОК02 ОК04 ОК05 ОК09
ЛР4

	
	Практическая работа № 6 Органолептическая оценка качества, маркировка, упаковка, условия и сроки хранения растительных масел. 
	2
	

	Тема 2.10. Продукты детского питания и пищевые концентраты
	Содержание 
Товароведная характеристика продуктов детского питания. Товароведная характеристика пищевых концентратов.
	4
	ОК01 ОК02 ОК04 ОК05 ОК09
ЛР4

	
	Самостоятельная работа
Решение ситуационных заданий
	
	

	Тема 2.11. Кондитерские товары
	Содержание 
Товароведная характеристика сахара, карамели, конфет, шоколада Товароведная характеристика печенья, пряников, вафель Товароведная характеристика тортов, пирожных и рулетов. Товароведная характеристика восточных сладостей.
Практическая работа № 7 Органолептическая оценка качества, маркировка, упаковка, условия и сроки хранения карамели, конфет. 
	4
	ОК01 ОК02 ОК04 ОК05 ОК09
ЛР4

	Тема 2.12. Мясные товар
	Содержание 
Товароведная характеристика мяса убойных животных, мяса птицы Товароведная характеристика колбасных изделий и продуктов из мяса Товароведная характеристика мясных консервов.
	4
	ОК01 ОК02 ОК04 ОК05 ОК09
ЛР4

	
	Практическая работа № 8 Распознавание ассортимента колбасных изделий, оценка качества, маркировка, упаковка, условия и сроки хранения. 
Практическая работа №9 Распознавание ассортимента продуктов из мяса, оценка качества, маркировка, упаковка, условия и сроки хранения.
	4
	

	Тема 2.13. Рыбные товары
	Содержание
Органолептическая оценка качества рыбных консервов Товароведная характеристика рыбных консервов и пресервов.
	4
	ОК01 ОК02 ОК04 ОК05 ОК09
ЛР4

	
	Практическая работа № 10 Органолептическая оценка качества рыбных консервов
	2
	

	Тема 2.14. Яичные товары
	Содержание 
Товароведная характеристика яиц куриных. продуктов его переработки
	2
	ОК01 ОК02 ОК04 ОК05 ОК09
ЛР4

	Итого 
	
	70
	










3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

3.1 Требования к минимальному материально-техническому обеспечению
	Реализация учебной дисциплины осуществляется в учебном кабинете социально-экономических дисциплин.	Оборудование учебного кабинета: посадочные места по количеству обучающихся;  автоматизированное рабочее место преподавателя; доска, проектор.
	
3.2  Информационное обеспечение обучения
Перечень рекомендуемых учебных изданий, Интернет-ресурсов, дополнительной литературы

Основные источники: 
1. Трухина Т.П. Товароведение продовольственных товаров [Электронный ресурс] : учебное пособие / Т.П. Трухина. — Электрон. текстовые данные. — Благовещенск: Дальневосточный государственный аграрный университет, 2021. — 229 с.
2. Райкова Е.Ю. Теоретические основы товароведения и экспертизы: учебник. – Москва, Издательско – торговая корпорация «Дашков и К°», 2019. – 412 с.
3. Карташова Л.В. Управление ассортиментом товаров: в 2 ч. Ч.1: учебник для студ. учреждений сред. проф. образования / Л.В. Карташова, Н.И. Сергеева, Л.А. Колесникова. – 2 – е изд., стер. – М.: Издательский центр «Академия», 2019. – 288 с.
4. Карташова Л.В. Управление ассортиментом товаров: в 2 ч. Ч.2: учебник для студ. учреждений сред. проф. образования / Л.В. Карташова, Н.И. Сергеева, Л.А. Колесникова. – 2 – е изд., стер. – М.: Издательский центр «Академия», 2019. – 304 с.

Дополнительные источники:  
1. Гражданский кодекс Российской Федерации
2. «О защите прав потребителей» от 7 февраля 1992 г. № 2300 – 1 (в редакции Федерального закона от 17 декабря 1999 г., ФЗ – 212, с измен. и доп. 2000, 2002, 2004, 2005, 2007, 2009 гг.).
3. «О качестве и безопасности пищевых продуктов» № 29 – ФЗ от 02.01.2000.
4. «Постановление Правительства Российской Федерации от 21.12.2000 № 987 «О государственном надзоре и контроле в области обеспечения качества и безопасности пищевых продуктов».
5. СанПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов» (с дополнениями № 1 и № 2).
6. СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов».
7. СанПиН 4.2727-99 «Условия и сроки хранения особо скоропортящихся продуктов».
8. Инструкция о порядке приёмки продукции производственно – технического назначения и товаров народного потребления по количеству. Утв. Постановлением Государственного арбитража при Совете Министров СССР от 15.06.65 г. №  П – 6.
9. Инструкция о порядке приёмки продукции производственно – технического назначения и товаров народного потребления по качеству (с дополнениями и изменениями, снесенными постановлениями Госарбитража СССР от 29.12.73 г.      № 81 и от 14.11.74 г. № 98.) Утв. Постановлением Госарбитража при Совете Министров СССР от 25.04.66 г. № П – 7.
10. ГОСТ Р 51303 – 99. Торговля: термины и определения.
11. Иванов Г.Г. Организация и технология коммерческой деятельности: учеб. пособие для студ. учреждений сред. проф. образования / Г.Г. Иванов. – 3 – е изд., перераб. и доп. – М.: Издательский центр «Академия», 2012. – 272 с.
12. Матюхина З.П. Товароведение пищевых продуктов. М.: ИЦ «Академия» 2012. - 206 с.
13. Моисеенко Н.С. Товароведение непродовольственных товаров: учебник / Н.С. Моисеенко. – Изд. 7 – е, доп. и перераб. – Ростов н / Д: Феникс, 2013. – 379 с.
14. Муравина И.В. Основы товароведения: учеб. пособие для нач. проф. образования / И.В. Муравина. – 4 – е изд., стер. – М.: Издательский центр «Академия», 2012. – 224 с.
15. Николаева М.А. Теоретические основы товароведения: учебник / А.М. Николаева. – М.: Норма, 2013. – 448 с. 
16. Основы товароведения: учеб. пособие для нач проф. образования / И.В. Муравина. – 4 – е изд., стер. – М.: Издательский центр «Академия», 2012. – 224 с.
17. Тимофеева В.А. Товароведение продовольственных товаров: учебник / В.А. Тимофеева. – Изд. 11 – е, доп. и перер. – Ростов н / Д: Феникс, 2012. – 479 [1] с. – (СПО).

Интернет- ресурсы: 
1. http://www.dcrystal.ru
 2. http://www.glass-crystal.ru 
3. http://www.ghz.ru 
4. http://www.zawod.ru 
5. http://www.inventors.ru 
6. http://www.jamert.ee/ap/main.html 
7. http://www.pottery.ru 
8. http://www.platki.ru
9. http://www.sevchern.ru
10.http://www. deaftime.ru 
11.http://www. portal-vologda.r

3.3 КАДРОВОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ 
Реализация подготовки (специалистов среднего звена) 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов обеспечивается педагогическими кадрами, имеющими высшее образование, соответствующее профилю преподаваемой дисциплины. Преподаватели получают дополнительное профессиональное образование по программам повышения квалификации не реже 1 раза в 3 года.



4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
Контроль и оценка результатов освоения учебной дисциплины осуществляется преподавателем в процессе проведения комбинированных занятий и семинаров, тестирования, а также выполнения обучающимися индивидуальных заданий, исследований.
	Результаты (основные профессиональные компетенции)
	Основные показатели оценки результата
	Формы и методы контроля и оценки

	Уметь:
-применять методы товароведения;
 − оценивать качество товаров и устанавливать их градации качества;
 − рассчитывать товарные потери и списывать их; 
− идентифицировать товары; 
− соблюдать оптимальные условия и сроки хранения и транспортирования, санитарно-эпидемиологические требования к ним; знать: 
− классификацию ассортимента, товароведные характеристики продовольственных и непродовольственных товаров однородных групп, оценку их качества и маркировку; 
− условия и сроки транспортирования и хранения, санитарноэпидемиологические требования к ним; − особенности товароведения продовольственных товаров

Знать:
- классификацию ассортимента, товароведные характеристики продовольственных и непродовольственных товаров однородных групп, оценку их качества и маркировку; 
− условия и сроки транспортирования и хранения, санитарноэпидемиологические требования к ним; 
− особенности товароведения продовольственных товаров.
	Участие в формировании ассортимента товаров
Определение показателей ассортимента (полнота, широта, глубина, устойчивость¸ рациональность)
Оценивание соответствия нанесённой маркировки на товар
Расшифровка маркировки конкретных товаров
Определение показателей достаточности информации на маркировке в соответствии с ГОСТ Р (для каждого вида товара)
Проверка наличия штрихового кода товаров разных типов на соответствие контрольного числа кода страны изготовителя
Оценивание показателей качества товаров
Выявление дефектов товаров
Определение градации качества товаров


Умение свободно излагать материал и правильно отвечать на поставленные вопросы.
Умение сказать главное о применении продуктов биосинтеза в пищевых производствах, умение привести примеры продуктов биосинтеза.
Умения оценивать и отбирать важнейшие понятия, знание основных терминов.
	Индивидуальный контроль:
экспертное оценивание выполнения практической работы



























Индивидуальный контроль, письменный контроль, проверка решения тестовых заданий
Контроль защиты практической и лабораторной работы
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1. ПАСПОРТ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
1.1 Место дисциплины в структуре основной образовательной программы: 	
Программа учебной дисциплины «Прикладные компьютерные программы в профессиональной деятельности» входит в профессиональный цикл программы подготовки специалистов по специальности 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов.
Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии ОК 01, ОК 02, ОК 03, ОК 04, ОК 05, ОК.09. 
				
1.2. Цель и планируемые результаты освоения дисциплины:

В результате освоения дисциплины обучающийся должен уметь: 
• пользоваться современными средствами связи и оргтехникой; обрабатывать текстовую и табличную информацию; 
• использовать технологии сбора, размещения, хранения, накопления, преобразования и передачи данных в профессионально ориентированных информационных системах; 
• использовать в профессиональной деятельности различные виды программного обеспечения, применять компьютерные и телекоммуникационные средства; 
• обеспечивать информационную безопасность; 
• применять антивирусные средства защиты информации; 
• осуществлять поиск необходимой информации. 

В результате освоения дисциплины обучающийся должен знать: 
• основные понятия автоматизированной обработки информации; 
• общий состав и структуру персональных компьютеров и вычислительных систем; 
• базовые системные программные продукты в области профессиональной деятельности; 
• состав, функции и возможности использования информационных и телекоммуникационных технологий в профессиональной деятельности; методы и средства сбора, обработки, хранения, передачи и накопления информации; 
• основные методы и приемы обеспечения информационной безопасности. 

В рамках программы учебной дисциплины обучающимися должен владеть следующими общими и профессиональными компетенциями:
ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к различным контекстам.
ОК 02. Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности.
ОК 03. Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное развитие, предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере, использовать знания по финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях;
ОК 04. Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде;
ОК 05. Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного контекста;
ОК 09. Пользоваться профессиональной документацией на государственном и иностранном языках.
ПК 3.2. Обеспечивать технологическое сопровождение производства продукции общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов.
ПК 4.5. Вести учетно-отчетную документацию.

Во время реализации программы учебной дисциплины бизнес-планирование создаются условия для формирования личностного результата в соответствии с рабочей программой воспитания

	Сознающий ценность жизни, здоровья и безопасности. Соблюдающий и пропагандирующий здоровый образ жизни (здоровое питание, соблюдение гигиены, режим занятий и отдыха, физическая активность), демонстрирующий стремление к физическому совершенствованию. Проявляющий сознательное и обоснованное неприятие вредных привычек и опасных наклонностей (курение, употребление алкоголя, наркотиков, психоактивных веществ, азартных игр, любых форм зависимостей), деструктивного поведения в обществе, в том числе в цифровой среде.
	


ЛР 9


 
1.3 Количество часов на освоение рабочей программы учебной дисциплины:
максимальной учебной нагрузки обучающегося 64, в том числе:
обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося 64.



	2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
2.1. Объем учебной дисциплины и виды учебной работы
	Вид учебной работы
	Объем часов

	Максимальная учебная нагрузка (всего)
	64

	Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего) 
	64

	в т. ч. в форме практической подготовки
	40

	Самостоятельная работа обучающегося (всего)
	4

	Промежуточная  аттестация в форме    - дифференцированный зачет         








2.2. Тематический план и содержание учебной дисциплины 
	Наименование разделов и тем
	Содержание учебного материала и формы организации деятельности обучающихся
	Объем часов
	Коды компетенций и личностных результатов

	1
	2
	3
	

	Раздел 1. Введение
	2
	ОК01 -ОК05, ОК09, ЛР9, 

	Тема 1.1
Введение в дисциплину
	Содержание 
Цель и задачи дисциплины. Взаимосвязь с другими дисциплинами. Нормативно-правовая база информатики и информатизации. Организация безопасной работы с компьютером.
	2
	

	Раздел 2. Автоматизация профессиональной деятельности
	8
	ОК01 -ОК05, ОК09, ЛР9, 

	Тема 2.1
Информационные процессы
	Содержание 
Понятие об информации, её виды, свойства. Роль информации и связанных с ней процессов в профессиональной деятельности.
	2
	

	Тема 2.2
Информационные ресурсы
	Содержание 
Понятие ресурс. Информационные ресурсы и средства.
Концепция создания и тенденции развития рынка информационных услуг
	2
	

	Тема 2.3
Информатизация общества
	Содержание 
Роль информатики в жизни общества. Информатизация общества.
Информационная культура
	2
	

	Тема 2.4 
Технические средства информационных технологий
	Содержание 
Конфигурация ПК. Общий состав и структура персональных компьютеров и вычислительных систем
	2
	

	Раздел 3. Прикладное программное обеспечение и информационные ресурсы в профессиональной деятельности
	40
	ОК01 -ОК05, ОК09, ЛР9, 

	Тема 3.1
Программное обеспечение компьютера. Специальное программное обеспечение
	Содержание 
Назначение и принципы использования системного и прикладного программного обеспечения. Обзор программного обеспечения. Пакеты прикладных программ для решения профессиональных задач
	2
	

	Тема 3.2
Технология обработки текстовой и числовой информации
	Содержание
Общие сведения о текстовых редакторах. Текстовый процессор MS Word. Элементы текста, структура страницы, документа. Таблицы, рисунки. 
Электронные таблицы. MS Excel: создание, редактирование, форматирование таблицы. Адресация. Построение диаграмм
	2
	

	Тема 3.3
Представление о программных средах компьютерной графики
	Содержание 
Компьютерная графика. 
Средства и технологии работы с графикой. Создание и редактирование графических информационных объектов средствами графических редакторов, систем презентационной и анимационной графики. 
MS Power Point: назначение, функциональные возможности, объекты и инструменты, области использования приложения, этапы создания.
	2
	

	Тема 3.4
Технология хранения и обработки данных  в системах управления базами данных
	Содержание
Базы данных: понятие, основные элементы. Прикладная среда - система управления базами данных (Microsoft Access). Создание и форматирование базы данных. Способы структурирования и установления связей между объектами. Обработка данных. Работа с запросами. Формирование отчетов
	2
	ОК01 -ОК05, ОК09, ЛР9,

	
	в том числе практических занятий:
	
	ОК01 -ОК05, ОК09, 
ПК 3.2, ПК 4.5
ЛР 9

	
	Практическая работа №1. Работа с таблицами и автоматическими вычислениями. Фигуры, объекты SmartArt.
	2
	

	
	Практическая работа №2. Многоуровневые списки, формулы, колонтитулы, буквица, колонки.
	2
	

	
	Практическая работа №3 Создание оглавления.
	2
	

	
	Практическая работа №4. Создание деловых документов.
	2
	

	
	Практическая работа №5. Создание документов на основе шаблонов. Создание шаблонов и форм.
	2
	

	
	Практическая работа №6. Создание комплексных составных документов. Слияние документов.
	2
	

	
	Практическая работа №7  Организация расчетов в табличном процессоре.
	2
	

	
	Практическая работа №8.  Построение диаграмм и графиков..
	2
	

	
	Практическая работа №9. Связанные таблицы. Расчет промежуточных итогов в таблицах.
	2
	

	
	Практическая работа №10  Моделирование в MS Excel.
	2
	

	
	Практическая работа №11. Профессиональная работа в электронных таблицах.
	2
	

	
	Практическая работа №12. Работа с однотабличной базой данных.
	2
	

	
	Практическая работа №13. База данных профессиональной направленности.
	2
	

	
	Практическая работа №14. Средства презентации и их использование в информационных технологиях.
	2
	

	
	Практическая работа №15. Работа по созданию, редактированию и обработке собственной многослойной презентации по специальности.
	2
	

	
	Практическая работа №16. Перевод текста профессиональной направленности. Работа с электронной почтой. 
	2
	

	Раздел 4. Профессионально ориентированное программное обеспечение
	6
	ОК01 -ОК05, ОК09, ЛР9 

	Тема 4.1
Специальное программное обеспечение
	Содержание
Программные продукты, используемые в профессиональной деятельности: характеристика и возможности применения. Работа с информационными ресурсами специальности
	2
	

	Тема 4.2
Справочно-правовые информационные системы
	Содержание
Обзор компьютерных справочно-правовых систем. Основы организации поиска документов в СПС
	2
	

	
	в том числе практических занятий:
	2
	ПК 3.2, ПК 4.5

	
	Практическая работа №17. Изучение структуры СПС «Консультант Плюс». Поиск документов. Работа с текстом документа.
	2
	

	Раздел 5. Защита информации
	8
	ОК01 -ОК05, ОК09, ЛР9, 

	Тема 5.1
Основные методы и приемы обеспечения информационной безопасности
	Содержание
Средства защиты информации в автоматизированных информационных системах (АИС), компьютерных сетях и компьютерах.
Антивирусная защита. Правовое обеспечение информационной безопасности
	2
	

	
	в том числе практических занятий:
	6
	ПК 3.2, ПК 4.5
ЛР9

	
	Практическая работа №18. Поиск информации в глобальной сети в соответствии с профессиональной направленностью.
	2
	

	
	Практическая работа №19. Создание простого HTML документа.
	2
	

	
	Практическая работа №20. Создание HTML документа с использованием списков, фреймов.
	2
	

	ИТОГО
	64
	


 

3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
3.1. Требования к минимальному материально-техническому обеспечению:
Реализация учебной дисциплины осуществляется в кабинете информационных технологии в профессиональной деятельности.
Оборудование кабинета: посадочные места по количеству обучающихся; посадочные места для практических работ по количеству обучающихся; автоматизированное рабочее место преподавателя; доска, телевизор.
Технические средства обучения: доска; телевизор, ноутбуки, МФУ.
3.2. Информационное обеспечение реализации программы
Для реализации программы библиотечный фонд имеет печатные и электронные образовательные и информационные ресурсы, для использования в образовательном процессе. 
             Основные источники: 
Гербер, И. А., Информационные технологии в профессиональной деятельности для профессии повар-кондитер (с практикумом) : учебно-практическое пособие / И. А. Гербер, Е. Г. Глебова, Л. Е. Попова. — Москва : КноРус, 2023. — 359 с. — ISBN 978-5-406-11568-8. — URL: https://book.ru/book/949269 (дата обращения: 09.01.2024). — Текст : электронный.
Прохорский, Г. В., Информатика и информационные технологии в профессиональной деятельности : учебное пособие / Г. В. Прохорский. — Москва : КноРус, 2023. — 271 с. — ISBN 978-5-406-11333-2. — URL: https://book.ru/book/948626 (дата обращения: 09.01.2024). — Текст : электронный.
Синаторов, С. В., Пакеты прикладных программ : учебное пособие / С. В. Синаторов. — Москва : КноРус, 2023. — 195 с. — ISBN 978-5-406-11714-9. — URL: https://book.ru/book/949528 (дата обращения: 09.01.2024). — Текст : электронный.
Филимонова, Е. В., Информационные технологии в профессиональной деятельности : учебник / Е. В. Филимонова. — Москва : КноРус, 2023. — 482 с. — ISBN 978-5-406-11493-3. — URL: https://book.ru/book/948895 (дата обращения: 09.01.2024). — Текст : электронный.
Дополнительные источники 
1. Единая коллекция цифровых образовательных ресурсов. - URL: http://school-collection.edu.ru /. - Текст: электронный.
2. Информационная система «Единое окно доступа к образовательным ресурсам». - URL:  http://window.edu.ru /. - Текст: электронный.
3. Научная электронная библиотека (НЭБ). - URL: http://www.elibrary.ru. - Текст: электронный.
4. Российская электронная школа (РЭШ). – UPL: https://resh.edu.ru/
5. Федеральный портал «Российское образование». - URL:  http://www.edu.ru / (дата обращения: 02.07.2021). - Текст: электронный.
6. Федеральный центр информационно-образовательных ресурсов. - URL: http://fcior.edu.ru / (дата обращения: 01.07.2021). - Текст: электронный.
7. Электронно-библиотечная система «ЛАНЬ». – URL: https://e.lanbook.com/


3.3 КАДРОВОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ 
Реализация подготовки (специалистов среднего звена) 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов обеспечивается педагогическими кадрами, имеющими высшее образование, соответствующее профилю преподаваемой дисциплины. Преподаватели получают дополнительное профессиональное образование по программам повышения квалификации не реже 1 раза в 3 года.

4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

	Результаты обучения
	Критерии оценки
	Методы оценки

	Уметь:
использовать технологии сбора, размещения, хранения, накопления, преобразования и передачи данных в профессионально ориентированных информационных системах
	«Отлично» - теоретическое содержание курса освоено полностью, без пробелов, умения сформированы, все предусмотренные
программой учебные задания выполнены, качество их выполнения оценено высоко.

«Хорошо» - теоретическое содержание курса освоено полностью, без пробелов, некоторые умения сформированы недостаточно, все предусмотренные программой учебные задания выполнены, некоторые виды заданий выполнены с ошибками.

«Удовлетворительно» - теоретическое содержание курса освоено частично, но пробелы не носят существенного характера, необходимые умения работы
	Комбинированный контроль: фронтальный опрос, индивидуальный опрос, выполнение тестовых заданий.
Экспертное наблюдение за ходом выполнения практических работ;
Проверка результатов и хода выполнения практических работ

	использовать в профессиональной деятельности различные виды программного обеспечения, в том числе специального
	
	

	применять компьютерные и телекоммуникационные средства
	
	

	Знать:
общий состав и структуру персональных электронно-вычислительных машин и вычислительных систем
	
	

	основные понятия автоматизированной обработки информации
	
	

	состав, функции и возможности использования информационных и телекоммуникационных технологий в профессиональной деятельности
	
	

	методы и средства сбора, обработки, хранения, передачи и накопления информации
	
	

	базовые системные программные продукты и пакеты прикладных программ в области  профессиональной деятельности
	
	

	основные методы и приемы обеспечения информационной безопасности
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1. ПАСПОРТ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

1.1 Место учебной дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной программы: 
Учебная дисциплина ОПВ.06 «Охрана труда» входит в обязательный профессиональный цикл ОПОП по специальности 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов
Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии ОК 01, ОК 02, ОК 04, ОК 05, ПК 1.2, ПК 3.1.

1.2 Цели и задачи учебной дисциплины – требования к результатам освоения учебной дисциплины: 
Целью изучения учебной дисциплины является формирование у выпускников представления о неразрывном единстве эффективной профессиональной деятельности и отдыха человека с требованиями к его безопасности.
Задачами дисциплины являются теоретическая и практическая подготовка обучающихся к созданию здоровых и безопасных условий труда, методическая и практическая подготовка студентов к созданию безопасных условий для жизнедеятельности человека и природы в процессе взаимодействия с техникой, фактические и потенциальные последствия собственной деятельности и их влияние на уровень безопасности труда.
В рамках программы учебной дисциплины обучающимися осваиваются умения и знания:
	Код и наименование  
ПК, ОК
	Умения
	Знания

	ПК 1.2.  Выполнять технологические операции производства продукции общественного питания

	Составлять технологические инструкции и другие локальные акты в процессе производства продукции общественного питания; 
использовать средства индивидуальной защиты в процессе выполнения технологических операций в соответствии с едиными типовыми нормами
	Требования охраны труда, санитарной и пожарной безопасности при техническом обслуживании и эксплуатации технологического оборудования, систем безопасности и сигнализации, контрольно-измерительных приборов при производстве продукции общественного питания;

	ПК 3.1. Организовывать производство продукции общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов
	Проводить СОУТ, инструктировать обслуживающий персонал по выполнению производственных заданий при производстве продуктов общественного питания 
	Основные методы и приемы обеспечения информационной безопасности в процессе производства продуктов общественного питания 

	ОК 01 Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к различным контекстам

	анализировать задачу и/или проблему и выделять её составные части;
	основные источники информации 
и ресурсы для решения задач и проблем 
в профессиональном и/или социальном контексте;

	
	определять этапы решения задачи;
	алгоритмы выполнения работ в профессиональной и смежных областях;

	
	выявлять и эффективно искать информацию, необходимую для решения задачи и/или проблемы;
	структуру плана для решения задач;


	
	составлять план действия;
	порядок оценки результатов решения задач профессиональной деятельности

	
	владеть актуальными методами работы в профессиональной и смежных  сферах;
	

	
	реализовывать составленный план;
	

	
	оценивать результат и последствия своих действий (самостоятельно или с помощью наставника)
	

	ОК 02 Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности

	определять необходимые источники информации;

	номенклатура информационных источников, применяемых в профессиональной деятельности; 

	
	выделять наиболее значимое в перечне информации; 
	порядок их применения и программное обеспечение в профессиональной деятельности, в том числе с использованием цифровых средств

	
	оформлять результаты поиска, применять средства информационных технологий для решения профессиональных задач;
	

	
	использовать различные цифровые средства для решения профессиональных задач
	

	ОК 04 Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде

	организовывать работу коллектива 
и команды; 
	психологические основы деятельности коллектива, психологические особенности личности;

	
	взаимодействовать с коллегами, руководством, клиентами в ходе профессиональной деятельности
	

	ОК 05 Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного контекста
	грамотно излагать свои мысли 
и оформлять документы по профессиональной тематике на государственном языке, проявлять толерантность в рабочем коллективе
	правила оформления документов 
и построения устных сообщений



1.3 Количество часов на освоение рабочей программы учебной дисциплины:
максимальной учебной нагрузки обучающегося  34 часа, в том числе:
обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося 34 часа;
самостоятельной работы обучающегося _______ часов.

2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

2.1 Объем учебной дисциплины и виды учебной работы
	Вид учебной работы
	Объем часов

	Максимальная учебная нагрузка (всего)
	34

	Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего) 
	34

	В том числе практической работы
	10

	Самостоятельная работа обучающегося (всего)
	4

	Промежуточная  аттестация в форме    -   дифференцированного зачета      




2.2. Содержание учебной дисциплины
	Наименование разделов и тем
	Содержание учебного материала, лабораторные работы и практические занятия, самостоятельная работа обучающихся
	Объем часов
	Код
формируемых компетенций
	

	1
	2
	3
	4

	Раздел 1 Законодательное регулирование вопросов охраны труда 
	8
	

	
Тема 1.1
Нормативно-правовые акты по охране труда
	Содержание
	4
	ОК 02,ОК 05
ЛР1 ЛР9

	
	Нормативно-правовая база охраны труда: понятия, назначение. Федеральные законы в области охраны труда: Конституция РФ,  Трудовой кодекс  РФ (гл.33-36). Основные нормы, регламентируемые этими законами, сфера их применения.
Основные направления  государственной политики в области охраны труда. 
Государственный надзор и контроль  за соблюдением законодательства  об охране труда. Федеральная инспекция труда: назначение.
Ответственность юридических и физических лиц за нарушение действующего законодательства в области охраны труда.
	
	

	
	Самостоятельная работа
Решение ситуационных задач
	
	

	Тема 1.2
Организация охраны труда на предприятиях
	Содержание
	4
	ОК 01,ОК 02,ОК 05,  ЛР1 ЛР9


	
	Служба охраны труда в организациях: назначение, основание для создания  или заключения  договоров со специалистами или организациями, оказывающими услуги по охране труда. Комитеты (комиссии) по охране труда: состав, назначение. 
Обязанности работодателя по обеспечению безопасных  условий и охраны труда. Обязанности работника по соблюдению норм и правил по охране труда. 
Обучение и профессиональная подготовка в области охраны труда. Виды инструктажей по охране труда. Требования к их проведению и оформлению. Программа вводного инструктажа.
	
	

	
	Самостоятельная работа
Решение тестовых заданий
	
	

	Раздел 2 Условия труда
	10/6
	

	
Тема 2.1
Условия труда

	Содержание
Факторы производственной среды и трудового процесса, классификация, влияние на здоровье и  работоспособность человека. Идентификация опасностей.
 Классификация условий труда по степени вредности и опасности.
Правовая база ФЗ «О специальной оценке условий труда»: задачи, порядок проведения, структура
Средства индивидуальной и коллективной защиты: виды, нормы, порядок выдачи, хранения и пользования. Приказ Минтруда РФ № 766н , № 767н от29.10.2021г
	4
	ОК 01, ОК 04,  ЛР1 ЛР9

	
	Практические занятия 
	6
	ОК 02, ОК 04, ПК 3.1,  ЛР1 ЛР9

	
	Практическая работа № 1 Определение перечня СИЗ для защиты от производственных факторов и опасностей
	2
	

	
	Практическая работа № 2 Расчет напряженности труда
	2
	

	
	Практическая работа № 3 Исследование производственного освещения
	2
	

	Раздел 3 Производственный травматизм и профессиональные заболевания
	6/2
	

	Тема 3.1
Производственный травматизм 

	Содержание
	2
	ОК 01, ОК 04, ОК 05,ПК 1.2, ПК 3.1,  ЛР1 ЛР9

	
	Производственный травматизм: понятие, причины и их анализ. Первая помощь при механических травмах, при термических поражениях. Основные мероприятия по предупреждению. 
Несчастные случаи на производстве: понятие, классификация. Порядок расследования, документального оформления и учета несчастных случаев на предприятиях. Порядок возмещения работодателем вреда, причиненного здоровью работника, в связи с несчастным случаем.
	
	

	
	Практические занятия 
	2
	

	
	Практическая работа № 4 Расследование несчастных случаев
	2
	

	Тема 3.2
Профессиональные заболевания

	Содержание
	2
	

	
	Профессиональные заболевания: понятие, причины и их анализ.  Основные мероприятия по предупреждению  профессиональных заболеваний. 
Профессиональные заболевания на производстве: понятие, классификация. Порядок расследования, документального оформления.
	
	ОК 01, ОК 04,  ЛР1 ЛР9

	
	Самостоятельная работа
Решение ситуационных заданий
	
	

	Раздел 4 Основы обеспечения безопасных и комфортных условий труда
	8/2
	

	Тема 4.1
Обеспечение безопасности при воздействии шума и вибрации
	Содержание
	2
	ОК 01,  ЛР1 ЛР9

	
	Классификация  и краткая характеристика отдельных видов вредных производственных факторов (шум, вибрация, электромагнитные излучения), их влияние на  организм человека, требования санитарных правил и норм.
      Приборы для контроля и средства защиты от вредных производственных факторов, их виды.
	
	

	Тема 4.2
 Основы обеспечения электробезопасности


	Содержание
	2
	ОК 01,  ЛР1 ЛР9

	
	Электробезопасность: понятие, последствия поражения электрическим током.  Классификация помещений предприятий по степени электроопасности. Организационные мероприятия по обеспечению электробезопасности.
Технические средства защиты человека  от поражения электрическим током: защитное заземление и зануление, защитное отключение, изоляция ограждение токоведущих частей, понятие, назначение. 
Статическое электричество и способы защиты от его воздействия. Правила техники безопасности при эксплуатации электрооборудования.
Оказание первой помощи при поражении человека электрическим током
	
	

	
	Самостоятельная работа
Решение ситуационных заданий
	
	

	Тема 4.3
Основы обеспечения пожаробезопасности

	Содержание
	2
	ОК 01, ОК 05,  ЛР1 ЛР9

	
	Пожарная безопасность: понятие, последствия ее несоблюдения. Правовая база: ФЗ «О пожарной безопасности. Технический регламент о пожарной безопасности, стандарты ССБТ, правила и инструкции.
 Организация пожарной охраны  на предприятиях. Обязанности и ответственность должностных лиц за обеспечение  пожарной безопасности на предприятиях.
	
	

	
	Противопожарный инструктаж: понятие, назначение, виды, порядок, сроки проведения и документальное оформление.  Действия администрации и работников  предприятия при возникновении пожаров.
Основные причины возникновения пожаров на предприятиях. Способы тушения пожаров. Первичные средства тушения пожара. 
 Средства предупреждения пожаров: пожарная сигнализация и связь, их типы, назначение.
	
	

	
	Практические занятия 
	2
	ОК 01, ОК 04, ОК 05,ПК 1.2, ПК 3.1,  ЛР1 ЛР9

	
	Практическая работа № 5  Изучение устройства и овладения приемами эксплуатации средств тушения пожаров
	2
	

	Раздел 5 Требования безопасности при эксплуатации оборудования
	2
	

	Тема 5.1
Соблюдение требований безопасности при эксплуатации технологического оборудования
	Содержание
	2
	

	
	Общие требования безопасности, предъявляемые к технологическому оборудованию. Опасные зоны оборудования, оценка профессиональных рисков.
Специфические требования безопасности при эксплуатации различных типов оборудования.
	
	ОК 01, ОК 05,  ЛР1 ЛР9

	
	Всего:
	34
	





















3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
3.1 Требования к минимальному материально-техническому обеспечению
	Реализация учебной дисциплины осуществляется в учебном кабинете безопасности жизнедеятельности и охраны труда
	Оборудование учебного кабинета: посадочные места по количеству обучающихся;  автоматизированное рабочее место преподавателя; доска, проектор, экран.
	Технические средства обучения: компьютер, проектор, люксметр
3.2 Информационное обеспечение обучения
Перечень рекомендуемых учебных изданий, Интернет-ресурсов, дополнительной литературы
3.2.1Основные источники:
1. Кодекс Российской Федерации об административных правонарушениях от 30.12.2001 № 195-ФЗ (с изм. от 29.12.2022г)
2. Федеральный закон от 30 марта 1999г. № 52-ФЗ «О санитарно- эпидемиологическом благополучии населения» (с изм. 04.11.2022г). 
3. Федеральный закон от 31 июля 2008г. № 123-ФЗ «Технический регламент о требованиях пожарной безопасности» (с изм. 14.07.2022г)
4. Федеральный закон от 28.12.2013г. № 426-ФЗ  «О специальной оценке условий труда» (с изм. 28.12.2022г)
5. Приказ Минтруда РФ от 20.04.2022 № 223н «Об утверждении положения об особенностях расследования несчастных случаев на производстве в отдельных отраслях и организациях, форм документов, соответствующих классификаторов, необходимых для расследования несчастных случаев на производстве».
6. Приказ Минтруда РФ от 29.10.2021 №766н «Правила обеспечения работников средствами индивидуальной защиты и смывающими средствами».
7. Приказ Минтруда РФ от 29.10.2021 №767н «Единые типовые нормы выдачи средств  индивидуальной защиты и смывающих средств».
8. Постановление Правительства Российской Федерации от 5 июля 2022г. № 1206 «О порядке расследования и учета случаев профессиональных заболеваний работников».
9. Постановление Правительства РФ «Новый порядок обучения и проверки знаний по охране труда» от 16.12.2021 г № 2464.
10. Калинина В.М. Охрана труда в организациях питания: учебник для СПО/В.М. Калинина. – Москва: ИЦ «Академия», 2021. – 320с.  
  3.2.2. Основные электронные издания 
Основные источники: 
1. Конституция Российской Федерации [Электронный ресурс] / Режим доступа: http://www.constitution.ru/ 
2. Трудовой кодекс Российской федерации [Электронный ресурс] / Режим доступа: http://ivo.garant.ru/#/document/12125268/paragraph/6963504:1 
3. Уголовный кодекс Российской Федерации [Электронный ресурс] / Режим доступа: http://base.garant.ru/10108000/ 
4. Попов, Ю. П. Охрана труда: учебное пособие для СПО / Ю.П. Попов. — 5-е изд., стер. -  Москва : КноРус, 2022. — 224 с. — (Текст электронный, BOOK.ru).
5. Косолапова, Н.В. Охрана труда: учебник для СПО / Косолапова Н.В., Прокопенко Н.А. — Москва: КноРус, 2021. — 181 с. — (Текст электронный, BOOK.ru)
6. Колтунов, В.В. Охрана труда: учебное пособие для СПО / Колтунов В.В., Попов Ю.П. — Москва: КноРус, 2021. — 222 с. — (Текст электронный, BOOK.ru)
Дополнительные источники:
1. Гейц И.В. Охрана   труда.   Учебно-практическое     пособие    з-е  изд., перераб. – М.: «Дело и Сервис», 2008. - 288с.
2. Графкина М.В. Охрана труда и производственная безопасность: учеб. –  М.: Проспект, 2009. – 432 с.  
3. Ефремова О.С. Охрана труда. Справочник специалиста. – 2-у изд. перераб. и доп. – М.: Издательство «Альфа-Пресс», 2014. – 800с.
4. Попов Ю.П. Охрана труда: учебное пособие/ Ю.П.Попов. – 4-е изд. перераб. – М.:КНОРУС, 2014. – 224с. – (Среднее профессиональное образование)     
5. Раздорожный А.А.Охрана   труда  и  производственная    безопасность: Учебное пособие – М.: издательство «Экзамен», 2005. – 512 с.
Интернет – ресурсы:
Иванов А.А. Открытый урок «Электробезопасность на предприятии общественного питания». 2011. [Электронный ресурс] /Режим доступа: http://festival.allbest.ru /articles/55682 
Информационный портал «Охрана труда в России [Электронный ресурс] /Режим доступа: http://www.ohranatruda.ru 
Инструкции и учебные фильмы по охране труда http://www.ohr.econavt.ru 

3.3 КАДРОВОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ 
Реализация подготовки (специалистов среднего звена) 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов, обеспечивается педагогическими кадрами, имеющими высшее образование, соответствующее профилю преподаваемой дисциплины. Преподаватели получают дополнительное профессиональное образование по программам повышения квалификации не реже 1 раза в 3 года.

4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
Контроль и оценка результатов освоения учебной дисциплины осуществляется преподавателем в процессе проведения комбинированных занятий, тестирования, при выполнении обучающимися индивидуальных заданий, практических работ.

	Результаты обучения
(освоенные умения, усвоенные знания)
(общие и профессиональные компетенции)
	Основные показатели оценки результата
	     Формы и методы контроля 
и оценки

	1
	2
	3

	В результате освоения учебной дисциплины обучающийся  умеет:
- Составлять технологические инструкции и другие локальные акты в процессе производства продукции общественного питания; 
- проводить СОУТ, инструктировать обслуживающий персонал по выполнению производственных заданий при производстве продуктов общественного питания; 
- анализировать задачу и/или проблему и выделять её составные части;
- определять этапы решения задачи;
- выявлять и эффективно искать информацию, необходимую для решения задачи и/или проблемы;
- составлять план действия;
- владеть актуальными методами работы в профессиональной и смежных  сферах;
- реализовывать составленный план;
- оценивать результат и последствия своих действий (самостоятельно или с помощью наставника);
- определять необходимые источники информации;
- выделять наиболее значимое в перечне информации;
- оформлять результаты поиска, применять средства информационных технологий для решения профессиональных задач;
- использовать различные цифровые средства для решения профессиональных задач;
- организовывать работу коллектива 
и команды; 
- взаимодействовать с коллегами, руководством, клиентами в ходе профессиональной деятельности; 
- грамотно излагать свои мысли 
и оформлять документы по профессиональной тематике на государственном языке, проявлять толерантность в рабочем коллективе
	


Уровень умения определить, проанализировать варианты действий;
соответствие требованиям СНиП;
      умения сформулировать собственную позицию, оценку и аргументировать ее;
оформления материала в соответствии с требованиями;
умение выполнять задания на творческом уровне с представлением собственной позиции
	


Индивидуальный контроль, письменный контроль;

наблюдение за деятельностью обучающихся при работе с прибором; 

проверка решения тестовых заданий;

наблюдение за деятельностью обучающегося при выполнении профессиональных задач и проверка их решения 



	В результате освоения учебной дисциплины обучающийся знает:
- Требования охраны труда, санитарной и пожарной безопасности при техническом обслуживании и эксплуатации технологического оборудования, систем безопасности и сигнализации, контрольно-измерительных приборов при производстве продукции общественного питания;
	


Умение свободно излагать материал и правильно отвечать на поставленные вопросы;


	


Индивидуальный контроль, письменный контроль;


	
- основные методы и приемы обеспечения информационной безопасности в процессе производства продуктов общественного питания;
- основные источники информации 
и ресурсы для решения задач и проблем 
в профессиональном и/или социальном контексте;
- алгоритмы выполнения работ в профессиональной и смежных областях;
- структуру плана для решения задач;
- порядок оценки результатов решения задач профессиональной деятельности;
- номенклатуру информационных источников, применяемых в профессиональной деятельности;
- порядок их применения и программное обеспечение в профессиональной деятельности, в том числе с использованием цифровых средств;
- психологические основы деятельности коллектива, психологические особенности личности;
- правила оформления документов 
и построения устных сообщений
	
умение излагать мысль последовательно, обосновывая изложенное;

умение сказать главное о  требованиях по охране труда, специальной оценке условий труда, возможных рисках;

умения оценивать и отбирать важнейшие понятия, знание основных терминов 

	
фронтальный опрос;

наблюдение за деятельностью обучающихся; 

проверка решения тестовых заданий;
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1. ПАСПОРТ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

1.1 Место учебной дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной программы: 
Учебная дисциплина ОПВ.07 «Метрология и стандартизация» является обязательной частью общепрофессионального цикла.
Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии ОК 01, ОК 02, ОК 04, ОК 05, ПК 1.2, ПК 2.1, ПК 3.1.
1.2  Цели и задачи учебной дисциплины – требования к результатам освоения учебной дисциплины: 
Целью изучения учебной дисциплины является усвоение теоретических знаний составных элементов деятельности в области метрологии, стандартизации и оценки качества, приобретения умений их применять в условиях, моделирующих профессиональную деятельность, а также формирования необходимых компетенций.
Задачи усвоения учебной дисциплины:
- усвоение основных понятий;
- изучение целей, задач, принципов, объектов, субъектов, средств, методов и правовой базы стандартизации, метрологии, оценки и подтверждения соответствия;
- освоение умений работы с нормативными документами; перевода внесистемных единиц в системные; проверки правильности оформления сертификатов и деклараций соответствия.
В рамках программы учебной дисциплины обучающимися осваиваются умения и знания:

	Код и наименование
ПК, ОК
	Умения
	Знания

	ПК 1.2.  Выполнять технологические операции производства продукции общественного питания

	Применять требования нормативных документов к основным видам продукции;
	Основы стандартизации, метрологии, оценки соответствия: контроля и подтверждения соответствия – сертификации соответствия и декларирования соответствия;
основные положения систем (комплексов) общетехнических и организационно-методических стандартов;
терминологию и единицы измерения величин в соответствии с действующими стандартами и международной системой единиц СИ



	
	оформлять техническую документацию в соответствии с действующей нормативной базой;
	

	
	соблюдать порядок и периодичность производственного контроля качества сырья, полуфабрикатов, расходного материала, готовой продукции, используемых при производстве продукции  общественного питания;
	

	
	приводить несистемные величины измерений в соответствие с действующими стандартами и международной системой единиц СИ.
	

	ПК  2.1 Проводить организационно- технические мероприятия для обеспечения лабораторного контроля качества  и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой продукции
	Использовать в профессиональной деятельности документацию систем качества;
	Нормативные правовые акты и нормативно-техническая документация, регламентирующие вопросы безопасности и качества пищевой продукции

	
	применять методы органолептического, физико-химического контроля качества сырья, полуфабрикатов, готовой продукции
	

	ПК 3.1. Организовывать производство продукции общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов
	Оформлять документы, в том числе по сертификации на новые виды продуктов питания, в том числе в электронном виде
	Основные методы и приемы обеспечения информационной безопасности в процессе производства продуктов общественного питания 

	
	соблюдать требования к маркировке готовой продукции;
	

	ОК 01 Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к различным контекстам

	анализировать задачу и/или проблему и выделять её составные части;
	основные источники информации 
и ресурсы для решения задач и проблем в профессиональном и/или социальном контексте;

	
	определять этапы решения задачи;
	алгоритмы выполнения работ в профессиональной и смежных областях;

	
	выявлять и эффективно искать информацию, необходимую для решения задачи и/или проблемы;
	структуру плана для решения задач;


	
	составлять план действия;
	порядок оценки результатов решения задач профессиональной деятельности

	
	владеть актуальными методами работы в профессиональной и смежных  сферах;
	

	
	оценивать результат и последствия своих действий (самостоятельно или с помощью наставника)
	

	ОК 02 Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности

	определять необходимые источники информации;

	номенклатура информационных источников, применяемых в профессиональной деятельности

	
	планировать процесс поиска; структурировать получаемую информацию;
	

	
	оформлять результаты поиска, применять средства информационных технологий для решения профессиональных задач;
	

	ОК 04 Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде

	организовывать работу коллектива 
и команды; 
	психологические основы деятельности коллектива, психологические особенности личности

	
	взаимодействовать с коллегами, руководством, клиентами в ходе профессиональной деятельности
	

	ОК 05 Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного контекста
	грамотно излагать свои мысли 
и оформлять документы по профессиональной тематике на государственном языке, проявлять толерантность в рабочем коллективе
	правила оформления документов 
и построения устных сообщений



Реализация программы по дисциплине создает условия для формирования следующих личностных результатов в соответствии с программой воспитания:
	Создание и поддержка безопасных условий труда и эффективное поведение в чрезвычайных ситуациях
	ЛР 14

	Демонстрирующий коммуникативные навыки работы в команде и
нацеленный на успешный результат трудовой деятельности, нацеленный   на повышение эффективности производства
	
ЛР 15



1.3 Количество часов на освоение рабочей программы учебной дисциплины:
максимальной учебной нагрузки обучающегося 54 часа, в том числе:
обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося 54 часа;
самостоятельной работы обучающегося 4 часов.
2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

2.1 Объем учебной дисциплины и виды учебной работы

	Вид учебной работы
	Объем часов

	Максимальная учебная нагрузка (всего)
	54

	Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего) 
	54

	В том числе практические работы
	20

	Самостоятельная работа обучающегося (всего)
	4

	Промежуточная  аттестация в форме    -   дифференцированного зачета      






2.2. Содержание учебной дисциплины

	Наименование разделов и тем
	Содержание учебного материала, лабораторные работы и практические занятия, самостоятельная работа обучающихся
	Объем часов
	Код
формируемых компетенций
	

	1
	2
	3
	4

	Введение
	Содержание
	2
	

	
	Понятия дисциплины: метрология, стандартизация, техническое регулирование, подтверждение соответствия. Цели, задачи  и структура дисциплины.
Профессиональная значимость, виды межпредметных связей
	
	ОК 01,ОК 02, 
ЛР14, ЛР15


	Раздел 1  Техническое законодательство
	6/2
	

	
Тема 1.1
Техническое регулирование
	Содержание
	4
	

	
	Федеральный закон «О техническом регулировании»: сфера применения, объекты, структура. Принципы технического регулирования. Технические регламенты: понятие, цели принятия, содержание и  применение. Порядок разработки, принятия, изменения и отмены. Технические регламенты ЕАЭС.
Правила и нормы, регламентируемые действующими законами.
Информация о нарушении требований технических регламентов и отзыв продукции. Ответственность за несоответствие объектов стандартизации требованиям технических регламентов.
Структура и содержание  технических регламентов (ТР), их применение  в производстве продукции общественного питания.
	
	ОК 01,ОК 02, ОК 04, ПК 1.2,  ПК 3.1,  ЛР14, ЛР15

	
	Практические занятия 
	2
	

	
	Практическая работа № 1  Анализ структуры и содержания  ФЗ-184  «О техническом регулировании» и его применение в практических ситуациях
	2
	

	Раздел 2  Основы стандартизации
	18/10
	

	
Тема 2.1
Методологические основы стандартизации. Принципы и методы стандартизации 

	Содержание
История развития стандартизации в России. Цели и задачи стандартизации. Объекты, их классификация. Субъекты стандартизации: организации, органы и службы. Уровни субъектов: международный, региональный (межгосударственный), национальный. Функции национального органа по стандартизации. Технические комитеты по техническому регулированию и метрологии: статус, состав, порядок создания и деятельности.
Принципы стандартизации. Методы стандартизации: упорядочение объектов, унификация продукции.  
	2
	ОК 01,ОК 02,  ЛР14, ЛР15


	
	Самостоятельная работа
Решение ситуационных заданий
	
	

	Тема 2.2
Средства стандартизации
	Содержание
	4
	

	
	Средства стандартизации. Нормативные документы (НД) в области стандартизации: понятие, виды (технические регламенты, стандарты, классификаторы). Стандарты: понятия, категории, виды. Требования к структуре и содержанию стандартов разных видов. Порядок разработки, утверждения, обновления и отмены стандартов.
Технические условия, структура и обозначение. Объекты, определение, назначение. Порядок разработки и  оформления, принятия, учета
Информационное обеспечение стандартизации. Порядок  официального опубликования стандартов и технических регламентов.
	
	ОК 01,ОК 02,  ЛР14, ЛР15
 

	
	Самостоятельная работа
Решение ситуационных задач профессиональной напрвленности
	
	

	Тема 2.3
Системы стандартизации

	Содержание
	2
	

	
	Системы стандартизации: понятие, назначение, классификация. Национальная система стандартизации России: объекты, структура, назначение. Перечень стандартов, входящих в систему. 
Межгосударственная система стандартизации: понятие, цели, задачи, основные принципы и организация работ по межгосударственной стандартизации, объекты. Виды межгосударственных стандартов, их назначение. Порядок разработки, принятия, отмены, внесения изменений. Правила принятия международных стандартов в качестве межгосударственных. 
Межотраслевые системы стандартов: назначение, виды. Классификация межотраслевых систем на группы.
	
	ОК 01,ОК 02, 
ОК 05,  ЛР14, ЛР15



	
	Практические занятия 
	10
	ОК 01,ОК 02, 
ОК 04,  ПК 1.2, ПК 2.1, ЛР18


	
	Практическая работа № 2  Анализ структуры стандартов разных категорий и видов
	4
	

	
	Практическая работа №  3  Использование стандартов при оформлении текстовых документов
	4
	

	
	Практическая работа №  4  Маркировка и штриховое кодирование
	2
	

	Раздел 3  Основы метрологии
	14/6
	

	Тема 3.1
Сущность и содержание метрологии

	Содержание
	2
	

	
	Метрология: краткая история развития. Основные понятия, структурные элементы. Цели, задачи и принципы.  Профессиональная значимость метрологии в различных отраслях народного хозяйства. Объекты метрологии: величины физические и нефизические. Характеристика величин: размер и размерность. Значения измеряемых величин: истинные, действительные, фактические.
Единицы физических величин: понятия, основные и производные единицы измерений. Международная система единиц физических величин (СИ), ее применение в России.
	
	ОК 01,ОК 02,  ЛР14, ЛР15



	
	Самостоятельная работа
Решение тестовых заданий
	
	

	Тема 3.2
Субъекты  метрологии

	Содержание
	2
	

	
	       Субъекты метрологии: Росстандарт, Государственные научные метрологические центры и службы, ЦСМ. Их права, обязанности и функции.
      Международные  и региональные метрологические организации. Цели, задачи, структура.
	
	ОК 01,ОК 02,  ЛР14, ЛР15
 

	Тема 3.3
Средства и методы измерений

	Содержание
	2
	

	
	Средства измерений: определение, классификация, назначение.
Средства поверки и калибровки: понятие, назначение. Эталонная база, Способы подтверждения соответствия средств измерения: поверочные клейма и свидетельства. 
	
	ОК 01,ОК 02,  ЛР14, ЛР15


	Тема 3.4
Государственная система обеспечения единства измерений
(ГСИ)
	Содержание
	2
	

	
	ГСИ: понятие, назначение, структура.
Правовые основы обеспечения единства измерений. Федеральные законы и организационно-методические документы.
ФЗ «Об обеспечении единства измерений» 102-ФЗ от 26.06.2008, его структура, основные положения, внесенные изменения и дополнения.
Государственная метрологическая служба (ГМС) и иные государственные службы обеспечения единства измерений: понятие, назначение, службы, входящие в ГМС, их характеристика.
Государственный метрологический контроль и надзор: понятие, назначение. Виды, сферы распространения. Права и обязанности государственных инспекторов по обеспечению единства измерений. Ответственность за нарушение действующего законодательства.
	
	ОК 01,ОК 02,  ЛР14, ЛР15


	
	Практические занятия 
	6
	

	
	Практическая работа № 5  Анализ структуры и содержания  ФЗ «Об обеспечении единства измерений» и его применение в практических ситуациях 
	2
	ОК 01, ОК 04, ОК 05, ПК 1.2, ПК 2.1,  ЛР14, ЛР15


	
	Практическая работа № 6 Решение ситуационных задач по переводу внесистемных  национальных единиц измерения в единицы международной системы (СИ)
	2
	

	
	Практическая работа №  7 Определение погрешности 
	2
	

	Раздел 4 Подтверждение  соответствия 
	14/2
	

	Тема 4.1
Сущность и содержание сертификации и подтверждения соответствия
	Содержание
	2
	

	
	      История сертификации в России. Оценка и подтверждение соответствия: понятия, формы, назначение, значение сертификации в рыночных условиях.
      Структурные элементы сертификации и декларирования соответствия: цели и задачи, принципы, виды, объекты, методы. Общность и отличия сертификации и декларации о соответствии
	
	ОК 01,ОК 02,  ЛР14, ЛР15



	
	Самостоятельная работа
Решение ситуационных задач
	
	

	Тема 4.2
Правила по  проведению работ в области  сертификации услуг  и подтверждение соответствия продукции
	Содержание
	2
	

	
	       Средства сертификации и декларирования. Способы подтверждения соответствия. Виды сертификатов, декларации о соответствии, знаки обращения на рынке, их статус. Основания для выдачи сертификатов и деклараций о соответствии, порядок их регистрации. Порядок приостановления, продление срока действия, аннулирование сертификатов
   Обязательная и добровольная сертификация: участники, объекты, системы, статус. Условия ввоза на территорию России продукции, подлежащей обязательной сертификации. Декларирование соответствия: объекты, схемы, регистрация. Перечни продукции и услуг, подлежащих подтверждению соответствия
	
	ОК 01,ОК 02, ОК 05,  ЛР14, ЛР15


	
	Самостоятельная работа
Решение ситуационных задач
	
	

	Тема 4.3
Субъекты  сертификации и декларирования соответствия 
	Содержание
	2
	

	
	Субъекты сертификации и декларирования: федеральный, центральные и территориальные органы по сертификации, испытательные лаборатории, заявители. Функции, права и обязанности. Заявители в Системах сертификации, их права и обязанности.
	
	ОК 01,ОК 02,  ЛР14, ЛР15



	Тема 4.4
Испытания и контроль качества продукции

	Содержание
	2
	ОК 01,ОК 02, ОК 05,  ЛР14, ЛР15



	
	Основные понятия в области качества, оценка уровня качества продукции: показатели, методы определения.
Испытания: понятие, виды испытаний, объекты, субъекты, средства, методы испытаний.
Контроль качества: понятие, классификация контроля по разным признакам. Общность и различия испытаний, контроля и сертификации.
Классификация проверок и основания для их проведения. Ответственность проверяемых лиц.
Государственный и муниципальный контроль качества. ФЗ-294 «О защите прав юридических лиц и индивидуальных предпринимателей при осуществлении государственного контроля (надзора) и муниципального контроля»: сфера применения, основные понятия, объекты.  
	
	

	Тема 4.5
Система ХАССП
	Содержание
	4
	

	
	Система ХАССП, принципы. Особенности сырьевой базы. План ХАССП для молочного предприятия. Анализ рисков и определение критических контрольных точек (ККТ)
	
	ОК 01,ОК 02, ОК 05,  ЛР14, ЛР15

	
	Практические занятия 
	2
	

	
	Практическая работа № 8  Проверка правильности заполнения сертификатов и деклараций о соответствия
	2
	ОК 01, ОК 04, ОК 05, ПК 3.1,  ЛР14, ЛР15

	Всего
	54
	









3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

3.1 Требования к минимальному материально-техническому обеспечению
	Реализация учебной дисциплины осуществляется в учебном кабинете метрологии и стандартизации.	Оборудование учебного кабинета: посадочные места по количеству обучающихся;  автоматизированное рабочее место преподавателя; доска, проектор, экран.
	Технические средства обучения: компьютер, проектор.
3.2 Информационное обеспечение обучения
Перечень рекомендуемых учебных изданий, Интернет-ресурсов, дополнительной литературы
Основные источники:
1. Лифиц, И.М. Стандартизация, метрология и подтверждение соответствия: учебное пособие и практикум для СПО /И.М. Лифиц. – 12-е изд., перераб. и доп. – Москва: Юрайт, 2021. – 314с.    
2. Хрусталёва, З.А. Метрология, стандартизация, сертификация: практикум, учебное пособие/З.А. Хрусталёва. – 3-е изд., стер. – Москва: КноРус, 2021. – 172с.   
3. Хрусталева, З.А. Метрология, стандартизация и сертификация. Практикум, учебное пособие / Хрусталева З.А. — Москва: КноРус, 2021. — 171 с. —  (Текст: электронный BOOK.ru)
4. Шишмарев, В.Ю. Метрология, стандартизация и сертификация: учебник / Лифиц, И.М. Метрология, стандартизация и подтверждение соответствия: учебник / Лифиц И.М. — Москва: КноРус, 2021. — 299 с. — (Текст электронный BOOK.ru)

Дополнительные источники:
1. Боларев Б.П. Стандартизация, метрология, подтверждение соответствия: Учеб. пособие. – М.: ИНФРА-М, 2013. – 254 с. – (Высшее образование).
2. Гугелев А.В. Стандартизация, метрология и сертификация: Учебное пособие. – М.: Издательско-торговая корпорация «Дашков и К», 2009. – 272 с.
3. Качурина Т.А. Метрология и стандартизация : учебник для студ. учреждений сред. проф. образования / Т.А. Качурина. – М.: Издательский центр «Академия, 2013. – 128 с.
4. Николаева М.А.,  Карташова Л.В. Стандартизация, метрология и подтверждение соответствия: учебник / М.А.Николаева, Л.В. Карташова. – М.: ИД «Форум»: ИНФРА-М, 2013. – 336 с. : ил. – (Высшее образование).
5. Николаева М.А.,  Карташова Л.В., Лебедева Т.П. Стандартизация, метрология и подтверждение соответствия: учебное пособие: практикум  / М.А.Николаева, Л.В. Карташова, Т.П.Лебедева.  – М.: ИД «Форум»: ИНФРА-М, 2014. – 64 с. – (Высшее образование).
6. Панова Л. А. Метрология, стандартизация и сертификация в общественном питании: Учебник. – М.: Издательско-торговая корпорация «Дашков и К», 2006.
7. Тедеева Ф.Л. Стандартизация, метрология, подтверждение соответствия: учебное пособие  / Ф.Л. Тедеева.  – Ростов н /Д : Феникс, 2009.
8. Хрусталева З.А. Метрология, стандартизация и сертификация. Практикум: учебное пособие / З.А.Хрусталева. – 3-еизд., стер. – М.:КНОРУС, 2016. – 176 с. – (Среднее профессиональное образование)
9. Федеральный закон от 27 декабря 2002 г. № 184-ФЗ «О техническом регулировании»
10. Федеральный закон от 29 июня 2015 г. № 162-ФЗ «О стандартизации в Российской Федерации» 
11. Федеральный закон от  26 июня 2008 г. № 102-ФЗ «Об обеспечении единства измерений»
12. Федеральный закон от 07 февраля 1992 г. № 2300-1-ФЗ «О защите прав потребителей»
13. Федеральный закон от 26 декабря 2008 г. № 294-ФЗ «О защите прав юридических лиц и индивидуальных предпринимателей при осуществлении государственного контроля (надзора) и муниципального контроля»
14. Технический регламент Таможенного союза «О безопасности пищевой продукции» (ТР ТС 021/2011) от 09 декабря 2011 № 880(с изменениями от 25.11.2022).
15. Решение Коллегии Евразийской экономической комиссии от 25 декабря 2012 г. № 293 «О единых формах сертификата соответствия и декларации о соответствии требованиям технических регламентов Евразийского экономического союз и правилах их оформления».
16. СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения».

Интернет-ресурсы:
Информационно-справочная система «Консультант плюс»
http://www.gost.ru/ Сайт Федерального агентства по техническому регулированию и метрологии 
http://www.igost.ru/  База ГОСТ 
http://protect.gost.ru/ Новые поступления стандартов

3.3 КАДРОВОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ 
Реализация подготовки (специалистов среднего звена) 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов, обеспечивается педагогическими кадрами, имеющими высшее образование, соответствующее профилю преподаваемой дисциплины. Преподаватели получают дополнительное профессиональное образование по программам повышения квалификации не реже 1 раза в 3 года.


4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

Контроль и оценка результатов освоения учебной дисциплины осуществляется преподавателем в процессе проведения комбинированных занятий, тестирования, при выполнении обучающимися индивидуальных заданий, практических работ.
	Результаты обучения
(освоенные умения, усвоенные знания)
(общие и профессиональные компетенции)
	Основные показатели оценки результата
	     Формы и методы контроля 
и оценки

	1
	2
	3

	В результате освоения учебной дисциплины обучающийся  умеет:
- Применять требования нормативных документов к основным видам продукции;
- оформлять техническую документацию в соответствии с действующей нормативной базой;
- соблюдать порядок и периодичность производственного контроля качества сырья, полуфабрикатов, расходного материала, готовой продукции, используемых при производстве продукции  общественного питания;
- приводить несистемные величины измерений в соответствие с действующими стандартами и международной системой единиц СИ;
- использовать в профессиональной деятельности документацию систем качества;
- применять методы органолептического, физико-химического контроля качества сырья, полуфабрикатов, готовой продукции;
- оформлять документы, в том числе по сертификации на новые виды продуктов питания, в том числе в электронном виде;
- соблюдать требования к маркировке готовой продукции;
- анализировать задачу и/или проблему и выделять её составные части;
- определять этапы решения задачи;
- выявлять и эффективно искать информацию, необходимую для решения задачи и/или проблемы;
- составлять план действия;
- владеть актуальными методами работы в профессиональной и смежных  сферах;
- оценивать результат и последствия своих действий (самостоятельно или с помощью наставника);
- определять необходимые источники информации;
- планировать процесс поиска; структурировать получаемую информацию;
- оформлять результаты поиска, применять средства информационных технологий для решения профессиональных задач;
- организовывать работу коллектива 
и команды; 
- взаимодействовать с коллегами, руководством, клиентами в ходе профессиональной деятельности; 
- грамотно излагать свои мысли 
и оформлять документы по профессиональной тематике на государственном языке, проявлять толерантность в рабочем коллективе
	

Уровень умения определить, проанализировать варианты действий;

соответствие требованиям технических регламентов, требованиям стандартов;

      умения сформулировать собственную позицию, оценку и аргументировать ее;

оформления материала в соответствии с требованиями;

умение выполнять задания на творческом уровне с представлением собственной позиции
	

Индивидуальный контроль, письменный контроль;

наблюдение за деятельностью обучающихся при работе с нормативными документами; 

проверка решения тестовых заданий;

наблюдение за деятельностью обучающегося при выполнении профессиональных задач и проверка их решения; 



	В результате освоения учебной дисциплины обучающийся знает:
- Основы стандартизации, метрологии, оценки соответствия: контроля и подтверждения соответствия – сертификации соответствия и декларирования соответствия;
- основные положения систем (комплексов) общетехнических и организационно-методических стандартов;
- терминологию и единицы измерения величин в соответствии с действующими стандартами и международной системой единиц СИ;
- нормативные правовые акты и нормативно-техническая документация, регламентирующие вопросы безопасности и качества пищевой продукции;
- основные методы и приемы обеспечения информационной безопасности в процессе производства продуктов общественного питания;
- основные источники информации 
и ресурсы для решения задач и проблем в профессиональном и/или социальном контексте;
- алгоритмы выполнения работ в профессиональной и смежных областях;
- структуру плана для решения задач;
- порядок оценки результатов решения задач профессиональной деятельности;
- номенклатуру информационных источников, применяемых в профессиональной деятельности;
- психологические основы деятельности коллектива, психологические особенности личности;
- правила оформления документов 
и построения устных сообщений
	

Умение свободно излагать материал и правильно отвечать на поставленные вопросы;

умение излагать мысль последовательно, обосновывая изложенное;

умение сказать главное, что регламентируют федеральные законы;

умения оценивать и отбирать важнейшие понятия, знание основных терминов 

	

Индивидуальный контроль, письменный контроль;

фронтальный опрос;

наблюдение за деятельностью обучающихся; 

проверка решения тестовых заданий
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1. ПАСПОРТ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 
1.1. Место учебной дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной программы: Учебная дисциплина ОП.08 Основы экономики, менеджмента и маркетинга входит в обязательный профессиональный цикл ОПОП по специальности 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов
1.2. Цели и задачи учебной дисциплины – требования к результатам освоения учебной дисциплины:
ПК.4.1 В рамках программы учебной дисциплины обучающимися осваиваются умения 
и знания
	Код
ПК, ОК
	Умения
	Знания

	ПК 4.1. Планировать основные показатели производственного процесса


	Анализировать состояние рынка общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов
	Технологии менеджмента и маркетинговых исследований рынка общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов

	
	Рассчитывать плановые показатели выполнения технологических операций производства общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов
	Методы расчета экономической эффективности разработки и внедрения общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов

	ПК 4.4 Контролировать ход и оценивать результаты работы трудового коллектива.

	Осуществлять мероприятия по мотивации и стимулированию персонала производства общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов
	Виды, формы и методы мотивации, включая материальное и нематериальное стимулирование персонала производства общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов

	ОК 01 Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к различным контекстам

	Анализировать задачу и/или проблему и выделять её составные части
	Основные источники информации и ресурсы для решения задач и проблем в профессиональном и/или социальном контексте

	
	Определять необходимые ресурсы
	Порядок оценки результатов решения задач профессиональной деятельности

	ОК 02 Использовать современные средства поиска, анализа и интерпритации информации и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности

	Определять задачи для поиска информации
	Номенклатура информационных источников, применяемых в профессиональной деятельности

	
	Оценивать практическую значимость результатов поиска
	Порядок их применения и программное обеспечение в профессиональной деятельности в том числе с использованием цифровых средств

	ОК 04 Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде.

	Взаимодействовать с коллегами, руководством, клиентами в ходе профессиональной деятельности
	Основы проектной деятельности 

	ОК 05 Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного контекста

	грамотно излагать свои мысли 
и оформлять документы по профессиональной тематике на государственном языке, проявлять толерантность в рабочем коллективе
	правила оформления документов и построения устных сообщений

	ОК 06 Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное поведение 
на основе традиционных общечеловеческих ценностей, в том числе с учетом гармонизации межнациональных и межрелигиозных отношений, применять  стандарты антикоррупционного поведения
	описывать значимость своей специальности; 
	значимость профессиональной деятельности по специальности;

	
	участвовать в диалогах на знакомые общие и профессиональные темы; 
	правила построения простых и сложных предложений на профессиональные темы;

	
	строить простые высказывания о себе и о своей профессиональной деятельности; 
	лексический минимум, относящийся к описанию предметов, средств и процессов профессиональной деятельности;


Во время реализации программы учебной дисциплины создаются условия для формирования личностного результата в соответствии с рабочей программой воспитания

	Проявляющий и демонстрирующий уважение к труду человека, осознающий ценность собственного труда и труда других людей. Экономически активный, ориентированный на осознанный выбор сферы профессиональной деятельности с учетом личных жизненных планов, потребностей своей семьи, российского общества. Выражающий осознанную готовность к получению профессионального образования, к непрерывному образованию в течение жизни Демонстрирующий позитивное отношение к регулированию трудовых отношений. Ориентированный на самообразование и профессиональную переподготовку в условиях смены технологического уклада и сопутствующих социальных перемен. Стремящийся к формированию в сетевой среде личностно и профессионального конструктивного «цифрового следа»
	




ЛР 4




1.3 Количество часов на освоение рабочей программы учебной дисциплины:
максимальной учебной нагрузки обучающегося  80, в том числе:
обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося 80;
самостоятельной работы обучающегося 6 часов.
2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

2.1 Объем учебной дисциплины и виды учебной работы

	Вид учебной работы
	Объем часов

	Максимальная учебная нагрузка (всего)
	80

	Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего) 
	80

	В том числе:
 практические работы
	
28

	Курсовая раработа
	20

	Самостоятельная работа обучающегося (всего)
	6

	Промежуточная  аттестация в форме   экзамена         




2.2. Тематический план и содержание учебной дисциплины 
	Наименование разделов и тем
	Содержание учебного материала и формы организации деятельности обучающихся
	Объем  часов
	Коды компетенций и личностных результатов 

	1
	2
	3
	4

	Раздел 1. Основы экономики
	
	

	Тема 1.1. Основы экономической теории
	Содержание
	2
	ОК.01 ОК.02 ОК.04 ОК.05 ОК.06
ЛР4

	
	Экономика как хозяйственная деятельность и как наука о такой деятельности.
Экономические отношения и их место в экономической системе. Собственность как основа социально-экономических отношений между людьми. 
Кооперация и разделение труда – как исходные и важнейшие виды организационно-экономических отношений между людьми. Рыночная экономика и ее принципы.
	
	

	Тема 1.2. Микроэкономика
	Содержание
	2
	ОК.01 ОК.02 ОК.04 ОК.05 ОК.06
ЛР4

	
	Микроэкономика и ее составные части: домашнее хозяйство и предприятие. 
Ресурсы и факторы производства. Ограниченность ресурсов, альтернативная стоимость. Конкуренция: ее сущность, формы. Монополия: причины образования, виды.
Спрос и предложение, кривые спроса и предложения.
Деньги и денежная система.
	
	

	
	В том числе практических занятий и лабораторных работ
	
	

	
	Практическое занятие 1. Построение графиков спроса и предложения, расчет равновесной цены
	2
	

	Тема 1.3 Экономические
ресурсы
организации
	Содержание
	2
	ПК.4.1 ПК.4.4 
ОК.01 ОК.02 ОК.04 ОК.05 ОК.06
ЛР4

	
	Состав и структура кадров организации. Показатели изменения списочной численности персонала и методика их расчета. Нормирование труда.
Производительность труда: понятие и значение.
Формы и системы заработной платы. Фонд оплаты труда и его структура. Понятие и состав издержек производства и реализации продукции. Ценовая политика организации. Методы формирования цены.
	
	

	
	В том числе практических занятий и лабораторных работ
	
	

	
	Практическое занятие 2. Решение задач на определение численности персонала, производительности труда, заработной платы.
	2
	

	
	Практическое занятие 3. Решение задач на определение себестоимости продукции и цены на товар.
	2
	

	Тема 1.4 Основные показатели
деятельности организации
	Содержание
	4
	ПК.4.1 ПК.4.4 
ОК.01 ОК.02 ОК.04 ОК.05 ОК.06
ЛР4

	
	Прибыль организации – основной показатель результатов хозяйственной деятельности. Сущность прибыли, ее источники и виды. 
Рентабельность - показатель эффективности работы  организации. Виды рентабельности. Показатели рентабельности. 
	
	

	
	В том числе практических занятий и лабораторных работ
	2
	ПК.4.1 ПК.4.4 

ЛР4

	
	Практическое занятие 4. Решение задач на определение прибыли.
	
	

	
	Практическое занятие 5. Решение задач на определение рентабельности предприятия.
	2
	

	Тема 1.5. Макроэкономика
	Содержание
	2
	ОК.01 ОК.02 ОК.04 ОК.05 ОК.06
ЛР4

	
	Основные направления экономической политики государства. Формы организации хозяйства.
Экономический рост национального хозяйства, его типы. Система национальных счетов.
Циклическое развитие национального хозяйства. Экономические кризисы и пути выхода из них. Безработица и занятость. Инфляция и устойчивость денежного обращения.
Банки и банковская система. Государственный бюджет: его доходы и расходы. Бюджетный дефицит и три концепции регулирования бюджета. Государственный долг: определение. Проблемы, связанные с бюджетным дефицитом и государственным долгом. Методы борьбы с бюджетным дефицитом и ростом государственного долга.
	
	

	Раздел 2. Основы менеджмента
	
	

	Тема 2.1. Менеджмент и
функции управления
	Содержание
	2
	ОК.01 ОК.02 ОК.04 ОК.05 ОК.06
ЛР4

	
	История развития менеджмента. Модели, функции, принципы менеджмента.
Роли менеджера. Стили управления. Социальная ответственность организаций.
Стратегическое и текущее планирование. Анализ внутренней и внешней среды.
Организационные структуры управления. 
Мотивация и подходы к мотивации персонала. Контроль, его виды и этапы.
	
	

	
	В том числе практических занятий и лабораторных работ
	2
	

	
	Практическое занятие 6. Построение матрицы SWOT-анализа
	
	

	
	Практическое занятие 7. Разработка системы и стимулирования мотивации персонала
	2
	

	Тема 2.2 Деловое общение
	Содержание
	4
	ОК.01 ОК.02 ОК.04 ОК.05 ОК.06
ЛР4

	
	Коммуникации, их элементы и этапы. Деловой этикет.
Формы власти и влияния: Власть, основанная на принуждении, вознаграждении, экспертная, эталонная, законная власть.
Конфликт, управление конфликтами.
	
	

	
	В том числе практических занятий и лабораторных работ
	
	

	
	Практическое занятие 8. Проведение деловой игры на тему «Прием на работу»
	2
	

	Тема 2.3. Принятие решений
	Содержание
	4
	ПК.4.1 ПК.4.4 
ОК.01 ОК.02 ОК.04 ОК.05 ОК.06
ЛР4

	
	Управленческие решения: понятие, сущность, классификация, типы, условия принятия, требования, предъявляемые к ним. Этапы принятия решений. Методы принятия эффективных управленческих решений.
	
	

	Раздел 3. Основы маркетинга
	
	

	Тема 3.1. Принципы и функции
маркетинга
	Содержание
	4
	ОК.01 ОК.02 ОК.04 ОК.05 ОК.06
ЛР4

	
	Маркетинг и его эволюция. Цели, задачи, принципы и назначение маркетинга.
Сегментирование рынка. Объекты и субъекты маркетинговой деятельности. 
Изучение рыночной  конъюнктуры. Сегментация рынка.
Окружающая и конкурентная среда маркетинга     
Маркетинговые исследования. Поведение потребителей.
	
	

	
	В том числе практических занятий и лабораторных работ
	2
	

	
	Практическое занятие 9. Проведение сегментирования рынка.
	
	

	
	Практическое занятие 10. Проведение анализа окружающей среды маркетинга.
	2
	

	Тема 3.2. Комплекс маркетинга
	Содержание
	6
	ОК.01 ОК.02 ОК.04 ОК.05 ОК.06
ЛР4

	
	Товарная политика предприятия: ассортимент, разработка новых товаров, жизненный цикл товара, упаковка, товарные марки.
 Ценовая политика и стратегии установления цен на товары-новинки, на ассортимент.
Сбытовая политика. Каналы сбыта. 
Политика продвижения: связи с общественностью, реклама, стимулирование сбыта, выставки, ярмарки.
	
	

	
	В том числе практических занятий и лабораторных работ
	2
	ПК.4.1 ПК.4.4 
ОК.01 ОК.02 ОК.04 ОК.05 ОК.06
ЛР4

	
	Практическое занятие 11. Проведение оценки эффективности сбытовой политики организации.
	
	

	
	Практическое занятие 12. Разработка мероприятий по продвижению товаров организации.
	4
	

	Курсовой проект (работа) 
Тематика курсовых проектов (работ)
1. Рыночное равновесие: взаимодействие спроса и предложения.
2. Эластичность спроса и предложения.
3. Производительность труда и факторы ее роста.
4. Микроэкономический анализ прибыли фирмы
5. Способы максимизации прибыли предприятия
6. Монополия и конкуренция
7. Государственный долг и пути его минимизации.
8. Цикличность развития рыночной экономики.
9. Валютный рынок и валютный курс.
10. Инфляция: причины и последствия.
11. Эволюция управленческой мысли, развитие теории управления.
12. Личность и коллектив в современном менеджменте.
13. Искусство делового общения.
14. Методы коммуникации в организации.
15. Управленческие решения в менеджменте.
16. Риск в принятии решений и методы его оценки.
17. Современные мотивационные системы.
18. Теории мотивации – основа формирования мотивационных систем предприятий.
19. Управление конфликтом.
20. Деятельность менеджера по сплочению трудового коллектива.
21. Маркетинг и его роль в решении задач стратегического развития предприятия.
22. Внешняя и внутренняя среда и ее влияние на содержание маркетинговой деятельности предприятия.
23. Маркетинговые исследования рынка.
24. Методология оценки конкурентоспособности предприятия.
25. Методология оценки конкурентоспособности товаров.
26. Маркетинговый анализ деятельности фирмы.
27. Разработка и продвижение нового товара на рынке.
28. Ценовая политика в системе маркетинга.
	
	ПК.4.1 ПК.4.4 
ОК.01 ОК.02 ОК.04 ОК.05 ОК.06
ЛР4

	Обязательные аудиторные учебные занятия по курсовому проекту (работе) 
1. Ознакомление с перечнем тем курсовой работы, выбор темы. 
2. Изучение требований к правилам оформления и выполнения курсовой работы. 
3. Составление плана работы по теме. 
4. Подбор перечня учебной литературы для написания работы. 
5. Выполнение курсовой работы. 
6. Защита КР.
	20
	

	Самостоятельная учебная работа обучающегося над курсовым проектом (работой) 
1. Анализ учебной литературы
2. Разработка курсового проекта (работы)
3. Оформление курсового проекта (работы)
4. Подготовка презентации и доклада для защиты курсового проекта (работы).
	
	

	Промежуточная аттестация
	
	

	Всего:
	80
	









3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

3.1 Требования к минимальному материально-техническому обеспечению
	Реализация учебной дисциплины осуществляется в учебном кабинете экономики.
	Оборудование учебного кабинета: посадочные места по количеству обучающихся;  автоматизированное рабочее место преподавателя; доска, проектор.

3.2  Информационное обеспечение обучения
Перечень рекомендуемых учебных изданий, Интернет-ресурсов, дополнительной литературы

Основные источники: 
1. Грибов, Владимир Дмитриевич. Экономика организации (предприятия): учебник / В.Д. Грибов, В.П. Грузинов, В.А. Кузьменко. – 11 – е изд., перераб. – Москва: КНОРУС, 2019. – 408 с.
2. Иванова, И.А. Менеджмент: учебник и практикум для СПО / И.А. Иванова, А.М. Сергеев. – М.: Издательство Юрайт, 2019. – 305 с.
3. Барышев А.Ф. Маркетинг: учеб. для СПО/ А.Ф. Барышев. – 14-е изд., стер. – М.: ИЦ Академия, 2019.

Дополнительные источники
1. Магомедов М.Д. и др. Экономика организации (предприятия): Учебник. – М.: ИТК «Дашков и К°», 2011.
2. Чуев И.Н., Чуева Л.Н. Экономика предприятия: Учебник. - М.: ИТК «Дашков и К°», 2012.
3. Кабушкин, Н.И. Основы менеджмента: учеб. пособие / Н.И. Кабушкин. – 11 – е изд., испр. – М.: Новое знание, 2011.
4. Кошелев А.Н. Основы менеджмента: учебник / А.Н. Кошелев, Н.Н. Иванникова. – М.: Издательство «Экзамен», 2010
5. Алексунин В.А. Маркетинг: Учебник. – М.: Издательско - торговая корпорация «Дашков и Ко», 2015.
Основные электронные издания 
1. https://profspo.ru – Электронный ресурс цифровой образовательной среды СПО
2. https://e.lanbook.com - - Электронно – библиотечная система
3. www.book.ru   - Электронно – библиотечная система
4. http://praktikmanager.ru/
5. http://www.video. yandex. Ru – учебные фильмы


3.3 КАДРОВОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ 
Реализация подготовки (специалистов среднего звена) 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов обеспечивается педагогическими кадрами, имеющими высшее образование, соответствующее профилю преподаваемой дисциплины. Преподаватели получают дополнительное профессиональное образование по программам повышения квалификации не реже 1 раза в 3 года.


4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
Контроль и оценка результатов освоения учебной дисциплины осуществляется преподавателем в процессе проведения комбинированных занятий и семинаров, тестирования, а также выполнения обучающимися индивидуальных заданий, исследований.
	Результаты обучения 
	Критерии оценки
	Методы оценки

	Знания:
Технологии менеджмента и маркетинговых исследований рынка общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов
Методы расчета экономической эффективности разработки и внедрения общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов 
Виды, формы и методы мотивации, включая материальное и нематериальное стимулирование персонала производства общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов 
Основные источники информации и ресурсы для решения задач и проблем в профессиональном и/или социальном контексте
Порядок оценки результатов решения задач профессиональной деятельности
	Номенклатура информационных источников, применяемых в профессиональной деятельности
Порядок их применения и программное обеспечение в профессиональной деятельности в том числе с использованием цифровых средств
Основы проектной деятельности 
	правила оформления документов и построения устных сообщений
	значимость профессиональной деятельности по специальности;
	правила построения простых и сложных предложений на профессиональные темы;
	лексический минимум, относящийся к описанию предметов, средств и процессов профессиональной деятельности;
	умение свободно излагать материал и правильно отвечать на поставленные вопросы;
проверяется глубина мировоззрения;
умение излагать мысль последовательно, обосновывая изложенное;
умение использовать теоретические знания при выполнении практических и ситуационных задач
	Устный и письменный опрос
Оценка результатов выполнения практической работы
Экспертное наблюдение за ходом выполнения практической работы


	Умения:
Анализировать состояние рынка продукции и услуг в области производства общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов
Рассчитывать плановые показатели выполнения технологических операций производства общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов
Осуществлять мероприятия по мотивации и стимулированию персонала производства общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов на автоматизированных технологических линиях
Анализировать задачу и/или проблему и выделять её составные части
Определять необходимые ресурсы
Определять задачи для поиска информации
Оценивать практическую значимость результатов поиска
Взаимодействовать с коллегами, руководством, клиентами в ходе профессиональной деятельности
грамотно излагать свои мысли 
и оформлять документы по профессиональной тематике на государственном языке, проявлять толерантность в рабочем коллективе
описывать значимость своей специальности; 
участвовать в диалогах на знакомые общие и профессиональные темы; 
строить простые высказывания о себе и о своей профессиональной деятельности;
	уровень умения чётко сформулировать проблему, предложив её решение, критически оценить решение и его последствия;
уровень умения определить, проанализировать альтернативные возможности, варианты действий;
уровень умения сформулировать собственную позицию, оценку и аргументировать её
	Оценка результатов выполнения практической работы
Экспертное наблюдение за ходом выполнения практической работы



МИНИСТЕРСТВО ОБРАЗОВАНИЯ КРАСНОЯРСКОГО КРАЯ
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1. 

1. ПАСПОРТ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 

1.1 Место учебной дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной программы: 
Учебная дисциплина ОП. 11 Основы пищевой биотехнологии является обязательной частью общепрофессионального цикла ОПОП в соответствии с ФГОС СПО по специальности 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов.
Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии ОК1, ОК2, ОК4, ОК7, ПК 2.1, ПК2.2 
Данная дисциплина направлена на изучение методов и освоение навыков изготовления продуктов функционального питания, что соответствует концепции государственной политики в области здорового питания населения Российской Федерации, утвержденной распоряжением Правительства РФ от 29 июня 2016 года N 1364-р. Сделан акцент на применение ресурсосберегающих и малоотходных технологий, поскольку сырьем для биотехнологических процессов зачастую являются отходы пищевого производства.
1.2  Цель и планируемые результаты освоения учебной дисциплины:
В рамках программы учебного предмета обучающимися осваиваются умения и знания

	Код
ПК, ОК
	Умения
	Знания

	ОК 01 Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к различным контекстам
	определять этапы решения задачи
	алгоритмы выполнения работ в профессиональной 
и смежных областях

	ОК 02 Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности

	определять необходимые источники информации; выделять наиболее значимое в перечне информации; оформлять результаты поиска, применять средства информационных технологий для решения профессиональных задач;

	номенклатура информационных источников, применяемых в профессиональной деятельности; 

	ОК 04 Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде

	организовывать работу коллектива 
и команды; взаимодействовать с коллегами, руководством, клиентами в ходе профессиональной деятельности
	психологические основы деятельности коллектива, психологические особенности личности;

	ОК 07 Содействовать сохранению
Окружающей среды, ресурсосбережению, применять знания об изменении климата,
Принципы бережливого производства, эффективно
действовать вчрезвычайных
ситуациях
	соблюдать нормы экологической
безопасности; определять направления
ресурсосбережения в рамках профессиональной
деятельности по специальности осуществлять работу с
соблюдением принципов бережливого производства;

	правила экологической безопасности при
ведении профессиональной деятельности; основные
ресурсы, задействованные в профессиональной
деятельности; пути обеспечения ресурсосбережения;
принципы бережливого производства;

	ПК 1.2. Выполнять
Технологические операции
производства специализированной
продукции общественного
питания

	подготавливать сырье и расходные материалы к процессу производства 
специализированных пищевых продуктов в соответствии с
технологическими инструкциями и с соблюдением правил обращения с сырьем;
 производить приготовление продукции специализированных пищевых продуктов ;
 оценивать качество сырья и готовой продукции по органолептическим показателям 
	технологические операции и режимы выработки ферментированных продуктов,
показатели качества сырья, полуфабрикатов, расходных материалов и готовой продукции при производстве специализированных пищевых
продуктов;
методы контроля качества продукции, причины брака продукции и меры по их устранению 

	ПК 2.1. Проводить организационно-технические
мероприятия для обеспечения
лабораторного контроля качества и
безопасности сырья и готовой продукции

	оценивать состояние рабочего места лаборатории на соответствие требованиями нормативно-
технической документации;
пользоваться основным и вспомогательным лабораторным оборудованием, химической посудой при проведении лабораторных исследований;
осуществлять мытье, сушку и стерилизацию химической посуды; 
готовить реактивы и растворы заданной концентрации, питательные среды заданного состава
	правила подготовки к работе основного и вспомогательного лабораторного;
правила работы с химической посудой, реактивами, материалами и лабораторным оборудованием при
выполнении анализов лабораторного исследования; 
способы мытья и дезинфекции химической посуды для проведения различных видов анализа 


	ПК 2.2. Проводить
Лабораторные исследования
качества и безопасности сырья,
полуфабрикатов и готовой продукции

	проводить контроль  органолептических, микробиологических и физико- химических показателей сырья и готовой продукции;
пользоваться лабораторной посудой, реактивами и приборами контроля.
	качественные характеристики сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в соответствии с требованиями
нормативно-технической документации; 
требования охраны труда при работе в химической и микробиологической лаборатории 



Во время реализации программы учебной дисциплины создаются условия для формирования личностных результатов программы воспитания

	Осознающий и деятельно выражающий приоритетную ценность     человеческой жизни, уважающий достоинство личности каждого человека, собственную и чужую уникальность, свободу мировоззренческого выбора, самоопределения. Проявляющий бережливое и чуткое отношение к религиозной принадлежности каждого человека, предупредительный в отношении выражения прав и законных интересов других людей
	

ЛР 7

	Проявляющий уважение к эстетическим ценностям, обладающий основами эстетической культуры. Критически оценивающий и деятельно проявляющий понимание эмоционального воздействия искусства, его влияния на душевное состояние и поведение людей. Бережливо относящийся к культуре как средству коммуникации и самовыражения в обществе, выражающий сопричастность к нравственным нормам, традициям в искусстве. Ориентированный на собственное самовыражение в разных видах искусства, художественном творчестве с учётом российских традиционных духовно-нравственных ценностей, эстетическом обустройстве собственного быта. Разделяющий ценности отечественного и  мирового художественного наследия, роли народных традиций и народного творчества в искусстве. Выражающий ценностное отношение к технической и промышленной эстетике.
	




ЛР 11



1.3. Количество часов на освоение рабочей программы учебной дисциплины:

максимальной учебной нагрузки обучающегося   68 , в том числе:
обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося   68;
самостоятельной работы обучающегося  6 часов.



2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

2.1 Объем учебной дисциплины и виды учебной работы

	Вид учебной работы
	Объем часов

	Максимальная учебная нагрузка (всего)
	68

	Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего) 
	68

	В том числе практические работы
	26

	Самостоятельная работа обучающегося (всего)
	6

	Промежуточная  аттестация в форме  дифференцированного зачета  
	







2.2. Тематический план и содержание учебной дисциплины 
	Наименование разделов и тем
	Содержание учебного материала и формы организации деятельности обучающихся
	Объем часов
	Код ПК, ОК

	1
	2
	3
	4

	Раздел 1.  « Биотехнология в производстве пищевых продуктов»
	26/6
	

	Тема 1.1.  
Основные положения биотехнологии
	Содержание
	6

	ОК1, ОК2, ОК4, ОК7, ОК5
ЛР7 ЛР 11

	
	Характеристика основных разделов биотехнологии и их роль в формировании пищевой биотехнологии. 
 Перспективы развития пищевой биотехнологии. 
Методы обеспечения качества и безопасности продуктов, полученных биотехнологическим путем. Социальные и этические проблемы биотехнологии.
	
	

	
	Самостоятельная работа
Решение тестовых заданий
Решение ситуационных задач
	
	

	Тема 1.2.  Характеристика основных этапов биотехнологических производств

	Содержание 
	10

	ПК 3.1, ПК 3.2
ОК1
ЛР7 ЛР 11

	
	Общая характеристика микроорганизмов-продуцентов. Требования к ним, селекция,
 способы хранения
Типовые схемы реализации биотехнологических процессов.
Изучение устройства и принципа работы биореактора (ферментера)
	
	

	
	Самостоятельная работа
Решение тестовых заданий
Решение ситуационных задач
	
	

	Тема 1.3 Характеристика основных продуктов биотехнологических производств
	Содержание
	10
	ПК 2.1, ПК 2.2
ОК1, ОК7
ЛР7 ЛР 11

	
	Получение пищевых кислот
Получение и примененние белковых препаратов
Получение и применение ферментов, полученных путём микробного синтеза. Ферментные препараты в кондитерской промышленности
Получение аминокислот, витаминов, липидов, БАД-ов.
Производство хлебопекарных дрожжей
	
	

	
	В том числе практических занятий и лабораторных работ
	6
	

	
	Лабораторная работа 1. Приготовление питательных сред и посуды, их стерилизация
	2
	

	
	Лабораторная работа 2. Методы посева и культивирования продуцентов. Изучение морфологии микроорганизмов-продуцентов.
	4
	

	 Раздел 2.  «Применение процессов брожения в пищевой промышленности»
	16/20
	

	Тема 2.1 Понятие о процессе брожения и основных сферах его применения в пищевой промышленности 
	Содержание
Виды брожения, биохимические основы процесса.
Применение процессов ферментации для утилизации и переработки пищевых  отходов
	10


	ОК1,ОК2,ОК4, ОК7, ПК1.2
ЛР7 ЛР 11

	
	Применение процессов ферментации в производстве пищевых продуктов (сквашивание растительного сырья, в том числе дикорастущего, производство соевого соуса, применение стартовых культур для производства колбас и рыбных пресервов).
Применение процессов ферментации в производстве напитков (чай, квас, комбуча, алкогольные напитки)
	

	

	
	Самостоятельная работа
Решение тестовых заданий
Решение ситуационных задач
	
	

	Тема 2.2 Биотехнологические основы производства кисломолочных продуктов
	Содержание
	6

	ОК1,ОК2,ОК4, ОК7, ПК 1.2, ПК 2.1, ПК 2.3
ЛР7 ЛР 11

	
	 Применение процессов ферментации в производстве кисломолочных продуктов (ассортимент, биологическая ценность)
Закваски для кисломолочных продуктов. Виды, технология изготовления.
Технологические режимы заквашивания и сквашивания в производстве разных видов кисломолочной продукции.
	
	

	
	В том числе практических занятий и лабораторных работ
	20
	

	
	Лабораторная работа 3. Контроль качества молока-сырья. Проведение заквашивания и сквашивания молока для производства кисломолочных напитков (йогурт, кефир)
	4
	

	
	Лабораторная работа 4. Оценка качества выработанных кисломолочных напитков.
	2
	

	
	Лабораторная работа 5. Оценка сыропригодности молока. Выработка мягкого сычужного сыра.
	4
	

	
	Лабораторная работа 6. Оценка качества выработанного продукта.
	2
	

	
	Лабораторная работа 7. Заквашивание овощей.
	2
	

	
	Лабораторная работа 8. Оценка качества квашеных овощей.
	2
	

	
	Лабораторная работа 9. Выработка различных видов кваса.
	2
	

	
	Лабораторная работа  10. Оценка качества кваса
	2
	

	Промежуточная аттестация (дифференцированный зачет )
	
	

	Всего
	68
	



3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

3.1 Требования к минимальному материально-техническому обеспечению
Реализация учебной дисциплины осуществляется в учебном кабинете химии и лаборатории химии.
Оборудование учебного кабинета: посадочные места по количеству обучающихся;  автоматизированное рабочее место преподавателя; доска, проектор.
	Оборудование учебной лаборатории: посадочные места по количеству обучающихся; рабочее место преподавателя, доска, комплект учебно-методической документации; комплект аптечки первой помощи; уголок техники безопасности; набор химической посуды; набор химических реактивов; наглядные пособия, плакаты и таблицы;  по темам и разделам, раздаточный материал; оборудование: шкаф вытяжной, сушильный шкаф, шкаф, весы технические и аналитические, электроплитки, титровальные установки, бюретки и микробюретки, наборы пипеток, наборы ступок, хим.посуда, мерная посуда, иодообменные колонки, набор ареометров, вискозиметры, термометры, фотоэлектроколориметр, рефрактометры

3.2. Информационное обеспечение реализации программы
Основные источники: 
1. Неверова О.А. Пищевая биотехнология продуктов из сырья растительного происхождения. Учебник – СПб. Издательство НИЦ ИНФРА –М.  2022
2. Бородулин Д.М. Процессы и аппараты пищевых производств и биотехнологии : учебное пособие / Д.М. Бородулин, М.Т. Шулбаева, Е.А. Сафонова, Е.А. Вагайцева. — 3-е изд., стер. — Санкт-Петербург : Лань, 2020. — 292 с. — ISBN 978-5-8114-5136-4. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/132259 (дата обращения: 12.03.2020). — Режим доступа: для авториз. пользователей. 
3. Бурова, Т. Е. Введение в пищевую биотехнологию : учебное пособие / Т. Е. Бурова. — Санкт-Петербург : Лань, 2020. — 160 с. — ISBN 978-5-8114-5949-0. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/146901 (дата обращения: 10.01.2024). — Режим доступа: для авториз. пользователей.
4. Гусейнова, Б. М. Пищевая биотехнология : учебно-методическое пособие / Б. М. Гусейнова, М. М. Салманов, И. М. Ашурбеков. — Махачкала : ДагГАУ имени М.М.Джамбулатова, 2020. — 75 с. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/159428 (дата обращения: 10.01.2024). — Режим доступа: для авториз. пользователей.
5. Дышлюк Л.С. Введение в направление. Биотехнология : учебное пособие / Л.С. Дышлюк, О.В. Кригер, И.С. Милентьева, А.В. Позднякова. — Кемерово : КемГУ, 2014. — 157 с. — ISBN 978-5-89289-810-2. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/60191 (дата обращения: 12.03.2020). — Режим доступа: для авториз. пользователей. 

Дополнительные источники 

1. Чечина, О. Н.  Общая биотехнология : учебное пособие для вузов / О. Н. Чечина. — 3-е изд., перераб. и доп. — Москва : Издательство Юрайт, 2023. — 266 с. — (Высшее образование). — ISBN 978-5-534-13660-9. — Текст : электронный // Образовательная платформа Юрайт [сайт]. — URL: https://urait.ru/bcode/516812 (дата обращения: 13.02.2023).

2. Белокурова Е.С., Иванченко О.Б. Биотехнология продуктов животного происхождения. Учебное пособие. СПб – Издательство Лань  2019 – 232с.

3.Технология молока и молочных продуктов. Лабораторный практикум: Учебное пособие / А. В. Мамаев, Е. Ю. Сергеева, Н. Д. Родина. - СПб. : Проспект Науки, 2023. - 224 с.

3.3. Кадровое обеспечение
Реализация подготовки (специалистов среднего звена) по специальности 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов обеспечивается педагогическими кадрами, имеющими высшее образование, соответствующее профилю преподаваемой дисциплины. Преподаватели получают дополнительное профессиональное образование по программам повышения квалификации не реже 1 раза в 3 года.


4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ
Контроль и оценка результатов освоения учебной дисциплины осуществляется преподавателем в процессе проведения комбинированных занятий и семинаров, тестирования, а также выполнения обучающимися индивидуальных заданий, исследований

	Результаты обучения(освоенные умения, усвоенные знания)
	Основные показатели оценки результата 
	Формы и методы контроля и оценки 

	В результате освоения учебной дисциплины обучающийся  умеет:
соблюдать технику безопасности при проведении лабораторных работ;

выделять наиболее значимое в перечне информации; оформлять результаты поиска, применять средства информационных технологий для решения профессиональных задач;
проводить контроль  органолептических и физико- химических показателей сырья и готовой продукции;
пользоваться лабораторной посудой, реактивами и приборами контроля
	Оформление материала в соответствии с требованиями 
Уровень умения проанализировать альтернативные возможности, варианты действий;
Уровень умения подготовить рабочее место, приборы, посуду для проведения лабораторных работ

Соблюдение техники безопасности при выполнении лабораторных работ, использование СИЗ
	Экспертное наблюдение за деятельностью обучающихся 
Контроль защиты лабораторной работы


	В результате освоения учебной дисциплины обучающийся знает:
лексический минимум, относящийся к описанию предметов, средств и процессов профессиональной деятельности в области пищевой биотехнологии

способы мытья и стерилизации химической посуды для проведения различных видов анализа
Методы  оценки качества сырья и готовой продукции, произведенной путем ферментации
	Умение свободно излагать материал и правильно отвечать на поставленные вопросы.
Умение сказать главное о применении продуктов биосинтеза в пищевых производствах, умение привести примеры продуктов биосинтеза.
Умения оценивать и отбирать важнейшие понятия, знание основных терминов.
	Индивидуальный контроль, письменный контроль, проверка решения тестовых заданий
Контроль защиты лабораторной работы
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1. ПАСПОРТ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 

1.1 Область применения программы учебной дисциплины
 Рабочая программа учебной дисциплины является частью основной профессиональной образовательной программы в соответствии с ФГОС СПО по специальности 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов.

1.2 Место учебной дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной программы: 
Общепрофессиональный цикл
Для изучения данной дисциплины обучающиеся должны владеть знаниями в области математики и физики. Общие и профессиональные компетенции, полученные в рамках данной дисциплины, могут применяться при изучении учебных дисциплин и профессиональных модулей: СГ.03 Безопасность жизнедеятельности, СГ.06 Основы бережливого производства, ОП.01 Химия в пищевом производстве, ОП.02 Микробиология, санитария и гигиена в общественном питании, ОПВ.06 Охрана труда, ОПВ.09 Технологии применения продуктов биотехнологического производства.

1.3 Цели и задачи учебной дисциплины – требования к результатам освоения учебной дисциплины: 
В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен уметь:
- применять основные законы химии для решения задач в области профессиональной деятельности;
- использовать свойства органических веществ, дисперсных и коллоидных систем для оптимизации технологического процесса;
- описывать уравнениями химических реакций процессы, лежащие в основе производства продовольственных продуктов;
- проводить расчеты по химическим формулам и уравнениям реакций;
- использовать лабораторную посуду и оборудование;
- выбирать метод и ход химического анализа, подбирать реактивы и аппаратуру;
- проводить качественные реакции на неорганические вещества и ионы, отдельные классы органических соединений;
- выполнять количественные расчеты состава вещества по результатам измерений;
- соблюдать правила техники безопасности при работе в химической лаборатории;
В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен знать:
- основные понятия и законы химии;
- теоретические основы физической, коллоидной химии;
- понятие химической кинетики и катализа;
- классификацию химических реакций и закономерности их протекания;
- обратимые и необратимые химические реакции, химическое равновесие, смещение химического равновесия под действием различных факторов;
- окислительно-восстановительные реакции, реакции ионного обмена;
- гидролиз солей, диссоциацию электролитов в водных растворах, понятие о сильных и слабых электролитах;
- свойства растворов и коллоидных систем высокомолекулярных соединений;
- дисперсные и коллоидные системы пищевых продуктов;
- роль и характеристики поверхностных явлений в природных и технологических процессах;
- основы аналитической химии;
- основные методы классического количественного и физико-химического анализа;
- назначение и правила использования лабораторного оборудования и аппаратуры;
- методы и технику выполнения химических анализов;
- приемы безопасной работы в химической лаборатории.
В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен владеть следующими общими и профессиональными компетенциями:
ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к различным контекстам;
ОК 02. Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности;
ОК 03. Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное развитие, предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере, использовать знания по финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях;
ОК 04. Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде;
ОК 05. Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного контекста;
ОК 06. Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное поведение на основе традиционных общечеловеческих ценностей, в том числе с учетом гармонизации межнациональных и межрелигиозных отношений, применять стандарты антикоррупционного поведения;
ОК 07. Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, применять знания об изменении климата, принципы бережливого производства, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях;
ОК 09. Пользоваться профессиональной документацией на государственном и иностранном языках.

Во время реализации программы учебной дисциплины создаются условия для формирования личностных результатов программы воспитания

	Осознающий и деятельно выражающий приоритетную ценность     человеческой жизни, уважающий достоинство личности каждого человека, собственную и чужую уникальность, свободу мировоззренческого выбора, самоопределения. Проявляющий бережливое и чуткое отношение к религиозной принадлежности каждого человека, предупредительный в отношении выражения прав и законных интересов других людей
	

ЛР 7

	Проявляющий уважение к эстетическим ценностям, обладающий основами эстетической культуры. Критически оценивающий и деятельно проявляющий понимание эмоционального воздействия искусства, его влияния на душевное состояние и поведение людей. Бережливо относящийся к культуре как средству коммуникации и самовыражения в обществе, выражающий сопричастность к нравственным нормам, традициям в искусстве. Ориентированный на собственное самовыражение в разных видах искусства, художественном творчестве с учётом российских традиционных духовно-нравственных ценностей, эстетическом обустройстве собственного быта. Разделяющий ценности отечественного и  мирового художественного наследия, роли народных традиций и народного творчества в искусстве. Выражающий ценностное отношение к технической и промышленной эстетике.
	




ЛР 11



1.4 Количество часов на освоение рабочей программы учебной дисциплины:
максимальной учебной нагрузки обучающегося  105 часов, в том числе:
обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося 105 часов;
самостоятельной работы обучающегося 5 часов.

2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

2.1 Объем учебной дисциплины и виды учебной работы

	Вид учебной работы
	Объем часов

	Максимальная учебная нагрузка (всего)
	105

	Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего) 
	105

	В том числе практические работы
	50

	Самостоятельная работа обучающегося (всего)
	5

	Промежуточная  аттестация в форме    - комплексного экзамена с ОП.01Химия в пищевом производстве         



2.2. Содержание учебной дисциплины
	Наименование разделов и тем
	Содержание учебного материала, лабораторные работы и практические занятия, самостоятельная работа обучающихся, курсовая работа (проект) (если предусмотрены)
	Объем часов
	Код
формируемых компетенций

	1
	2
	3
	4

	Раздел I. Аналитическая химия
	75
	

	Тема 1.1 Введение в аналитическую химию
	Содержание 
	
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ОК9, ОК10
ЛР7 ЛР11

	
	Аналитическая химия, ее значение, задачи и применение в профессиональной деятельности.
Типы химических реакций. Реакции ионного обмена. Обратимые и необратимые реакции.
Теория электролитической диссоциации. Диссоциация воды, определение рН водного раствора.
Гидролиз солей
	10
	

	
	Практические и лабораторные занятия
Практическая работа № 1 «Закономерности протекания химических реакций»
	2
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся
Окислительно-восстановительные реакции 
	2
	

	Тема 1.2 Качественный анализ
	Содержание
	
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ОК9, ОК10, ЛР7 ЛР11


	
	Методы качественного анализа: сухой, мокрый, дробный, систематический. Чувствительность и специфичность реакций. Классификация катионов I, II, III, IV, V, VI групп. Классификация анионов I, II, III групп.
	4
	

	
	Практические и лабораторные занятия
Лабораторная работа № 1 «Характерные реакции катионов»
Лабораторная работа № 2 «Характерные реакции анионов»
Лабораторная работа № 3 «Качественное определение соли»
Практическая работа № 2 «Зачет по качественному анализу»
	12
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся
	
	

	Тема 1.3 Количественный анализ
	Содержание
	
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ОК9, ОК10, ЛР7 ЛР11


	
	Методы количественного анализа. Ошибки количественных определений. Применение в пищевой промышленности. 
Гравиметрический метод. Титриметрический метод. Расчет эквивалентов кислот, оснований, солей. Расчеты в титриметрическом анализе. Метод нейтрализации. Выбор индикатора в методе нейтрализации. Комплексонометрический метод анализа. Комплексоны. Индикаторы метода.
	10
	

	
	Практические и лабораторные занятия
Практическая работа № 3 «Техника работы на весах»
Лабораторная работа № 4 «Определение влажности муки»
Практическая работа № 4 «Техника работы с мерной посудой»
Лабораторная работа № 5 «Определение кислотности пищевых продуктов»
Лабораторная работа № 6 «Определение общей жесткости воды»
Практическая работа № 5 «Зачет по количественному анализу»
	16
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся
Рабочие и стандартные растворы. Применение метода.
	3
	

	Тема 1.4 Физико-химические методы анализа
	Содержание
	
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ОК9, ОК10
ЛР7 ЛР11

	
	Введение в физико-химические методы анализа. Классификация ФХМА, их характеристика и назначение. Применение в пищевой промышленности. Фотометрический метод анализа. Рефрактометричесий метод анализа. 
	6
	

	
	Практические и лабораторные занятия
Лабораторная работа № 7 «Определение содержания меди в растворе CuSO4»
Лабораторная работа № 8 «Определение концентрации сахара в растворе»
Практическая работа № 6 «Зачет по аналитической химии»
	10
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся
	
	

	Раздел II. Физическая и коллоидная химия
	30
	 

	Тема 2.1 Физическая химия
	Содержание 
	
	

ОК1, ОК2, ОК3, ОК5, ОК6, ОК7, ОК9

ЛР7 ЛР11


	
	Общая характеристика агрегатных состояний веществ (газ, жидкость, твердое состояние, плазма). Закон Менделеева-Клапейрона. Вязкость жидкостей. Поверхностное натяжение. Скорость химических реакций. Зависимость скорости реакции от температуры, концентрации реагирующих веществ. Катализ, виды катализа. Диффузия и осмос. Растворы и их свойства. Применение в пищевой промышленности. 
	8
	

	
	Практические и лабораторные занятия
Практическая работа № 7 «Зачет по физической химии»
	2
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся 
	
	

	Тема 2.2 Коллоидная химия
	Содержание
	
	ОК1, ОК2, ОК3, ОК4, ОК5, ОК6, ОК7, ОК9, ОК10, ЛР7 ЛР11


	
	Дисперсные системы. Их классификация. Коллоидные растворы (золи). Способы получения, очистки, свойства, мицеллярное строение, коагуляция. Грубодисперсные системы. Суспензии, эмульсии, пены, аэрозоли, порошки. Высокомолекулярные соединения. 
	12
	

	
	Практические и лабораторные занятия
Лабораторная работа № 9 «Получение эмульсий и изучение их свойств»
Лабораторная работа № 10 «Исследование кинетики набухания ВМС»
Практическая работа № 8 «Зачет по коллоидной химии»
	8
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся
	
	

	
	Всего:
	105
	





3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

3.1 Требования к минимальному материально-техническому обеспечению
	Реализация учебной дисциплины осуществляется в учебном кабинете химии и лаборатории химии.
	Оборудование учебного кабинета: посадочные места по количеству обучающихся;  автоматизированное рабочее место преподавателя; доска, проектор.
	Оборудование учебной лаборатории : посадочные места по количеству обучающихся; рабочее место преподавателя, доска, комплект учебно-методической документации; комплект аптечки первой помощи; уголок техники безопасности; набор химической посуды; набор химических реактивов; наглядные пособия, плакаты и таблицы;  по темам и разделам, раздаточный материал; оборудование: шкаф вытяжной, сушильный шкаф, шкаф, весы технические и аналитические, электроплитки, титровальные установки, бюретки и микробюретки, наборы пипеток, наборы ступок, хим.посуда, мерная посуда, иодообменные колонки, набор ареометров, вискозиметры, термометры, фотоэлектроколориметр, рефрактометры

3.2  Информационное обеспечение обучения
Перечень рекомендуемых учебных изданий, Интернет-ресурсов, дополнительной литературы

Основные источники: 
1. Антипова Л.В., Дудченко Н.И. Химия пищи: Учебник. – СПб.: Издательство «Лань», 2018. – 856 с. (Учебники для вузов. Специальная литература).
2. Артеменко А.И. Органическая химия: учебник / А.И. Артеменко. – 5-е изд., исп. – Москва: КНОРУС, 2018. – 536 с. – (Среднее профессиональное образование). -https://www.book.ru/view5/25c7240cb84bed5710fd077151bfd7da 
3. Белик В.В. Физическая и коллоидная химия: учебник для студ. учреждений сред. проф. образования/ В.В. Белик, К.И. Киенская. – М.: Издательский центр «Академия», 2017. – 288 с.
4. Глинка, Н. Л., Задачи и упражнения по общей химии : учебное пособие / Н. Л. Глинка, Т. Е. Алексеева, Н. Б. Платунова, Т. Е. Хрипунова. — Москва : КноРус, 2023. — 240 с. — ISBN 978-5-406-11511-4. — URL: https://book.ru/book/949214  (дата обращения: 30.08.2023). — Текст : электронный.
5. Глинка Н.Л. Общая химия: учебное пособие / Н.Г. Глинка. – Изд. стер. – Москва: КНОРУС, 2020. – 750 с. – (Среднее профессиональное образование). – https://www.book.ru/view5/25c7240cb84bed5710fd077151bfd7da 
6. Денисова, О. И., Химия : учебник / О. И. Денисова. — Москва : КноРус, 2023. — 307 с. — ISBN 978-5-406-11978-5. — URL: https://book.ru/book/950217  (дата обращения: 30.08.2023). — Текст : электронный.
7. Физическая и коллоидная химия. В 2 ч. Часть 1. Физическая химия: учебник для среднего профессионального образования / В.Ю. Конюхов [и др.]; под редакцией В.Ю. Конюхова, К.И. Попова. – 2-е изд, испр. и доп. – Москва: Издательство Юрайт, 2020. – 259 с. – (Профессиональное образование). - https://biblio-online.ru/viewer/fizicheskaya-i-kolloidnaya-himiya-v-2-ch-chast-1-fizicheskaya-himiya-454488#page/1 
8. Физическая и коллоидная химия. В 2 ч. Часть 2 Коллоидная химия: учебник для среднего профессионального образования / В.Ю. Конюхов [и др.]; под редакцией В.Ю. Конюхова, К.И. Попова. – 2-е изд, испр. и доп. – Москва: Издательство Юрайт, 2020. – 259 с. – (Профессиональное образование). - https://biblio-online.ru/viewer/fizicheskaya-i-kolloidnaya-himiya-v-2-ch-chast-2-454489#page/1 
9. Кокорева, В. В., Химия : учебное пособие / В. В. Кокорева. — Москва : КноРус, 2023. — 371 с. — ISBN 978-5-406-10075-2. — URL: https://book.ru/book/947249  (дата обращения: 30.08.2023). — Текст : электронный. 
10. Кочеткова, А. А., Химия для специальности "Поварское и кондитерское дело" : учебник / А. А. Кочеткова. — Москва : КноРус, 2023. — 294 с. — ISBN 978-5-406-11183-3. — URL: https://book.ru/book/948576  (дата обращения: 30.08.2023). — Текст : электронный.
11. Саенко, О. Е., Органическая химия (с практикумом) : учебник / О. Е. Саенко. — Москва : КноРус, 2023. — 177 с. — ISBN 978-5-406-11969-3. — URL: https://book.ru/book/950154  (дата обращения: 30.08.2023). — Текст : электронный.
Дополнительные источники:  
1. Алексеев В.Н. Курс качественного анализа. Учебник. М. Химия 1993.
2. Аналитическая химия: учебник для студ. сред. учреждений / Ю.М. Глубоков, В.А. Головачева, Ю.А. Ефимова и др.; под редакцией А.А. Ищенко.– М.: Издательский центр «Академия», 2017. – 480 с.
3. Горбунцова Э.А. Физическая и коллоидная химия. Учебное пособие. Альфа – М, Инфра – М. 2016 – 270 с (ПРОФИЛЬ).
4. Ерохин Ю.М. Химия: Учеб. для сред. проф. учеб. заведений / Юрий Михайлович Ерохин. – 4-е изд., стер. – М.: Издательский центр «Академия», 2004 – 384 с.
5. Захарова Т.Н. Органическая химия: учеб. для студ. учреждений сред. проф. образования / Т.Н. Захарова, Н.А. Головлева. – М.: Издательский центр «Академия», 2017. – 400 с.
6. Лукьянов А.Б. Физическая и коллоидная химия. Учебник для техникумов, 2-е издание. М. Химия 1988 г.
7. Рогатых, С. В., Общая и неорганическая химия (для специальности "Фармация") : учебник / С. В. Рогатых. — Москва : КноРус, 2024. — 148 с. — ISBN 978-5-406-11832-0. — URL: https://book.ru/book/949916  (дата обращения: 30.08.2023). — Текст : электронный.
8. Руководство к практическим занятиям по технике лабораторных работ / А.Я. Любина, Ю.М. Неменцова, М.Э. Полеес, Г.М. Чернобельская. – 5-е изд., перераб. и доп. – М.: Медицина, 1988. – 192 с.: ил. – (Учеб. лит. для учащихся мед. училищ).
9. Саенко, О. Е., Химия (для нехимических специальностей) : учебник / О. Е. Саенко. — Москва : КноРус, 2023. — 304 с. — ISBN 978-5-406-11295-3. — URL: https://book.ru/book/948704  (дата обращения: 30.08.2023). — Текст : электронный.
10. Травень В.Ф. Органическая химия: Учебник для вузов в 2 т./ - М.: ИКЦ «Академкнига», 2004. 
11. Шапиро С.А. Аналитическая химия: Учебник для учащихся техникумов. - 3-е изд., испр. и доп. – М.: Высш. школа, 1979. – 384 с., ил.

3.4 КАДРОВОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ 
Реализация подготовки (специалистов среднего звена) 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов обеспечивается педагогическими кадрами, имеющими высшее образование, соответствующее профилю преподаваемой дисциплины. Преподаватели получают дополнительное профессиональное образование по программам повышения квалификации не реже 1 раза в 3 года.


4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
Контроль и оценка результатов освоения учебной дисциплины осуществляется преподавателем в процессе проведения комбинированных занятий и семинаров, тестирования, а также выполнения обучающимися индивидуальных заданий, исследований.
	Результаты обучения
(освоенные умения, усвоенные знания)
(общие и профессиональные компетенции)
	Основные показатели оценки результата
	Формы и методы контроля и оценки

	1
	2
	3

	В результате освоения учебной дисциплины обучающийся  умеет:

- применять основные законы химии для решения задач в области профессиональной деятельности;
- использовать свойства органических веществ, дисперсных и коллоидных систем для оптимизации технологического процесса;
- описывать уравнениями химических реакций процессы, лежащие в основе производства продовольственных продуктов;
- проводить расчеты по химическим формулам и уравнениям реакций;
- использовать лабораторную посуду и оборудование;
- выбирать метод и ход химического анализа, подбирать реактивы и аппаратуру;
- проводить качественные реакции на неорганические вещества и ионы, отдельные классы органических соединений;
- выполнять количественные расчеты состава вещества по результатам измерений;
- соблюдать правила техники безопасности при работе в химической лаборатории;
	



Умение применять основные законы химии для решения задач в профессиональной деятельности.

Умение использовать свойства органических веществ, дисперсных и коллоидных систем для оптимизации технологического процесса.

Умение описывать уравнениями химических реакций процессы, лежащие в основе производства продуктов.



Умение проводить расчеты по химическим формулам и уравнениям реакций.
Умение пользоваться лабораторной посудой, оборудованием с соблюдением правил техники безопасности.
Умение выбора метода и хода химического анализа, подбор реактивов и оборудования.
Умение проводить качественные реакции на ионы, неорганические и органические соединения.


Умение выполнения расчетов по результатам измерений.

Умение пользоваться лабораторной посудой, оборудованием с соблюдением правил техники безопасности.
	Индивидуальный контроль.
Письменный контроль.
Устный контроль.
Проверка письменных работ, отчетов лабораторно-практических занятий. Наблюдение за деятельностью обучающегося во время проведения лабораторно-практических работ. Экзамен.

	В результате освоения учебной дисциплины обучающийся знает:

- основные понятия и законы химии;
- теоретические основы физической, коллоидной химии;
- понятие химической кинетики и катализа;
- классификацию химических реакций и закономерности их протекания;
- обратимые и необратимые химические реакции, химическое равновесие, смещение химического равновесия под действием различных факторов;
- окислительно-восстановительные реакции, реакции ионного обмена;
- гидролиз солей, диссоциацию электролитов в водных растворах, понятие о сильных и слабых электролитах;
- свойства растворов и коллоидных систем высокомолекулярных соединений;
- дисперсные и коллоидные системы пищевых продуктов;
- роль и характеристики поверхностных явлений в природных и технологических процессах;
- основы аналитической химии;
- основные методы классического количественного и физико-химического анализа;
- назначение и правила использования лабораторного оборудования и аппаратуры;
- методы и технику выполнения химических анализов;
- приемы безопасной работы в химической лаборатории.
	


Умение ориентироваться в основных понятиях и законах химии.
Знание теоретических основ органической, физической, коллоидной химии.
Умение оперировать понятиями химической кинетики и катализа.
Знание классификации химических реакций и закономерностей их протекания
Умение написания обратимых и необратимых реакций, принципы смещения химического равновесия под действием различных факторов.
Умение написания окислительно-восстановительных реакций и реакций ионного обмена.
Умение написания уравнений гидролиза солей в водных растворах, написание уравнений электролитической диссоциации сильных и слабых электролитов
Умение писать термохимические уравнения реакций и проводить расчеты по ним.
Умение ориентироваться в классах органических соединений, входящих в состав сырья и готовой пищевой продукции.
Знание свойств растворов и коллоидных систем высокомолекулярных соединений.
Умение ориентироваться в дисперсных и коллоидных системах пищевых продуктов.
Умение ориентироваться в различных поверхностных явлениях в природных и технологических процессах и их роли.
Знание основ аналитической химии.
Умение пользоваться классическими методами количественного и физико-химического анализа.
Умение пользоваться лабораторной посудой, оборудованием с соблюдением правил техники безопасности.
Знание методов и техники выполнения химических анализов.

	Письменный контроль.
Устный контроль.
Проверка письменных работ, отчетов лабораторно-практических занятий. Наблюдение за деятельностью обучающегося во время проведения лабораторно-практических работ. Экзамен.
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1. ПАСПОРТ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ ОПВ.11 ДИЗАЙН И ЭСТЕТИКА КУЛИНАРНЫХ И КОНДИТЕРСКИХ ИЗДЕЛИЙ
1.1. Место учебной дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной программы: Учебная дисциплина ОП.11 Дизайн и эстетика кулинарных и кондитерских изделий входит в обязательный профессиональный цикл ОПОП по специальности 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов
1.2. Цели и задачи учебной дисциплины – требования к результатам освоения учебной дисциплины:
уметь:
· рисовать различного вида орнамент;
· рисовать с натуры предметы геометрической формы;
· рисовать эскизы пирожных и тортов различной конфигурации;
· рисовать эскизы оформления блюд и кулинарных изделий;
· выполнять лепку фруктов, овощей, цветов и растительного орнамента;
· выполнять лепку макетов пирожных и тортов;
· выполнять лепку макетов блюд и кулинарных изделий;
· оценивать качество сырья для приготовления украшений;
· пользоваться нормативной и специальной литературой;
· подбирать необходимое технологическое оборудование и производственный инвентарь для приготовления украшений;
· выбирать различные способы и приемы приготовления отделочных полуфабрикатов для оформления изделий;
· применять современные способы декорирования изделий;
· пользоваться инструментами для карвинга;
· выполнять фигурную резку фруктов, овощей;
· рисовать соусами, шоколадом, глазурью, различного вида орнамент;
· выполнять плоские и объемные элементы оформления кулинарных изделий с использованием сыра, чипсов из фруктов, различных видов теста;
· определять режим хранения отделочных полуфабрикатов.
знать:
· основы рисунка, цветоделения, композиции;
· виды орнаментов;
· характеристику и ассортимент основных продуктов для приготовления украшений;
· правила выбора основных продуктов и дополнительных ингредиентов для создания изделий / блюд;
· основные приемы изготовления украшений; 
· технику и варианты оформления изделий / блюд;
· требования к безопасности хранения блюд и элементов для их декорирования;
· приемы безопасной работы с инструментами для карвинга; 
· простейшие примеры декоративной вырезки;
· основы карвинга; 
· актуальные направления в оформлении и декорировании изделий / блюд



В результате изучения учебной дисциплины обучающийся должен освоить общие компетенции и профессиональные компетенции:
	Код
	Наименование общих компетенций

	ОК 01.

	Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к различным контекстам.

	ОК 02.

	Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности

	ОК 04.
	Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде.

	ОК 05.

	Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного контекста

	ОК 09.
	Пользоваться профессиональной документацией на государственном и иностранных языках



	Код
	Наименование профессиональных компетенций

	ПК 1.1.
	Проводить техническое обслуживание технологического оборудования производства продукции общественного питания

	ПК 1.2.
	Выполнять технологические операции производства продукции общественного питания

	ПК 4.5.
	Вести учетно-отчетную документацию



В результате реализации программы дисциплины создаются условия для формирования личностного результата программы воспитания
	Ориентированный на профессиональные достижения, деятельно выражающий познавательные интересы с учетом своих способностей, образовательного и профессионального маршрута, выбранной квалификации.
	
ЛР 6




1.3 Количество часов на освоение программы дисциплины:

максимальной учебной нагрузки обучающегося –80 часов, в том числе:
· обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося -38 часов,
из них 42 часа лабораторных и практических занятий;
· самостоятельной работы обучающегося 8 часов.


2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

[bookmark: _Hlk115048620]2.1. Объем учебной дисциплины и виды учебной работы
	[bookmark: _Hlk115048583]Вид учебной работы
	Объем часов

	Максимальная учебная нагрузка 
	80

	Обязательная аудиторная учебная нагрузка 
	38

	в том числе:
	

	теоретическое обучение 
	38

	практические занятия
	26

	лабораторных занятий
	16

	самостоятельной работы
	8

	Промежуточная аттестация в форме - дифференцированного зачета
	







2.2. Тематический план и содержание учебной дисциплины ОП.11в Дизайн и эстетика кулинарных и кондитерских изделий 

	Наименование разделов и тем
	Содержание учебного материала и формы организации деятельности

	Объем часов
	Осваиваемые элементы компетенций

	1
	2
	3
	4

	Раздел 1 Основы эстетики и дизайна
	20
	ОК 01
ОК 02
ОК 04
ОК 05
ЛР6


	Тема 1.1. 
Общие понятия эстетики и дизайна
	Содержание 
	2
	

	
	Задачи эстетики и дизайна: ключевые понятия дисциплины эстетика и дизайн. Краткая история возникновения эстетики. Профессиональная значимость дисциплины. Виды и направления дизайна. Роль дизайна в формировании кулинарной продукции.
	
	

	Тема 1.2. Цвет в кулинарном и кондитерском деле

	Содержание 
	2
	ОК 01
ОК 02
ОК 04
ОК 05 ЛР6

 

	
	Правильное сочетание цвета в украшении блюд и кондитерских изделий. Влияние цвета на аппетит. Цветовая гамма изделий. Расположение изделия на блюде (тарелке) в зависимости от цвета. 

	
	

	Тема 1.3. Основы рисования
	Содержание
 
	10
	ОК 01.
ОК 02.
ОК 04
ОК 05 ЛР6


	
	Основы рисунка. Техника рисунка и ее многообразие. Рисование плоских геометрических фигур. Светотеневой рисунок. Композиция рисунка.
Виды орнаментов. Выразительные средства в орнаменте. Рисование орнаментов.
Основные понятия о цвете и цветовом спектре. Виды смешения цвета. Искусство цветовых сочетаний в кулинарии
Техника работы акварелью и гуашью. Техника рисования на кондитерских изделий. Роспись. Использование орнаментов при украшении кондитерских изделий. Мраморный рисунок. Граффити. 
Рисование тортов и пирожных. Композиция квадратного и круглого тортов. Этапы создания эскиза кондитерских изделий.
Фуд-скетчинг. Рисование эскиза оформления блюд. 


	
	

	
	Практические занятия
	6
	ОК 01
ОК 02
ОК 04
ОК 05 ЛР6


	
	[bookmark: _Hlk155773092]Рисование орнаментов - ленточного
	2
	

	
	[bookmark: _Hlk155730592]Выполнение рисунка многоярусного торта к празднику используя выразительные средства композиции. Выполнение рисунка пирожных различной формы.
	2
	

	
	[bookmark: _Hlk155730752]Рисование ресторанных блюд
	2
	




	Раздел 2 Дизайн и эстетика кулинарных изделий
	36
	


ОК 01
ОК 02
ОК 04
ОК 05 ЛР6


	Тема 2. 1
Дизайн в оформлении кулинарных изделий
	Содержание 
	12

	

	
	Современные тенденции в оформлении блюд. 
Классификация видов декора для оформления блюд, десертов. Технология приготовление декора для холодных, горячих блюд, десертов. 
Основные техники молекулярной кулинарии. Варианты оформления и техника декорирования горячих и холодных блюд элементами молекулярной кухни. 
Декорирование блюд и кулинарных изделий соусами, топингами, посыпками. Цветы в кулинарии.
История возникновения карвинга. Техника мастеров Китая, Японии, Таиланда. Современный европейский карвинг. Инструменты для фигурной нарезки, приемы безопасной работы с инструментами для карвинга. Параметры выбора овощей и плодов для фигурной нарезки. композиция в кулинарии. 
Актуальные направления в оформлении и декорировании блюд и кулинарных изделий. Латте- 
арт, оформление стеклянной посуды для подачи напитков.
	
	

	
	Практические занятия
	12
	ОК 01
ОК 02
ОК 04
ОК 05 ЛР6


	
	Карвинг. Украшения из картофеля 
	4
	

	[bookmark: _Hlk155774401]
	Карвинг. Украшения из корнеплодов. Выполнение композиции из нарезанных элементов 
	4
	

	[bookmark: _Hlk155774419]
	Карвинг. Украшения из плодовых овощей. Выполнение композиции из нарезанных элементов
	2
	

	[bookmark: _Hlk155774456]
	Карвинг. Украшения из фруктов Выполнение композиции из нарезанных элементов.

	2
	

	
	Лабораторные работы
	12
	ОК 01
ОК 02
ОК 04
ОК 05
ПК 1.1
ПК 1.2
ПК 4.5 ЛР6


	[bookmark: _Hlk155774591]
	Приготовление чипсов, элементов декора из овощей 
	4
	

	[bookmark: _Hlk155774610]
	Приготовление элементов декора для блюд из разных видов теста, тостового хлеба
	4
	

	
	[bookmark: _Hlk155774625]Декорирование посуды для подачи топингами, соусами, шоколадом
	4
	

	Раздел 3 Дизайн и эстетика кондитерских изделий
	24
	

	[bookmark: _Hlk155879182]Тема 3.1 Дизайн в оформлении и декорировании кондитерских изделий
	Содержание 
Классификация и ассортимент отделочных полуфабрикатов для кондитерских изделий. Техника и варианты оформления и декорирования кондитерских изделий отделочными полуфабрикатами. 
Инструменты и инвентарь, используемые для приготовления отделочных полуфабрикатов и украшений кондитерских изделий. 
Актуальные современные направления в оформлении и декорировании кондитерских. изделий. Цветочные композиции на свадебных тортах. 
Торты в стиле «Омбре», «Naked cake».
	8
	ОК 01
ОК 02
ОК 04
ОК 05 ЛР6



	
	Лабораторные работы
	4
	ОК 01 ОК 02
ОК 04 ОК 05
ПК 1.1. ПК .2 
ПК 4.5.

	[bookmark: _Hlk155775799]
	[bookmark: _Hlk155880131]Засахаривание цветов. Изготовление ажурного украшения из айсинга.
	4
	

	Тема 3.2 Основы лепки
	Содержание 
	4
	ОК 01
ОК 02
ОК 04
ОК 05 ЛР6

 

	
	Технология приготовления солёного теста. Основные приёмы лепки. Инструменты и материалы и приспособления, используемые при работе с соленым тестом. Варианты сушки готовых изделий. Лепка растений и рельефного орнамента. Последовательность лепки с натуры растительного рельефа, лепка рельефа путем наложения формы на основу. Последовательность лепки овощей, фруктов, грибов.
Особенности изготовления макетов тортов, пирожных. Этапы работы по изготовлению макета торта
	
	

	
	Практические занятия
	8
	ОК 01
ОК 02
ОК 04
ОК 05 ЛР6


	[bookmark: _Hlk155777967]
	[bookmark: _Hlk155880554]Лепка хлебобулочных, мучных кондитерских изделий из соленого теста
	4
	

	[bookmark: _Hlk155778003]
	Изготовление листиков, цветов, объёмных фигур по лепке животных, птиц, фруктов
	2
	

	[bookmark: _Hlk155778031]
	[bookmark: _Hlk155880715]Изготовление макета торта по эскизу из соленого теста, пластилина
	2
	

	
	Самостоятельная работа
	
	

	
	Систематическая проработка конспектов учебных занятий, учебной и специальной литературы (по вопросам, составленным преподавателем).
Подготовка к практическим, лабораторным занятиям с использованием методических рекомендаций. 
[bookmark: _Hlk153117768][bookmark: _Hlk153118064][bookmark: _Hlk153117973]Самостоятельная работа с источниками информации, в том числе с использованием сети Интернет. Подготовка сообщений «Инновации в сфере общественного питания», "Современные тенденции в декоративном оформлении кондитерских изделий" «Современный европейский карвинг»
	
	

	Дифференцированный зачёт
	
	ОК 01  ОК 02
ОК 04  ОК 05
ЛР6

	
	Всего 
	80
	



3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

3.1. Требования к минимальному материально-техническому обеспечению
Реализация учебной дисциплины осуществляется в учебном кабинете технологии кулинарного и кондитерского производства и в мастерской «Учебная кухня ресторана» с зонами обработки овощей; приготовления вторых горячих блюд; холодных блюд; сладких блюд и напитков холодных и горячих. 
Оборудование учебного кабинета и рабочих мест кабинета: 
· компьютерный стол; 
· интерактивная доска;
· проектор;
· столы для обучающихся; 
· компьютер с выходом в Internet; 
· комплект учебно-методической документации; 
· плакаты; 
· муляжи блюд и кулинарных изделий.
[bookmark: _Hlk499251362]Оборудование и технологическое оснащение мастерской (учебная кухня ресторана с зонами для приготовления холодных, горячих блюд, кулинарных изделий, сладких блюд, десертов и напитков) и рабочих мест


Весоизмерительное оборудование:
· весы настольные электронные.
Холодильное оборудование: 
· шкаф холодильный; 
· шкаф морозильный.
Вспомогательное оборудование: 
· стол производственный;
· моечная ванна. 
Механическое оборудование: 
· взбивальная машина. 
Тепловое оборудование: 
· плиты электрические или с индукционном нагревом.
Вспомогательное оборудование: 
· стол производственный; 
· моечная ванна;
· лампа для карамели;
· аппарат для темперирования шоколада;
· помпа для карамели;
· аэрограф.
Инвентарь, инструменты, кухонная посуда: 
· кастрюли;
· сковороды; 
· функциональные емкости из нержавеющей стали; ерные емкости;
· термометр инфракрасный;
· венчик;
· лопатка;
· сито;
· скребок пластиковый;
· скребок металлический;
· лотки; 
· контейнеры с крышками; 
· ножи карбовочные; 
· набор ножей для карвинга; 
· точилка для овощей;
· нуазетные ложки;
· набор разделочных досок (деревянных или из пластика с маркировкой «КЦ»;
· совки для сыпучих продуктов;
· скалки деревянные;
· скалки рифлёные; 
· резцы (фигурные); 
· вырубки (выемки);
· противни;
· листы;
формы различные (металлические, силиконовые или бумажные); 
трафареты для нанесения рисунка; 
кисти; 
нож пилка (300 мм); 
[bookmark: _Hlk499252237]паллета (шпатели с изгибом от 18 см и без изгиба до 30 см);
емкость для соуса;
отсадочные мешки;
насадки для кондитерских мешков;
ножницы;
кондитерские гребенки.
Расходные материалы: бумага пергаментная
[bookmark: _Hlk499251140]3.2. Информационное обеспечение обучения

[bookmark: _Hlk153060871]Основные источники: 
1. Иванова И.Н. Рисование и лепка : учеб. пособие для студ. сред. проф. образования / И.Н. Иванова. — 7-е изд., стер. — М. : Издательский центр «Академия», 2023. — 160 с., [16] с. цв. ил.
2. Новикова, Е. В., Основы рисования и лепки для кондитеров : учебник / Е. В. Новикова. — Москва КноРус, 2023. — 188 с. — ISBN 978-5-406-11159-8. — URL: https://book.ru/book/948688 (дата обращения: 12.11.2023). — Текст : электронный.
3. Рензяева, Т. В. Технология кондитерских изделий : учебное пособие для спо / Т. В. Рензяева, Г. И. Назимова, А. С. Марков. — Санкт-Петербург : Лань, 2020. — 156 с. — ISBN 978-5-8114-6439

Дополнительные источники: 
1. ГОСТ 30390-2013 Услуги общественного питания. Продукция общественного питания, реализуемая населению. Общие технические условия – Введ. 2016 – 01 – 01.М.: Стандартинформ, 2014.III, 12 с.
2. ГОСТ 31984-2012 Услуги общественного питания. Общие требования.Введ. 2.  2015-01-01. М.: Стандартинформ, 2014.-III, 8 с.
3. ГОСТ 31985-2013 Услуги общественного питания. Термины и определения.Введ. 2015-01-01. М.: Стандартинформ, 2014.-III, 10 с.
4. Российская Федерация. Законы. О качестве и безопасности пищевых продуктов [Электронный ресурс]: федер. закон: [принят Гос. Думой 1 дек.1999 г.: одобр. Советом Федерации 23 дек. 1999 г.: в ред. на 13.07.2015г. № 213-ФЗ].
5. Российская Федерация. Постановления. Правила оказания услуг общественного питания [Электронный ресурс]: постановление Правительства РФ: [Утв. 15 авг. 1997 г. № 1036: в ред. от 10 мая 2007 № 276].
6. СанПиН 2.3.2. 1324-03Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов [Электронный ресурс]: постановление Главного государственного санитарного врача РФ от 22 мая 2003 г. № 98.

Периодические издания:
1. Журнал «Общепит: бизнес и искусство».
2. Журнал «Ресторанные ведомости» 
3. Журнал «Ресторатор» 
4. Журнал «Современный ресторан».
5. Журнал Ресторатор CHEF URL http://restoratorchef.ru/
6. Все о ресторанном бизнесе URL http://www.restoranoved.ru/

3.3 Кадровое обеспечение 

       Реализация подготовки (специалистов среднего звена) 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов обеспечивается педагогическими кадрами, имеющими высшее образование, соответствующее профилю преподаваемой дисциплины. Преподаватели получают дополнительное профессиональное образование по программам повышения квалификации не реже 1 раза в 3 года.

4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
Контроль и оценка результатов освоения учебной дисциплины осуществляется преподавателем в процессе проведения комбинированных занятий и семинаров, тестирования, а также выполнения обучающимися индивидуальных заданий, исследований.

	Результаты обучения
(освоенные умения, усвоенные знания)
(общие и профессиональные компетенции)
	Основные показатели
оценки результата
	Формы и методы контроля и оценки

	В результате освоения учебной дисциплины обучающийся умеет:
–	рисовать различного вида орнамент;
–	рисовать с натуры предметы геометрической формы;
–	рисовать эскизы пирожных и тортов различной конфигурации;
–	рисовать эскизы оформления блюд и кулинарных изделий;
–	выполнять лепку фруктов, овощей, цветов и растительного орнамента;
–	выполнять лепку макетов пирожных и тортов;
–	выполнять лепку макетов блюд и кулинарных изделий;
–	оценивать качество сырья для приготовления украшений;
–	пользоваться нормативной и специальной литературой;
–	подбирать необходимое технологическое оборудование и производственный инвентарь для приготовления украшений;
–	выбирать различные способы и приемы приготовления отделочных полуфабрикатов для оформления изделий;
–	применять современные способы декорирования изделий;
–	пользоваться инструментами для карвинга;
–	выполнять фигурную резку фруктов, овощей;
–	рисовать соусами, шоколадом, глазурью, различного вида орнамент;
–	выполнять плоские и объемные элементы оформления кулинарных изделий с использованием сыра, чипсов из фруктов, различных видов теста;
–	определять режим хранения отделочных полуфабрикатов.
	· на семинарском занятии оценивается глубина изучения материала, умение связно и последовательно излагать материал, подтверждая примерами;
· умение выполнять условия задания на творческом уровне с представлением собственной позиции;
· адекватность, оптимальность выбора способов действий, методов, последовательностей действий;
· адекватный выбор и целевое, безопасное использование оборудования, инвентаря, инструментов, посуды;
· соответствие времени выполнения работ нормативам


	· экспертное наблюдение за деятельностью обучающихся;
· экспертная оценка демонстрируемых умений, выполняемых действий в процессе практических и лабораторных занятий. 


	В результате освоения учебной дисциплины обучающийся знает:
· основы рисунка, цветоделения, композиции;
· виды орнаментов;
· характеристику и ассортимент основных продуктов для приготовления украшений;
· правила выбора основных продуктов и дополнительных ингредиентов для создания изделий / блюд;
· основные приемы изготовления украшений; 
· технику и варианты оформления изделий / блюд;
· требования к безопасности хранения блюд и элементов для их декорирования;
· приемы безопасной работы с инструментами для карвинга; 
· простейшие примеры декоративной вырезки;
· основы карвинга; 
· актуальные направления в оформлении и декорировании изделий / блюд
	· умение свободно излагать материал и правильно отвечать на поставленные вопросы;
· умение излагать мысль последовательно, обосновывая изложенное;
· грамотность устного и письменного изложения своих       мыслей по профессиональной тематике.
	· устный/письменный опрос.
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1. ПАСПОРТ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 

1.1 Место учебной дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной программы: Учебная дисциплина ОП.12 Детское, школьное и диетическое питание входит профессиональный цикл ОПОП по специальности19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов.
1.2 Цели и задачи учебной дисциплины – требования к результатам освоения учебной дисциплины: 
В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен уметь:
· органолептически оценивать качество продуктов, используемых для детского, школьного и диетического питания;
· принимать организационные решения по процессам приготовления детского, школьного и диетического питания.
В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен знать:
· ассортимент разрешенных и запрещенных блюд и изделий детского, школьного и диетического питания;
· классификацию, ассортимент основных групп блюд и изделий для детского, школьного и диетического питания;
· методы организации производства детского, школьного и диетического питания;
· требования к качеству и правила выбора продуктов и дополнительных ингредиентов, используемых для приготовления детского, школьного и диетического питания;
· основные критерии оценки качества подготовленных компонентов для приготовления детского, школьного и диетического питания;
· основные критерии оценки качества готовых блюд и изделий детского, школьного и диетического питания;
· методы и варианты комбинирования различных способов приготовления блюд и изделий детского, школьного и диетического питания;
· варианты сочетания основных продуктов с другими ингредиентами для создания гармоничных блюд и изделий детского, школьного и диетического питания;
· варианты подбора пряностей и приправ при приготовлении блюд и изделий детского, школьного и диетического питания;
· температурный, санитарный режим и правила приготовления для различных видов блюд и изделий детского, школьного и диетического питания;
· виды технологического оборудования и производственного инвентаря для приготовления блюд и изделий детского, школьного и диетического питания;
· технологию приготовления блюд и изделий детского, школьного и диетического питания;
· органолептические способы определения степени готовности и качества блюд и изделий детского, школьного и диетического питания;
· правила подбора соусов к различным группам блюд и изделий детского, школьного и диетического питания;
· варианты сервировки, оформления и способы подачи блюд и изделий детского, школьного и диетического питания;
· правила охлаждения, замораживания и размораживания заготовок для блюд и изделий детского, школьного и детского питания;
· требования к безопасности приготовления, хранения и подачи готовых блюд и изделий;
· требования к безопасности приготовления и хранения готовых блюд и изделий детского, школьного и диетического питания;
· риск в области безопасности процессов приготовления и хранения готовых блюд и изделий детского, школьного и диетического питания;
· методы контроля безопасности продуктов, процессов приготовления и хранения изделий и блюд детского, школьного и диетического питания.
       Результатом освоения рабочей программы учебной дисциплины является овладение обучающимися рядом общих (ОК) и дополнительных профессиональных компетенций (ДПК):
ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к различным контекстам;
ОК 02. Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности;
ОК 03. Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное развитие, предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере, использовать знания по финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях;
ОК 04. Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде;
ОК 05. Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного контекста;
ОК 06. Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное поведение на основе традиционных общечеловеческих ценностей, в том числе с учетом гармонизации межнациональных и межрелигиозных отношений, применять стандарты антикоррупционного поведения;
ОК 07. Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, применять знания об изменении климата, принципы бережливого производства, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях;
ОК 09. Пользоваться профессиональной документацией на государственном и иностранном языках.
ДПК 1.1	Организовывать работу в пищеблоках дошкольных учреждениях, общеобразовательных организаций, предприятий диетического или лечебно-профилактического направления,  согласно существующей нормативной документации;
ДПК 1.2	Организовывать и проводить приготовление блюд и изделий детского, школьного и диетического питания.

В результате реализации программы дисциплины создаются условия для формирования личностного результата программы воспитания

	Ориентированный на профессиональные достижения, деятельно выражающий познавательные интересы с учетом своих способностей, образовательного и профессионального маршрута, выбранной квалификации.
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1.3 Количество часов на освоение рабочей программы учебной дисциплины:
максимальной учебной нагрузки обучающегося  102, в том числе:
обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося 102;
самостоятельной работы обучающегося 10 часов.


2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

2.1 Объем учебной дисциплины и виды учебной работы

	Вид учебной работы
	Объем часов

	Максимальная учебная нагрузка (всего)
	102

	Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего) с учетом самостоятельной работы:
	102

	в том числе лабораторно-практические работы
	20

	Промежуточная  аттестация в форме - дифференцированный зачет        




2.2. Содержание учебной дисциплины
	Наименование разделов и тем
	Содержание учебного материала, лабораторные работы и практические занятия, самостоятельная работа обучающихся, курсовая работа (проект) (если предусмотрены)
	Объем часов
	Код
формируемых компетенций

	1
	2
	3
	4

	Раздел I. Организация питания детей дошкольного возраста
	30
	

	Тема 1.1. Принципы рационального питания с 1,5 до 7 лет
	Содержание 
	6


	ДПК 1.1
ОК 01, 02, 03, 04, 05, 06, 07, 09
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	Краткая информация о состоянии питания детей в современных условиях жизни общества.
Нормативные документы, регулирующие организацию диетического и лечебно-профилактического питания. Требования к организации рационального питания детей различных возрастных групп. Медико-биологические аспекты детского питания. Роль рационального питания в дошкольном возрасте. Санитарно-гигиенические требования к пищеблоку ДОУ.
	
	

	Тема 1.2. Особенности питания детей дошкольного возраста с различным режимом пребывания в ДОУ
	Содержание 
	4
	ДПК 1.1
ОК 01, 02, 03, 04, 05, 06, 07, 09
ЛР6

	
	Режим кормления детей и объемы порций блюд с 1,5 до 3 лет 
Режим кормления детей и объемы порций блюд для детей с 3 до 7 лет.
	2
	

	
	Самостоятельная работа
Изучение темы «Режим кормления детей и объемы порций блюд для детей с 3 до 7 лет»
	2
	

	Тема 1.3. Особенности приготовления блюд для детей ДОУ
	Содержание 
	12
	ДПК 1.2
ОК 01, 02, 03, 04, 05, 06, 07, 09
ЛР6

	
	Принципы составления меню для детей дошкольного возраста.
Принципы подбора продуктов для питания детей дошкольного возраста в разный временной период дня пребывания в ДОУ.
Ассортимент, технология приготовления, оформление и подача горячих первых блюд. Требования к качеству готовых блюд.
Ассортимент, технология приготовления, оформление и подача горячих мясных, рыбных блюд. Требования к качеству готовых блюд.
Ассортимент, технология приготовления, оформление и подача горячих блюд из овощей. Требования к качеству готовых блюд.
Ассортимент, технология приготовления, оформление и подача каш, блюд и изделий из круп. Требования к качеству готовых блюд. 
Ассортимент, технология приготовления, оформление и подача блюд из яиц, творога, теста. Требования к качеству готовых блюд.
Ассортимент, технология приготовления, оформление и подача холодных блюд и закусок. Требования к качеству готовых блюд.
Ассортимент, технология приготовления, оформление и подача сладких блюд и напитков. Требования к качеству готовых блюд.
	
	

	
	Практические и лабораторные занятия
	8
	

	
	Практическое занятие №1 «Составление рациона питания для ДОУ разных возрастных категорий». 
Лабораторная работа №1 «Приготовление меню на день для детей ДОУ».
	2
6
	ДПК 1.1, ДПК 1.2
ОК 01, 02, 03, 04, 05, 06, 07, 09

	Раздел II. Организация питания детей школьного возраста
	38
	 

	Тема 2.1. Принципы рационального питания для детей школьного возраста
	Содержание 
	6

	ДПК 1.1
ЛР6

	
	Технология приготовления блюд для детей школьного возраста. 
Роль рационального питания в начальном школьном возрасте и подростковом.
Санитарно-гигиенические требования к пищеблоку ОУ. Техническое оснащение пищеблока ОУ.
	
	

	Тема 2.2 Способы организации питания детей школьного возраста с различным режимом пребывания в ОУ
	Содержание
	10
	ДПК 1.1
ОК 01-07, 09
ЛР6

	
	Организация питания детей с 7-11 лет и с 11-17 лет.
Режим питания детей с 7-11 лет и с 11-17 лет в разный промежуток времени.
Объемы порций блюд, согласно физиологическим потребностям ребенка и учебной нагрузки в начальном и подростковом возрасте. Специфика организаций, которые организуют питание учащихся в ОУ.
Требования к качеству. Условия и сроки хранения продуктов и готовой продукции.
	
	

	
	Самостоятельная работа
Изучение темы «Бракераж продукции».
	2
	

	Тема 2.3 Особенности приготовления блюд для детей школьного возраста
	Содержание
	12
	ДПК 1.2
ОК 01-07, 09
ЛР6

	
	Основной ассортимент разрешенных и запрещенных продуктов питания для детей школьного возраста.
Принципы подбора продуктов для питания детей школьного возраста в разный временной период дня пребывания в ОУ. Особенности приготовления блюд для детей в возрасте от 7 до 17 лет. 
Основы составления меню для детей школьного возраста, согласно всем требованиям (деление детей по возрастным группам, физиологическим потребностям ребенка в сутки, основному набору продуктов, временному промежутку дня). Техника расчета килокалорий, согласно физиологическим потребностям детей школьного возраста в сутки.
	
	

	
	Практические и лабораторные занятия
	8
	

	
	Лабораторная работа №2 «Приготовление меню на день для детей возрастной группы 7-11 лет».
Лабораторная работа №3 «Приготовление меню на день для детей  возрастной группы с 11 до 17 лет».
	4
4
	ДПК 1.1, ДПК 1.2
ОК 01, 02, 03, 04, 05, 06, 07, 09
ЛР6

	Раздел III. Организация диетического питания	
	34
	

	Тема 3.1. Организация диетического и лечебно-профилактического питания
	Содержание
	2
	ДПК 1.1


	
	Нормативные документы, регулирующие организацию диетического и лечебно-профилактического питания. Требования, предъявляемые к диетическим столовым.
	
	

	Тема 3.2. Характеристика диет
	Содержание
	
	ДПК .1.1
ОК 01-05
ЛР6

	
	Общие понятия, применяемые в общественном питании. 
Характеристика диет их назначения.
	10
	

	
	Самостоятельная работа
Изучение темы «Порядок получения диетического и лечебно-профилактического питания»
	2
	ОК 01 – 02
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	Тема 3.3. Лечебно-профилактическое питание
	Содержание
	6
	

	
	Рационы лечебно-профилактического питания. 
Нормы и условия бесплатной выдачи молока и других равноценных пищевых продуктов работникам, занятым на работах с вредными условиями труда. Питание лиц, подвергшихся воздействию профессиональных вредностей. Порядок предоставления пострадавшим с профессиональными заболеваниями дополнительного питания
	
	ДПК 1.1
ДПК 1.2
ЛР6

	
	Самостоятельная работа
Изучение темы «Правила выдачи лечебно-профилактического питания»
	
	

	Тема 3.4. Технология приготовления блюд диетического (лечебного) питания
	Содержание
	9
	

	
	Медико-биологические аспекты. Блюда из картофеля и овощей. Ассортимент. Технология приготовления. 
Медико-биологические аспекты. Холодные блюда и закуски. Ассортимент. Технология приготовления. 
Медико-биологические аспекты. Крупы и макаронные изделия. Ассортимент. Технология приготовления.
Медико-биологические аспекты. Блюда из яиц и творога. Ассортимент. Технология приготовления.
Медико-биологические аспекты. Блюда из рыбы. Ассортимент. Технология приготовления. 
Медико-биологические аспекты. Блюда из мяса, мясопродуктов, птицы и кролика. Ассортимент. Технология приготовления.
Медико-биологические аспекты. Мучные кондитерские изделия. Ассортимент. Технология приготовления.
	9
	ДПК 1.1, ДПК 1.2
ОК 01, 02, 03, 04, 05, 06, 07, 09
ЛР6

	
	Практические и лабораторные занятия
	4
	

	
	Лабораторная работа №4 «Приготовление блюд и изделий диетического (лечебного) питания»
	4
	

	
	Самостоятельная работа
Изучение темы «Медико-биологические аспекты. Холодные блюда и закуски. Ассортимент. Технология приготовления»
	
	

	
	Дифференцированный зачет
	1
	ДПК 1.1, ДПК 1.2
ОК 01, 02, 03, 04, 05, 06, 07, 09
ЛР6

	
	Всего:
	102
	





3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

3.1 Требования к минимальному материально-техническому обеспечению
	Реализация учебной дисциплины осуществляется в учебном кабинете технологии кулинарного и кондитерского производства и в лаборатории «Учебная кухня ресторана», «Кондитерский цех», «Кулинарный цех».
	Оборудование учебного кабинета: посадочные места по количеству обучающихся; автоматизированное рабочее место преподавателя; доска, проектор.
	Оборудование и технологическое оснащение мастерской (учебная кухня ресторана с зонами для приготовления холодных, горячих блюд, кулинарных изделий, сладких блюд, десертов и напитков) и рабочих мест


Весоизмерительное оборудование:
· весы настольные электронные.
Холодильное оборудование: 
· шкаф холодильный; 
· шкаф морозильный.
Вспомогательное оборудование: 
· стол производственный;
· моечная ванна. 
Механическое оборудование: 
· взбивальная машина. 
Тепловое оборудование: 
· плиты электрические или с индукционном нагревом.
Вспомогательное оборудование: 
· стол производственный; 
· моечная ванна;
· лампа для карамели;
· аппарат для темперирования шоколада;
· помпа для карамели;
· аэрограф.
Инвентарь, инструменты, кухонная посуда: 
· кастрюли;
· сковороды; 
· функциональные емкости из нержавеющей стали; 
· мерные емкости;
· термометр инфракрасный;
· венчик;
· лопатка;
· сито;
· скребок пластиковый;
· скребок металлический;
· лотки; 
· контейнеры с крышками; 
· ножи карбовочные; 
· набор ножей для карвинга; 
· точилка для овощей;
· нуазетные ложки;
· набор разделочных досок (деревянных или из пластика с маркировкой «КЦ»;
· совки для сыпучих продуктов;
· скалки деревянные;
· скалки рифлёные; 
· резцы (фигурные); 
· вырубки (выемки);
· противни;
· листы;
формы различные (металлические, силиконовые или бумажные); 
трафареты для нанесения рисунка; 
кисти; 
нож пилка (300 мм); 
паллета (шпатели с изгибом от 18 см и без изгиба до 30 см);
емкость для соуса;
отсадочные мешки;
насадки для кондитерских мешков;
ножницы;
кондитерские гребенки.
Расходные материалы: бумага пергаментная

3.2  Информационное обеспечение обучения
Перечень рекомендуемых учебных изданий, Интернет-ресурсов, дополнительной литературы

Основные источники: 
1. Организация производства блюд диетического, детского и лечебно-профилактического питания : учебное пособие / составители А. А. Закурдаева, Я. П. Сердюкова. — Персиановский : Донской ГАУ, 2019. — 184 с. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/133423. 
2. Донченко Л.В. Технология функциональных продуктов питания : учебное пособие для среднего профессионального образования / Л. В. Донченко [и др.] ; под общей редакцией Л. В. Донченко. — 2-е изд., испр. и доп. — Москва : Издательство Юрайт, 2023. — 176 с. — (Профессиональное образование). — ISBN 978-5-534-06992-1. — Текст : электронный // Образовательная платформа Юрайт [сайт]. — URL: https://urait.ru/bcode/513871.
3. Лазарева Г.Ю. Детское питание. Полный справочник / Г. Ю. Лазарева, В. А. Подколзина, Э. А. Муллаярова [и др.]. — Саратов : Научная книга, 2019. — 493 c. — ISBN 978-5-9758-1864-5. — Текст : электронный // Электронный ресурс цифровой образовательной среды СПО PROFобразование : [сайт]. — URL: https://profspo.ru/books/80204.

Дополнительные источники:  
1. Федеральный закон «Об образовании в Российской Федерации» № 273-ФЗ от 29.12.2012 г.
2. Доктрина продовольственной безопасности: утвер.указом Президента Российской Федерации от 30.01.2010 № 120 [Электронный ресурс] – Режим доступа : http://www.garant.ru.
3. Об утверждении Рекомендаций по рациональным нормам потребления пищевых продуктов, отвечающих современным требованиям здорового питания [Электронный ресурс] – приказ  Министерства здравоохранения Российской Федерации от 19.08.2016 № 614 // Справочная правовая система «Консультант Плюс». – Режим доступа :http://base.consultant.ru.
4. СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения, утв. Постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 27.10.2020 № 32.
5. СанПиН 2.3.2.1324-03 "Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов", утв. Главным государственным санитарным врачом Российской Федерации 21 мая 2003 №98.
6. СП 2.4.3648-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи", утв. Постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 28 сентября 2020 г. N 28.
7. МР 2.3.6.0233-21.2.3.6 «Предприятия общественного питания. Методические рекомендации к организации общественного питания населения», утв. Главным государственным санитарным врачом РФ 02.03.2021.
8. МР 2.4.5.0107-15. 2.4.5. «Гигиена. Гигиена детей и подростков. Детское питание. Организация питания детей дошкольного и школьного возраста в организованных коллективах. Методические рекомендации», утв. Главным государственным санитарным врачом РФ 12.11.2015.
9. MP 2.3.1.0253-21 "Методические рекомендации. Нормы физиологических потребностей в энергии и пищевых веществах для различных групп населения Российской Федерации", утв. Главным государственным санитарным врачом РФ 22.07.2021.
10. МР 2.4.0259-21.2.4. Методические рекомендации по обеспечению санитарно- эпидемиологических требований к организациям, реализующим образовательные программы дошкольного образования, осуществляющим присмотр и уход за детьми,в том числе размещенным в жилых и нежилых помещениях жилищного фонда и нежилых зданий, а также детским центрам, центрам развития детей и иным хозяйствующим субъектам, реализующим образовательные программы дошкольного образования и (или) осуществляющим присмотр и уход за детьми, размещенным в нежилых помещениях, утв. Главным государственным санитарным врачом РФ 28 сентября 2021 г.
11. Межгосударственный стандарт ГОСТ 30524-2013 «Услуги общественного питания. Требования к персоналу» (введен в действие приказом Федерального агентства по техническому регулированию и метрологии от 22 ноября 2013 г. N 1674-ст).
Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий для питания детей в дошкольных образовательных учреждениях / Под. ред. М.П. Могильного и В.А. Тутельяна. – М.: ДеЛи принт, 2010. – 628 с. /М.:ДеЛи плюс, 2014.-584 с.
12. Дусаева, Х. Б. Технология продуктов детского питания : учебное пособие / Х. Б. Дусаева. — Оренбург : ОГУ, 2018. — 148 с. — ISBN 978-5-7410-2174-3. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/159836.
13. Гусейнова, Б. М. Технология продуктов детского и функционального питания : учебно-методическое пособие / Б. М. Гусейнова, М. М. Салманов. — Махачкала : ДагГАУ имени М.М.Джамбулатова, 2015. — 85 с. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/113091  
14. Плохотнюк Л.Н. Рыба, рыбные и другие продукты моря в рациональном питании : учебное пособие для вузов / Л. Н. Плохотнюк [и др.] ; под редакцией Л. Н. Плохотнюка. — Москва : Издательство Юрайт, 2023. — 157 с. — (Высшее образование). — ISBN 978-5-534-14477-2. — Текст : электронный // Образовательная платформа Юрайт [сайт]. — URL: https://urait.ru/bcode/520148.
15. Плохотнюк Л.Н.  Мясо и мясные продукты, птица и яйцепродукты в рациональном питании : учебное пособие для вузов / Л. Н. Плохотнюк [и др.] ; под редакцией Л. Н. Плохотнюка. — Москва : Издательство Юрайт, 2023. — 166 с. — (Высшее образование). — ISBN 978-5-534-14479-6. — Текст : электронный // Образовательная платформа Юрайт [сайт]. — URL: https://urait.ru/bcode/520147.
Периодические издания: 
1. Педенко, А.И. Гигиена и санитария общественного питания/А.И.Педенко — М.: Экономика, 2009. – 268с.
2. Практическая диетология. Журнал по вопросам диетологии. Режим доступа: https://praktik-dietolog.ru/read-download/. 
3. Вопросы питания. Научно-практический журнал. Режим доступа: https://www.voprosy-pitaniya.ru.
Интернет-ресурсы:
1. Сборник рецептур на продукцию для обучающихся во всех образовательных учреждениях по СанПиН- Москва, 2021. Режим доступа: https://pbprog.ru/tk/tu.

3.3 КАДРОВОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ 
Реализация подготовки (специалистов среднего звена) 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов обеспечивается педагогическими кадрами, имеющими высшее образование, соответствующее профилю преподаваемой дисциплины. Преподаватели получают дополнительное профессиональное образование по программам повышения квалификации не реже 1 раза в 3 года.


4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
Контроль и оценка результатов освоения учебной дисциплины осуществляется преподавателем в процессе проведения комбинированных занятий и семинаров, тестирования, а также выполнения обучающимися индивидуальных заданий, исследований.

	Результаты обучения
(освоенные умения, усвоенные знания)
(общие и профессиональные компетенции)
	Основные показатели оценки результата
	Формы и методы контроля и оценки

	1
	2
	3

	В результате освоения учебной дисциплины обучающийся  умеет:
· органолептически оценивать качество продуктов, используемых для детского, школьного и диетического питания;
· принимать организационные решения по процессам приготовления детского, школьного и диетического питания.
	· соответствие требованиям, СНиП, СанПиН
· оформление материала в соответствии с требованиями стандарта предприятия
· уровень умения определить, проанализировать альтернативные возможности, варианты действий;
· уровень умения определить, проанализировать альтернативные возможности, варианты действий;
· умения сформулировать собственную позицию, оценку и аргументировать ее;
· оформления материала в соответствии с требованиями;
	Текущий контроль в форме:
- тестирования;
- индивидуальный опрос;
- фронтальный опрос;
- экспертное наблюдение и оценка
выполнения практического задания; лабораторных работ












экспертное наблюдение и оценка
выполнения практического задания; лабораторных работ

	В результате освоения учебной дисциплины обучающийся знает:
· ассортимент разрешенных и запрещенных блюд и изделий детского, школьного и диетического питания;
· классификацию, ассортимент основных групп блюд и изделий для детского, школьного и диетического питания;
· методы организации производства детского, школьного и диетического питания;
· требования к качеству и правила выбора продуктов и дополнительных ингредиентов, используемых для приготовления детского, школьного и диетического питания;
· основные критерии оценки качества подготовленных компонентов для приготовления детского, школьного и диетического питания;
· основные критерии оценки качества готовых блюд и изделий детского, школьного и диетического питания;
· методы и варианты комбинирования различных способов приготовления блюд и изделий детского, школьного и диетического питания;
· варианты сочетания основных продуктов с другими ингредиентами для создания гармоничных блюд и изделий детского, школьного и диетического питания;
· варианты подбора пряностей и приправ при приготовлении блюд и изделий детского, школьного и диетического питания;
· температурный, санитарный режим и правила приготовления для различных видов блюд и изделий детского, школьного и диетического питания;
· виды технологического оборудования и производственного инвентаря для приготовления блюд и изделий детского, школьного и диетического питания;
· технологию приготовления блюд и изделий детского, школьного и диетического питания;
· органолептические способы определения степени готовности и качества блюд и изделий детского, школьного и диетического питания;
· правила подбора соусов к различным группам блюд и изделий детского, школьного и диетического питания;
· варианты сервировки, оформления и способы подачи блюд и изделий детского, школьного и диетического питания;
· правила охлаждения, замораживания и размораживания заготовок для блюд и изделий детского, школьного и детского питания;
· требования к безопасности приготовления, хранения и подачи готовых блюд и изделий;
· требования к безопасности приготовления и хранения готовых блюд и изделий детского, школьного и диетического питания;
· риск в области безопасности процессов приготовления и хранения готовых блюд и изделий детского, школьного и диетического питания;
· методы контроля безопасности продуктов, процессов приготовления и хранения изделий и блюд детского, школьного и диетического питания.
	· умение свободно излагать материал и правильно отвечать на поставленные вопросы.
· умение излагать мысль последовательно, обосновывая изложенное
· обоснование методов и вариантов применяемых технологий;
· примеры комбинирования различных способов приготовления;
· обоснование применяемых основных продуктов, пряностей, приправ.
	

	ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности, применительно к различным контекстам.
	· точность распознавания сложных проблемных ситуаций в различных контекстах;
· адекватность анализа сложных ситуаций при решении задач профессиональной деятельности;
· оптимальность определения этапов решения задачи;
· адекватность определения потребности в информации;
· эффективность поиска;
· адекватность определения источников нужных ресурсов;
· разработка детального плана действий;
· правильность оценки рисков на каждом шагу;
· точность оценки плюсов и минусов полученного результата, своего плана и его реализации,
· предложение критериев оценки и рекомендаций по улучшению плана.
	Индивидуальный  контроль:
экспертное наблюдение и оценка в процессе выполнения:
- устных ответов;
- тестирования;
- проверочных работ;
- заданий практических/
лабораторных занятий;
- заданий самостоятельной работы.

Промежуточная аттестация:
выполнение итогового тестирования по дисциплине.







































экспертное наблюдение и оценка
выполнения практического задания; лабораторных работ



	ОК 02. Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности 
	· оптимальность планирования информационного поиска из широкого набора источников, необходимого для выполнения профессиональных задач;
· адекватность анализа полученной информации, точность выделения в ней главных аспектов;
· точность структурирования отобранной информации в соответствии с параметрами поиска;
· адекватность интерпретации полученной информации в контексте профессиональной деятельности;
	

	ОК 03. Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное развитие, предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере, использовать знания по финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях
	· актуальность используемой нормативно-правовой документации по профессии;
· точность, адекватность применения современной научной профессиональной терминологии.
	

	ОК 04. Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде
	· эффективность участия в деловом общении для решения деловых задач;
· оптимальность планирования профессиональной деятельность.
	

	ОК 05. Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного контекста
	· грамотность устного и письменного изложения своих мыслей по профессиональной тематике на государственном языке;
· толерантность поведения в рабочем коллективе. 
	

	ОК 06. Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное поведение на основе традиционных общечеловеческих ценностей, в том числе с учетом гармонизации межнациональных и межрелигиозных отношений, применять стандарты антикоррупционного поведения
	· понимание значимости своей спеицальности..
	

	ОК 07. Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, применять знания об изменении климата, принципы бережливого производства, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях
	· точность соблюдения правил экологической безопасности при ведении профессиональной деятельности;
· эффективность обеспечения ресурсосбережения на рабочем месте.
	

	ОК 09.  Пользоваться профессиональной документацией на государственном и иностранном языке
	· адекватность понимания общего смысла четко произнесенных высказываний на известные профессиональные темы);
· адекватность применения нормативной документации в профессиональной деятельности;
· точно, адекватно ситуации обосновывать и объяснить свои действия (текущие и планируемые);
· правильно писать простые связные сообщения на знакомые или интересующие профессиональные темы.
	

	ДПК 1.1	Организовывать работу в пищеблоках дошкольных учреждениях, общеобразовательных организаций, предприятий диетического или лечебно-профилактического направления,  согласно существующей нормативной документации
	- правильность в  проверке органолептическим способом пригодность сырья,  продуктов и полуфабрикатов для приготовления сложных холодных десертов;
- грамотность в осуществление подборе сырья, с учётом технологических и санитарных требований к процессу приготовления;
-  точность и грамотность при  дегустации  приготовленного блюда;
- демонстрация навыков в определении органолептическим методом степень готовности и качества приготовленного сложного десерта стандартным требованиям по внешнему виду, цвету, запаху, вкусу и консистенции.
	

	ДПК 1.2	 Организовывать и проводить приготовление блюд и изделий детского, школьного и диетического питания

	-  правильность в организации рабочего места в соответствии с САНПИН
 - обоснованность выбора производственного оборудования и инвентаря, соблюдая требования техники безопасности и санитарных норм.
- приготовление блюд, изделий и напитков: приготовленные с учётом технологических и санитарных требований к процессу приготовления; 
- демонстрация навыков в оформление и отпуске в соответствии с назначением.
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1. ПАСПОРТ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 

1.1. Место дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной программы
Рабочая программа учебной дисциплины ОП.13 Организация обслуживания является частью основной профессиональной образовательной программы, составленной в соответствии с ФГОС СПО по специальности 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов.
Дисциплина относится к общепрофессиональному циклу, связана с освоением профессиональных компетенций. 

1.2. Цель и планируемые результаты освоения дисциплины
В результате освоения дисциплины обучающийся должен осваивать следующие компетенции:
ОК 01.Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности, применительно к различным контекстам;
ОК 02. Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности;
ОК 03. Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное развитие, предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере, использовать знания по финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях;
ОК 04. Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде;
ОК 05. Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного контекста;
ОК 06. Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное поведение на основе традиционных общечеловеческих ценностей, в том числе с учетом гармонизации межнациональных и межрелигиозных отношений, применять стандарты антикоррупционного поведения;
ОК 07. Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, применять знания об изменении климата, принципы бережливого производства, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях;

	Код ПК, ОК
	Умения
	Знания

	ОК 01
ОК 02
ОК 03
ОК 04
ОК 05
ОК 06
ОК 07

	- выполнения всех видов работ по подготовке залов и инвентаря организаций общественного питания к обслуживанию;
- встречи, приветствия, размещения гостей, подачи меню;
- приема, оформления и выполнения заказа на продукцию и услуги организаций общественного питания;
- рекомендации блюд и напитков гостям при оформлении заказа;
-подачи блюд и напитков разными способами;
- расчёта  с потребителями;
- обслуживания потребителей при использовании специальных форм организации питания;
- подготовку залов к обслуживанию в соответствии с его характером, типом и классом организации общественного питания;
- подготавливать зал ресторана,
бара, буфета к обслуживанию в
обычном режиме и на массовых
банкетных мероприятиях;
- складывать салфетки разными
способами;
- соблюдать личную гигиену;
- подготавливать посуду, приборы,
стекло;
- осуществлять прием заказа на блюда и напитки;
- подбирать виды оборудования,
мебели, посуды, приборов, белья в соответствии с типом и классом организации общественного питания;
- оформлять и передавать заказ на
производство, в бар, в буфет;
- подавать алкогольные и
безалкогольные напитки, блюда
различными способами;
- соблюдать очередность и технику подачи блюд и напитков;
- соблюдать требования к качеству, температуре подачи блюд и напитков;
- разрабатывать различные виды
меню, в том числе план-меню
структурного подразделения;
- заменять использованную посуду
и приборы;
- составлять и оформлять меню,
обслуживать массовые банкетные мероприятия и приемы;
- обслуживать иностранных
туристов;
- эксплуатировать инвентарь,
весоизмерительное и торгово-
технологическое оборудование в
процессе обслуживания;
- осуществлять подачу блюд и
напитков гостям различными
способами;
- предоставлять счет и производить расчет с потребителями;
соблюдать правила ресторанного
этикета;
- производить расчет с потребителем, используя различные формы расчета;
- изготавливать смешанные, горячие напитки, коктейли.
	- виды, типы и классы организаций общественного питания;
- рынок ресторанных услуг, специальные виды услуг;
- подготовку залов к обслуживанию в соответствии с его характером, типом и классом организации общественного питания;
- правила накрытия столов скатертями, приемы полировки посуды и приборов;
-  приемы складывания салфеток;
- правила личной подготовки официанта, бармена к  обслуживанию;
- ассортимент, назначение, характеристику столовой посуды, приборов, стекла;
- сервировку столов, современные направления сервировки;
- обслуживание потребителей организаций общественного питания всех форм собственности, различных
видов, типов и классов;
- использование в процессе обслуживания инвентаря, весоизмерительного и торгово-технологического оборудования;
- приветствие и размещение гостей за столом;
- правила оформления и передачи заказа на производство, бар, буфет;
- правила и технику подачи алкогольных и безалкогольных напитков;
- способы подачи блюд;
- очередность и технику подачи блюд и напитков;
 - кулинарную характеристику блюд, смешанные и горячие напитки, коктейли; 
- правила сочетаемости напитков и блюд;
- требования к качеству, температуре подачи блюд и напитков;
- способы замены использованной посуды и приборов;
- правила культуры обслуживания, протокола и этикета при взаимодействии с гостями;
- информационное обеспечение услуг общественного питания;
- правила составления и оформления меню, обслуживание массовых банкетных мероприятий и приёмов;



В результате освоения программы дисциплины создаются условия для формирования личностных результатов программы воспитания:
	Выполняющий профессиональные навыки в сфере пищевой  промышленности
	ЛР 13

	Создание и поддержка безопасных условий труда и эффективное поведение в чрезвычайных ситуациях
	ЛР 14

	Демонстрирующий коммуникативные навыки работы в команде и
нацеленный на успешный результат трудовой деятельности, нацеленный   на повышение эффективности производства
	
ЛР 15

	Использование индивидуальных подходов к гостю при создании концептуального проекта, открытии заведения общественного питания или создание индивидуальной траектории
	
ЛР 16



1.3 Количество часов на освоение рабочей программы учебной дисциплины:
обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося - 81 час, 
из них 30 часов лабораторно - практических работ;


2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

2.1. Объем учебной дисциплины и виды учебной работы

	
Вид учебной работы
	Объем часов

	Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего) 
	81


	в том числе:

	теоретическое обучение
	51

	практические занятия 
	30

	Самостоятельная работа 
	7

	Промежуточная аттестация в форме дифференцированного зачета











2.2 Содержание учебной дисциплины

	Наименование разделов и тем
	Содержание учебного материала, лабораторные работы и практические занятия, самостоятельная работа обучающихся
	Объем часов
	Код
формируемых компетенций

	1
	2
	3
	4

	Тема 1.
Общая характеристика процесса обслуживания в организациях питания
	Содержание 
Состояние потребительского рынка и перспективы развития индустрии питания. Классификация услуг общественного питания, методы и формы обслуживания. Методы и формы обслуживания в соответствии с типом и классом предприятия, его специализацией. Методы оценки и контроля качества услуг общественного питания. Прогрессивные технологии обслуживания. Требования к обслуживающему персоналу
Практические и лабораторные занятия
Процессы обслуживания в организациях питания
	4
2
	ОК01 ОК02 ОК03 ОК04 ОК05 ОК06 ОК07
ЛР13 ЛР14  ЛР15 ЛР16

	Тема 2.
Торговые помещения организаций питания
	Содержание 
	
	ОК01 ОК02 ОК03 ОК04 ОК05 ОК06 ОК07
ЛР13 ЛР14  ЛР15 ЛР16

	
	 Торговые помещения, виды, характеристика, назначение
Санитарно-гигиенические требования к содержанию торговых помещений. Освещение, вентиляция торговых помещений, требования к безопасности оказания услуг
Интерьер помещений организации питания. Сервизная, назначение, оснащение. Моечная столовой и кухонной посуды, назначение, оснащение. Сервис-бар (буфет), назначение, оснащение. Раздаточная, назначение, оснащение. Помещение для нарезки хлеба, назначение, оснащение
	4

	

	
	Практические и лабораторные занятия
Изучение правил размещения посуды, столовых приборов, стекла, белья и др. в сервизной.
Изучение взаимосвязи производственных и торговых помещений в соответствии с технологическим циклом и специализацией предприятия
	2
	

	Тема 3
Столовая посуда, приборы, столовое белье
	Содержание учебного материала
Виды, ассортимент, назначение, характеристика столовой посуды (фарфоровой, керамической, хрустальной, стеклянной, из дерева и пластмассы). Характеристика металлической посуды. Характеристика столовых приборов. Общие и индивидуальные приборы, используемые на предприятиях индустрии питания. Порядок получения и подготовка посуды, приборов. Виды, ассортимент, назначение, характеристика стекла.
Виды, ассортимент, назначение, характеристика столового белья. Правила расчета количества посуды, приборов, столового белья для предприятий различных типов и классов, различной мощности. Правила работы с подносом
	8
	ОК01 ОК02 ОК03 ОК04 ОК05 ОК06 ОК07
ЛР13 ЛР14  ЛР15 ЛР16

	
	Лабораторные работы
	2
	ОК01 ОК02 ОК03 ОК04 ОК05 ОК06 ОК07
ЛР13 ЛР14  ЛР15 ЛР16

	
	Подбор столовой посуды, приборов для различных типов и классов предприятий индустрии питания, для различных форм и методов обслуживания
	
	

	
	Расчет количества посуды, приборов для различных типов и классов предприятий индустрии питания
	2
	

	
	Отработка приемов подготовки посуды, приборов из различных материалов к обслуживанию
Правила работы с подносом. Отработка приемов работы с подносом
	2
	

	Тема 4. Информационное обеспечение процесса обслуживания
	Содержание учебного материала
Средства информации. Назначение и принципы составления меню
Виды меню. Актуальные направления в разработке меню, для различных предприятий. Карта вин. Карта коктейлей ресторана. Оформление меню и карты вин
	6
	ОК01 ОК02 ОК03 ОК04 ОК05 ОК06 ОК07
ЛР13 ЛР14  ЛР15 ЛР16

	
	Лабораторные работы
Изучение видов меню, правил составления по сайтам предприятий питания
	2
	

	Тема 5.
Этапы организации обслуживания
	Содержание учебного материала
Уборка торговых помещений, расстановка мебели в залах. Уборка стола и замена использованной посуды и приборов. Условия и сроки хранения, кулинарное назначение рыбы, рыбных продуктов. Понятие культуры обслуживания, соблюдения протокола и этикета в процессе взаимодействия с гостями. Прием и оформление заказа, передача заказа на производство. Работа сомелье, рекомендации по выбору и подаче аперитива
	6
	ОК01 ОК02 ОК03 ОК04 ОК05 ОК06 ОК07
ЛР13 ЛР14  ЛР15 ЛР16

	
	Лабораторные работы
	2
	

	
	Правила оформления и передача заказа на производство, в бар, буфет.
	
	

	
	Тренинг по подготовке торговых помещений, встрече, размещению гостей, приему заказа и передаче его на производство
	2
	

	Тема 6. Организация процесса обслуживания в зале
	Содержание учебного материала
Общие правила сервировки стола. Характеристика различных вариантов предварительной сервировки стола. Правила сервировки стола для различных форм и методов обслуживания, различных приемов пищи. Правила подачи продукции сервис-бара. Правила и техника подачи алкогольных и безалкогольных напитков. Декантация вин. Особенности подачи шампанского. Виды и формы складывания салфеток. Композиции из цветов.Музыкальное обслуживание.
	6
	ОК01 ОК02 ОК03 ОК04 ОК05 ОК06 ОК07
ЛР13 ЛР14  ЛР15 ЛР16

	
	Лабораторные работы
	
	

	
	Тренинг по отработке приемов складывания салфеток, составлению композиций из цветов в соответствии с заказом
	2
	

	
	Тренинг по отработке приемов сервировки стола для завтрака, бизнес – ланча. Тренинг по отработке приемов сервировки стола для ужина, по меню заказных блюд
	2
	

	
	Тренинг по отработке приемов сервировки стола для подачи вин, шампанского. Тренинг по отработке приемов дополнительной и исполнительной сервировке столов
	2
	

	Тема 7.
Последовательность и правила подачи
кулинарной, продукции, напитков кондитерской
	Содержание учебного материала
Основные методы подачи блюд в ресторане. Приемы транширования, фламбирования блюд в присутствии гостя. Способы подачи блюд: русский, французский, английский. Комбинированный метод подачи блюд. Последовательность и правила подачи холодных и горячих блюд и закусок, супов, бульонов, горячих рыбных и мясных блюд.
Правила подачи сладких блюд, горячих и холодных напитков, кондитерских из-делий. Правила подачи табачных изделий. Правила этикета и нормы поведения за столом
Подача закусок, блюд и напитков в зале VIP. Расчет с потребителями
	6
	ОК01 ОК02 ОК03 ОК04 ОК05 ОК06 ОК07
ЛР13 ЛР14  ЛР15 ЛР16

	
	Лабораторные работы
	2
	

	
	Тренинг по отработке приемов сервировки стола и правил подачи супов, бульонов, холодных, горячих блюд и закусок, холодных и горячих напитков в предприятиях разного типа, класса и разных форм обслуживания
	
	

	
	Тренинг по отработке правил этикета и приемов поведения за столом в предприятиях разного типа, класса и разных форм обслуживания Тренинг по отработке приемов расчета с гостями
	2
	

	
	Тренинг по отработке приемов транширования и фламбирования блюд в присутствии посетителей
	2
	

	Тема 8. Обслуживание приемов и банкетов
	Содержание учебного материала
Виды приемов и банкетов Дневные дипломатические приемы. Вечерние дипломатические приемы Прием заказа. Роль менеджера в организации банкетной службы. Банкет за столом с полным обслуживанием официантами. Банкет за столом с частичным обслуживанием официантами. Банкеты и приемы с использованием смешанной (комбинированной) формы обслуживания. Прием-фуршет. Прием коктейль. Банкет-чай. Банкет за столом с частичным обслуживанием официантами. Банкет «Свадьба». Бан-кет «День рождения». Банкеты по случаю чествования юбиляра, встречи друзей
	6
	ОК01 ОК02 ОК03 ОК04 ОК05 ОК06 ОК07
ЛР13 ЛР14  ЛР15 ЛР16

	
	Лабораторные работы
	1
	

	
	Тренинг по отработке приемов обслуживания на банкетах 
	
	

	
	Тренинг по отработке приемов обслуживания на приемах
	1
	

	Тема 9. Специальные формы обслуживания
	Содержание учебного материала
Обслуживание в зале-экспресс, за столом-экспресс
Услуги по организации питания и обслуживанию участников симпозиумов, конференций, семинаров, совещаний. Обслуживание в гостиницах. Обслуживание в номерах гостиниц
Услуги по организации и обслуживанию торжеств, воскресного бранча, тематических мероприятий. Особенности обслуживания туристов, пассажиров на различных видах транспорта. Обслуживание по типу Шведского стола, подача блюд фондю. Кейтеринг: понятие, виды. Кейтеринг как дополнительный бизнес ресторана
	5
	ОК01 ОК02 ОК03 ОК04 ОК05 ОК06 ОК07
ЛР13 ЛР14  ЛР15 ЛР16

	Дифференцированный зачет
	
	1
	

	Всего
	
	81
	



3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

3.1. Для реализации программы учебной дисциплины предусмотрены следующие специальные помещения:
Кабинет «Организации обслуживания», оснащенный оборудованием: доской учебной, автоматизированным рабочим местом преподавателя, столами, стульями (по числу обучающихся), шкафами для хранения муляжей (инвентаря), раздаточного дидактического материала и др.;	техническими средствами	компьютером,	средствами аудиовизуализации, мультимедийным	проектором; наглядными	пособиями	(натуральными	образцами продуктов, муляжами, плакатами, DVD фильмами, мультимедийными пособиями).
3.2. Информационное обеспечение реализации программы
Для реализации программы библиотечный фонд образовательной организации  имеются печатные и/или электронные образовательные и информационные ресурсы, рекомендуемых для использования в образовательном процессе
Основные источники:
1. Счеслёнок Л.Л. Организация обслуживания: учебник для студентов учреждений среднего профессионального образования/ Л.Л. Счеслёнок.-3 изд., стер.-М.: Издательский центр «Академия», 2021.-208 с.  
2. Радченко Л.А. Организация производства и обслуживания на предприятиях общественного питания: учебник/ Л.А. Радченко. – Москва: КНОРУС,2023. – 322 с.
Дополнительные источники:
1.	Федеральный закон от 2012г. №184-ФЗ «О техническом регулировании».
2.	Федеральный закон «О защите прав потребителей» (с изменениями и дополнениями)
3.	Федеральный закон от 30.03.99 ФЗ-52 «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения»;
4.	Постановление Правительства РФ от 21.12.2010 г. №987 «О государственном надзоре и контроле в области обеспечения качества и безопасности пищевых продуктов»
5.	ГОСТ 32692-2014 Услуги общественного питания. Общие требования к методам и формам обслуживания на предприятиях общественного питания. – М.: Стандартинформ.
6.	ГОСТ 31984-2012 Услуги общественного питания. Общие требования. Введ. 2015-01-01. - М.: Стандартинформ, 2014.-III, 8 с.
7.	ГОСТ 30389 - 2013 Услуги общественного питания. Предприятия общественного питания. Классификация и общие требования – Введ. 2016 – 01 – 01. – М.: Стандартинформ, 2014.- III, 12 с.
8.	ГОСТ 30524-2013 Услуги общественного питания. Требования к персоналу. -Введ. 2016-01-01. - М.: Стандартинформ, 2014.-III, 48 с.
9. СанПиН 2.3.2. 1324-12Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов [Электронный ресурс]: постановление Главного государственного санитарного врача РФ от 22 мая 2003 г. № 98. – Режим доступа: http://www.6pl.ru/gost/ SanPiN_232_1324_03.htm. 
10.СанПиН 2.3.6. 1079-01 Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья 
11. Дусенко С. В. Профессиональная этика и этикет : учеб. пособие для студ. учреждений высш. проф. образования / С. В. Дусенко. — 3-е изд., стер. — М. : Издательский центр «Академия», 2013. — 224 с. — (Сер. Бакалавриат).
12. Ермакова В.И. Официант, бармен.: учеб. пособие для нач. проф. образования/ В.И. Ермакова — 2-е изд., стер. – М. : Издательский центр «Академия», 2012. — 272 с (Уско-ренная форма подготовки).
13. Шарухин А. П. Психология делового общения : учебник для студ. учреждений высш. проф. образования / А.П.Шарухин, А.М.Орлов. — М. : Издательский центр «Академия», 2012. — 240 с. — (Сер. Бакалавриат).
14. Затуливетров А.Б. Новый ресторан. 365 дней после открытия. Практическое пособие по управлению, Изд.: «Ресторанные ведомости», 2013 г.
15. Богатова Наталья. Современный ресторан. Книга успешного управляющего, Изд.: Ресторанные ведомости, 2013 г.
16. Журналы: «Питание и общество», «Ресторанный бизнес», «Ресторан», «Ресторанные ведомости», «Ресторатор».
17.	Кучер, Л.С. Организация обслуживания на предприятиях общественного питания / Л.С. Кучер, Л.М. Шкуратов. – М.: ИД «Деловая литература», 2012. – 544 с.
18.	Потапова И.И. Калькуляция и учет : учеб.для учащихся учреждений нач.проф.образования / И.И. Потапова. – 9-е изд., стер. – М. : Издательский центр «Академия», 2013. – 176 с
19.Усов В.В. Организация производства и обслуживания на предприятиях общественного питания : учеб. пособие для студ. учреждений сред.проф.образования / В.В. Усов. – 13-е изд., стер. – М. : Издательский центр «Академия», 2015. – 432 с.
20.	Шеламова Г.М. Этикет делового общения. учеб. пособие для сред. проф. образования / Г.М.Шеламова. — М. : Издательский центр «Академия», 2014. — 192 с.
21.Шеламова Г.М. Психология и этика профессиональной деятельности. учеб. пособие для сред. проф. образования / Г.М.Шеламова. — М. : Издательский центр «Академия», 2014. — 192 с.

Электронные издания:
1.	Вестник индустрии питания //Весь общепит России [Электронный ресурс]. – Ре-жим доступа: www.pitportal.ru
2.	Kuking.net: кулинарный сайт [Электронный ресурс]. – Режим доступа: www.kuking.net
3.	Федерация рестораторов и оттельеров. – Режим доступа: www.frio.ru
4.	Гастрономъ.ru: кулинарные рецепты блюд с фото [Электронный ресурс]. – Ре-жим доступа: www.gastronom.ru
5. Гастрономъ: журнал для тех, кто ест // Все журналы [Электронный ресурс]. – Ре-жим доступа: www.jur-jur.ru/journals/jur22/index.html
6.	Центр ресторанного партнёрства для профессионалов HoReCa [Электронный ре-сурс]. – Режим доступа: www.creative-chef.ru
7.	Консультант Плюс: информационно-правовая система [Электронный ресурс]. – Режим доступа: http://www.consultant.ru/.

3.3 Кадровое обеспечение
       Реализация подготовки (специалистов среднего звена) по специальности 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов обеспечивается педагогическими кадрами, имеющими высшее образование, соответствующее профилю преподаваемой дисциплины. Преподаватели получают дополнительное профессиональное образование по программам повышения квалификации не реже 1 раза в 3 года.

4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
	Результаты обучения
	Критерии оценки
	Формы и методы оценки

	знания.
виды, типы и классы организаций общественного питания;
- рынок ресторанных услуг, специальные виды услуг;
- подготовку залов к обслуживанию в соответствии с его характером, типом и классом организации общественного питания;
- правила накрытия столов скатертями, приемы полировки посуды и приборов;
-  приемы складывания салфеток;
- правила личной подготовки официанта, бармена к  обслуживанию;
- ассортимент, назначение, характеристику столовой посуды, приборов, стекла;
- сервировку столов, современные направления сервировки;
- обслуживание потребителей организаций общественного питания всех форм собственности, различных
видов, типов и классов;
- использование в процессе обслуживания инвентаря, весоизмерительного и торгово-технологического оборудования;
- приветствие и размещение гостей за столом;
- правила оформления и передачи заказа на производство, бар, буфет;
- правила и технику подачи алкогольных и безалкогольных напитков;
- способы подачи блюд;
- очередность и технику подачи блюд и напитков;
 - кулинарную характеристику блюд, смешанные и горячие напитки, коктейли; 
- правила сочетаемости напитков и блюд;
- требования к качеству, температуре подачи блюд и напитков;
- способы замены использованной посуды и приборов;
- правила культуры обслуживания, протокола и этикета при взаимодействии с гостями;
- информационное обеспечение услуг общественного питания;
- правила составления и оформления меню, обслуживание массовых банкетных мероприятий и приёмов;

	Полнота ответов, точность формулировок, не менее 70% правильных ответов.
Не менее 75% правильных ответов.

Актуальность темы, адекватность результатов поставленным целям, 
полнота ответов, точность формулировок, адекватность применения профессиональной терминологии

	Текущий контроль
при проведении:
-письменного/устного опроса;
-тестирования;
Экспертное наблюдение выполнения практических заданий

Промежуточная аттестация
в форме дифференцированного зачета в виде: 
-тестирования.

	Умения:

выполнения всех видов работ по подготовке залов и инвентаря организаций общественного питания к обслуживанию;
- встречи, приветствия, размещения гостей, подачи меню;
- приема, оформления и выполнения заказа на продукцию и услуги организаций общественного питания;
- рекомендации блюд и напитков гостям при оформлении заказа;
-подачи блюд и напитков разными способами;
- расчёта  с потребителями;
- обслуживания потребителей при использовании специальных форм организации питания;
- подготовку залов к обслуживанию в соответствии с его характером, типом и классом организации общественного питания;
- подготавливать зал ресторана,
бара, буфета к обслуживанию в
обычном режиме и на массовых
банкетных мероприятиях;
- складывать салфетки разными
способами;
- соблюдать личную гигиену;
- подготавливать посуду, приборы,
стекло;
- осуществлять прием заказа на блюда и напитки;
- подбирать виды оборудования,
мебели, посуды, приборов, белья в соответствии с типом и классом организации общественного питания;
- оформлять и передавать заказ на
производство, в бар, в буфет;
- подавать алкогольные и
безалкогольные напитки, блюда
различными способами;
- соблюдать очередность и технику подачи блюд и напитков;
- соблюдать требования к качеству, температуре подачи блюд и напитков;
- разрабатывать различные виды
меню, в том числе план-меню
структурного подразделения;
- заменять использованную посуду
и приборы;
- составлять и оформлять меню,
обслуживать массовые банкетные мероприятия и приемы;
- обслуживать иностранных
туристов;
- эксплуатировать инвентарь,
весоизмерительное и торгово-
технологическое оборудование в
процессе обслуживания;
- осуществлять подачу блюд и
напитков гостям различными
способами;
- предоставлять счет и производить расчет с потребителями;
соблюдать правила ресторанного
этикета;
- производить расчет с потребителем, используя различные формы расчета;
- изготавливать смешанные, горячие напитки, коктейли.
	Правильность, полнота выполнения заданий, точность формулировок, точность расчетов, соответствие требованиям
Адекватность, оптимальность выбора способов действий, методов, техник, последовательностей действий и т.д. 
Точность оценки
Соответствие требованиям инструкций, регламентов 
Рациональность действий и т.д.

	Текущий контроль:
- защита отчетов по практическим/ лабораторным занятиям;
- экспертная оценка демонстрируемых умений, выполняемых действий в процессе практических/лабораторных занятий

Промежуточная аттестация:
- экспертная оценка выполнения практических заданий на зачете 
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1. ПАСПОРТ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

1.1 Место дисциплины в структуре основной образовательной программы: 	
Программа учебной дисциплины ОП.14В  Информационные технологии в профессиональной деятельности является вариативной частью профессионального цикла ОПОП по специальности 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов.
Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии ОК 01, ОК 02, ОК 07. 
1.2 Цель и планируемые результаты освоения дисциплины:

В результате освоения дисциплины обучающийся должен уметь: 
• пользоваться современными средствами связи и оргтехникой; обрабатывать текстовую и табличную информацию; 
• использовать технологии сбора, размещения, хранения, накопления, преобразования и передачи данных в профессионально ориентированных информационных системах; 
• использовать в профессиональной деятельности различные виды программного обеспечения, применять компьютерные и телекоммуникационные средства; 
• обеспечивать информационную безопасность; 
• применять антивирусные средства защиты информации; 
• осуществлять поиск необходимой информации. 

В результате освоения дисциплины обучающийся должен знать: 
• основные понятия автоматизированной обработки информации; 
• общий состав и структуру персональных компьютеров и вычислительных систем; 
• базовые системные программные продукты в области профессиональной деятельности; 
• состав, функции и возможности использования информационных и телекоммуникационных технологий в профессиональной деятельности; методы и средства сбора, обработки, хранения, передачи и накопления информации; 
• основные методы и приемы обеспечения информационной безопасности. 

В рамках программы учебной дисциплины обучающимися осваиваются умения и знания
	ОК 1 
	Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к различным контекстам. 

	ОК 2 
	Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности. 

	ОК 3 
	Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное развитие, предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере, использовать знания по финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях. 

	ОК 4 
	Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде. 

	ОК 5 
	Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного контекста. 

	ОК 9 
	Пользоваться профессиональной документацией на государственном и иностранных языках. 

	ПК 3.2
	Обеспечивать технологическое сопровождение производства продукции общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов

	ПК 4.5
	Вести учетно-отчетную документацию



В рамках программы учебной дисциплины обучающимися осваивается личностный результат ЛР7 в соответствии с требованиями рабочей программы воспитания:

	Сознающий ценность жизни, здоровья и безопасности. Соблюдающий и пропагандирующий здоровый образ жизни (здоровое питание, соблюдение гигиены, режим занятий и отдыха, физическая активность), демонстрирующий стремление к физическому совершенствованию. Проявляющий сознательное и обоснованное неприятие вредных привычек и опасных наклонностей (курение, употребление алкоголя, наркотиков, психоактивных веществ, азартных игр, любых форм зависимостей), деструктивного поведения в обществе, в том числе в цифровой среде
	


ЛР 9



1.3 Количество часов на освоение рабочей программы учебной дисциплины:
максимальной учебной нагрузки обучающегося  87 , в том числе:
обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося 87;
самостоятельной работы обучающегося 7 часов.



2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
2.1. Объем учебной дисциплины и виды учебной работы
	Вид учебной работы
	Объем часов

	Максимальная учебная нагрузка (всего)
	87

	Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего) 
	87

	в т. ч. в форме практической подготовки
	48

	Самостоятельная работа обучающихся
	7

	Промежуточная  аттестация в форме    - дифференцированный зачет         








2.2. Тематический план и содержание учебной дисциплины 
	Наименование разделов и тем
	Содержание учебного материала и формы организации деятельности обучающихся
	Объем
часов
	Коды компетенций и личностных результатов

	1
	2
	3
	4

		Раздел 1. Теоретические основы информационных технологий 
Автоматизация профессиональной деятельности



	8
	ОК01-ОК05, ОК09, ЛР7

	Тема 1.1
Введение в дисциплину
	Содержание 
Цель и задачи дисциплины. Взаимосвязь с другими дисциплинами. Нормативно-правовая база информатики и информатизации. 
	2
	

	Тема 1.2 
Технические средства информационных технологий
	Содержание 
Понятие об информации, её виды, свойства. Информационные процессы.
Состав и структура персональных ЭВМ и вычислительных систем. Средства хранения и переноса информации. 
	2
	

	Тема 1.3
Информационные системы и технологии
	Содержание
Основные понятия, классификация и структура автоматизированных информационных систем.  Виды профессиональных автоматизированных систем. Классификация информационных систем. Информационная технология: понятие, назначение
	2
	

	Тема 1.4
Автоматизированные системы, автоматизированные рабочие места
	Содержание 
Автоматизированные системы управления. 
Автоматизированные рабочие места (АРМ) Комплектации компьютерного рабочего места в соответствии с целями его использования для различных направлений деятельности на предприятии общественного питания
	2
	

	Раздел 2. Аппаратное и программное обеспечение персональных компьютеров
	4
	ОК01-ОК05, ОК09, ЛР7

	Тема 2.1
Операционные системы
	Содержание
Файловая система (файл, имя файла, каталога, папки, имена дисков, путь к файлу).
Операционные системы семейства Windows, Linux. Назначение, состав и загрузка ОС. 
	2
	

	Тема 2.2
Программное обеспечение компьютера
	Профессионально-ориентированное содержание:
Программное обеспечение: понятие, виды. Программные продукты, используемые в профессиональной деятельности: характеристика и возможности применения. Работа с информационными ресурсами специальности
	2
	

	Раздел 3. Информационные технологии обработки текстовой и табличной информации 
	34
	ОК01-ОК05, ОК09, ЛР7

	Тема 3.1
Технология обработки текстовой и числовой информации
	Содержание
Текстовые редакторы как один из пакетов прикладного программного обеспечения, общие сведения о редактировании текстов. \
Электронные таблицы, базы и банки данных, их назначение, использование в информационных системах профессионального назначения.
	2
	

	Тема 3.2
Современные информационные технологи в документационном обеспечении управления
	Содержание 
Основные понятия: документ, реквизит, делопроизводство. История развития делопроизводства в России.
Организация делопроизводства и документооборота с использованием средств электронных коммуникаций. Планирование персональной деятельности
	2
	

	Тема 3.3
Средства
автоматизации
переводов
	Содержание 
Машинный перевод. История электронного перевода. Отечественные системы машинного перевода. Основные возможности пакета PROMT
	2
	

	
	в том числе практических занятий:
	28
	ПК3.2, ПК4.5, ЛР7

	
	Практическая работа №1. Создание изображений в графическом редакторе
	2
	

	
	Практическая работа №2. Моделирование в графическом редакторе
	2
	

	
	Практическая работа №3. Работа с текстовым редактором
	4
	

	
	Практическая работа №4. Профессиональная работа в текстовом редакторе
	4
	

	
	Практическая работа №5. Создание, заполнение, форматирование и редактирование электронной таблицы
	2
	

	
	Практическая работа №6. Проведение расчётов с использованием формул
	2
	

	
	Практическая работа №7. Использование математических и логических функций
	2
	

	
	Практическая работа №8. Статистическая обработка данных
	2
	

	
	Практическая работа №9.  Использование математических, логических и статистических функций
	2
	

	
	Практическая работа10. Решение производственных задач отраслевой направленности
	2
	

	
	Практическая работа №11. Создание кроссворда по специальности в электронных таблицах
	2
	

	
	Практическая работа №12. Построение диаграмм и графиков
	2
	

	Раздел 4. Информационные технологии хранения, накопления и обработки данных 
	4
	ОК01-ОК05, ОК09, ЛР7

	Тема 4.1
Системы управления базами данных
	Содержание
Понятие и типы информационных систем. Базы данных (табличные, иерархические, сетевые). Системы управления базами данных (СУБД). Формы представления данных (таблицы, формы, запросы, отчеты). Реляционные базы данных 
	2
	

	
	в том числе практических занятий:
	2
	ПК3.2, ПК4.5, ЛР7

	
	Практическая работа №13. Создание однотабличной базы данных.
	2
	

	Раздел 5. Информационные технологии для организации рекламной деятельности 
	6
	ОК01-ОК05, ОК09, ЛР7

	Тема 5.1
Компьютерная графика 
	Содержание
Компьютерная графика: основные понятия, история, сферы применения.
Понятие мультимедиа, мультимедийного продукта 
	1
	

	Тема 5.2
Компьютерные  презентации
	Содержание
Возможности презентационного процессора MS PPoint, Google презентаций
Объекты и инструменты, области использования приложения, этапы создания.
	1
	

	
	в том числе практических занятий:
	4
	ПК3.2, ПК4.5, ЛР7

	
	Практическая работа №14. Создание презентации на основе шаблонов
	2
	

	
	Практическая работа№15. Разработка презентации по индивидуальной теме отраслевой направленности
	2
	

	Раздел 6. Информационные компьютерные технологии в компьютерной сети. Информационная безопасность сетевой технологии работы 
	31
	ОК01-ОК05, ОК09, ЛР7

	Тема 6.1 
Локальные вычислительные сети
	Содержание
Основные понятия: компьютерная сеть, ЛВС. Типы сетей. Принципы работы. Топология вычислительной сети. Компоненты локальной сети. Аппаратные средства ЛВС
	2
	

	Тема 6.2 
Глобальные компьютерные сети
	Содержание
Основные понятия: Интернет,  Фидонет. Компоненты ГВС. История развития глобальной сети.
Адресация сети. Протоколы сети. Служба WWW: URL-адрес, протокол HTTP. 
Облачные вычисления
	2
	

	Тема 6.3
Программные поисковые сервисы
	Содержание
Информационные ресурсы сети Интернет.
Программные поисковые сервисы. Использование ключевых слов, фраз для поиска информации. Комбинации условия поиска. 
	2
	

	Тема 6.4
Основы
проектирования Web-страниц
	Содержание 
История развития web-технологий. Типы сайтов. Этапы проектирования  сайта. Конструкторы по созданию сайтов.
Программы для создания веб-сайтов. 
Знакомство с языком HTML. 
	2
	

	Тема 6.5
Приложения для мобильных устройств
	Содержание
Мобильные (носимые) устройства, примеры носимых устройств (ноутбуки, планшеты, смартфоны, смарт- часы, смарт- браслеты, другие гаджеты). Операционные системы для мобильных устройств. Среды разработки и языки программирования для мобильных устройств
	2
	

	Тема 6.6
Виртуальная и дополненная реальность.
Интернет вещей
	Содержание
Понятие виртуальной реальности. Виртуальная реальность и имитация воздействия, реакция на воздействие. Применение виртуальной реальности в играх, обучении, в промышленности и др. 
Дополненная реальность. Применение дополненной реальности в медицине, военной технике, по специальности и других сферах деятельности человека.
Понятие интернета вещей (англ. Internet of Things, IoT) как концепции вычислительной сети физических объектов («вещей»), оснащённых встроенными технологиями для взаимодействия друг с другом или с внешней средой, рассматривающая организацию таких сетей как явление, способное перестроить экономические и общественные процессы, исключающее из части действий и операций необходимость участия человека. История появления и развития интернета вещей. Технологии интернета вещей: средства идентификации, средства измерения, средства передачи данных. Интернет вещей как базовая идея для создания «умного дома»
	2
	

	Тема 6.7
Искусственный интеллект
Экспертные системы
	Содержание
Понятие об искусственном интеллекте. Искусственный интеллект в России. Направления развития искусственного интеллекта.
Данные и знания. Представление знаний в интеллектуальных системах.
Экспертные системы: структура, классификация
	2
	

	Тема 6.8
Безопасность в компьютерных сетях
	Содержание
Понятие безопасной связи. Классификация сетевых атак. Шифрование. Электронная цифровая подпись. Вредоносное ПО.
Контрольная работа.
	3
	

	
	в том числе практических занятий:
	14
	ПК3.2, ПК4.5, ЛР7

	
	Практическая работа №16. Система Гарант Эксперт. Поисковые возможности. Работа с документом
	2
	

	
	Практическая работа №17. Поиск информации. Чаты, мессенджеры, блоги и т.п.
	2
	

	
	Практическая работа №.18. Работа с электронной почтой. Осуществление документооборота в локальной сети.
	2
	

	
	Практическая работа №19. Основы проектирования Web – страниц
	2
	

	
	Практическая работа №20. Проектирования Web – страниц: списки, фреймы.
	2
	

	
	Практическая работа №21. Создание Web-страницы по специальности
	2
	

	
	Практическая работа №22. Создание сайта посредством конструктора
	2
	

	ИТОГО
	87
	



 3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
3.1. Требования к минимальному материально-техническому обеспечению:
Реализация учебной дисциплины осуществляется в кабинете информационных технологий в профессиональной деятельности.
Оборудование кабинета: посадочные места по количеству обучающихся; посадочные места для практических работ по количеству обучающихся; автоматизированное рабочее место преподавателя; доска, телевизор.
Технические средства обучения: доска; телевизор, ноутбуки, МФУ.
3.2. Информационное обеспечение реализации программы
Основные источники: 
Гербер, И. А., Информационные технологии в профессиональной деятельности для профессии повар-кондитер (с практикумом) : учебно-практическое пособие / И. А. Гербер, Е. Г. Глебова, Л. Е. Попова. — Москва : КноРус, 2023. — 359 с. — ISBN 978-5-406-11568-8. — URL: https://book.ru/book/949269 (дата обращения: 09.01.2024). — Текст : электронный.
Прохорский, Г. В., Информатика и информационные технологии в профессиональной деятельности : учебное пособие / Г. В. Прохорский. — Москва : КноРус, 2023. — 271 с. — ISBN 978-5-406-11333-2. — URL: https://book.ru/book/948626 (дата обращения: 09.01.2024). — Текст : электронный.
Синаторов, С. В., Пакеты прикладных программ : учебное пособие / С. В. Синаторов. — Москва : КноРус, 2023. — 195 с. — ISBN 978-5-406-11714-9. — URL: https://book.ru/book/949528 (дата обращения: 09.01.2024). — Текст : электронный.
Филимонова, Е. В., Информационные технологии в профессиональной деятельности : учебник / Е. В. Филимонова. — Москва : КноРус, 2023. — 482 с. — ISBN 978-5-406-11493-3. — URL: https://book.ru/book/948895 (дата обращения: 09.01.2024). — Текст : электронный.
Дополнительные источники 
8. Единая коллекция цифровых образовательных ресурсов. - URL: http://school-collection.edu.ru /. - Текст: электронный.
9. Информационная система «Единое окно доступа к образовательным ресурсам». - URL:  http://window.edu.ru /. - Текст: электронный.
10. Научная электронная библиотека (НЭБ). - URL: http://www.elibrary.ru. - Текст: электронный.
11. Российская электронная школа (РЭШ). – UPL: https://resh.edu.ru/
12. Федеральный портал «Российское образование». - URL:  http://www.edu.ru / (дата обращения: 02.07.2021). - Текст: электронный.
13. Федеральный центр информационно-образовательных ресурсов. - URL: http://fcior.edu.ru / (дата обращения: 01.07.2021). - Текст: электронный.
14. Электронно-библиотечная система «ЛАНЬ». – URL: https://e.lanbook.com/


3.3 КАДРОВОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ 
Реализация подготовки (специалистов среднего звена) 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов обеспечивается педагогическими кадрами, имеющими высшее образование, соответствующее профилю преподаваемой дисциплины. Преподаватели получают дополнительное профессиональное образование по программам повышения квалификации не реже 1 раза в 3 года.

4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

	Результаты обучения
	Критерии оценки
	Методы оценки

	Уметь:
использовать технологии сбора, размещения, хранения, накопления, преобразования и передачи данных в профессионально ориентированных информационных системах
	«Отлично» - теоретическое содержание курса освоено полностью, без пробелов, умения сформированы, все предусмотренные
программой учебные задания выполнены, качество их выполнения оценено высоко.

«Хорошо» - теоретическое содержание курса освоено полностью, без пробелов, некоторые умения сформированы недостаточно, все предусмотренные программой учебные задания выполнены, некоторые виды заданий выполнены с ошибками.

«Удовлетворительно» - теоретическое содержание курса освоено частично, но пробелы не носят существенного характера, необходимые умения работы
	Комбинированный контроль: фронтальный опрос, индивидуальный опрос, выполнение тестовых заданий.
Экспертное наблюдение за ходом выполнения практических работ;
Проверка результатов и хода выполнения практических работ

	использовать в профессиональной деятельности различные виды программного обеспечения, в том числе специального
	
	

	применять компьютерные и телекоммуникационные средства
	
	

	Знать:
общий состав и структуру персональных электронно-вычислительных машин и вычислительных систем
	
	

	основные понятия автоматизированной обработки информации
	
	

	состав, функции и возможности использования информационных и телекоммуникационных технологий в профессиональной деятельности
	
	

	методы и средства сбора, обработки, хранения, передачи и накопления информации
	
	

	базовые системные программные продукты и пакеты прикладных программ в области  профессиональной деятельности
	
	

	основные методы и приемы обеспечения информационной безопасности
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[bookmark: _GoBack]1. ПАСПОРТ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
1.1 Место учебной дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной программы: 
Рабочая программа учебной дисциплины ОП.15 Конструктор карьеры является частью основной профессиональной образовательной программы в соответствии с ФГОС СПО по специальности: 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов. Дисциплина введена за счет часов вариативной части максимальной учебной нагрузки обучающихся и включает в себя вновь введенные знания, умения и дополнительные профессиональные компетенции, согласованные с работодателем
1.2 Цели и задачи учебной дисциплины – требования к результатам освоения учебной дисциплины: 
Цель учебной дисциплины «Конструктор карьеры»: формирование готовности планировать и реализовывать профессиональное и личностное развитие; изучение технологий трудоустройства, оптимизации процесса адаптации в профессиональной сфере.

В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен уметь:
− оценивать современную ситуацию на отраслевом и региональном рынке труда, учитывать её при проектировании индивидуального плана карьерного развития; 
− применять ресурсы национальной системы квалификаций для проектирования профессионального развития и самообразования; 
− ранжировать и применять наиболее действенные способы поиска вакансий на рынке труда; 
− применять механизмы национальной системы квалификаций для подтверждения уровня квалификации; 
− моделировать собственную карьеру; 
− формировать портфолио карьерного продвижения, отслеживать свой «цифровой след». 
− составлять резюме и письма поддержки; 
− презентовать себя работодателю;
− использовать знания этики в профессиональной деятельности;
− налаживать контакты с партнерами;
− предотвращать и  регулировать конфликтные ситуации.
	В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен знать: 
− суть и смысл понятий «профессия», «специальность», «квалификация»; «рынок труда», «цифровая экономика», «национальная система квалификаций», «независимая оценка квалификаций», «профессиональная карьера»; 
− структуру профессиональных стандартов и действующих квалификационных справочников ЕТКС и ЕКС; 
− классификацию рынка труда и перспективы развития отраслевого и регионального рынка труда; 
− эффективные способы поиска работы; 
− функции, виды, модели, этапы, способы планирования профессиональной карьеры; 
− структуру индивидуального плана карьерного развития; 
− структуру, виды, алгоритм составления портфолио карьерного продвижения; 
− возможные траектории профессионального развития и самообразования;
− этические нормы взаимоотношений с коллегами, партнёрами, клиентами;
− основные техники и приёмы общения.

	В процессе освоения программы учебной дисциплины за счет используемых форм и методов обучения, выполняемых заданий создаются условия для формирования общих компетенций:
ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к различным контекстам.
ОК 02. Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности.
OK 03. Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное развитие, предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере, использовать знания по финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях.
ОК 04. Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде.
ОК 05. Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного контекста.
ОК 06 Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное поведение на основе традиционных общечеловеческих ценностей, в том числе с учетом гармонизации межнациональных и межрелигиозных отношений, применять стандарты антикоррупционного поведения 	
В рамках программы учебной дисциплины обучающимися осваиваются умения 
и знания:
	Код ОК
	Умения
	Знания

	ОК 01
	анализировать задачу и/или проблему и выделять её составные части
	основные источники информации и ресурсы для решения задач ипроблем в профессиональном и/или социальном контексте

	
	определять этапы решения задачи
	

	
	выявлять и эффективно 
искать информацию, необходимую для решения задачи и/или проблемы
	

	
	составлять план действия
	структуру плана для решения задач


	
	реализовывать составленный план
	

	ОК 02

	определять задачи для поиска информации
	

	
	определять необходимые источники информации
	приемы структурирования информации

	
	планировать процесс поиска
	формат оформления результатов поиска информации, современные средства и устройства информатизации

	
	структурировать получаемую информацию
	

	
	выделять наиболее значимое в перечне информации
	

	
	оформлять результаты поиска, применять средства информационных технологий для решения профессиональных задач
	

	
	использовать различные цифровые средства для решения профессиональных задач
	

	ОК 3
	применять современную научную профессиональную терминологию
	современная научная и профессиональная терминология

	
	определять и выстраивать траектории профессионального развития и самообразования
	возможные траектории профессионального развития и самообразования; основы предпринимательской деятельности;

	ОК 04
	организовывать работу коллектива и команды
	психологические основы деятельности коллектива, психологические особенности личности

	
	взаимодействовать с коллегами, руководством, клиентами в ходе профессиональной деятельности
	основы проектной деятельности

	ОК 05
	грамотно излагать свои мысли и оформлять документы по профессиональной тематике на государственном языке, проявлять толерантность в рабочем коллективе
	правила оформления документов и построения устных сообщений

	ОК 06
	описывать значимость своей специальности
	значимость профессиональной деятельности по специальности



Реализация программы дисциплины «Конструктор карьеры» создает условия для формирования следующих личностных результатов в соответствии с программой воспитания:
	Проявляющий активную гражданскую позицию на основе уважения закона и правопорядка, прав и свобод сограждан, уважения к историческому и культурному наследию России. Осознанно и деятельно выражающий неприятие дискриминации в обществе по социальным, национальным, религиозным признакам; экстремизма, терроризма, коррупции, антигосударственной деятельности. Обладающий опытом гражданской социально значимой деятельности (в студенческом самоуправлении, добровольчестве, экологических, природоохранных, военно- патриотических и др. объединениях, акциях, программах). Принимающий роль избирателя и участника общественных отношений, связанных с взаимодействием с народными избранниками
	



ЛР 2

	Демонстрирующий приверженность традиционным духовно- нравственным ценностям, культуре народов России, принципам честности, порядочности, открытости. Действующий и оценивающий свое поведение и поступки, поведение и поступки других людей с позиций традиционных российских духовно-нравственных, социокультурных ценностей и норм с учетом осознания последствий поступков. Готовый к деловому взаимодействию и неформальному общению с представителями разных народов, национальностей, вероисповеданий, отличающий их от участников групп с деструктивным и девиантным поведением. Демонстрирующий неприятие социально опасного поведения окружающих и предупреждающий его. Проявляющий уважение к людям старшего
поколения, готовность к участию в социальной поддержке нуждающихся в ней
	




ЛР 3

	Осознающий и деятельно выражающий приоритетную ценность     человеческой жизни, уважающий достоинство личности каждого человека, собственную и чужую уникальность, свободу мировоззренческого выбора, самоопределения. Проявляющий бережливое и чуткое отношение к религиозной принадлежности каждого человека, предупредительный в отношении выражения прав и законных интересов других людей
	

ЛР 7


1.3 Количество часов на освоение рабочей программы учебной дисциплины:
максимальной учебной нагрузки обучающегося – 40 часов, в том числе:
обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося – 36часов 
самостоятельной работы обучающегося – 4 часа
2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

2.1 Объем учебной дисциплины и виды учебной работы
	Вид учебной работы
	Объем часов

	Максимальная учебная нагрузка (всего)
	40

	Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего) 
	40

	в том числе:
	

	практические занятия
	4

	Самостоятельная работа обучающегося (всего)
	4

	Промежуточная аттестация в форме дифференцированного зачёта



  








2.2 СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
	Наименование разделов и тем
	Содержание учебного материала, лабораторные  работы и практические занятия, самостоятельная работа обучающихся
	Объём часов 
	Коды компетенций и
личностных результатов

	Раздел 1 Современный рынок труда. Востребованные профессии и квалификации 
	8
	

	Тема 1.1 Национальная система квалификаций России.

	Содержание учебного материала
Терминология (понятийный аппарат) сферы труда и системы профессионального образования: «профессия», «вид профессиональной деятельности», «специальность», «квалификация». Общая характеристика национальной системы квалификаций (НСК) России. Информационные ресурсы НСК: справочник профессий, реестр независимой оценки квалификаций, реестр профстандартов, конструктор квалификаций. Возможные пути повышения уровня квалификации в рамках профессии. 
	2
	ОК 01, ОК 02, ОК 03, 
ЛР 2, ЛР 3 ЛР7

	Тема 1.2 Профессиональный стандарт как инструмент формирования плана карьерного развития

	Содержание учебного материала
Описание осваиваемой специальности и квалификации в профессиональных стандартах и  федеральных государственных образовательных стандартах: выполняемые трудовые функции, уровень квалификации, требования к образованию и обучению, опыту практической работы, особые условия допуска к работе.
	2
	ОК 01, ОК 02, ОК 03, 
ЛР 2, ЛР 3 ЛР7

	
	Содержание учебного материала
Сравнительно-сопоставительная характеристика требований к квалификации выпускника ФГОС  СПО и требований к квалификации на рынке труда в соответствии с профессиональными стандартами (на примере специальности 19.02.13 Технология продукции общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов). 
Построение модели специалиста на основе требований профессионального стандарта («Аватар профессионала»).
	2
	ОК 01, ОК 02, ОК 06, ЛР 2, ЛР 3 ЛР7

	Тема 1.3 Состояние и тенденции развития рынка труда
	Содержание учебного материала
Рынок труда: основные понятия, элементы, функции. Классификация рынка труда. Спрос и предложение на рынке труда. Программа социально-экономического развития региона. Выявление и ранжирование востребованных профессий. Сравнительный анализ потребности в кадрах в отрасли на общероссийском и региональном рынках труда (работа  с сайтами): справочник профессий http://spravochnik.rosmintrud.ru/professions; работа в России https://trudvsem.ru. Способы поиска работы, в том числе с использованием ресурсов Интернет.
	2
	ОК 01, ОК 02, ОК 06, ЛР 2, ЛР 3 ЛР7

	Раздел 2 Управление профессиональной карьерой
	16
	

	Тема 2.1 Профессиональная карьера, методы планирования
	Содержание учебного материала
Профессиональная карьера: понятие, виды, модели. Этапы профессионального и карьерного развития. Факторы построения успешной профессиональной карьеры молодого специалиста. Карьерограмма как инструмент управления карьерой. Методы планирования карьеры. 
Независимая оценка квалификаций как механизм выявления соответствия квалификации требованиям профессионального стандарта. Анкетирование студентов: изучение готовности к построению карьеры.
	4
	ОК 01, ОК 02, ОК 03, ОК 05, ОК 06,  
ЛР 2, ЛР 3 ЛР7

	Тема 2.2 Профессиональное и личностное самоопределение.
	Содержание учебного материала
Начальные этапы планирования карьеры. Правильные шаги построения карьеры. Возможные ошибки на первоначальном этапе. Самоопределение будущего работника или как найти себя. Самоанализ как шаг на пути к успеху. Методика диагностики ценностных ориентаций в карьере. Анализ собственных возможностей, умений, навыков, уровня профессиональной квалификации с учетом актуальных требований рынка труда и оценочных средств независимой оценки квалификаций. SWOT-анализ. Жизненные ценности и приоритеты. Теория «карьерных якорей». 
	2
	ОК 01, ОК 02, ОК 03, 
ОК 05, ОК 06,  
ЛР 2, ЛР 3 ЛР7

	Тема 2.3 Индивидуальный план карьерного развития
	Содержание учебного материала
Значение личного карьерного плана. Руководство по планированию карьеры. Постановка  цели – один из этапов в составлении карьерного  плана. Формулирование карьерных целей. Жизненные ценности и приоритеты. Мотивационные рычаги. Проектирование плана карьерного развития на основе отраслевой рамки квалификаций, профессиональных стандартов и тенденций развития отраслевого рынка труда.
	4
	ОК 01, ОК 02, ОК 03, 
ОК 05, ОК 06, 
ЛР 2, ЛР 3 ЛР7

	Тема 2.4 Портфолио карьерного продвижения
	Содержание учебного материала
Портфолио карьерного продвижения (бумажный и/или электронный вариант). Структура портфолио. Алгоритм его составления с учетом запроса работодателей и перспектив развития отрасли. Цифровой след и его влияние на карьеру специалиста. Формирование портфолио карьерного продвижения.
	2
	ОК 01, ОК 02, 
ОК 06, ЛР 2, ЛР 3 ЛР7

	Тема 2.5 Формирование портфолио карьерного продвижения.
	Содержание учебного материала
Самостоятельное изучение материала
Составление портфолио по алгоритму с учетом запроса работодателей и перспектив развития отрасли. Подбор необходимых для портфолио документов.
	2

	

	
	Практическое занятие 
Практическая работа № 1. Личный swot-анализ. Инвентаризация собственных достижений и преимуществ.
	2
	

	Раздел 3 Эффективное поведение на рынке труда
	10
	

	Тема 3.1Эффективные технологии и методы активного поиска работы.
	Содержание учебного материала
Самостоятельное изучение материала
Инструменты поиска работы. Навыки эффективного поиска работы.  Выбор работодателя. Правила ведения делового телефонного разговора. Формы трудоустройства. Ловушки для соискателей вакансий от работодателя.  
	2

	ОК 01, ОК 02, 
ЛР 2, ЛР 3 ЛР7

	Тема 3.2 Документы, необходимые при трудоустройстве.
	Содержание учебного материала
Документы для приема на работу. Резюме, его структура, виды, требования к написанию. Выигрышное резюме как первый шаг на пути к заинтересованности работодателя. Письма поддержки. Структура писем, правила их составления.
	2
	ОК 01, ОК 02, 
ЛР 2, ЛР 3 ЛР7

	
	Практические занятия 
Практическая работа № 2. Практикум по составлению резюме и сопроводительных писем. 
	2
	ОК 03, ОК 05, 
ЛР 2, ЛР 3 ЛР7

	Тема 3.3 Собеседование как основной шаг при общении  с работодателем.
	Содержание учебного материала
Стратегия и тактика самопрезентации. Имидж кандидата: слагаемые успеха. Правила подготовки к собеседованию. Этапы собеседования. Задачи кандидата на собеседовании. Часто задаваемые вопросы. Правила поведения на собеседовании. Ошибки при прохождении собеседования. Типичные причины отказа в приеме на работу. Стратегия деятельности по итогам собеседования. Деловая игра «Собеседование с работодателем».  
	4
	ОК 01, ОК 02, ОК 04, ОК 05, 
ОК 06 ЛР 2, ЛР 3 ЛР7

	Раздел 5 Технология построения деловых контактов
	6
	

	Тема 5.1 Адаптация: сущность, проблемы, время адаптации.

	Содержание учебного материала
Период адаптации на новом рабочем месте, способы поведения. Налаживание отношений в новом коллективе. Конструктивное отношение к критике. Секреты делового общения. Саморегуляция поведения как основа бесконфликтного общения. Стратегия и основные правила поведения в конфликте.
	2
	ОК 01,  ОК 04, 
ЛР 2, ЛР 3 ЛР7

	Тема 5.2 Этикет деловых отношений.
	Содержание учебного материала
Стратегии и принципы делового этикета. Этикет приветствия и представления. Визитная карточка. Основные составляющие имиджа: внешний облик, манеры поведения, речь, правила обхождения с окружающими, организация рабочего места. Управление этическими нормами межличностных отношений в коллективе. 
	2
	ОК 01,  ОК 04, 
ЛР 2, ЛР 3 ЛР7

	Тема 5.3 Дифференцированный зачет.
	Содержание учебного материала
Защита презентации «План карьерного роста»
	2
	ОК 02,  ОК 04,  ОК 06, ЛР 2, ЛР 3 ЛР7

	
	Итого: 
	40
	




3.  УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
3.1 Требования к минимальному материально-техническому обеспечению
Реализация учебной дисциплины осуществляется в учебном кабинете экономики, в котором есть свободный доступ в Интернет во время учебного занятия и в период внеучебной деятельности обучающихся.
Кабинет располагает мультимедийным оборудованием, посредством которого участники образовательного процесса могут просматривать визуальную информацию по учебной дисциплине, создавать презентации, видеоматериалы, иные документы. 	
Оборудование кабинета:
- посадочные места по количеству обучающихся;
- автоматизированное рабочее место преподавателя;
   - комплект дидактического материала и наглядных пособий по дисциплине (учебники, опорные конспекты-плакаты, стенды, карточки).
	Технические средства обучения: компьютер с лицензионным программным обеспечением, медиапроектор, экран проекционный. 
	
1. 3.2 Информационное обеспечение обучения
Перечень рекомендуемых учебных изданий, Интернет-ресурсов, дополнительной литературы
Основные источники: 
1 Елисеева, Л.Я. Педагогика и психология планирования карьеры [Электронный ресурс]: учебное пособие для среднего профессионального образования / Л. Я. Елисеева. –   2-е    изд.    –    Москва:    Издательство    Юрайт,    2023.    –    242с.    –    Режим доступа: https://urait.ru/bcode/518395
2 Корягин А.М. Технология поиска работы и трудоустройства (3¬е изд., стер.) учеб. пособие / [А.М. Корягин, Н.Ю. Бариева, И.В. Грибенюкова, А.И. Колпаков]. – М.:  Академия, 2016 – 112с.
3 Фомина Л. Как найти работу – М.: «Проспект», 2002.
4 Хребина С.В. Развитие личностной готовности студентов к построению успешной карьеры [Электронный ресурс] : учебное пособие / Хребина С.В., Юндин Р.Н. — Москва : КноРус, 2017. – 299 
5 Шеламова Г.М. Психология общения: учебное пособие. – М.: Академия,2018. – 127 с.

 Дополнительные источники: 
1 Демин Д. Корпоративная культура: Десять самых распространенных заблуждений. – М.: Альбина Паблишерз, 2011. – 136 с.
2 Иванова С. Искусство подбора персонала. – М.: Альпина Бизнес Букс, 2011. – 205 с.
3 Канаева, Г.В. Учебное пособие по дисциплине Канаева Г.В. «Технология планирования профессиональной карьеры» / Г.В. Канаева; Краевое государственное бюджетное образовательное  профессиональное образовательное учреждение  «Красноярский технологический техникум пищевой промышленности» – Красноярск, 2016. – 65с.
4 Пикало В.Т., Царегородцев Ю.Н. Управление персоналом организации: учебное пособие – «Профессиональное образование» - М.: Форум, 2011. – 243 с.
5 Формирование навыков грамотного поведения молодежи на рынке труда: СБ.метод. материалов / Ред. М.И. Кохановская // Центр «Молодежь за свободу слова». – Калининград, 2007.

Интернет-ресурсы:
1 Атлас новых профессий. Доступ: http://atlas100.ru/
2 Кожин Р. Как найти хорошую работу: Учебный видеокурс.–  www. myrouble. Ru
3 Портал Rabota.ru
4 Программно-методический комплекс «Оценка квалификаций»: http://kos-nark.ru/
5 Программно-аппаратный комплекс «Профессиональные стандарты»: http://profstandart.rosmintrud.ru
6 Профориентационные материалы Базового центра НАРК. Составлены по наиболее востребованным и перспективным профессиям и размещены в следующих форматах: видеоролик, презентация, текст.: http://www.bc-nark.ru/vocational-guidance- materials/
7 Работа в России https://trudvsem.ru
8 Реестр сведений о проведении независимой оценки квалификации https://nok- nark.ru/
9 Справочная информация: «Профессиональные стандарты» (Материал подготовлен специалистами КонсультантПлюс): http://www.consultant.ru/document/cons_doc_LAW_157436/	
Справочник профессий Доступ: http://spravochnik.rosmintrud.ru/professions
10 Технология карьеры. –  [Электронный ресурс]. - abc.wsu/ru/Books/tehnoloq_karere_07/paqe0029.asp  
11 Четыре шага к  успеху: технология планирования карьеры –  [Электронный ресурс]. –  www.e-xecutive.ru/career/adviser/337732/
1. 12 Энциклопедия «Карьера»: http://www.znanie.info/portal/ec-main.html
1. 13 https://profstandart.rosmintrud.ru/

3.3 Кадровое обеспечение
Реализация подготовки (специалистов среднего звена) по специальности  19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов обеспечивается педагогическими кадрами, имеющими высшее образование, соответствующее профилю преподаваемой дисциплины. Преподаватели получают дополнительное профессиональное образование по программам повышения квалификации не реже 1 раза в 3 года.



4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
Контроль и оценка результатов освоения учебной дисциплины осуществляется преподавателем в процессе проведения практических занятий, тестирования, а также путем проверки выполненных обучающимися индивидуальных заданий, проектов, исследований.

	Результаты обучения
(освоенные умения, усвоенные знания)
	Основные показатели оценки результата
	Формы и методы контроля и оценки результатов обучения

	В результате освоения учебной дисциплины обучающийся  умеет:
- оценивать современную ситуацию на отраслевом и региональном рынке труда и учитывать еѐ при проектировании индивидуального плана карьерного развития
	

Владеет приемами анализа современной ситуации на отраслевом и региональном рынке труда и может учитывать еѐ при проектировании индивидуального  ПКР
	Письменный контроль:
- оценка результативности при выполнении практической работы

	- применять ресурсы НСК для проектирования профессионального развития и самообразования
	Умеет применять ресурсы НСК в проектировании профессиональной траектории и самообразовании
	Письменный контроль:
- оценка результативности при выполнении практической работы

	- ранжировать и применять наиболее действенные способы поиска вакансий на рынке труда
	В практике поиска работы умеет выстраивать по порядку эффективные способы поиска вакансий.
	Письменный  контроль
- оценка результативности при выполнении практической работы 

	- применять механизмы НСК для подтверждения уровня квалификации
	Владеет умением применения механизмов НСК для подтверждения уровня квалификации
	Индивидуальный контроль:
- оценка результативности при выполнении заданий

	- моделировать собственную карьеру
	Правильно выбирает линию профессионального  и должностного продвижения; 
владеет приемами самоанализа для дальнейшего построения карьерного плана профессионального роста
	Комбинированный контроль:
- устный опрос
-  тестовая работа 
- оценка результативности при выполнении ПР №1
- оценка результатов проектной  работы

	- формировать портфолио карьерного продвижения, отслеживать свой «цифровой след»
	Умеет формировать портфолио карьерного продвижения в соответствии с требованиями; отслеживать свой «цифровой след» 
	Индивидуальный контроль:
- оценка результативности при выполнении самостоятельной работы

	- составлять резюме и письма поддержки 
	Владеет основными приемами составления резюме и писем поддержки
	Индивидуальный контроль.
- оценка результативности при выполнении ПР № 2

	- презентовать себя работодателю
	Демонстрирует умение грамотно вести  беседу с работодателем, отвечать на возможные вопросы 
	Комбиринованный контроль:
- устный опрос 
- оценка результатов выполнения тестовых заданий

	- использовать знания этики в профессиональной деятельности
	Соблюдает морально-нравственные правила поведения; адекватно ведет себя в межличностном общении
	Письменный контроль
- оценка результатов выполнения тестовых заданий

	- налаживать контакты с партнерами
	Принимает решения	и
аргументированно отстаивает свою точку зрения в корректной форме
	экспертное наблюдение за деятельностью обучающегося на занятии

	предотвращать и  регулировать конфликтные ситуации
	Пользуется простейшими приемами     саморегуляции
	оценка результатов решения ситуативных задач

	В результате освоения учебной дисциплины обучающийся  знает:
- суть и смысл понятий «профессия», «специальность» «квалификация»; «рынок труда», «цифровая экономика», «национальная система квалификаций», «независимая оценка квалификаций», «профессиональная карьера»
	Демонстрирует свободное владение терминологией (понятийным аппаратом) сферы труда и системы профессионального образования 
	Фронтальный опрос.
- оценка результатов устного опроса
- экспертное наблюдение за работой в ходе учебного занятия по теме 1.1

	- структуру профессиональных стандартов и действующих квалификационных справочников ЕТКС и ЕКС
	Знает структуру профессиональных стандартов и действующих квалификационных справочников ЕТКС и ЕКС
	Экспертное наблюдение за работой в ходе учебного занятия по теме 1.1.

	- классификацию рынка труда и перспективы развития отраслевого и регионального рынка труда
	Ориентируется в классификации рынка труда и перспективах развития отраслевого и регионального рынка труда
	Письменный контроль:
- Оценка результативности при выполнении практической работы

	- эффективные способы поиска работы
	Демонстрирует владение  эффективными  навыками поиска работы и трудоустройства
	Письменный контроль.
- Оценка результатов выполнения ПР 

	- функции, виды, модели, этапы, способы планирования профессиональной карьеры; 
	Понимает и объясняет  сущность понятия «карьера»; знает основные классификации, характеристики видам карьеры и ее основным этапам,  способам планирования карьеры
	Комбиринованный контроль:
- устный опрос
-  тестовая работа

	- структуру индивидуального плана карьерного развития
	Владеет структурой индивидуального   планирования карьерного роста
	Индивидуальный контроль:
- проектная работа

	- структуру, виды, алгоритм составления портфолио карьерного продвижения
	Знает и применяет структуру, виды, алгоритм составления портфолио карьерного продвижения
	Индивидуальный контроль:
- самостоятельная работа по формированию портфолио

	- возможные траектории профессионального развития и самообразования
	Знает и применяет различные техники планирования карьерного развития
	Фронтальный опрос.
- оценка результатов устного опроса.

	- этические нормы взаимоотношений с коллегами, партнёрами, клиентами
	Влдеет правилами служебного этикета, культуры поведения с коллегами,партнерами, заказчиками
	Письменный контроль
Оценка результатов работы при выполнении тестовых заданий

	- основные техники и приёмы общения
	знает правила ведения беседы, деловых переговоров
	экспертное наблюдение за решением ситуационных задач.	
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